Załącznik nr 1 do umowy
ZP.272.1.62.2022                                                                                                                                                                                                                                                              

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamówienia: zapewnienie usługi cateringowej podczas uroczystości 
„Gala Sportu 2022”.

2. Miejsce: Warmińsko-Mazurska Filharmonia im. Feliksa Nowowiejskiego w Olsztynie 
ul. Bartosza Głowackiego 1, 10-447 Olsztyn
3. Termin: 2 czerwca 2022 r., catering powinien być gotowy ok. godz. 18:30 – 19:30 (dokładna godzina zostanie ustalona po wyborze Wykonawcy)
4. Ilość osób: 165
Szczegóły zamówienia:

Zamówienie ww. usługi cateringowej dla 165 osób w formie szwedzkiego stołu z zastawą stołową oraz obsługą. Wykonawca będzie zobowiązany do wcześniejszej konsultacji dokładnego miejsca wykonana usługi z Warmińsko-Mazurską Filharmonią w Olsztynie.

a) 3 rodzaje napojów: woda gazowana i niegazowana oraz 2 rodzaje soków owocowych (100 %): np. jabłkowy, pomarańczowy, czarna porzeczka; 

b) kawa czarna z ekspresu ciśnieniowego świeżo parzona oraz kawa rozpuszczalna typu Tchibo, Jacobs lub Nescafe – bez limitu;
c) herbata (min. 3 rodzaje – w tym czarna i owocowa), ekspresowa, pakowana pojedynczo – bez limitu, gorąca woda serwowana z podgrzewaczy elektrycznych 
– bez limitu;
d) dodatki do napojów gorących tj. mleko, śmietanka – podawane w specjalnych do tego celu naczyniach, cukier biały i trzcinowy, świeża cytryna w plastrach – bez limitu;
e) 2 rodzaje ciast domowych – szarlotka, sernik (min. 80 g na osobę), po jednym 
z każdego rodzaju na osobę podawane w papilotkach;
f) 2 rodzaje słodkich deserów w mini pucharkach np. tiramisu, jogurtowy z owocowym musem, po jednym z każdego rodzaju na osobę;
g) 3 rodzaje kanapek koktajlowych miks, np. z wędliną, pastą humus, łososiem wędzonym, serem żółtym i pleśniowym, w tym jeden rodzaj wegetariański; kanapki podane będą na jasnym i ciemnym pieczywie (po 1 kanapce każdego rodzaju 
na osobę);
h) 2 rodzaje sałatek warzywnych podanych w półmiskach, w tym jedna wegetariańska 
i jedna z kurczakiem; sałatki będą składać się z co najmniej 5 składników typu ryż, sałata, ogórek, pomidor, ser feta, makaron, oliwki, papryka, kukurydza itp. (min. 80 g na osobę), po jednej z każdego rodzaju na osobę;
i) owoce filetowane, co najmniej 3 rodzaje, np. winogrono, mandarynka, pomarańcza (min. 80 g na osobę);

j) 3 rodzaje mini przekąsek bankietowych typu finger foods (zaproponowane przez Wykonawcę po wyborze Wykonawcy);

k) 2 rodzaje ciepłej zupy w podgrzewanych naczyniach (200 ml z każdego rodzaju 
na osobę).
5. Do zadań Wykonawcy należy również:

a) zapewnienie zastawy szklanej i ceramicznej lub porcelanowej wraz z metalowymi sztućcami dla 165 osób. Zamawiający nie dopuszcza użycia jednorazowych naczyń, zastawa musi być w jednym fasonie i kolorze (białym, ecru lub grafitowym). Wykonawca zapewni osobę do utrzymywania czystości na stołach;
b) zapewnienie odpowiedniej liczby stolików koktailowych (minimum 10) w eleganckich pokrowcach w kolorze ecru lub białym, małych śmietników (minimum 10) oraz białych serwetek jednorazowego użytku w serwetnikach (minimum 10 serwetników);
c) po zakończonej uroczystości posprzątania miejsca organizacji wydarzenia pozostawiając je w stanie zgodnym z zastanym przed rozpoczęciem przedmiotu umowy. Wykonawca odpowiada za usunięcie i utylizację odpadów i śmieci.
8. Usługa cateringowa przygotowana będzie wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych, a także z przestrzeganiem przepisów prawnych 
w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych oraz podana będzie zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego w sposób estetyczny.

9. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany terminu lub rezygnacji z wykonania usługi cateringowej z powodu odwołania „Gali Sportu 2022” na skutek zmieniającej się sytuacji epidemicznej w kraju.
