Szczegélowy opis przedmiotu zaméwienia
Zalacznik nr 1A

Czesé nrl

Smietana kwasna 18% Jm. Kg

Smietana zakwaszona 18 % tt. Poddana zakwaszaniu kwasami lub regulatorami kwasowosci .

wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub biale;j,
bez rozwarstwien, bez posmakow i zapachow obcych,

zawartos¢ thuszczu nie mniejsza niz 18 %,

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ stosowanie kwasow: mlekowego, cytrynowego lub regulatoréw kwasowosci
cechy dyskwalifikujgce:

niedopuszczalne jest wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie,
wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
rozwodnienie, zafalszowanie zawartosci ttuszczu,

opakowania uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone

opakowania:
Opakowanie jednostkowe — kubek plastikowy o poj. do 0.5 litra

Opakowanie zbiorcze — pojemniki plastikowe lub tekturowe(materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni



Szczegélowy opis przedmiotu zamowienia
Zatacznik nr 1A

Serek homogenizowany naturalny tlusty Jm.-kg
Serek homogenizowany naturalny thusty

wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek,

barwa naturalna, charakterystyczna dla serka homogenizowanego naturalnego,
smak i zapach — czysty, fagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny,
zawartos¢ thuszczu w suchej masie nie mniej niz 30 %,

zawarto$¢ wody nie wiecej niz 70 %,

ser pakowany w opakowania z tworzyw sztucznych

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,zaplesnienia,
zanizona zawartos¢ tluszczu,

brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 135 g do 250 g,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 kg do 5 kg lub pojemnik plastikowy,

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni



Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
Zatacznik nr 1A

Ser homogenizowany smakowy — Jm.-kg
Ser homogenizowany smakowy

wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek, widoczne kawatki owocow
barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikow np. truskawek, brzoskwin, malin,
wisni, jagod, wanilii, czekolady, itp

smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny dla uzytych
OWOCOW

zawartos¢ ttuszczu w suchej masie nie mniej niz 17 %,

zawarto$¢ wody nie wigcej niz 70 %,

ser pakowany w opakowania z tworzyw sztucznych,

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
zanizona zawartos¢ ttuszczu,

brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia) od 100 g do 150 g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 kg do 5 kg lub pojemnik plastikowy,

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

termin przydatnosci do spozycia min. 14dni,

dostawa jednorazowa dostawa powinna sktada¢ si¢ z co najmniej 3 r6znych smakéw, wybor
smaku seréw zalezy od Zamawiajgcego



Szczegolowy opis przedmiotu zamoéwienia
Zatacznik nr 1A

Twarozek wiejski granulowany Jm -kg
Twarozek wiejski granulowany

wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — lekko luzna z widocznymi grudkami

barwa — naturalna, biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie,

smak 1 zapach — czysty, fagodny, lekko kwasny

ser pakowany w kubeczki plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig)

dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztatty,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

opakowania:
Opakowanie jednostkowe - kubek plastikowy 150g

Opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy lub karton tekturowy (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni



Szczegélowy opis przedmiotu zaméwienia
Zatacznik nr 1A

Ser twarogowy poltlusty- kostka 200-250g
Ser twarogowy potttusty

wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja sera twarogowego— jednolita, zwarta, lekko luzna;

sera twarogowego sypkiego- rozdrobniona w formie grudek *

barwa — naturalna, biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie,

smak i zapach — czysty, lagodny, lekko kwasny

zawartos¢ thuszezu w 100g produktu- 3-4%

ser twarogowy formowany w kostki (200-250 g), pakowany w papier pergaminowy, foli¢ z
tworzyw sztucznych lub aluminiowa laminowang (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), ser twarogowy sypki (500g) pakowany w torebke foliows.

dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢,
zdeformowane ksztalty,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
zanizona zawarto$¢ ttuszczu,

brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

opakowania:

Opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy lub karton tekturowy (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesige, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:

termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni



Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
Zatacznik nr 1A

Mileko spozywcze pasteryzowane 2 % tl.

Mleko spozywecze pasteryzowane 2 %

wymagania klasyfikacyjne:

jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub bialej, bez odstoju
$mietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka,

zawartos¢ thuszczu 2 %,

dopuszczalne tolerancje:

réznica zawartosci thuszezu od deklarowanej nie wigksza niz 0,05 %
cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
zanizona zawartos$¢ thuszczu, zafatszowanie, rozwodnienie,

pozostatos$¢ antybiotykow,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowania:

Opakowanie jednostkowe — torby z jednorodne;j folii polietylenowej barwionej od 1 1. do 5
litréw ,butelki plastikowe lub kartoniki tekturowe o pojemnosci 1 1.

Opakowanie zbiorcze — pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig),

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 5 dni

A



Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
Zatacznik nr 1A

Maslo ekstra Jm. -kg
Masto ekstra

wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka starannie uformowana, barwy jednolitej, powierzchnia gtadka sucha, barwa
jednolita,

konsystencja — jednolita, zwarta, smarowna,

smak czysty lekko kwasny, mlekowy,

Zawarto$¢ wody nie wiecej niz 16%

Zawartos¢ thuszczu nie mniej niz 82%

dopuszczalne tolerancje:

zawartos¢ soli nie wigksza niz 2,0 %,

barwa nieznacznie intensywniejszg na powierzchni,

dopuszcza sie konsystencj¢ lekko twardawg lub lekko mazists,

mozliwy smak i zapach lekko odbiegajacy od czystego — z nieznacznym posmakiem
pasteryzacji, lekko ttuszczowy,

cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze sladami kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita, rozwarstwienia,

obce posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz brylek,
objawy psucia, zjetczenia, zaplesnienia,

obnizona zawartos¢ thuszczu,

zwigkszona zawartos¢ wody, soli,

opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka od 200 g - 250 g,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 kg do 20 kg,

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni






