Zatgcznik nr 1d do SWZ

Znak sprawy: ED.271.05.2024

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DLA CZESCI IV PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
dla zadania pn.:

»Przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych obiadéw w okresie od 02.01.2025r. do
31.12.2025 r. dla uczniéw Szkofy Podstawowej nr 7 im. Wojska Polskiego w Lesznie oraz

Zespotu Szkét Specjalnych im. J. Korczaka w Lesznie”

Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zaméwienia jest ,,Przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych

obiadéw w okresie od 07.01.2025 r. do 22.12.2025 r. dla uczniéw Szkoty Podstawowej
nr 7 im. Wojska Polskiego w Lesznie oraz Zespotu Szké6t Specjalnych im. J. Korczaka

w Lesznie”

. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i dostarczenia do Zamawiajgcego

positkow - obiadéw dwudaniowych z napojem.

. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami

i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. z 2023 poz. 1448) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnos$ci. Positki majg byé

przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

. W jadlospisie powinny przewazaC potrawy gotowane, pieczone i duszone,

okazjonalnie smazone. Zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-

miesnym.

. Nie zezwala sie na stosowanie nastepujgcych produktéw: konserw, kostek

rosotowych, ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, produktéow z glutaminianem sodu
i innych chemicznych $rodkéw smakowych, produktow z syropem glukozowo -
fruktozowym, produktéw mastopodobnych i seropodobnych, miesa odkostnionego
mechanicznie (MMO), wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi
modyfikowanej, positkbw na bazie Fast Food, napojow z proszku, produktow
spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig srodkéw chemicznych,

produktéw typu instant, wzmacniaczy smaku typu Vegeta, gotowych soséw i



10.

ziemniakéw w proszku. Wykorzystane do przygotowania positku produkty muszg by¢
wolne od GMO.

. Obiady muszg by¢ minimum dwudaniowe, z surowcow, tzn. nieprzetworzonego

wczesniej miesa, surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza sie

stosowanie mrozonego warzywno-owocowych).

. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

- pierwsze danie: zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml, w skfad ktérej wchodzi wywar
miesno — kostny i odpowiednie warzywa oraz raz w miesigcu — zupa owocowa z surowych
lub mrozonych owocow,

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g, w tygodniu 3 obiady z miesem (porcja nie
mniejsza niz 120 g), a w pozostate dni naprzemiennie: ryba (porcja nie mniejsza niz 120 g),
dania miesno — warzywne, na bazie twarogu, jaj. Nie czesciej niz dwa razy w miesigcu
podawane bedg dania makaronowe, a raz na miesigc nalesniki lub racuchy. W zamian za
ziemniaki mozna stosowac ryz lub kasze. Do obiadéw miesnych, rybnych, na bazie jaj
podawane bedg suréwki lub warzywa (porcja nie mniejsza niz 150 g),

- napdj nie mniej niz 200 ml (do kazdego obiadu podawany bedzie napéj, np. naturalna woda
mineralna nisko lub sredniomineralizowana, kompot, napoje przygotowane na miejscu (soki
owocowe), ktére nie mogg zawiera¢ wiecej niz 10 g cukru na 200 ml produktu gotowego do
spozycia, napoje bez dodatku cukrow i substancji stodzgcych zdefiniowanych w przepisach
unijnych.

Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej
grupy wiekowej (gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku od 6
do 16 lat) zgodnie z przepisami dotyczgcymi produkcji zywnosci. Obiady muszg by¢ z
surowcow tzn. z nieprzetworzonego wczesniej migsa, surowych warzyw (sezonowo,
w okresie zimowym dopuszcza si¢ stosowanie mrozonek warzywno — owocowych).
Nie dopuszcza sie produktéw typu instant, gotowych soséw i ziemniakdéw w proszku ( typu
puree).

Wykonawca zobowigzuje sie przestrzega¢ niepowtarzalnosci menu przez caty
miesiac.

Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawi¢ Szkole jadlospis ma dany miesigc,
z podaniem gramatury positku wraz z wykazem skfadnikéw i alergendw zgodnie
z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegoélnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz.U. z 2024 r. poz. 217) na
tydzien przed jego wprowadzeniem. Zaakceptowane menu przez wyznaczonego
pracownika szkoty zostanie upublicznione na stronie internetowej szkoty.

Zamawiajacy planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ okoto 200 obiadéw przez okoto 180

dni w okresie realizacji zamowienia. Zastrzega sie mozliwo$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia
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ilosci dostarczanych obiadéw danego dnia wedtug zaméwien uczniéw. Ewentualne zmiany
ilosci zamawianych obiadow Zamawiajgcy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do
godziny 09:00 danego dnia. Dostawa obiadéw bedzie odbywac sie poczgwszy od dnia 07
stycznia 2025 r. do dnia 22.12.2025 r. od poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem okresu
przerw swigtecznych, ferii szkolnych, wakac;ji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od
nauki - do godziny 10.30 do stotéwki szkolnej Szkoty Podstawowej nr 7. W wyjatkowe;j
sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie sie o
innej godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Wykonawca zobowigzany
jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wykonawca dostarcza¢ bedzie positki za posrednictwem Srodka transportu
przeznaczonego do przewozu positkdw zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie normami
sanitarno — epidemiologicznymi oraz opakowaniach gwarantujgcych nienaruszalnosc,
estetyke i utrzymanie odpowiedniej temperatury positku.
Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ positki odpowiednio opakowane (stosowanie
do przeznaczenia pojemnika do przewozu zywnosci) spetniajgce obowigzujgce w tym
zakresie przepisy sanitarne
Wykonawca po uptywie kazdego miesigca dostarczy Zamawiajgcemu fakture, ktérg
Zamawiajgcy zobowigzuje sie uregulowac¢ w terminie zgodnym z zawartg umowa. Zaptata
nastgpi przelewem na konto Wykonawcy.
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji, oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru kazdego dnia do godziny 16.00 odpaddéw
zywieniowych, niejadalnych produktéw zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie
przepisami. Puste pojemniki na odpady powinny by¢ czyste i dostarczane wraz z positkami.
Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia w okresach miesiecznych wraz z fakturg
Dyrektorowi szkoly zestawienia poniesionych kosztow produktéw niezbednych do
przygotowania positkow - obiadow.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepisdw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
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Transport positkéw powinien odbywac¢ sie w termosach bedacych wtasnoscig Wykonawcy
zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.
Zamawiajgcy posiada stotdéwke szkolng wyposazong w specjalne bemary nastawne na prad
w celu uzyskania statej temperatury positkéw i zapewnienia, Zze positki podczas wydawania
beda ciepte. Dostarczenie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczeh dystrybuciji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt. Zamawiajgcy posiada wtasne naczynia
(talerze, sztucce, termosy — jeden komplet). Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie
sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom
korzystajgcym z ustug stotdwki szkolnej. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem
naczyn i termoséw, sprzataniem stotdwki ponosi¢ bedzie Zamawiajgcy - nie nalezy tych
kosztéow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.
Zaoferowane przez Wykonawce positki muszg spetnia¢ wytyczne okreslone w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).
Cena brutto obiadu powinna zawierac:

a) cene brutto kosztow produktéw niezbednych do przygotowania 1 obiadu - tzw. cene

,wsadu do kotta”,

b) cene brutto kosztéw dodatkowych 1 obiadu.

KLAUZULA INFORMACYJNA RODO (na potrzeby zawarcia umowy z Wykonawcg).

Zgodnie z art. 13 ust. 1, ust. 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z

dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem

danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia

dyrektywy 95/46/WE (ogodlne rozporzadzenie o ochronie danych), Dz. Urz. UE L 119 z

4.5.2016 — zwanego dalej RODO, informuje, ze:

1.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szkota Podstawowa nr 7 im. Wojska
Polskiego w Lesznie, Aleje Jana Pawifa Il 10, 64-100 Leszno reprezentowana przez
Dyrektora.

. Z Administratorem mozna sie kontaktowac:

» elektronicznie za pomocg adresu e-mail:sp7@sp7.leszno.net

pisemnie na adres siedziby Administratora, tj. Aleje Jana Pawta li 10, 64-100 Leszno.



. Administrator powotat Inspektora Ochrony Danych — Pan Dariusz Gron — z ktérym

mozna kontaktowaC sie za pomocg adresu e-mail: jod@rodo-leszno.com lub

telefonicznie pod numerem 501 542 155.

Z Inspektorem Ochrony Danych mozna sie kontaktowa¢ we wszystkich sprawach

dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z

przetwarzaniem danych.

. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg zgodnie z prawem w celu:

« zawarcia i wykonania umowy zawartej z Administratorem na podstawie art. 6 ust. 1 lit.
b) RODO;

» prowadzenia korespondencji na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b) RODO;

* wykonania obowigzku prawnego cigzacego na Administratorze na podstawie art. 6 ust.
1 lit. ¢) RODO, wynikajgce m. in. z ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks Cywilny
(Dz. U. 1964 nr 16 poz. 93 z pdézn. zm.), np. w celu rozliczen finansowych, w tym
podatkowych.

. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg wytgcznie podmioty uprawnione do

uzyskania danych osobowych na podstawie przepisow prawa, a takze osoby

upowaznione przez Administratora do przetwarzania danych osobowych w ramach
wykonywania obowigzkow stuzbowych oraz wspotpracujgce z Administratorem podmioty

z ktérymi zawarte sg stosowne umowy powierzenia przetwarzania danych w

szczegolnosci podmioty swiadczace ustugi informatyczne, prawne, doradcze, ksiegowe.

. Pani/Pana dane osobowe przechowywane bedg przez okres trwania umowy, nastepnie

przez okres niezbedny do dochodzenia ewentualnych roszczen wynikajgcych z

przepisow prawa, a takze przez okres wynikajgcy z kategorii archiwalnej danego

dokumentu, okreslonych w przepisach wykonawczych do ustawy z dnia 14 lipca 1983 r.

0 narodowym zasobie archiwalnym i archiwach (Dz. U. 1983 nr 38 poz. 173 z p6zn. zm.).

. Posiada Pani/Pan prawo do:

» dostepu do swoich danych osobowych zgodnie z art. 15 RODO;

* sprostowania danych zgodnie z art. 16 RODO;

e ograniczenia przetwarzania zgodnie z art. 18 RODO;

* wniesienia sprzeciwu zgodnie z art. 21 RODO.

. Ma Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Prezesa Urzedu

Ochrony Danych Osobowych z siedzibg w Warszawie (00-193), ul. Stawki 2.

. Podane dane nie bedg przetwarzane w sposob zautomatyzowany, w tym nie bedzie

wobec nich profilowania.


mailto:iod@rodo-leszno.com

10. Podanie przez Panig/Pana danych jest obligatoryjne w oparciu o przepisy prawa.

Niepodanie danych skutkuje odmowg zawarcia i realizacji umowy.



