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Opis przedmiotu zaméwienia

pn.:
» Sukeesywna dostawa artykulow zywnosciowych do kuchni Przedszkola Samorzadowego im.
Kubusia Puchatka w Skokach w roku 2022”

1. Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna, codzienna dostawa artykuléw zywnosciowych w
zaleznosci od aktualnych potrzeb Zamawiajgcego do kuchni Przedszkola Samorzadowego im.
Kubusia Puchatka w Skokach ul. Henryka Sienkiewiczal9 z podziatem na 6 czgdci, ktére sg
niepodzielne.

Cz¢sé 1 - Migso, wedliny
15113000-3 - wieprzowina
15131130-5 - wedliny
15131400-9 - produkty wieprzowe
15112000-6 - dréb
15112100-7 - dréb swiezy
15131135-0 - wedliny drobiowe

Opis wymaganego towaru

Migso - bez kosci, klasa I, bez tluszezu, elementy $wieze, skéra catosci zdjeta, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — swoisty, barwa mieéni — jasnorézowa do czerwonej, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwiona, niepostrz¢piona, bez opitkéw kodei, przekrwien, glebszych ponacinan, produkt polski, bez
stabilizatoréw i konserwantéw,

Wedliny - o zawartoici co najmniej 70% miesa i nie wigeej niz 10 g thuszezu w 100 g produktu gotowego
do spozycia

Cechy dyskwalifikujace

Migso - obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, barwa ciemno krwista, objawy
wskazujace na zaparzenie migsa, opakowania uszkodzone mechanicznie, zabrudzone

Wedliny - obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni,
wedliny uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp. obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostaloici, brak oznakowania opakowan, ich wuszkodzenia mechaniczne,

. zabrudzenie

u.p. | nazwa asortymentu jom. Tlos¢

Bk 2 3. 4.
1 | Boczek pieczony kg 5
2 | Boczek wedzony surowy kg 13
3 | Filet z kurczaka bez skéry, pojedynczy kg 600
4 | Kurczak $wiezy kg 700
5 | Karkéwka bez koéci kg 10
6 | Lopatka bez kosci na pieczef kg 200
7 _| Mielone z fopatki klasy I, $wiezo skrecone kg 300
8 | Mielone z szynki klasy I, $wiezo skrecone kg 100
9 | Noga z kurczaka kg 400
10 | Szynka b/k ,zrazowa kg 300
11 | Szynka b/k ,kulka kg 100
12 | Schab bez kosci kg 150

Kielbasa slaska (min.70% migsa) zapakowana jednostkowo w
13 oo sy _ kg 30
opakowanie o wadzie okolo 1 kg

14 | Pardwki wieprzowe (we foli, min. 70% miesa) kg 30
15 | Paréwki cieleca (w naturalnym flaku, min. 70% miesa) kg 150
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cza {9

NIP 768-1 16 4 Szyikd prézydencka kg 30
1717 TFilét z kurézaka zapiekany na masle kg 20
18 | Kietbasa krakowska sucha kg 20

19 | Kietbasa schabowa kg 30

20 | Kietbasa szynkowa Kg 30

21 | Kielbasa szlachecka kg 10

2 Kielbasa ze $winiobicia(min.70% migsa) zapakowana ke 20

Jednostkowo w opakowanie o wadzie okoto 1 kg

23 | Kietbasa zielonogdérska kg 20

24 | Kietbasa zywiecka kg 10

25 | Kurczak gotowany kg 30

26 | Poledwica drobiowa ke 30

27 | Poledwica parzona kg 30

28 | Poledwica wisniowa kg 20

29 | Schab w posypce warzywnej kg 20

30 | Szynka pieczona kg 20

31 | Szynka konserwowa kg 20

32 | Szynka domowa kg 10

33 | Szynka myszka parzona kg 10

Cze¢s¢ 2 — Pieczywo

15810000-9 - pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Opis wymaganego towaru: Pieczywo $wieze dobrze wyrosnigte i wypieczone. Zapach typowy dla
swiezego pieczywa. Migkisz elastyczny, réwnomiernie porowaty, (pory drobne o cienkich $ciankach),
Scisle zwigzany ze skérka. Skérka réwnomiernie zabarwiona, o odeieniu typowym dla danego rodzaju
pieczywa.
Cechy dyskwalifikujgce: Pieczywo zdeformowane, zgniecione Iub mechanicznie uszkodzone, z
oznakami przypalenia lub niedopieczenia, o skérce oddzielajacej sig od migkiszu, lub spalonej, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci, smaku gorzkim, kwasnym, zbyt stonym, niestonym lub innym obcym dla
danego rodzaju pieczywa, o obcym lub stechlym zapachu, zanieczyszczony fizycznie lub organicznie, o
migkiszu: lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli, oraz
pieczywo nieswieze

e Lp nazwa asortymentu jom. W(i:;l:sé Tloé¢é
1. 2, 3. 4. 3.
1 | Babka (cytrynowa piaskowa, jogurtowa) kg 500¢g 30
2 | Bulka pszenna szt. 50-60 g 17400
3 | Bulka grahamka szt. 50-60 g 1240
4 | Butka mleczna szt. 50-60g 200
5 | Chalka szt. 250-300g 100
6 | Bulka wieloziarnista szt. 50-60g 300
7 g&;:i]zvlgl;}yyt Illill:J]grllr)l/ 2(;1:}3d maka pszenna min. st 500g 500
8 | Chleb pszenno-zytni Helios z ziarnem szt. 500g 600
9 | Chleb razowy z ziarnem szt. 450g 20
10 | Drozdzéwka z kruszonkg szt. 80-100g 400
11 | Drozdzéwka (z serem, jabtkiem, sliwkg) szt. 80-100g 100
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uli, 12 5} Kawiorek Kpjony szt. 350-400g 100
13 | Paczek ( z marmolada, powidlami, budyniem) szt. 450-500g 600
14 | Rogal mleczny szt. 50-60g 400
15 | Muszelki kruche szt. 10-20g 10

Czgs¢ 3 — Rozne produkty spozyweze
15800000-6 - rézne produkty spozywcze
15830000-5 - cukier i produkty pokrewne
15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego
15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne
15600000-4 - produkty z przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych
15400000-2 - oleje i thuszeze zwierzece i roslinne
15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa
03142500-3 - jaja

Opis wymaganego towaru: artykuly majg by¢ $wieze, o dobrym smaku, pierwszej jakosci,
nieuszkodzone fizycznie, bez oznak nadpsucia, bez konserwantéw, bez zagestnikdw, bez sztucznych
barwnikéw. Dostarczane produkty musza by¢ nie pézniej niz w polowie okresu przydatnosci do spozycia
przewidzianego dla danego artykutu spozywezego, jednak termin przydatnosci do spozycia nie moze by¢
krétszy niz 2 tygodnie liczac od dnia dostawy do siedziby Zamawiajacego, chyba ze przepisy ogdlne
stanowia inaczej. Kazdy oferowany artykut powinien byé oznakowany etykieta zawierajgcg nastepujace
dane: nazwa srodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikéw wystgpujacych w srodku
spozywezym, termin przydatnodei do spozycia. Opakowania musza byé oryginalne, posiadac
nadrukowang informacj¢ zawierajaca wszystkie wymagane dane. Opakowania nie moga by¢ uszkodzone.
Makarony maja by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja
sig, jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor. Przyprawy — zapach $wiezy po otwarciu
produktow, bez oznak spleénienia, grudek. Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiale,
splesniate. Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja byé najwyzszej jako$ci, po ugotowaniu nie
skleja¢ sig. Produkty z puszek bez plesni, metnej konsystencji.

Cechy dyskwalifikujace Obce zapachy i posmaki, smak stechly, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne,
produkt popekany, zbity, zgrubiony, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenia, obecnosé szkodnikéw
zywych, martwych oraz ich pozostalodé, uszkodzenia mechaniczne, deformacje, zgniecenia, produkty
porozrywane, pokruszenia, ubytki, uszkodzone opakowania.

. wielkos&é pis
Lp nazwa asortymentu jom. opsk, Ilogé
L5 2 3. 4. 5.
Barszcez czerwony (plyn koncentrat o zawartoéci
I. | soku z burakdéw powyzej 55 % bez dodatku cukru i szt. 300 ml* 70
soli)
2. | Biszkopty bez cukrowe kg 100g-1kg 10
3. | Budyn $mietankowy lub waniliowy szt. 40g* 200
4 | Brzoskwinie potéwki w lekkim syropie gt 8208 20
5 | Chrupki kukurydziane kg 75-100g 400
6. | Ciastka maslane kg 500g-3kg 20
7. | Ciastka owsiane z owocem szt. 50g 300




L8] Clast :;fbiléiléé]\ptowe z nadzieniem szt. 30g 200
9. | Ciastka suche luz kg 500g-3kg 30
10. | Cukier biaty krysztal kg 1 kg 300
11. | Cukier puder kg 400g 20
12. | Cukier waniliowy szt. 32g* 150
13. | Cynamon mielony szt. 20g* 20
Czekolada gorzka o zawartosci co najmniej 70% "

14 kakao na 100 g gotowego produktu szt 100g 1

15. | Czekolada mleczna szt. 100g 200

16. | Drozdze piekarnicze szt. 100g 70

5 0/ e . * A =

17. Dzem IQO./o owocu, gtadki, smaki, truskawka, szt. 220-300g 10
brzoskwinia, wisnia, czarna porzeczka,

18. | Dzem nisko stodzony rézne smaki szt. 270-300g 100

19. | Fasola sucha drobna p 500g 50
Filet rybny w pomidorach zawierajacy co najmniej

20. 60g migsa ryby w 100g gotowego produktu szt. 200g 0

21. | Galaretka rézne smaki bez cukru na 0,5 litra wody p l4g 80

22. | Groch tuskany, pozbawiony tuski, potéwki p 400g 120

23. | Herbata czarna exspresowa, gat. | szt. op.50saszetek 20

24. | Herbata granulowana czarna p. 90¢g 400

25. | Herbata owocowa exspresowa ,rézne smaki szt. op.20 saszetek 20

26. | Herbatniki be-be szt. l6g 1000

27. | Herbatniki petit beurre szt. 50g 1000

28 Jablko p‘raz(j\ne ‘ko'stka Qab}ka min. 88%, bez cukru, ot 900g* 40
konserwantdw i aromatdw)

29. | Jajka kurze, klasa A, wielkoéé M od 53 do 63g szt. 4000

31 Kakao naturalne ciemne szt. 200g 100
Kukurydza bez dodatku cukru i substancji

31. | stodzacych szt. 300g 20
oraz soli, bez konserwantéw

32 | Kaszka manna kg lkg 30

33. | Kasza jeczmienna w torebkach szt. 4x100g 110
Ketchup tagodny( zawarto$é pomidoréw min. 160g

34. | na 100g gotowego produktu, bez konserwantéw i szt. 450g 100
substancji wzmacniajgcej smak)
Ketchup pikantny ( zawartosé pomidordw min.

35. | 160g na 100g gotowego produktu, bez szt. 450g* 10
konserwantéw i substancji wzmacniajacej smak)

36. | Kisiel owocowy szt. 40g 100

37. | Koncentrat pomidorowy 30% szt. 1 kg* 150

38 I’(c.)i'eczk_a miodowe (WIG!O?}JOZOWG chrupki ke 2509-500g 40
sniadaniowe z petnego ziarna)

39. | Kwasek cytrynowy szt. 20g* 100
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PRIFDCITOIE SAMORZADOWE
.F-G

vicza 19
10 |- Ligeie Tl‘éﬁ;r?owe szt. 12g* 50
41. | Lubeczyk suszony szt. 10g* 30
42 | Majeranek suszony otarty szt. 150g* 50
43, ig?:[};??; (ki :ZI;JCL}: )1'oslln11eg0, musztardy, wody i szt. 700g* 20
| s e T T | | w5 | o
Makaron z maki makaronowej pszennej
45. | pelnoziarnistej gat.I (spaghetti, §widerki, szt. 400-500¢g 100
muszelki, rurki, kolanka, nitki)
45 ?g;:;hzalzsrwn?clizrlzapbrﬁitlz?lkiuxﬁlg}?éllanka nitki) | S | 400-500g 120
47. | Makaron lane kluski gat.I szt. 500g 200
48. | Maka krupczatka opakowanie papierowe kg lkg 20
49. | Maka pszenna typ 500 opakowanie papierowe kg 1 kg 300
50. | Maka pszenna typ 550 opakowanie papierowe kg 1 kg 250
51. | Magka ziemniaczana opakowanie papierowe kg lkg 20
52. | Migdaly platki szt. 60g 10
53. | Miéd naturalny wielokwiatowy, niescukrzony szt. 900g* 30
54. | Olej rafinowany rzepakowy szt. 900ml 600
55. | Papryka slodka mielona szt. 20g* 100
56. | Papryka ostra mielona szt. 20g* 20
57. | Pieprz czarny mielony szt. 20g* 180
58. | Pestki dyni szt. 100g 10
59. | Platki kukurydziane kg 450-500g 50
60. E:;Egﬁg r(‘fii,tgiz skérki w soku pomidorowym, -y 400g* 40
61. | Powidla szt. 279-300g 50
62. | Proszek do pieczenia szt. 36g* 20
R e B B
64. | Przyprawa do zup w plynie szt. 960g* 2
65. | Pyzy drozdzowe $wieze op. 0,2-1kg 20
66. | Rodzynki sultanskie bez oleju szt. 100g 50
Rogal z nadzieniem zapakowany o zawartoéci
67. | cukru nie wigcej niz 15g w 100g produktu szt. 60g 150
gotowego do spozycia
68. ngezl?z s:;iozlamlsty, gat. I bez polamanych feg kg 50
69 | Ryz bialy dlugoziarnisty w torebkach gat. I op. 4x100g 200
0. }Kyz paramboliczny dhugoziarnisty w torebkach gat. &p. 4x100g 50
71. | Soda oczyszczona bez konserwantow p 60g 10
72. | Sok 100% jabtko, bez dodatku cukréw i substancji szt. 1 litr 800
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PRITCTTALT CAMORZADOWE

b, W, Hes

iei.|61 61 2 9%223“(2)
7. ) fé(stla(ﬁ;f? 5221;;:;;;3, bez dodatku cukréw i _— 1 lite 500
74, flfé{stgli;tlgggl;gaéﬁez dodatku cukréw i - { [t 500
R e e B T
75 ooy it | o | e | o
77. | Soczki rézne smaki szt. 200ml 200
78. | Sél sodowo-potasowa z obnizong zawartoscia sodu kg lkg 20
79. | S6l spozywcza, warzona, jodowana kg lkg 100
80. | Sliwka suszona szt. 100g 30
81. | Wafel kakaowy bez czekolady szt. 26g* 3000
8 l\(?\giﬁil;l; z kremem $mietankowy, orzechowy- st 268 200
83, :\}{;1;3[111;1\;3[ I:rll'emem kakaowym, $mietankowym, kg op. do 2,5ke 30
84. | Wafla kukurydziane naturalne szt. 18¢g 500
85 :\\?\iggz Zgﬂ(ﬁ;ﬂ:&;&;igig‘tg&sradmo mineralizowana - 0,51 300
86. | Ziarno stonecznika szt. 100g 20
87. | Syrop owocowy rézne smaki szt. 420ml 50
88. | Ziele angielskie szt. 20g* 40
89. | Ziota prowansalskie szt. 10g* 40
90. | Zbozowe kulki o smaku czekoladowym kg 250-500¢g 30
91 | Ananasy w plastrach w lekkim syropie( puszka) szt. 565g 20
92 ?jéz?kibss]?:y z polews bialej czekolady bez <ot 250 200

— * Zamawiajgcy dopuszeza mozliwoéé dostawy produktdw odbiegajacych od podanych parametréw +/-
10%. W przypadku produktéw nieoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty byly
w takiej gramaturze jaka zostata podana w opisie przedmiotu zaméwienia.

Cz¢sé 4 - Nabial
15500000-3 - artykuty mleczne i nabiat
15530000-2 - masto

Opis wymaganego towaru:_caly asortyment nabiatowy powinien by$ Swiezy, przywieziony w postaci
schiodzonej w dobrych terminach waznosci, nie krétszych niz 14 dni. Smak lagodny, czysty, lekko
kwasny, orzezwiajacy, bez obeych posmakéw, zapach czysty, bez obcych zapachéw. Konsystencja
jednolita, bez grudek. barwa naturalna, jednolita w calej masie. Opakowania nie mogg by¢ uszkodzone ani
zgniecione

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, objawy psucia,
zjelczenia, fermentacji, zaplesnienia, smak gorzki, mocno kwasny, stony, stechly, mdly; zanieczyszczenia
mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecno$é szkodnikdw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, dodatkowo- jogurty owocowe, niedopuszczalna jest obecnodé
w skiadzie sztucznych barwnikéw, skrobi modyfikowanej, zelatyny wieprzowej, sztucznych aromatéw,

W R
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owane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schiadzania, rozwarstwiania, krople

NIP 782 , z
Elwody' na S“’}55‘8Wien‘z@hni 1 wewnatrz bryfek, niejednolita kaszkowata konsystencja, obnizona zawartoéé
thuszezu.
L a sortyment j.m wielkos¢ ilosé
p nazwa asorty u J-m. opak.
B 2, =3 4. ' B
. . &= = s _
1 Jg/gurt naturalny , ggsty o zawartoscei thiszezu 2% - 370g* 50
o kubek
2 | Jogurt naturalny typu grecki szt. 400g 50
Jogurt owocowy - rézne smaki, o zawartoéci cukru
* I i wigcej niz 13g na 100g produktu - UL-130g 1500
Jogurt kremowy o smaku biszkoptowym - o
4 | zawartosci cukru nie wigcej niz 13g na 100g szt. 120g 400
produktu
Serek homogenizowany o smaku waniliowym - o
5 | zawartosci cukru nie wigeej niz 13g na 100g szt. 150g 400
produktu
- Jogurt przecierany - o zawarto$ci cukru nie wigcej
b niz 13g na 100g produktu i 1158 2560
Jogurt owocowy - rézne smaki, o zawartoéci cukru
| mig wigeej niz 13g na 100g produktu szt. 130-150g 0
8 | Masto zawartosé thiszezu minimum 82% szt. 200g 2500
9 Mas%q k'laronv,vane o zawartosci thiszezu mlecznego k% 500g-1kg 10
powyzej 99%
10 | Mleko 3,2% karton szt. 1 litr 2000
11 | Mleko 2% karton szt. 1 litr 2000
Napdj mleczny z owocem o zawartoéei cukru nie
2 wicecej niz 13g na 100g produktu szt. 160-200¢ 40k
Pudding mleczny o zawartosci cukru nie wiecej niz
13 13g na 100g produktu szt. 125g 1500
14 | Smietana UHT 18% karton szt. 0,5 litr 60
15 | Smietana ukwaszona 18% - kubek szt. 400g* 90
B 16 | Ser $mietankowy puszysty szt. 150g 200
Ser z6tty salami ,twardy, potthusty zawartogé
17 thuszezu 26-30% kg 100
18 Ser zolty gouda ,twardy, potthusty zawartosé K 30
thuszezu 26-30% &
19 Ser 261ty edamski, twardy, potthusty zawartodé K 30
thuszezu 26-30% 5
20 | Serek biaty kanapkowy szt. 150¢g 50
21 | Serek homogenizowany naturalny szt. 200g 30
22 | Serek $mietankowy szt. 135g 30
23 | Ser topiony kremowy tréjkaty szt. 180g 30
24 Ser krenrlow’y w plastrach -§mietankowy bez szt 130g 30
konserwantow
25 | Serek waniliowy typu danonki szt. 4x50g 200
26 | Twardg potthusty - kostka szt. 250g* 20
27 | Twardg sernikowy extra - wiaderko kg lkg 60




iel. [51,40 24 Miargarya bez konserwantéw ,thiszez roélinny

2 szt. 250g 50

72%
* Zamawiajacy dopuszeza mozliwoéé dostawy produktow odbiegajacych od podanych parametréw +/-
10%. W przypadku produktéw nicoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty
byly w takiej gramaturze jaka zostata podana w opisie przedmiotu zamoéwienia.

Czes¢ 5 - Mrozonki
15300000-1 - owoce, warzywa i podobne produkty
15331170-9 - warzywa mrozone
15220000-6 - ryby mrozone
15896000-5 - produkty gleboko mrozone

Opis wymaganego towaru: Mrozonki majg by¢ dostarczone w stanie zamrozonym temperatura po
dostarczeniu od -22°C do — 18, bez zlepieficéw trwatych, nie oblodzone, brak oznak rozmrozenia
Opakowania muszg by¢ oryginalne, posiadaé nadrukowang informacje zawierajacg wszystkie wymagane
dane. Opakowania nie mogg by¢ uszkodzone oraz nie moga nosié¢ §ladéw przepakowywania.

Ryby mrozone — filety cale, bez obcych zanieczyszezen, tkanka migsna jasna, bez przekrwien i
przebarwien, zapach swoisty charakterystyczny dla filetbw mrozonych, masa pojedynczego fileta nie
mniej niz 170-230 g (6-8 oz), czas od daty produkcji nie dhizszy niz 6 miesigcy, warstwy filetow
przelozone folig, elementy nie posklejane w jedng bryle (tafle), tatwe wydobywanie pojedynczych
elementéw (pojedynczych filetéw) z bloku bez koniecznoéei rozmrazania catosci

Warzywa i owoce mrozone - I gatunku, bez oznak zepsucia i plesni, barwa odpowiednia, zapach swoisty;
Pierogi mrozone — I gatunku, przygotowane z ciasta picrogowego na bazie maki pszennej, maki
ziemniaczanej, jajek, jednolita struktura i konsystencja ciasta, ksztalt pétksigzyca z falbankami przy
taczeniu ciasta, kolor charakterystyczny dla ciasta pierogowego od jasnokremowego do zdltego, zawarto$é
nadzienia nie mniej niz 30%., zapach charakterystyczny dla uzytego nadzienia, bez zaggstnikéw, bez
konserwantow i barwnikow. '

Cechy dyskwalifikujace mrozonki: oznaki rozmrozenia, zbrylenie, zlepieiice trwale, oblodzenie, obce
posmaki, zapachy, oflizgtoéé, nalot plesni, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznodci, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia, oraz zawilgocenie powierzchni Dodatkowo pierogi niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu np. rozerwane lub popekane ciasto, rozpadanie sie
pierogdw w czasie obrdbki termicznej, ksztalty nieregularne, pogniecione.

| Lp nazwa asortymentu [ j-m. ilosé |
e 1: 2, 3. 4, J
L Fasolka szparagowa zielona cigta mrozona op. do ke 100
2,5ke
’ Fasolka szparagowa z6tta cigta mrozona op.do 2,5 kg 50
; ke
Groszek zielony mrozony
3 op.do 2,5 kg ke a0
Kalafior mrozony rézyczki
% op.do 2,5 kg kg B0
Marchewka mini mrozona
- op.do 2,5 kg ke 200
Pierogi z serem
5 op.do 2,5 kg ke d
Pierogi z truskawkami
2
7 op. do 2,5 kg ke i

Pt



(61 81 24 4 Zﬁ‘ié‘t'i@iﬁruny nowozelandzkiej mrozony, bez skéry, bez
3 osci , bez glazury, system pakowania SHP (Shaﬁe.rpack) - kg 500
' ryby uktadane warstwami, przektadane mocna folig

op. do 7 kg
Filet z morszczuka mrozony, bez skory, bez osci , bez

9. glazury, system pakf)W&ﬂi& SHP (Shattelpacl.() —ryby o 50
ukladane warstwami, przekladane mocna folig
op. do 7 kg
Filet z tilapii mrozony bez skéry, bez osci , bez glazury,

10. | system pakowania SHP (Shatterpack) — ryby uktadane kg 50
warstwami, przekiadane mocna

11 Paluszki rybne — zawierajace co najmniej 60g migsaryb w s 20
100g gotowego produktu =

12. | Malina mrozona, gatunek I, op. do 2,5kg kg 30

13. Truskawka mrozona, gatunek I, op. do 2,5kg kg 30

Cz¢s¢ 6 - Warzywa i owoce
03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa
03212100-1 - ziemniaki
03221000-6 - warzywa
03222000-3 — owoce i orzechy

Opis wymaganego towaru:

Warzywa $wieze, czyste, zdrowe, jedrne, nie popekane, nie potamane, bez uszkodzefi mechanicznych lub
spowodowanych przez szkodniki, bez oznak choréb. Wolne od nadmiernego zabrudzenia i
zanieczyszczen, twarde, niezdrewniale, dostatecznie wysuszone jezeli myte lub niemyte wolne od
nadmiernego zawilgocenia, bez plesni, nie zgnite

Owoce gatunek 1, $wieze, zdrowe, dojrzate, stodkie, cale, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obeych, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, bez
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych, bez plesni, nie
zgnite

Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza si¢ warzyw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia (min.: §lady wiednigcia, gnicia, uszkodzenia przez szkodniki, widoczne szkodniki lub ich
pozostatosei, uszkodzenia mechaniczne, §lady przemarznigcia), rozwidlenia, narosle na bulwach, korzenie
migkkie, sparciate.

Nie dopuszcza si¢ owocéw z objawami zepsucia (owoce zgnite, nadgnile) lub z takimi zmianami, ktére
czynig je niezdatnymi do spozycia: owoce robaczywe, z objawami chordb, zgnilizny, z obecnoscig plesni,
zaparzone, z pozostatoscia $rodkéw ochrony roélin; obey smak lub zapach, uszkodzone, niedojrzate lub
przejrzate.

l_Lp nazwa asortymentu j-m. ilos¢ ]
Pt D 3. 4. {
1. | Buraki czerwony (korzei) kg 400
2. | Cebula biata kg 170
3. | Czosnek polski gléwka szt. 80
4. | Kapusta pekinska kg 200

<



1 5. ‘ Kapusta biata (gléwka) kg 250
6. | Kapusta biata mtoda szt. 50
7. | Koperek zielony peczek szt. 50
8 Kalafior szt. 20
9. | Marchew korzen kg 1300
10. | Ogérek zielony kg 300
11. | Pieczarki kg 20
12. | Pietruszka korzefi kg 300
13. | Pietruszka zielona (peczek) szt. 400
14. | Papryka czerwona kg 100
15. | Por kg 200
16. | Pomidor kg 200
17. | Rzodkiewka (pgczki) szt 120
18. | Safata szt 50
19. | Salata lodowa szt. 350

20. | Seler korzen kg 250
21. | Kapusta kiszona op. do 5 kg kg 500
22. | Ogorek kiszony op. do 3 kg kg 300
23. | Ziemniak jadalny mlody I gatunek kg 1000
24. | Ziemniaki jadalne T gatunek kg 4000
25. | Arbuz kg 30

26. Baﬁan srednio dojrzaty kg 1000
27. | Cytryna kg 150
28. | Jabtko $redniej wielkosci kg 1500
29. | Gruszka $redniej wielkosci, $rednio twarda kg 150
30. | Kiwi szt. 400
31. | Mandarynka kaliber 1 lub 2, bezpestkowa kg 400
32. | Pomarancza bezpestkowa kg 200
33. | Winogrono zielone, ciemne kg 80

. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie ~w asortymencie i ilosciach
wynikajgcych z  zapotrzebowania skladanego bezpodrednio przez Zamawiajgcego. Osoba
upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy pisemnie zaméwienie z wykazem
produktéw wraz z terminem i godzing dostawy droga elektroniczng na adres e-mail podany w
formularzu ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.

. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety opisem przedmiotu zaméwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie
Wykonawey stanowi orientacyjne iloéci, ktére moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu)
w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu
poszezegblnych kategoryzacji rodzajowych i ilodciowych towaréw w zaleznosdci od wilasnych
potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, z zachowaniem
oferowanych cen jednostkowych oraz prawo do calkowitej rezygnacji z niektérych pozycji
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tel. 61 8

rtg@éﬁfﬁég?\fykonawca z tego tytutu, jak réwniez w przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie
Sehodzit jékichko}wiek roszczen od Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystuguja wobec

Zamawiajacego roszezenia odszkodowaweze z tytutu zmnigjszenia zamdéwienia.

Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czgs¢ 1: Migso, wedliny: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:00 do 7:00.
Czgs¢ 2: Pieczywo: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 6:00 do 7:00.

Czes¢ 3: Rézne produkty spozyweze: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od
6:00 do 7:00.

Cze$¢ 4: Nabial: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 6:00 do 7:00.

Czg8¢ 5: Mrozonki: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:00 do

7:00.

Czes¢ 6: Warzywa i owoce: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:00 do 7:00.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zaméwieniem. Zamawiajacy bedzie
skladal zaméwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem. Wykonawca musi wykazywaé
dyspozycyjnosé w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywal terminéw dostaw do
mozliwosei logistycznych i dystrybucyjnych wykonawcy.

10.

I1.

12.

13.

14.

15.

16.

Wykonawea zobowigzuje si¢ do kazdorazowego potwierdzenia ofrzymanego zamowienia za
posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyplyneto powiadomienie.
Zaméwiony towar bedzie dostarczany do siedziby Przedszkola Samorzgdowego ul. Henryka
Sienkiewicza 19, 62-085 Skoki do magazynu kuchni.

Wykonawca zobowigzuje sig do terminowego dostarczania zamowionych towardw.

Wykonawca zobowiazuje sie¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkéw transportowych  przeznaczonych do
przewozu zywnosci, zgodniez obowiazujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i
higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia Zywnosci na terenie RP.

Wykonawea zobowigzany jest dostarczyé przedmiot umowy, roztadowaé go i wniesé do miejsca
wskazanegoprzez Zamawiajacego w jego siedzibie. Nie dopuszcza sig pozostawiania towaru przez
Wykonawcg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowanedo przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowity odpowiedzialnos¢ za dostawe i
Jakos¢ dostarczonego towaru.

Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Agnieszka Szwed, e-mail:
agnieszkaszwed(@vp.pl

Wykonawcea zobowigzany jest dostarczyé towar wysokiej jakosei tj. I — go gatunku, $wiezy (termin
przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnigje),
spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i
mikrobiologicznej, ~spelniaé wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedfozenia
pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotui spozycia, wydanego przez
organ uprawniony do kontroli jakosci artykuléw spozywezych.

Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawié dokument
potwierdzajgcy, ze Zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zaméwienia oraz z

wymaganiami opisanymi w SWZ.

Wykonawca winien posiadaé wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne,
okazywany na kazde zadanie Zamawiajacego.

llodciowy i jakosciowy odbiér towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w oparciu o zlozone zamodwienie.

Wykonawea bierze na siebie odpowiedzialno$é za braki i wady powstale w czasie transportu

it
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19.

20.
21.

22.

%go tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

. Dostawy artykuléw zywnosciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, przy

dostawach migsa, przetworéw migsnych, jaj nalezy dolaczy¢ handlowy dokument identyfikacyijny.

. Dostarczana zywnos¢ musi byé oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem

identyfikacyjnym umozliwiajacym identyfikacje artykutu spozywezego z danej partii produkcyjnej.
Dostarczane produkty muszg by¢ nie pézniej niz w polowie okresu przydatnosci do spozycia
przewidzianego dla danego artykutu spozywezego, jednak termin przydatnosci do spozycia nie moze
by¢ krétszy niz 2 tygodnie liczac od dnia dostawy do siedziby Zamawiajacego, chyba ze przepisy
ogdlne stanowia inaczej.

Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodplatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikdéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastepnej

dostawy.

Przedmiot zamodwienia bedzie pochodzil z biezacej produkeji, bedzie wytwarzany zgodnie z
zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi byé dopuszezony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujacymi przepisami:

a.

Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia — (t.j. Dz.U.
2020 poz. 2021z pdzn. zm.),

Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywezych (t.j.
Dz.U. 2019 poz. 2178 z pdzn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powolijacego
Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie
bezpieczeristwa Zywnosci (Dz. U. UE Lz 2002 r. Nr31, poz. 1 z pézn. zm.),

Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 paZzdziernika
2004 r. w sprawie materiatdw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWGi 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pézn.
zm.),

Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020 poz.
1753 z pdzn. zm.),

Rozporzgdzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczegélne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do Zywnodci
pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L z 2004 r. Nr 139, poz. 55 z pézn zm.),
Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w
odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 z pdzn zm.),

Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania srodkdw spozywezych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pézn zm.), rozporzadzenia (WE)
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywcezych (Dz. U. UE L Nr 139,poz. 1 z pézn zm.),

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagaf, jakie musza spetniaé srodki spozyweze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach zawarto$é cukréw, sodw/soli oraz thuszezy
w produktach nie powinna przekraczaé wartosci wykazanych w wyze] wymienionym
rozporzadzeniu (Dz. U. z2016 r. poz. 1154 z p6zn. zm.),

Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci,

Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakos$ci handlowej artykuldw rolno — spozywezych (Dz. U.
22019 r. poz. 2178) wraz z aktami wykonawczymi,
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23.

24.

25,

26.

27.

28.

29.

30.

31.

P

~Q_'_yée1’{ty'{§3’1 Rozporzadzenia UE w szezegdlnodei Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwictnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkéw
spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie
Specjalne rozdz.1 3,t 34 str, 319),

m. Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.
ustanawiajace szczegolne przepisy dotyczace organizacji urzgdowych kontroli w odniesieniu
do produktéw pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U.
L139 z30.04.2004, str. 55, z pozn. zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45
str. 75, z p6ézn. zm.),

n. Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski
Urzad ds. bezpieczefistwa zywnosci (Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z pdzn. zm: Dz. U.
UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463,z pozn. zm.),

o. Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (Dz. U. z 2006 r.
nr 17, poz. 127z pézn. zm.).

Nazwy wiasne podane w SWZ nalezy rozumieé¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze
zaproponowac produkty o innej nazwie, jednak muszg one spefnia¢ wymogi tej samej lub WyZszej
Jjakoscei.

Za 'réwnowazine" Zamawiajacy uzna produkty, ktére beda posiadaé te same sktadniki,
konsystencje, gramature oraz wartoéci odzyweze i walory smakowe co produkty podane
przykladowo. W takim przypadku nalezy wpisaé jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza
si¢  zastosowanie rozwigzan réwnowaznych w stosunku do opisanych norm i systemdw
odniesienia.

Towar oferowany przez Wykonawcéw ma spetnia¢é wymagania Polskich Norm, by¢ swiezy, T
gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami,
terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.
Produkty spozywcze powinny byé dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajéow $rodkow spozywczych z
pdzniejszymi zmianami (Dz.U. z 2015 . poz. 29 z pézn. zm.).

Opakowania produktéw spozywczych powinny zawieraé takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwei adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i
ilos¢ sktadnikéw Ilub kategorii skfadnikéw, zawartodé netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej
trwalosei lub termin przydatnodei do spozycia, warunki przechowywania.

Dostarczane produkty spetniaé muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym
wymogi zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory migsne, pierogi) maja posiadaé etykiety okreslajace
nazwe handlowa produktu, procentowy skiad surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz
substancje stosowane w produkcii. Zamawiajacy wymaga, aby mieso $wieze pochodzito ze
zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos¢ organoleptyczna zywnosei, ktérej nie mozna
ocenié przy przyjgciu towaru, sprawdzana jest przy obrébee podezas przygotowywania positkéw u
Zamawiajacego.

W przypadku niespelnienia wymagad, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy Srodkéw spozywezych po dacie
minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi odmowa
przyj¢cia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

Wszelkie reklamacje dotyczace dostawy ( np. dostarczenia towaru niezgodnego z zamdéwieniem lub
niewlasciwej jakosci czy niedostarczenia towaru w odpowiedniej ilosci) Wykonawea zobowigzany
jest zalatwi¢ w trybie pilnym w czasie zgodnym ze wskazaniem w ofercie (maksymalnie 1,5

it
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32. W przypadku niedotrzymania przez Wykonawee terminu, o ktérym mowa w ust 31 Zamawiajacy
moze odméwié przyjecia przedmiotu umowy w caloéci lub w czgsei, wowezas Zamawiajacemu
przystuguje prawo do zakupu niedostarczonych artykuléw zywnosciowych w dowolnej jednostce
handlowej na koszt Wykonawcy, na co wyraza on nieodwolalnie zgode. Wykonawca wyraza tez
zgodg, aby koszty zakupu w dowolnej Jjednostce handlowe;j potracone byty przez
Zamawiajacego z kwota naleing Wykonawey za kolejng dostawe, a w przypadku gdyby
bylo to niemozliwe (brak dostawy lub jej kwota bedzie nizsza od wartosci do potracenia)
Wykonawca dokona platnosci na konto wskazane przez Zamawiajgcego niezwlocznie po wezwaniu.
Zamawiajgcy powiadomi o tym fakcie Wykonawce na pismie

33. Powtarzajace si¢ trzykrotnie nieprawidlowosci w dostawie produktéw lub towaréw, stanowia
podstawe¢ do odstapienia przez Zamawiajacego od umowy z winy Wykonawcey ze skutkiem

natychmiastowym.
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