Zatagcznik nr 1 do umowy UMOWA nr W/UMWM-UU/UM/KM/5029/2024 z dnia.......ccceeevunrennnnne

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Zamawiajgcy:

Wojewoddztwo Mazowieckie, ul. Jagiellonska 26, 03-719 Warszawa zaprasza do ztozenia ofert na:
ustuge cateringowa wraz z obstugg gastronomiczng na potrzeby organizacji Mazowieckiego Forum
Spotecznosci Energetycznych na terenie Uniwersytetu Warszawskiego przy ul. Dobrej 55, dnia 27
czerwca 2024 r. w godzinach 12:00 -17:30 dla 150 osdb.

2. Przedmiot zamodwienia

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa wraz z obstugg gastronomiczng na potrzeby
organizacji Mazowieckiego Forum Spotecznosci Energetycznych na terenie Uniwersytetu
Warszawskiego przy ul. Dobrej 55, dnia 27 czerwca 2024 r. w godzinach 12:00 -17:30 dla 150 oséb.

Symbol CPV: 55520000-1

Catering:

Lunch formie bufetu szwedzkiego serwowany po 16:30
=Zupa (250 ml/os.):

=Danie miesne (dla 70 % gosci, 50/50, ok. 150 g):

= Danie wegetarianskie (dla 30 % gosci po ok. 250 g):

= Dodatki skrobiowe (tgcznie 150 g/os.):

= Dodatki warzywne (tgcznie 150 g/os.):

Bufet kawowy:

= Kawa z ekspresu,

= Herbata (w tym wybér herbat smakowych),

= Dodatki (cukier, cytryna, mleko i napdj roslinny),

= Woda gazowana i niegazowana

= Soki owocowe 100 %

= Mix ciast domowych i bankietowych wyrobdéw cukierniczych
- bufet kawowy w trybie ciggtym: od godziny 12:00

- wyroby cukiernicze plus napoje: od godz. 12:00.

Ustugi: ustawienie i nakrycie stolikdw i stotéw bufetowych, niezbedny sprzet cateringowy, obstuge
kelnerska, dostawe, uprzatniecie sprzetu cateringowego po spotkaniu. Na sali, na ktérej odbedzie sie



wydarzenie nie ma odpowiednich mebli, dlatego prosze o uwzglednienie stotéw pod catering oraz
stolikow bufetowych.

3. Wymagania:

Wykonawca zapewni dowdéz positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego w okreslonym
terminie;

Swiadczone ustugi cateringowe beda wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jako$ci
produktéw spozywczych;

Przygotowanie i dostarczanie positkéw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP;

Dania i napoje ciepte wraz z dodatkami serwowane bedg na biatych naczyniach ceramicznych lub
porcelanowych, nieuszkodzonych (niewyszczerbionych) wraz z metalowymi sztu¢cami i biatymi
serwetkami;

Wykonawca zapewni zastawe szklang do napojéw zimnych i ceramiczng do napojéw cieptych, w
odpowiedniej ilosci;

Zamawiajacy nie dopuszcza podania positkdw na zastawie plastikowej, sztuécédw z tworzywa
sztucznego oraz fabrycznych (tekturowych) opakowan w przypadku podawania takich produktéw jak:
cukier, mleko, soki;

Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe personelu potrzebnego do realizacji ustugi — nie mniej niz 1
kelner na 30 uczestnikéw;

Wykonawca zapewni stoty bufetowe do serwowania cateringu wraz z dekoracja (tj. proste, czyste,
wyprasowane obrusy, niezbedny sprzet bufetowy, urzadzenia grzewcze, aranzacje stotow);

Wykonawca zapewni stoty koktajlowe;
Wykonawca zapewni odpowiednio wykwalifikowang obstuge kelnerskg w trakcie trwania spotkania;
Wykonawca utrzyma porzadek i czystosci przez caty okres trwania spotkania;

Wykonawca po zakonhczeniu spotkania doprowadzi miejsce swiadczenia ustugi do stanu sprzed
rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegbélnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne materiaty bedace
wtasnoscig Wykonawcy, wykorzystane w trakcie swiadczenia ustugi).

Wykonawca oswiadcza, ze oferta bedzie realizowana zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia.

4. Miejsce lub sposdb uzyskania informacji oraz dodatkowej dokumentaciji okreslajgce;j
szczegotowe wymogi dotyczgce przedmiotu zamoéwienia:

Zgodnie z art. 7 ust. 2 ustawy z dnia 4 kwietnia 2019 r. o dostepnosci cyfrowej stron internetowych i
aplikacji mobilnych podmiotéw publicznych — alternatywny sposéb dostepu do publikowanych
dokumentéw: Katarzyna Swiecka, tel. (22) 59 07 812, e-mail: katarzyna.swiecka@mazovia.pl; pokdj
34 (B)



