AT.ZP.271.47.2024.MW Zatacznik nr 1-4 do SWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

CZESC 4: PIECZYWO, SWIEZE WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE

15810000-9 - pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.

Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.

Pieczywo $wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do
Zamawiajacego, niegumiaste, migkkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakoSci
sktadnikow, bez sladow wody 1 wilgoci.

Pieczywo dostarczane w opakowaniu zbiorczym— kosz z tworzywa polietylenowego,
nieuszkodzony, bez =zanieczyszczen. Produkt pakowany z etykieta zawierajaca niezbedne
informacje.

Lp.

opakowanie Szacunkowa
Nazwa asortymentu minimum/ waga ilo§¢ w okresie
minimum umowy

Bulka tarta 1 kg barwa jasnobrazowa, smak i zapach
swoisty, bez obcego zapachu 1kg 44 op.

Baton pszenny o wadze 300g, pieczywo pszenne wy-
rabiane z maki pszennej na drozdzach z dodatkiem soli
1 innych surowcow okreslonych receptura; wyro$niety,
dobrze wypieczony (brak zakalca), $wiezy (wypiekany 300g 24 szt.
w dniu dostawy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapa-
chu.

Bulka zwykla o wadze 50g, pieczywo wyrabiane z
maki pszennej na drozdzach z dodatkiem soli i innych
surowcow okreslonych recepturg; wyrosnieta, dobrze 50g 682 szt.
wypieczona (brak zakalca), Swieza (wypiekana w dniu
dostawy), o wlasciwym ksztatcie, smaku i zapachu.

Bulka hot-dog o wadze 50g, pieczywo wyrabiane z
maki pszennej na drozdzach z dodatkiem soli i innych
surowcow okreslonych receptura; wyrosnigta, dobrze
wypieczona (brak zakalca), $wieza (wypiekana w dniu 50g 682 szt.
dostawy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapachu.

Bulka maslana o wadze 50g pieczywo wyrabiane z
maki pszennej z dodatkiem drozdzy i innych surowcow
okreslonych receptura; wyros$nigta, dobrze wypieczona
(brak zakalca), swieza (wypiekana w dniu dostawy), o
wlasciwym ksztatcie, smaku i zapachu.

50g 55 szt.

Bulki kukurydziane o wadze 50g pieczywo wyrabiane 50g 682 szt.
z maki pszennej z dodatkiem drozdzy i innych surow-




cow okreslonych receptura; wyro$nigta, dobrze wypie-
czona (brak zakalca), §wieza (wypiekana w dniu dosta-
wy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i1 zapachu.

Bulka drozdzowa z nadzieniem 40 g, rodzaj nadzie-
nia- dzem, marmolada, ser, zawarto$¢ nadzienia mini-
mum 20%

40g

384 szt.

Babka piaskowa, kakaowa pieczywo pszenne potcu-
kiernicze produkowane z maki pszennej na drozdzach z
dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mleka, kakao 1 innych
surowcow okreslanych receptura, ; ksztatt kopulasty:
wyro$nieta, dobrze wypieczona (brak zakalca), swieza
(wypiekana w dniu dostawy), o wtasciwym ksztalcie,
smaku 1 zapachu.

20 kg

Chalka pleciona o wadze 350g, pieczywo pszenne
potcukiernicze produkowane z maki pszennej na droz-
dzach z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mleka 1 in-
nych surowcow okreslanych receptura, posypane kru-
szonka; ksztalt kopulasty owalny o koncach zwe¢zo-
nych, na powierzchni gornej wyrazne sploty lub rowno-
legle ulozone wateczki; wyrosnigta, dobrze wypieczona
(brak zakalca), $wieza (wypiekana w dniu dostawy), o
wlasciwym ksztalcie, smaku 1 zapachu.

350g

55 szt.

10.

Chleb orkiszowy o wadze 400g, pieczywo pszenne
wyrabiane z maki orkiszowej z dodatkiem drozdzy i
innych surowcéw okreslonych recepturg; wyrosnigty,
dobrze wypieczony (brak zakalca), $wiezy (wypiekany
w dniu dostawy), o wlasciwym ksztatcie, smaku i
zapachu, pokrojony i1 opakowany w folig.

400¢g

242 szt.

I1.

Chleb wiejski o wadze 500 g, pieczywo mieszane wy-
rabiane z maki pszennej 1 zytniej na zakwasie z dodat-
kiem drozdzy i innych surowcow okreslanych receptu-
ra; wyro$niety, dobrze wypieczony (brak zakalca),
swiezy (wypiekany w dniu dostawy), o wlasciwym
ksztalcie, smaku 1 zapachu, pokrojony i opakowany w
folig

500g

242 szt.

12.

Chleb razowy krojony o wadze 400g,pieczywo wyra-
biane z maki Zytniej razowej 1 maki pszennej z dodat-
kiem drozdzy i innych surowcow okreslonych receptu-
rg; wyro$niety, dobrze wypieczony (brak zakalca),
swiezy (wypiekany w dniu dostawy), o wlasciwym
ksztalcie, smaku 1 zapachu, pokrojony 1 opakowany w
folig.

400¢g

242 szt.

13.

Chleb mieszany krojony 500g (np. z ziarnami, z blon-
nikiem) pieczywo pszenne produkowane z maki pszen-

500g

726 szt.




nej, na zakwasie, bez dodatku drozdzy i innych surow-
cow okreslonych recepturg; wyrosniety, dobrze wypie-
czony (brak zakalca), $wiezy (wypiekany w dniu dosta-
wy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapachu, pokrojo-
ny i opakowany w folig.

14.

Chleb wieloziarnisty 400g (np. z ziarnami, z btonni-
kiem) pieczywo pszenne produkowane z maki pszen-
nej, na zakwasie, bez dodatku drozdzy i innych surow-
cow okreslonych receptura; wyrosniety, dobrze wypie-
czony (brak zakalca), §wiezy (wypiekany w dniu dosta-
wy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapachu, pokrojo-
ny i opakowany w folig.

400¢g

242 szt.

15.

Faworki wyrob potcukierniczy z ciasta kruchego, droz-
dzowego, z maki pszennej, z dodatkiem masta, cukru,
jaja, mleka i innych surowcow okreslonych receptura,
posypane cukrem pudrem, wyro$nigte, dobrze wypie-
czone, $wieze, o wlasciwym ksztatcie, smaku i zapach

10 kg

16.

Paczek z marmolada i lukrem o wadze 70g, wyrob z
ciasta drozdzowego z nadzieniem z marmolady,
wykonczony lukrem

70g

248 szt.

17.

Paczusie serowe : wyréb potcukierniczy z ciasta droz-
dzowego z dodatkiem biatego sera, wyro$niety, dobrze
wypieczony, wykonczony cukrem pudrem

Kg

20 kg

18.

Paluch drozdzowy o wadze 100 g, pieczywo pszenne
pot cukiernicze produkowane z maki pszennej na droz-
dzach z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mleka i in-
nych surowcow okreslanych recepturg, posypane kru-
szonkg; wyro$niety, dobrze wypieczony (brak zakalca),
Swiezy (wypiekana w dniu dostawy), o wlasciwym
ksztalcie, smaku i zapachu.

100g

55 szt.

19.

Placek drozdzowy z owocami- borowki, truskawki,
jablka, Zurawina, §liwka, jagody: wyrob pszenny pot-
cukierniczy produkowane z maki pszennej na droz-
dzach z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mleka 1 in-
nych surowcow okreslanych recepturg, posypane kru-
szonkg; wyrosniety, dobrze wypieczony (brak zakalca),
swiezy (wypiekana w dniu dostawy), o wlasciwym
ksztalcie, smaku i1 zapachu.

20 kg

20.

Rogal o wadze 80g,pieczywo z maki pszennej na
drozdzach, z dodatkiem soli, cukru i innych surowcow
okreslonych recepturg; ksztalt potkolistego walca o
koncach zwe¢zonych, dobrze wypieczony (brak
zakalca), §wiezy (wypiekany w dniu dostawy), o

80g

248 szt.




wlasciwym smaku i zapachu

21.

Chleb stonecznikowy 400g (np. z ziarnami, z blonni-
kiem) pieczywo pszenne produkowane z maki pszen-
nej, na zakwasie, bez dodatku drozdzy i innych surow-
cow okreslonych receptura; wyrosniety, dobrze wypie-
czony (brak zakalca), §wiezy (wypiekany w dniu dosta-
wy), o wlasciwym ksztalcie, smaku 1 zapachu, pokrojo-
ny i opakowany w folig.

400g

242 szt.

22.

Chleb sojowo-dyniowy 400g (np. z ziarnami, z btonni-
kiem) pieczywo pszenne produkowane z maki pszen-
nej, na zakwasie, bez dodatku drozdzy i innych surow-
cow okreslonych receptura; wyrosniety, dobrze wypie-
czony (brak zakalca), $wiezy (wypiekany w dniu dosta-
wy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapachu, pokrojo-
ny i opakowany w folig.

400¢g

242 szt.

23.

Chleb zytni o wadze 400g,pieczywo wyrabiane z maki
zytniej razowej 1 maki pszennej z dodatkiem drozdzy i
innych surowcow okreslonych recepturg; wyrosniety,
dobrze wypieczony (brak zakalca), $wiezy (wypiekany
w dniu dostawy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapa-
chu, pokrojony i opakowany w folig.

400g

242 szt.

24.

Chleb tostowy pieczywo pszenne produkowane z maki
pszennej, na zakwasie, bez dodatku drozdzy i innych
surowcow okreslonych recepturg; wyrosnigty, dobrze
wypieczony (brak zakalca), §wiezy (wypiekany w dniu
dostawy), o wlasciwym ksztatcie, smaku i zapachu, po-
krojony i opakowany w folie.

500g

242 szt.

25.

Ciasta makowiec, wyréb cukierniczy produkowane z
maki pszennej z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mle-
ka 1 innych surowcow okreslanych recepturg; wyrosnie-
te, dobrze wypieczone (brak zakalca), §wieze (wypieka-
na w dniu dostawy), o wlasciwym ksztatcie, smaku 1
zapachu.

kg

20 kg

26.

Ciasta sernik; wyrob cukierniczy produkowane z maki
pszennej z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mleka i in-
nych surowcow okreslanych recepturg; wyro$niete, do-
brze wypieczone (brak zakalca), §wieze (wypiekana w
dniu dostawy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i zapa-
chu.

20 kg

27.

Ciasta jablecznik; wyrob cukierniczy produkowane z
maki pszennej z dodatkiem cukru, margaryny, jaj, mle-
ka i innych surowcéw okreslanych receptura; wyrosnie-
te, dobrze wypieczone (brak zakalca), swieze (wypieka-
na w dniu dostawy), o wlasciwym ksztalcie, smaku i
zapachu.

20 kg




1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i iloSciach wynikajacych z
zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy

telefonicznie lub mailowo, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zaméwienie 2z wykazem
produktow, wraz z terminem 1 godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdétowym opisem przedmiotu zaméwienia z
podaniem kategoryzacji rodzajowej i ilosciowe] przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy)
oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktore mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub
zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykonania umowy w
pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 50%. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania
zamowien z zakresu poszczegolnych kategoryzacji rodzajowych i ilo§ciowych towaréw w zaleznos$ci
od wiasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod
warunkiem nieprzekroczenia catkowitej kwoty umowne;j brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktéore maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytulu, jak rowniez
w przypadku zmniejszenia ilo$ci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego.
Wykonawcy nie przysluguja wobec Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytulu
zmniejszenia zamdwienia.

3.Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Cze$¢ 4: PIECZYWO, SWIEZE WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE: 5 razy w
tygodniu (od poniedzialku do piatku), najpozniej do godziny 06:30. Termin realizacji
pojedynczej dostawy zgodnie ze zlozonym zamowieniem. Zamawiajacy bedzie skladal
zamoOwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 24 ,,Shupski Niedzwiadek Szcze$cia” w
Shupsku; ul 3 Maja 15

5. Zamawiajacy pozostawia na piSmie (protokoét ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamoéwionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy uzyciu srodkow transportowych przeznaczonych do przewozu
zywnos$ci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i
higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia Zywnosci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnie$¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi calkowita odpowiedzialnos¢ za
dostawe 1 jakos$¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Edyta Wieczorek, Pani
Natalia Grzywnowicz

11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, Swiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje),
spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jako$ci sensorycznej i
mikrobiologicznej, spelnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia



pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez
organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdwienia oraz z
wymaganiami opisanymi w SWZ.

13.Tlosciowy 1 jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o zlozone zamowienie.

14. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz
ponosi z tego tytulu wszelkie skutki materialne i prawne.

15. Produkty nieoznakowane musza spelnia¢ wymogi pod wzglgdem organoleptycznym.

16. Wykonawca, na zadanie Zamawiajagcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do
nastepnej dostawy.

17. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajgcego opakowaniach, Wykonawca
winien przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy
to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sg
sztuki.

18. Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z
zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

19. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1
gatunku, najwyzszej jako$ci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami,
atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi
opakowania.

20. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkéw spozywczych z
pOZniejszymi zmianami.

21.Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu,
nazwe 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $Srodek spozywczy, wykaz i ilos$¢
sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci
lub termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania.

22. W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

23. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkdéw spozywczych po
dacie minimalnej trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi
odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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