
AT.ZP.271.47.2024.MW           Załącznik nr 2-4  do SWZ

Pełnomocnik:
Miasto Słupsk
Plac Zwycięstwa 3
76-200 Słupsk – 
działający w imieniu 
i na rzecz Zamawiającego, tj.:

   Przedszkola Miejskiego nr 24
   „Słupski Niedźwiadek Szczęścia” 
   Aleja 3 Maja 15

76-200 Słupsk

FORMULARZ OFERTOWY
dla CZĘŚCI 4 – PIECZYWO, ŚWIEŻE WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE

W postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
negocjacji  na podstawie art.  275 pkt  1 ustawy  z dnia 11 września 2019 r.  Prawo zamówień
publicznych (Dz. U. z 2024 r., poz. 1320) pn. Dostawa produktów żywnościowych Przedszkola
Miejskiego nr 24 „Słupski Niedźwiadek Szczęścia” w Słupsku.

Dane Wykonawcy:
Nazwa: ................................................................……………………………………..........
Siedziba: ..........…......………………………………………………….......……….......………..................
Adres poczty elektronicznej: ............................................................................
Numer telefonu: ........................…………………………………………………............…………………..
REGON - …………………………................…………, NIP - ………………….............……...………………..
Status przedsiębiorcy (średni, mały, mikro - na mocy Rozporządzenia Komisji Europejskiej nr 364
z dnia 25.02.2004 r.) ................................................................................

(w przypadku ubiegania się o udzielenie zamówienia przez wykonawców występujących wspólnie
należy podać pełne dane wszystkich wykonawców oraz wskazać pełnomocnika)

Oferuję  wykonanie  przedmiotu  zamówienia  w  zakresie  C  ZĘŚCI  4  –    PIECZYWO,  ŚWIEŻE
WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE  ,   zgodnie ze specyfikacją warunków zamówienia - za
cenę:

Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

1.

Bułka tarta 1 kg
barwa jasnobrązowa,

smak i zapach
swoisty, bez obcego

zapachu

op. 44



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

2.

Baton pszenny o wa-
dze 300g, pieczywo
pszenne wyrabiane z

mąki pszennej na
drożdżach z dodat-

kiem soli i innych su-
rowców określonych

recepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku

i zapachu.

Szt. 24 

3.

Bułka zwykła o
wadze 50g,

pieczywo wyrabiane
z mąki pszennej na

drożdżach z
dodatkiem soli i

innych surowców
określonych
recepturą;

wyrośnięta, dobrze
wypieczona (brak
zakalca), świeża

(wypiekana w dniu
dostawy), o

właściwym kształcie,
smaku i zapachu.

Szt. 682 

4.

Bułka hot-dog o wa-
dze 50g, pieczywo
wyrabiane z mąki
pszennej na droż-
dżach z dodatkiem
soli i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięta,
dobrze wypieczona

(brak zakalca), świeża
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

Szt. 682 

5.

Bułka maślana o wa-
dze 50g pieczywo
wyrabiane z mąki

pszennej z dodatkiem
drożdży i innych su-
rowców określonych

recepturą; wyrośnięta,
dobrze wypieczona

(brak zakalca), świeża
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

Szt. 55 

6.

Bułki kukurydziane
o wadze 50g pieczy-
wo wyrabiane z mąki
pszennej z dodatkiem
drożdży i innych su-
rowców określonych

recepturą; wyrośnięta,
dobrze wypieczona

(brak zakalca), świeża
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

Szt. 682 



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

7.

Bułka drożdżowa z
nadzieniem 40 g, ro-

dzaj nadzienia-
dżem, marmolada,

ser, zawartość nadzie-
nia minimum 20%

Szt. 384 

8.

Babka piaskowa, ka-
kaowa  pieczywo

pszenne półcukierni-
cze produkowane z
mąki pszennej na

drożdżach z dodat-
kiem cukru, margary-
ny, jaj, mleka, kakao i

innych surowców
określanych receptu-
rą, ; kształt kopulasty:

wyrośnięta, dobrze
wypieczona (brak za-
kalca), świeża (wy-

piekana w dniu dosta-
wy), o właściwym

kształcie, smaku i za-
pachu.

kg 20

9.

Chałka pleciona o
wadze 350g, pieczy-
wo pszenne półcu-

kiernicze produkowa-
ne z mąki pszennej na

drożdżach z dodat-
kiem cukru, margary-
ny, jaj, mleka i innych

surowców określa-
nych recepturą, posy-

pane kruszonką;
kształt kopulasty

owalny o końcach
zwężonych, na po-

wierzchni górnej wy-
raźne sploty lub rów-
nolegle ułożone wa-
łeczki; wyrośnięta,
dobrze wypieczona

(brak zakalca), świeża
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

Szt. 55 

10.

Chleb orkiszowy o
wadze 400g,

pieczywo pszenne
wyrabiane z mąki

orkiszowej z
dodatkiem drożdży i

innych surowców
określonych

recepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca),
świeży (wypiekany w

dniu dostawy), o
właściwym kształcie,

smaku i zapachu,
pokrojony i

opakowany w folię.

Szt. 242 



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

11.

Chleb wiejski o wa-
dze 500 g, pieczywo

mieszane wyrabiane z
mąki pszennej i żyt-

niej na zakwasie z do-
datkiem drożdży i in-
nych surowców okre-

ślanych recepturą;
wyrośnięty, dobrze

wypieczony (brak za-
kalca), świeży (wy-

piekany w dniu dosta-
wy), o właściwym

kształcie, smaku i za-
pachu, pokrojony i
opakowany w folię

Szt. 242

12.

Chleb razowy krojo-
ny o wadze 400g,pie-

czywo wyrabiane z
mąki żytniej razowej i
mąki pszennej z do-

datkiem drożdży i in-
nych surowców okre-

ślonych recepturą;
wyrośnięty, dobrze

wypieczony (brak za-
kalca), świeży (wy-

piekany w dniu dosta-
wy), o właściwym

kształcie, smaku i za-
pachu, pokrojony i
opakowany w folię.

Szt. 242 

13.

Chleb mieszany kro-
jony 500g (np. z ziar-
nami, z błonnikiem)
pieczywo pszenne

produkowane z mąki
pszennej, na zakwa-

sie, bez dodatku droż-
dży i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku
i zapachu, pokrojony
i opakowany w folię.

Szt. 726 

14.

Chleb wieloziarnisty
400g (np. z ziarnami,
z błonnikiem) pieczy-
wo pszenne produko-
wane z mąki pszen-

nej, na zakwasie, bez
dodatku drożdży i in-
nych surowców okre-

ślonych recepturą;
wyrośnięty, dobrze

wypieczony (brak za-
kalca), świeży (wy-

piekany w dniu dosta-
wy), o właściwym

kształcie, smaku i za-
pachu, pokrojony i
opakowany w folię.

Szt. 242 



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

15.

Faworki wyrób pół-
cukierniczy z ciasta
kruchego, drożdżo-
wego, z mąki pszen-
nej, z dodatkiem ma-
sła, cukru, jaja, mleka

i innych surowców
określonych receptu-
rą, posypane cukrem
pudrem, wyrośnięte,
dobrze wypieczone,

świeże, o właściwym
kształcie, smaku i za-

pach

kg 10 

16.

Pączek z marmoladą
i lukrem o wadze

70g, wyrób z ciasta
drożdżowego z
nadzieniem z
marmolady,

wykończony lukrem

Szt. 248 

17.

Pączusie serowe :
wyrób półcukierniczy
z ciasta drożdżowego
z dodatkiem białego
sera, wyrośnięty, do-
brze wypieczony, wy-
kończony cukrem pu-

drem

kg 20 

18.

Paluch drożdżowy o
wadze 100 g, pieczy-
wo pszenne pół cu-

kiernicze produkowa-
ne z mąki pszennej na

drożdżach z dodat-
kiem cukru, margary-
ny, jaj, mleka i innych

surowców określa-
nych recepturą, posy-
pane kruszonką; wy-
rośnięty, dobrze wy-
pieczony (brak zakal-
ca), świeży (wypieka-
na w dniu dostawy), o
właściwym kształcie,

smaku i zapachu.

Szt. 55 

19.

Placek drożdżowy z
owocami- borówki,
truskawki, jabłka,

żurawina, śliwka, ja-
gody: wyrób pszenny
półcukierniczy produ-
kowane z mąki pszen-

nej na drożdżach z
dodatkiem cukru,

margaryny, jaj, mleka
i innych surowców

określanych receptu-
rą, posypane kruszon-

ką; wyrośnięty, do-
brze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekana w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku

i zapachu.

kg 20 



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)
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1 2 3 4 5 6 7 8

20.

Rogal o wadze
80g,pieczywo z mąki

pszennej na
drożdżach, z

dodatkiem soli, cukru
i innych surowców

określonych
recepturą; kształt

półkolistego walca o
końcach zwężonych,
dobrze wypieczony

(brak zakalca),
świeży (wypiekany w

dniu dostawy), o
właściwym smaku i

zapachu

Szt. 248 

21.

Chleb słoneczniko-
wy 400g (np. z ziar-
nami, z błonnikiem)
pieczywo pszenne

produkowane z mąki
pszennej, na zakwa-

sie, bez dodatku droż-
dży i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku
i zapachu, pokrojony
i opakowany w folię.

Szt. 242 

22.

Chleb sojowo-dynio-
wy 400g (np. z ziar-
nami, z błonnikiem)
pieczywo pszenne

produkowane z mąki
pszennej, na zakwa-

sie, bez dodatku droż-
dży i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku
i zapachu, pokrojony
i opakowany w folię.

Szt. 242

23.

Chleb żytni o wadze
400g,pieczywo wyra-
biane z mąki żytniej

razowej i mąki pszen-
nej z dodatkiem droż-
dży i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku
i zapachu, pokrojony
i opakowany w folię.

Szt. 242 
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24.

Chleb tostowy pie-
czywo pszenne pro-
dukowane z mąki

pszennej, na zakwa-
sie, bez dodatku droż-
dży i innych surow-
ców określonych re-
cepturą; wyrośnięty,
dobrze wypieczony

(brak zakalca), świe-
ży (wypiekany w dniu

dostawy), o właści-
wym kształcie, smaku
i zapachu, pokrojony
i opakowany w folię.

Szt. 242 

25.

Ciasta makowiec,
wyrób cukierniczy
produkowane z mąki
pszennej z dodatkiem
cukru, margaryny, jaj,

mleka i innych su-
rowców określanych

recepturą; wyrośnięte,
dobrze wypieczone

(brak zakalca), świeże
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

kg 20 

26.

Ciasta sernik; wyrób
cukierniczy produko-
wane z mąki pszennej

z dodatkiem cukru,
margaryny, jaj, mleka

i innych surowców
określanych receptu-

rą; wyrośnięte, dobrze
wypieczone (brak za-
kalca), świeże (wy-

piekana w dniu dosta-
wy), o właściwym

kształcie, smaku i za-
pachu.

kg 20 

27.

Ciasta jabłecznik;
wyrób cukierniczy

produkowane z mąki
pszennej z dodatkiem
cukru, margaryny, jaj,

mleka i innych su-
rowców określanych

recepturą; wyrośnięte,
dobrze wypieczone

(brak zakalca), świeże
(wypiekana w dniu
dostawy), o właści-

wym kształcie, smaku
i zapachu.

kg 20 

Łączna cena oferty:

POUCZENIE:
- w kolumnie nr 5 należy wpisać cenę jednostkową netto w złotych polskich (przypisaną do jednostki
miary produktu podanej w kolumnie nr 3);
- w kolumnie nr 6 należy wpisać obowiązującą stawkę podatku VAT (w %); 
- w kolumnie nr 7 należy wpisać cenę jednostkową brutto w złotych polskich (cena jednostkowa
netto + wartość podatku VAT);
- w kolumnie nr 8 należy wpisać iloczyn kolumny nr 4 i kolumny nr 7 oraz łączną cenę oferty  (sumę
wszystkich pozycji w kolumnie nr 8);
- w przypadku, gdy Wykonawca nie wypełni którejkolwiek z wymaganych komórek w ww. tabeli –
oferta zostanie odrzucona. 



OŚWIADCZAMY, ŻE:

1)  zapoznaliśmy  się  z  SWZ,  nie  wnosimy  żadnych  zastrzeżeń  oraz  uzyskaliśmy  niezbędne
informacje do przygotowania oferty,

2)  wyżej wskazana cena obejmuje cały zakres   określony w SWZ i  załącznikach, uwzględnia
wszystkie wymagane opłaty oraz podatki i koszty niezbędne do zrealizowania całości przedmiotu
zamówienia, bez względu na okoliczności i źródła ich powstania.

3) określone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogólne warunki umowy zostały przez
nas zaakceptowane bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiającego,

4) zamówienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiającego,

5)  akceptujemy warunki płatności określone we wzorze umowy,

6) uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez czas określony w SWZ,

7) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzyć podwykonawcom następujące części zamówienia:

a) …................................................................................................ ,

b) …............................................................................................... .

(Uwaga: nie wypełnienie tej części świadczyć będzie o braku podwykonawcy w realizacji 
zamówienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania części przedmiotu zamówienia należy 
również podać nazwę i adres podwykonawcy:

a) …............................................................................................... ,

b) …................................................................................................,

oraz wskazać procentową część zamówienia ….........., jaka zostanie powierzona podwykonawcy
lub podwykonawcom.

8) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych
osobowych  i  w  sprawie  swobodnego  przepływu  takich  danych  oraz  uchylenia  dyrektywy
95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) oświadczam, że wdrażam odpowiednie
środki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji  zasad  ochrony  danych,  takich  jak  minimalizacja  danych  oraz  w  celu  nadania
przetwarzaniu niezbędnych zabezpieczeń.

Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi jej integralną część, są:
.....................................................................................................................................

……………………………………………                                                                 …………………………………………………………………………………………..
(miejscowość, data) Podpis(y) osoby(osób) upoważnionej (ych) do podpisania

niniejszej  oferty w imieniu  Wykonawcy(ów)*

*Dokument należy wypełnić i podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem  

zaufanym lub podpisem osobistym.


