AT.ZP.271.47.2024. MW Zatacznik nr 1-2 do SWZ

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
Cze$¢ nr 2: mleko i produkty mleczarskie

15500000-3-produkty mleczarskie
15511000-3-mleko
15512000-0-smietana
15530000-2-masto
15540000-5-produkty serowarskie
15551000-5-jogurty i pozostale przefermentowane przetwory mleczarskie

Produkty mleczarskie cechowa¢ ma $§wiezo$¢, dobry smak po otwarciu produktow, niezbrylone
sery naturalne, geste jogurty.

Termin przydatnos$ci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia dostawy do
Zamawiajacego dla produktow: twarogi, kefir maslanka, nie krétszy niz 21 dni od daty dostawy dla
nastepujacych produktow: masto, jogurty, Smietany, sery zotte, serki twarogowe do smarowania,
pozostate sery oraz nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla nastepujacych produktéw: mleko
krowie, mleko sojowe, ser, masto klarowane.

Lp.

Nazwa asortymentu

opakowanie
minimum/
waga
minimum

Szacunkowa
1los¢ w okresie
umowy

Masto 82% 200g Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — kostka starannie uformowana, barwy
jednolitej, powierzchnia gtadka sucha, barwa jednolita,
konsystencja — jednolita, zwarta, smarowna, smak
czysty lekko kwasny, mlekowy, Zawarto$¢ thuszczu
82%

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze §ladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy, krople wody
na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy psucia,
zjetczenia, zaple$nienia, obnizona zawarto$¢ thuszczu,
zwigkszona zawarto$¢ wody, soli, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania masta przez Panstwowy
Zaklad Higieny

200g

1347 szt

Maslo 82% 200g bez laktozy Wymagania
klasyfikacyjne:

wyglad — kostka starannie uformowana, barwy
jednolitej, powierzchnia gladka sucha, barwa jednolita,
konsystencja — jednolita, zwarta, smarowna, smak
czysty lekko kwasny, mlekowy, Zawarto$¢ thuszczu
82%

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze §ladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy, krople wody
na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy psucia,

200 g

6 szt




zjetczenia, zaple$nienia, obnizona zawarto$¢ thuszczu,
zwigkszona zawarto$¢ wody, soli, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania masta przez Panstwowy
Zaklad Higieny

Ser zolty w bloku typu holenderskiego Gouda,
Morski, Edamski Cechy dyskwalifikujgce: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia ,zanizona
zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody 1 soli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

216,9 kg

Serek homogenizowany 150g
(waniliowy,truskawkowy-do wyboru przez
zamawiajacego) bez skrobi modyfikowane;,
sztucznych aromatow i barwnikow.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitose,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, brak oznakowania seréw, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

150g

480 szt

Serek twarogowy 150g( Smietankowy, z ziotami — do
wyboru przez zamawiajacego) bez skrobi
modyfikowanej, sztucznych aromatow i barwnikow.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,

rozwarstwienie, objawy ples$nienia, fermentacji,
jelczenia, psucia ,brak oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

150g

24 szt

Smietana kwasna 18% 400ml, bez zagestnikéw.
Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z
odcieniem jasnokremowym lub bialej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i zapachow obcych,
Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne jest wystgpienie objawow psucia,
fermentacji, zjetczenia, zaple$nienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone,

400ml

986 szt

Twarog polthusty 1kg , twarog na sernik
Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, bez
grudek, lekko luzna, barwa — naturalna, biata do lekko
kremowej, jednolita w calej masie, smak i zapach —
czysty, tagodny, lekko kwasny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitose,

zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy

36 kg




plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone.

Twaradg potthusty, gat. I krajanka typu ,,Babuni”
lub rownowazny. Za produkt rOwnowazny uwazamy
ser twarogowy o zblizonych cechach sensorycznych 1
fizykochemicznych,

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna, barwa —
naturalna, biata do lekko kremowej, jednolita w catej
masie, smak 1 zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolito$§¢, zdeformowane
ksztalty, = rozwarstwienie, = objawy  ple$nienia,
fermentacji, jefczenia, psucia, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone.

kg

200 kg

MLEKO 2% 1L karton Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub bialej, bez odstoju $mietanki, o
zapachu charakterystycznym dla mleka, zawarto$¢
thuszczu 3,2 %, Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
zafalszowanie, rozwodnienie

94 szt

10.

MLEKO 3,2% 1L karton Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez odstoju $mietanki, o
zapachu charakterystycznym dla mleka, zawartos¢
thuszczu 3,2 %, Cechy dyskwalifikujgce: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, zanizona zawartosc¢ tluszczu,
zafalszowanie, rozwodnienie

4100 szt

I1.

Jogurt naturalny opakowanie 400g, bez skrobi
modyfikowanej, sztucznych aromatow i1 barwnikow.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitose,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, brak oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

400 g

370 szt

12.

Kefir 1L bez skrobi modyfikowanej, sztucznych aro-
matéw 1 barwnikow. Cechy dyskwalifikujace: obce po-
smaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, roz-
warstwienie, objawy ples$nienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania opakowania, ich uszkodze-
nia mechaniczne, zabrudzenia

1L

225 szt

13.

Kanapka biszkoptowa z mlecznym kremem 28g bez
skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatow i barwni-
koéw. Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,

936 szt




zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, obja-
wy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, brak
oznakowania opakowania, ich uszkodzenia mechanicz-
ne, zabrudzenia

14.

Ser feta opakowanie 270g o zawartosci tluszczu
16%bez skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatoéw
i barwnikow. Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwar-
stwienie, objawy ple$nienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania opakowania, ich uszkodze-
nia mechaniczne, zabrudzenia

270g

32 op.

15.

Ser mozarella wiorki 2 kg ., Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,

rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, brak oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia Wymagania
klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, bez
grudek, lekko luzna, barwa — naturalna, biata do lekko
kremowej, jednolita w calej masie, smak i zapach —
czysty, tagodny.

2 kg

10 op.

16.

Ser parmezan opakowania 200g bez skrobi modyfi-
kowanej, sztucznych aromatéw i barwnikow. Cechy
dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana bar-
wy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, objawy plesnie-
nia, fermentacji, jetczenia, psucia, brak oznakowania
opakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudze-
nia

200g

15 op.

17.

Serek mascarpone 500g, bez zagestnikow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna
gesta ciecz, o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez rozwarstwien, bez
posmakéw 1 zapachdéw obcych, Cechy
dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystgpienie
objawoéw psucia, fermentacji, zjelczenia, zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

500g

83 szt

18.

Jogurt typu greckiego, opakowanie 100g,
(truskawkowy,waniliowy, bananowy itp-do wyboru
przez zamawiajgcego) bez zagestnikow. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna gesta ciecz, bez
rozwarstwien, bez posmakow i zapachdéw obcych.
Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest
wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjetczenia,
zaple$nienie, wystapienie rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

100g

900 szt

19.

Maslanka Naturalna 1L bez skrobi modyfikowane;,

1L

30 szt




sztucznych aromatow 1 barwnikow. Cechy dyskwalifi-
kujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej nie-
jednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fer-
mentacji, jetczenia, psucia, brak oznakowania opako-
wania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

20.

Ser kremowy topiony 90 g bloczek rézne smaki- z
ziolami, szczypiorkiem, szynka, papryka- do wyboru
przez zamawiajgcego bez skrobi modyfikowane;,
sztucznych aromatow i barwnikéw. Cechy dyskwalifi-
kujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej nie- 90g 88 szt
jednolito$¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fer-
mentacji, jetczenia, psucia, brak oznakowania opako-
wania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

21.

Smietanka 30% 1 1, bez zagestnikow. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna gesta ciecz, o
barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biatej,
bez rozwarstwien, bez posmakow 1 zapachow obcych,
Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest 1L 20 szt
wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjelczenia,
zaple$nienie, wystgpienie rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

22.

Twarog polthusty wiejski 250 g bez skrobi modyfiko-
wanej, sztucznych aromatow i barwnikow. Cechy dys-
kwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, 250g 125 szt
fermentacji, jetczenia, psucia, brak oznakowania opa-
kowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

23.

Napoj jogurtowy z miliardami kultur bakterii L ca-
sei 100 g malina, wieloowocowy, naturalny, tru-
skawka, smaki do wyboru przez zamawiajacego;
bez skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatéw i
barwnikow. Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwar-
stwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia,
psucia, brak oznakowania opakowania, ich uszkodze-
nia mechaniczne, zabrudzenia

100 g 1404 szt

1.

Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy telefonicznie lub mailowo, minimum z jednodniowym
wyprzedzeniem zaméwienie z wykazem produktow, wraz z terminem i godzing dostawy.

. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdélowym opisem przedmiotu zamoéwienia z

podaniem kategoryzacji rodzajowej 1 iloSciowe] przedstawionej w specyfikacji (formularz
ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktore moga ulec zmianie
(zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
niewykonania umowy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 50%. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu poszczegolnych kategoryzacji
rodzajowych 1 ilosciowych towaréw w zaleznos$ci od wilasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci



danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem nieprzekroczenia catkowitej
kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu warto$ci cen jednostkowych, ktoére majg
charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez

w przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od
Zamawiajacego. Wykonawcy nie  przystluguja wobec Zamawiajacego  roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Cze$¢ nr 2: mleko i produkty mleczarskie 5 razy w tygodniu ( od poniedziatku do piatku) —
w godzinach od 6:00 do 7:30. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze zlozonym
zamowieniem. Zamawiajacy bedzie skladal zaméwienie z minimum jednodniowym
wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 24 ,,Shupski NiedZwiadek Szcze$cia”
w Shupsku, ul. 3 Maja 15; 76-200 Slupsk

5. Zamawiajacy potwierdzi na pi$mie (protokot ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie
dopuszcza si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed
siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy uzyciu srodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu
zywnos$ci, zgodnie z obowiazujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i
higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywno$ci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowa¢ go i wnies¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za
dostawg 1 jako$¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Edyta Wieczorek, Pani
Natalia Grzywnowicz

11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje),
spelniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i
mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia
pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez
organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdwienia oraz z
wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢é wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne,
okazywany na kazde zadanie Zamawiajacego.

14.1losciowy 1 jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o ztozone zamdwienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstale w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne 1 prawne.

16. Dostawy artykulow zywnosciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP,
posiada¢ $wiadectwa jakos$ci przy mleka i przetworow mlecznych oraz przy dostawie jaj
aktualne za§wiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli.



17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czeSci
nabial, jaja; 3 miesigce dla produkty roézne), umozliwiajacym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;.

18. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

19. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do
nastepnej dostawy.

20.Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajgcego.
Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a
jednostka miary sg sztuki.

21.Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z
zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie
z obowigzujacymi przepisami.

22. Towar oferowany przez Wykonawcoéw ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ swiezy, |
gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami,
atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi
opakowania.

23. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z
dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajéow srodkow spozywczych
z pdzniejszymi zmianami

24. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu,
nazwe 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilo§¢
sktadnikéw lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci
lub termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania.

25.Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym
wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Produkty przetworzone maja posiada¢ etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu,
procentowy sklad surowcowy.

26.W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

27.W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkéw spozywczych po
dacie minimalnej trwalosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi
odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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