Zatl. nr 1 do umowy/Zatacznik nr 5 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia

1. Przedmiotem zamoOwienia jest wykonanie kompleksowe;j ushugi
konferencyjnoszkoleniowej wraz z ustuga zakwaterowania i wyzywienia dla 250 0sob
w dniach 05-07.11.2025 r. w obiekcie zlokalizowanym do 30 km od siedziby
Zamawiajacego tj. 22 Wojskowy Gospodarczy Oddziat w Olsztynie zwany dalej 22
WOG, przy ul. Saperskiej 1, 10-073 Olsztyn z mozliwosciag dojazdu komunikacja
publiczng, ze szczegdlnym uwzglednieniu kolei.

2. Na potrzeby oceny odlegtosci Zamawiajacy przyjmie adres siedziby Zamawiajgcego
oraz adres obiektu wskazanego przez Wykonawce w ofercie. Zamawiajacy dokona
pomiaru odlegtosci od 22 WOG w Olsztynie (punkt poczatkowy pomiaru) do obiektu
(punkt koncowy pomiaru) poprzez wyznaczenie trasy droga krajowa na stronie
internetowej Google Maps.

3. Przedmiot umowy obejmuje:

» Zakwaterowanie od §rody 05.11.2025 r. do piagtku 07.11.2025 r.— trzy dni:
Dzien pierwszy - przyjazd oraz zakwaterowanie 250 os6b od 16:00 do
21:00,
Dzien trzeci — wymeldowanie petnej liczby uczestnikéw do godziny 12:00.

* Kolacja dla 250 os6b w pierwszym i drugim dniu szkolenia,

*  Sniadanie dla 250 0s6b w drugim i trzecim dniu szkolenia,

* Obiad dla 250 oséb w drugim dniu szkolenia.

4. Wynajecie sali konferencyjnej do 250 0s6b w drugim 1 trzecim dniu pobytu.

Podstawowe warunki zamowienia:

1)

2)

3)
4)

S)

Obiekt w kategorii minimum 3 gwiazdek okreslonych w Rozporzadzeniu Ministra
Gospodarki 1 Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich 1 innych
obiektow, w ktorych sg swiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2017 r., poz. 2166 t.j.).
Obiekt musi spelnia¢ wymagania w zakresie dostosowania do potrzeb 0s6b
niepetnosprawnych, w zakresie okreslonym dla budynkoéw zamieszkania zbiorowego
w rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz.U.2022.0.1225
tj.)

Obiekt powinien by¢ ogrodzony, strzezony, na czas szkolenia wylaczony z uzytkowania
innych os6b.

Obiekt nie moze by¢ w trakcie prac remontowo-budowlanych w okresie $wiadczenia
ustugi.

Zakwaterowanie obejmuje 100 pokoi dwuosobowych (lub wieloosobowych do
podwojnego wykorzystania) i 50 pokoi jednoosobowych. Pokoje powinny posiadaja
mozliwo$¢ calorocznego zamieszkania. W kazdym z pokoju musi znajdowac¢ si¢ m.in:
t6zko (w pokojach dwuosobowych dwa osobne t6zka) wraz z poscielg i rgcznikami.
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6)

7)
8)

9)
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Parking bezptatny, ogrodzony, strzezony, utwardzony, na terenie przynaleznym do hotelu
dla minimum 100 samochodéw, posiadajacy stacje fadowania samochodéw elektrycznych
oraz miejsce parkingowe dla autobusu.

Dostep do bezprzewodowego Internetu na terenie obiektu dla wszystkich gosci obejmujacy
pomieszczenia ogdlnodostepne i pokoje oraz TV w pokojach wliczony w ceng ustugi.

W kazdym pokoju hotelowym musi by¢ tazienka z catodobowym dostepem do cieptej 1
zimnej wody (wanna lub prysznic, WC, umywalka).

Zagwarantowanie Zamawiajagcemu prawa do zmniejszenia ostatecznej liczby gosci,
najpdzniej w terminie 2 dni przed rozpoczeciem przedsiewzigcia, bez ponoszenia z tego
tytutu dodatkowych optat (zmiana dotyczy maksymalnie 50 uczestnikéw). Rozliczenie w
takim przypadku zostanie uzgodnione proporcjonalnie do faktycznie zgloszonej liczby
0s0b.

Usluga gastronomiczna:

1)

2)

3)

4)

S)

Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz.U.2023.1448 t.].)
Dwa $niadania — w formie bufetu goracego, zimnego i deserowego, w sktad $niadania
powinny wchodzi¢ co najmniej: minimum dwa positki na ciepto, wedlina i ser (co najmniej
3 rodzaje), napoje bez ograniczen: herbata w saszetkach rozne rodzaje, cytryna, cukier,
kawa rozpuszczalna, naturalna i z ekspresu, Smietanka lub mleczko do kawy, sok
(co najmniej trzy rodzaje), woda (gazowana i1 niegazowana), wrzatek.
Jeden obiad — w formie
* bufetu dan goracych, w tym co najmniej dwie zupy i dwa dania mi¢sne ,
* bufetu suréwek
* napoje bez ograniczen: herbata w saszetkach rézne rodzaje, cytryna, cukier, kawa
rozpuszczalna 1 z ekspresu, §mietanka lub mleczko do kawy, sok (co najmniej trzy
rodzaje), woda (gazowana i1 niegazowana), wrzatek.
Dwie kolacje — w formie
* bufetu goracego: dwie zupy dwa dania migsne i jedno danie rybne, dodatki
skrobiowe 1 warzywne
* bufetu zimnego: do wyboru minimum pi¢¢ rodzajoéw przekasek/satatek
* napoje bez ograniczen: herbata w saszetkach r6zne rodzaje, cytryna, cukier, kawa
rozpuszczalna 1 z ekspresu, $mietanka lub mleczko do kawy, sok (co najmniej trzy
rodzaje), woda (gazowana i niegazowana), wrzatek.
Kuchnia i restauracja, w ktorej serwowane sg positki musi znajdowac si¢ na terenie obiektu,
w ktorym sa zakwaterowani uczestnicy szkolenia.

Usluga konferencyjna:

)

Sala konferencyjna w obiekcie hotelowym dla co najmniej 250 os6b dostepna podczas
dwoch dni szkoleniowych (06-07.11.2025 r.):

a. sala konferencyjna powinna by¢ zlokalizowana w miejscu gwarantujacym
niezaktocony przebieg szkolenia, tj. nie powinna graniczy¢ z zapleczem
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kuchennym, socjalnym lub remontowanymi w tym samym czasie
pomieszczeniami, co pozwoli na wyeliminowanie hatasu mogacego zakloci¢
przebieg szkolenia.

b. sala konferencja powinna by¢ wydzielonym, zamykanym pomieszczeniem, do
ktérego dostepu nie beda miaty osoby trzecie.

2) Sala wyposazona w meble (krzesta, stoty).

3) Klimatyzacja lub ogrzewanie oraz wentylacje, o$wietlenie dzienne z mozliwoscig
zaciemnienia.

4) Rzutnik multimedialny, ekran umieszczony przodem do uczestnikéw (tzw. uktad kinowy),
flipchart (z artykulami pi$mienniczymi dostosowanymi do danego flipcharta) oraz
odpowiednie do wielkos$ci sali naglo$nienie, dziatajace 2 mikrofony.

5) Dostep do pradu oraz bezprzewodowego Internetu w sali konferencyjnej bez ograniczen.

6) Przerwa kawowa ciggla dla uczestnikoéw szkolenia podczas dwodch dni szkoleniowych
szkolenia:

a. Mozliwo$¢ organizacji przerw kawowych w bezposrednim sgsiedztwie sali
konferencyjnej;

b. Przerwa kawowa powinna zawiera¢ co najmnie;j:
- napoje - woda gazowana/niegazowana, soki owocowe, kawa, $mietanka lub
mleko, herbata (r6zne rodzaje), cukier, cytryna,
- bufet deserowy np. drobne ciastka i ciasto (minimum po trzy rodzaje),
swiezo krojone owoce.

c. Godziny serwowania przerw kawowych zgodnie z przedstawionym przez
Zamawiajacego harmonogramem szkolenia.

7) Zapewnienie estetycznego wygladu wizualnego sali konferencyjne;j.

Pozostale informacje:

1) Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy przed rozpocz¢ciem szkolenia:
* Doktadne informacje o liczbie osob biorgcych udzial w spotkaniu na - 2 dni
* Harmonogram szkolenia wraz z podaniem por positkow 1 przerw kawowych - 2 dni
2) Wykonawca najp6zniej na 7 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu
do akceptacji menu zawierajagce wymagania Zamawiajgcego.
3) ZAMAWIAJACY ZASTRZEGA SOBIE MOZLIWOSC WPROWADZENIA ZMIAN W

PROGRAMIE POLEGAJACYCH NA PRZESUNIECIACH GODZIN ROZPOCZECIA I
ZAKONCZENIA POSZCZEGOLNHYCH BLOKOW SPOTKAN.
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