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Dotyczy: Opracowania koncepcji projektowo-technicznej wraz z projektem technologii oraz opracowania
dokumentacji projektowej w ramach zadania pn. ,,Budowa kuchni i stolowki wraz z zapleczem

magazynowym w m. Grupa”

Sprawa nr WI /PN/l/I:I/lfvl
7 Gqputa | ONNWO
Informuje, Ze w przedmiotowym postepowaniu wplynely pytania dotyczace tresci SWZ,
na ktére zgodnie z art. 135 ust. 2 ustawy Prawo zamoéwien publicznych Zamawiajacy
udziela nastepujgcych odpowiedzi:

1. W przedmiotowej koncepcji:

- brak szatni przepustowych dla personelu pracujacego na kuchni

- brak rozdziatu komunikacji po wyjsciu z szatni czystej pracownikéw

— brak miejsca na kotlowni¢ gazowsg

— brak toalet dla pracownikdéw kuchni na kondygnacjach II 1 III

— brak szatni odziezy wierzchniej (ptaszczy) dla stuchaczy

- brak miejsca na technologie wydawania i odbierania positkow w termosach
i umywalni do nich

- bardzo mala strefa samej kuchni jak na postanowiong ilo§¢ positkéw 1 ilosci
wskazanych dan (element do potwierdzenia na etapie uktadania technologii)

- brak miejsca na hydrofoni¢ ze zbiornikami

- nie przewidziano miejsca na kanaty wentylacji mechanicznej, ktére w przypadku
takiego budynku sg bardzo istotnym elementem i zabieraja bardzo duzo miejsca

— nie wrysowano stupow konstrukcyjnych, ktoére wplyna na uktad technologii.

W zwigzku z powyzszym dodatkowo analizujac miejsce na lokalizacje budynku
i wymagane odleglosci od drogi pozarowej (min. 5m) wysoce prawdopodobne jest to,
ze budynek nie zmiesci si¢ w przedmiotowym miejscu. W szczegétowym opisie
przedmiotu zaméwienia pkt 10 zostala umieszczona informacja o mozliwej zmianie
lokalizacji.
Nie znamy parametréw nowej proponowanej lokalizacji lecz zapewne, bedzie to miejsce,
w ktorym zmiesci sie obiekt o bryle zblizonej do kwadratu, gdzie ulozenie funkcji
i technologii jest duzo korzystniejsze.
W zwigzku z tym prosz¢ o informacje, czy w przypadku jezeli Projektant wykaze
po wykonaniu poprawy koncepcji i wstepnym wrysowaniu technologii kuchni, ze obiekt
sie nie miesci, to czy w tym przypadku inwestor przedtuzy termin wykonania etapu I.
W okresie niespelna 3 miesiecy niemozliwe jest wykonanie dwoch petnowartosciowych
koncepcji dla dwoch lokalizacji, uzyskanie akceptacji w tym okresie RZI i uzytkownika
i jeszcze zaprojektowanie rzetelne pelnej koncepcji technologii zywienia ze wszystkimi
wytycznymi branzowymi.
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Odpowied?:
Zamawiajgcy wyjasnia, ;e PFU okresla jedynie zakres realizacji, natomiast opracowanie

koncepcji projektowo-technicznej wraz 7z projektem technologii (Element 1) jest
do wykonania w zakresie umowy. Zatwierdzony Element I bedzie stanowil podstawe
do wykonania dokumentacji projektowe;j.

Zamawiajgcy przewidzial mozliwos¢ ,alternatywnej lokalizacji” jedynie w sytuacji,
gdy Wykonawca wykaze brak mozliwosci realizacji we wskazanym miejscu (co Wykonawca
musi zweryfikowaé w trakcie opracowywania Elementu I umowy) - nie ma podstaw
do zmiany terminu tym etapie.

2. Czy Inwestor posiada decyzje ULICP?

Odpowied?: Zamawiajgcy posiada decyzje lokalizacyjng, jednakie po opracowaniu
koncepcji projektowo-technicznej Wykonawca musi wystgpi¢ o wydanie decyzji zamiennej.

3. Czy zgodnie z przepisami mamy sie trzymac¢ 2000 positkow czy mozliwej do wykonania
bez instalacji statych urzadzen gasniczych 600 stluchaczy w jednym momencie. Przyjgcie
czterech zmian na $niadanie jest dalece uzytkowo niekomfortowe. Prosimy
o potwierdzenie, ze nalezy przyja¢ 4 zmiany (wszystkich positkéw) w celu wykonywania
SUG. Na SUG i jego urzadzenia (pompy, zbiorniki wody) nie przewidziano miejsca
w PFU.

Odpowied;: Zamawiajgcy wyjasnia, iz zgodnie 7 §27 ust. 2 pkt 2 rozporzqdzenia Ministra
Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia  07.06.2010 r. w sprawie ochrony
przeciwpozarowej budynkow, innych obiektow budowlanych i terenow (Dz.U. nr 109 z 2010
r., poz. 719) koniecznos¢ zastosowania stalych urzgdzen gasniczych w budynkach stuzqcych
celom gastronomicznym wynika z ilosci miejsc konsumpcyjnych, a nie z ilosci wydawanych
positkow w ciggu dnia. W stolowce bedgcej przedmiotem analizy zaprojektowano 600 miejsc
konsumpcyjnych (po 300 na kondygnacji) — uzgodniono z Delegaturq Wojskowej Ochrony
Przeciwpozarowej. Majgc na uwadze powyzisze budynek nie wymaga zastosowania stalego
urzqdzenia gasniczego pod warunkiem zaprojektowania nie wigcej niz 600 miejsc
konsumpcyjnych (biorgc pod uwage wszystkie pomieszczenia przeznaczone do konsumpcji).

4. Czy cze$¢ 1 ELEMENTU I tj. wykonanie dwdch roznigcych si¢ od siebie wariantow

dla kazdej koncepcji dotyczyé ma calej funkcji obiektu czy wygladu zewnetrznego
obiektu?
Majgc na uwadze powyzsze prosimy o przeanalizowanie i zmian¢ terminéw wykonania
Etapow i ich dwukrotne wydtuzenie. Wydluzone terminy pozwolg na uczciwe i rzetelne
przygotowanie wariantu, ktéry odpowiadal bedzie Uzytkownikowi i Inwestorowi.
Dodatkowo w obecnej sytuacji i planach wydluzania realizacji inwestycji MON,
przystapienie do budowy ,,z opdznieniem” wynikajacym z przedluzenia realizacji projektu
nie wplynie na funkcjonowanie kompleksu w Grupie, a pozwoli na posiadanie przez
Inwestora dopracowanego opracowania projektowego.



Odpowiedi: Zamawiajqcy informuje, e w pierwszym etapie umowy naleiy wykonaé
Element I (opracowanie wielobraniowej koncepcji projektowej wraz z projektem
technologii gastronomicznej), ktory stanowi¢ bedzie podstawe do wykonania Elementu 11
(dokumentacja projektowa). Zamawiajgcy przewidzial mozliwos¢ "alternatywnej
lokalizacji" jedynie w sytuacji, gdy Wykonawca wykaze brak mozliwosci realizacji

na wskazanym miejscu (co Wykonawca musi zweryfikowaé w trakcie opracowywania
Elementu I) - nie ma podstaw do zmiany terminu tym etapie. Element I i Element II musi
zosta¢ uzgodniony z instytucjami wskazanymi w szczegolowym opisie przedmiotu
zamowienia. Kolorystyka obiektu musi by¢ zgodna z wytycznymi Zamawiajgcego.
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