Zatacznik nr 3 do umowy

INSTRUKCJA HIGIENY TRANSPORTU GOTOWYCH POSILKOW

w systemie cateringowym
dostawa odbywa sie codziennie a positki przewozone sa w termosach

1. Wyroby gotowe (positki) muszg by¢ przewozone Srodkami transportu przystosowanymi
do przewozu zywnosci.

2. Nalezy utrzymywac¢ czystosc¢ i higiene srodka transportu.

3. Zabiegi mycia i dezynfekcji samochodu nalezy wykonywa¢ w miejscu do tego
przeznaczonym.

4. Po kazdym roztadunku wyrobow gotowych nalezy usung¢ wszelkie nieczystosci, zmy¢
podioge stosownym srodkiem przy uzyciu cieptej wody, a nastepnie pozostawic

do wyschniecia.

5. Co trzeci dzieh wszystkie powierzchnie komory fadunkowej umy¢ ptynem, zdezynfekowaé
odpowiednim $rodkiem i pozostawi¢ do wyschniecia.

6. Proces mycia i dezynfekcji komory fadunkowej dokumentowac w ,Ksigzce sanitarnej
Srodka transportu”. Ksigzka ta powinna znajdowac sie¢ w samochodzie.

7. Minimum raz w tygodniu umy¢ powierzchnie zewnetrzne $rodka transportu, jezeli

to konieczne, zwiekszy¢ czestotliwos¢ mycia.

8. Podczas zatadunku termoséw nalezy wiasciwie ich rozmieszczac i zabezpieczac, tak aby
nie nastgpito przemieszczenie, zdeformowanie czy uszkodzenie, ktére moze skutkowac
zanieczyszczeniem.

9. Przy zatadunku i roztadunku positkdw obowigzuje ochronna odziez wierzchnia — fartuch.
10. Odziez ochronng nalezy przechowywac w kabinie kierowcy.

11. Kierowca musi posiada¢ aktualne badania i orzeczenia lekarskie, dopuszczajgce

do wykonywania danej pracy.

12. Odpowiedzialno$¢ za realizacje postanowien niniejszej instrukcji ponoszg osoby
transportujgce positki.

(podpis Wykonawcy)



