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ZAPYTANIE OFERTOWE

Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby szkolen, zajec¢
warsztatowych organizowanych w ramach projektu ,,Mtody e-lider” wspotfinansowanego z
Europejskiego Funduszu Spotecznego nr umowy POWR.03.01.00-00-T080/18-00.

Tryb udzielenia zaméwienia: Zamoéwienie o wartosci mniejszej niz 130 000 zt netto, dla
ktorego nie stosuje si¢ ustawy Prawo Zamowien Publicznych.

I. DANE ZAMAWIAJACEGO
Uniwersytet Szczecinski

Al. Papieza Jana Pawta II 22a
70-453 Szczecin

NIP: 851-020-80-05

I1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby szkolen, zajec
warsztatowych organizowanych w ramach projektu Mtody e-lider organizowanych przez
Uniwersytet Szczecinski.

W/w szkolenia, zajgcia warsztatowe organizowane sg dla uczniéow szkot podstawowych
biorgcych udziat w projekcie.

1) Realizacja przedmiotu zaméwienia bedzie polegata na Swiadczeniu ustug
cateringowych na potrzeby spotkan organizowanych przez Uniwersytet Szczecinski w
obiekcie przy ul. Cukrowej

2) W ramach realizacji przedmiotu zamowienia Zamawiajacy zlecal bedzie obstuge
nastepujacych rodzajow positkow:

-poczgstunek
- obiad + lunchpaki

3) Szkolenia, na ktorych $wiadczone bedg ustugi cateringowe, moga si¢ odbywaé we
wskazanym miejscu w nastepujacym terminie: 24-25.09.2021

4) Szkolenia, na ktorych $wiadczone bedg ustugi cateringowe, moga si¢ odbywaé we
wskazane] powyzej we wskazanych terminach w godzinach od 8.30 do 18.00.
Minimalny czas trwania jednego szkolenia to 6 godzin dydaktycznych (6 x 45 min).

5) Zamawiajacy zastrzega sobie jednak mozliwos¢ organizacji spotkan poza
wymienionymi godzinami oraz w dni wolne od pracy.

6) W zwiazku z realizacjg przedmiotu zamoéwienia w zakresie cateringu Wykonawca
bedzie zobowigzany do zapewnienia stoldw cateringowych. Zamawiajacy zastrzega
sobie mozliwos$¢ zabezpieczenia stoldow we wilasnym zakresie, o czym poinformuje
Wykonawce w jednostkowym zleceniu.

7) W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Zamawiajacy planuje zleci¢ obstuge
cateringowg przedstawionych ponizej spotkan. Przedstawione warto$ci sg orientacyjne,
a ilosci poszczegodlnych rodzajow positkow, ktore beda zamawiane podczas realizacji
umowy, beda kazdorazowo uzgadniane. Wyzej wymienione czynnosci w zakresie
realizacji zamoOwienia wskazane przez Zamawiajacego powinny by¢é wykonywane
przez osoby zatrudnione na umowe o prace.

8) Zamawiajacy zastrzega, iz podane w opisie przedmiotu zamowienia liczby wydarzen i
0s0b sg liczbami orientacyjnymi 1 Zamawiajacy moze zrealizowac inng liczbe wydarzen
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lub liczbe uczestnikow danego wydarzenia, ktore wynika¢ bedg z faktycznych potrzeb
Zamawiajacego.

Termin 24-25.09.2021

Tlos¢ spotkan |l iczba  ucznibw i opiekundw
Rodzaj positku
poczestunek 2 162
obiad 2 162
lunchpaki 2 162
Dodatkowe ustugi:

e wypozyczenie matego AGD

e warnik 101

e warnik 301

e kubki jednorazowe, papierowe z tyzeczka plastikowa

e obrus maly

e obrus duzy

Ustuga wypozyczenia i dostarczenia poszczegdlnych sktadnikow jest ustuga dodatkowa,
niezalezng od ustugi podstawowej. Wykonawca zobowigzany jest do dowozu i odbioru
wypozyczonych rzeczy na wlasny koszt. Zamawiajacy nie wymaga obstugi w postaci
kelnerow. Ustuga wypozyczenia bedzie dokonywana wylacznie na terenie Szczecina.
Przekazanie i odbior odbywa si¢ na podstawie protokotu zdawczo odbiorczego.
Zamawiajacy wymaga zastawy porcelanowej lub ceramicznej, sztuéce platerowane.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do darmowego przeszkolenia osoby
odpowiedzialne] wyznaczonej przez Zamawiajacego obstugi warnikéw

SZCZEGOLOWY OPIS RODZAJOW POSILKOW
Poczestunek: przez poczestunek Zamawiajgcy rozumie obstuge imprez typu: szkolenie,
warsztat itp. w ramach, ktorych catering moze by¢ swiadczony podczas ustalonych przez
organizatorow przerw lub w sposob ciagly przez caty czas trwania imprezy.
Poczestunek moze by¢ $wiadczony zgodnie z wyborem Zamawiajacego i bedzie obejmowat:
1. napoje gorace: herbate (facznie, co najmniej 300 ml na osobg),
2. dodatki do napojow goracych - cukier, cytryna §wieza, pokrojona w plastry;
3. woda - gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (Ygcznie, co
najmniej 500 ml na osobg);
4. maly bufet deserowy: kruche ciastka i owoce.
Obiad obejmowac¢ bedzie:
> Zupe: do wyboru 1 rodzaj zup z katalogu Zupy (co najmniej 250 ml na osobg),
> Danie gléwne (do wyboru: jeden rodzaj mig¢sa, ryba, danie jarskie, danie maczne) oraz
dodatek skrobiowy (do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza, makaron), (co najmniej 450-500
g na osobe, w tym dodatek migsny, rybny lub jarski nie mniej niz 300 g),
» Zestaw surowek (tacznie co najmniej 150g na osobe),
» Napdj zimny (tacznie, co najmniej 500 ml na osobg),
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ dokonywania zmian w przedstawionym ponizej menu
na etapie realizacji przedmiotu zamowienia. Zmiany takie beda mialy charakter
incydentalny, a ich wprowadzenie bedzie uprzednio uzgadniane pomiedzy
Zamawiajacym, a Wykonawcg. Zastgpienie poszczegdlnych pozycji menu innymi jest
warunkowane m.in. zaproponowaniem w miejsce zastgpowanej pozycji positku o podobnej
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kalorycznos$ci, podobnych kosztach przygotowania i marzy wykonawcy.
Zmiana w menu nie b¢dzie powodowata zmiany ceny jednostkowej poszczegoélnych rodzajow
ositku dla jednej osoby, okreslonej; w ofercie Wykonawcy.

MENU stanowigce podstawe konstrukceji poszczegolnych rodzajow positkow

Napoje

Napoje gorace

1 Herbata czarna 1 owocowa typu ,,Lipton Yellow Label Tea” lub rownowazne

Dodatki do napojow goracych

2 Cukier biaty, Cukier trzcinowy

3 Cytryna

Woda

4 Woda mineralna niegazowana w butelkach 0,5 1 typu ,Naleczowianka,
Cisowianka” lub rownowazna

5 Woda mineralna gazowana w butelkach 0,5 1 typu ,,Naleczowianka,
Cisowianka” lub réwnowazna

Maly bufet deserowy
Drobne slone lub slodkie przekaski

5 Ciastka z kawatkami czekolady i orzechami laskowymi z maki pszennej i
czekolady mlecznej; powyzsze parametry spelnia np. ,,Pieguski” lub
Biszkopty z galaretkg pomaranczowg oblewane czekoladg; zawarto$¢ galaretki

7 min. 53%, syrop glukozowo - fruktozowy, cukier, czekolada min. 15% maka
pszenna, jaja, skrobia ziemniaczana, olej rzepakowy, powyzsze parametry|
spetnia np. ,,Delicje szampanskie” lub rOwnowazne

Owoce

8 H\Ip.: jabtka, gruszka, mandarynki, banany, owoce sezonowe.

Zupy

Zupy |

9 Rosot z makaronem

10 Zupa pomidorowa z kluskami lanymi

11 Zupa ogoérkowa

Dania glowne

12 Filet drobiowy

13 Kotlet schabowy

14 Spaghetti

Dodatki

Dodatkid  » dan gléwnych

15 Ziemniaki gotowane

16 Ziemniaki pieczone (talarki, czastki itp.)

17 Makaron

Zestaw surowek

18 Zestaw surowek warzywnych

Lunchpacki*

19 Duza bulka z wedling i warzywami

20 Duza butka z serem i warzywami

21 Owoc
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22

Przekaska stodka (batonik bez polewy czekoladowej), min.45 g. np.
,,Grzesiek” ,,Prince Polo, Princessa, WW lub rownowazne

23

Kabanosy przekaska, min. 25 g (100 g produktu wytworzone z min. 130 g
surowcow migsnych (w tym: miesa indyczego, migsa wieprzowego)

24

'Woda mineralna niegazowana w butelkach 0,5 1 typu ,,Natgczowianka,
Cisowianka” lub rbwnowazna

25

Sok jabtkowy ze stomka 200 ml (sok z zaggszczonych sokdéw z: jabtek
(min.60%), pomaranczy (min. 22%) i marchwi (min.12%).

* sposdb podania positkow: kazdy pakiet osobno zapakowany w papierowa torebke

Zamawiajacy dokonujac opisu poszczegdlnych produktow przyktadowo wskazal nazwe
handlowg (nazwe producenta, typ produktu), tym samym wskazal minimalny dopuszczalny
standard jakoSciowy produktow.

W tym zakresie Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ sktadania ofert rownowaznych tj.
obejmujacych towary innych producentdéw, o innej nazwie handlowej, ktore posiadaja nie
gorsze cechy jakosciowe od produktow wskazanych przez Zamawiajacego.

III. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowiazuje sie do:

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

przygotowania positkow oraz ich dowozu i podawania w terminach wskazanych przez
Zamawiajacego w miejscach, w ktorych usthugi te maja by¢ §wiadczone,

Swiadczenia uslug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych
normy jakos$ci produktéw spozywczych,

przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykuldw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tj. Dz.U. 2017 poz. 149),

przygotowania ustawienia sali w sposob uzgodniony z Zamawiajagcym najp6zniej 30
min. przed ustalonym z Zamawiajacym terminem realizacji zamawianych ustug,
ustawienie sali powinno by¢ dostosowane takze dla osob niepelnosprawnych -
kazdorazowo Zamawiajace bedzie informowal Wykonawce o uczestnictwie o0sob
niepetnosprawnych;

dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najp6zniej 30 min.
przed ustalonym z Zamawiajgcym terminem podania positkow, chyba ze Zamawiajacy
ustali inaczej,

dostarczenia wyposazenia niezbednego do obslugi cateringowej (tzn. obrusow,
serwetek papierowych lub materialowych, serwetnikdéw, zastawy stotowej ceramiczne;j
lub porcelanowej, sztu¢coéw platerowych, serwisu do kawy 1 herbaty, stotow
cateringowych i koktajlowych, podgrzewaczy do dan cieptych, podgrzewaczy i
warnikow, dyspenserow do napojow, termosow itp.);

Zamawiajacy dopuszcza uzycie jednorazowych naczyn (talerze, kubeczki, sztucce itp.)
. Jednakze kazdorazowe uzycie jednorazowych naczyn musi by¢ uzgadniane z
Zamawiajacym.

estetycznego podawania positkow,

10) zapewnienia stolow niezbednych do wystawiania i wydawania potraw,
11) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najp6zniej 30 min. po zakonczeniu

spotkania, chyba, ze Zamawiajacy ustali inaczej,

12) usuwania i utylizacji odpadéw powstatych w zwigzku ze $wiadczeniem ustug, zgodnie

z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa;
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13) zapakowania do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych i nienapocz¢tych
potraw,

14) zapewnienia i pokrycia kosztow transportu przedmiotu zamdwienia,

15) zapewnienia zgodnos$ci positkow z aktualnymi normami zywieniowymi Instytutu
Zywnosci i Zywienia,

16) zapewnienia na zadanie Zamawiajacego odpowiednich positkow dla oséb ze
specjalnymi potrzebami zywieniowymi (dieta bezglutenowa, wegetarianska, weganska
itp.) zgodnych ze wskazanymi w niniejszej SIWZ odpowiednimi wymogami |
gramaturami dla diety podstawowej,

17) Wykonawca gwarantuje, ze ustugi cateringowe beda Swiadczone na najwyzszym

18) poziomie, zgodnie z postanowieniami umowy i obowigzujgcymi w tym zakresie
przepisami prawa m.in.;

— produkty przetworzone takie jak kawa, herbata, ciastka, soki, woda, cukier, mleko
itp. beda posiadaly okres przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 3 miesigce przed
terminem podania w ramach $§wiadczonych przez Wykonawce ushug
cateringowych,

— przygotowywania potraw z surowcoéw wysokiej jakosci, §wiezych, naturalnych,
mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

— positki nie moga by¢ wykonywane z produktow typu instant, np. zupy w proszku i
sosy w positku oraz produktow gotowych;

— ryby podawane w zestawach bedg Swieze i pozbawione osci - filetowane,

— dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednig temperatur¢ w momencie
podania, owoce powinny by¢ czyste i dojrzate,

— potrawy gotowane winny by¢ przyrzadzone w dniu, w ktéorym beda $wiadczone
ushugi cateringowe.

— zastawa bedzie czysta, kompletna, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.),
niezuzyta i z jednego rodzaju a takze zgodna z obowigzujacymi przepisami
sanitarnymi.

19) Wykonawca zapewni estetyczng aranzacje stolow zgodnie z przyjetymi standardami i
ustaleniami poczynionymi z Zamawiajacym z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek
zywych kwiatow, Swiecznikow itp.

20) Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy jest zobowigzany
przestrzega¢ zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tj. Dz.U. 2017 poz. 149).

21) Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i zalecen
Zamawiajacego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

22) Wykonawca zapewni obstuge cateringowg przez osoby posiadajgce okreslone
przepisami ustawy o chorobach zakaZnych i1 zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla
celow sanitarno - epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac,
zgodnie z przepisami ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu
zakazen i chordb zakaznych u ludzi (). Dz. U. 2016 poz. 1866).

23) Osoby wykonujace obstuge cateringowsa (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug
beda posiadali jednolity, schludny i czysty ubior.

24) Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji uslug cateringowych do dbania o
czystos¢ elementow wystawionych na stotach.

Wykonawca musi posiadaé: decyzje wlasciwego Panstwowego Inspektora Sanitarnego
zatwierdzajaca zaklad (firme¢) do prowadzenia dzialalnosci na rynku spozywczym w
zakresie zywienia zbiorowego i uslug cateringowych oraz przewozu zywnosci,
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zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladow podlegajacych kontroli wlasciwego
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2020 poz. 2021 z p6zn. zm.).

IV. KRYTERIA OCENY OFERTY | WAGI PUNKTOWE, OPIS SPOSOBU
PRZYZNANIA PUNKTACJI.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastepujacymi
kryteriami i ich wagami oraz w nast¢pujacy sposob bedzie oceniat spetnianie kryteriow:
KRYTERIUM 1 — cena brutto — 60%

KRYTERIUM 2 — kryterium spoteczne — 40 %

KRYTERIUM 1: bedzie obliczone za pomoca nastepujacego wzoru:

C =[(Cn: Cb) x 60 %] x 100
gdzie:
Cn - cena brutto najnizsza
Cb - cena brutto wynikajaca z oferty badanej

Maksymalng ilo$¢ punktow w obrebie kryterium otrzyma oferta z najnizsza ceng. Obliczenia
dokonywane begda z doktadnoscia do dwdch miejsc po przecinku

KRYTERIUM 2: W kryterium ,,Kryterium spoleczne” (waga 40%):
Punkty zostang przyznane na podstawie zadeklarowanej przez Wykonawce oferty cenowej
(Zatacznik nr 1 do Zapytania Ofertowego) — ilosci 0sob:

1) niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu osob niepetnosprawnych (Dz. U. z 2016 r.
poz. 2046, z p6zn. zm.);

2) Dbezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. 0 promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy (Dz. U. z 2017 r. poz. 1065 z p6zn. zm.);

3) ktore uzyskaly w Rzeczypospolitej Polskiej status uchodzcy lub ochrong
uzupehniajaca, o ktorych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. o udzielaniu
cudzoziemcom ochrony na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2018 poz.
51 z p6zn. zm.);

4)  o0s6b do 30. roku zycia oraz po ukonczeniu 50. roku zycia, posiadajgcych status osoby
poszukujacej pracy, bez zatrudnienia;

5) o0s6b bedacych cztonkami mniejszoSci znajdujacej si¢ w niekorzystnej sytuacji, w
szczegbdlnosci bedacych czlonkami mniejszosci narodowych 1 etnicznych w
rozumieniu ustawy z dnia 6 stycznia 2005 r. o mniejszosciach narodowych i etnicznych
oraz o jezyku regionalnym (Dz. U. z 2017 r. poz. 823 z p6zn. zm.).

ktore beda bezposrednio realizowaly ustugi objete niniejszym zamodwieniem — zgodnie z
ponizszymi zatozeniami:

a. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze osoby z powyzszego wykazu nie beda
bezposrednio realizowaly ustug cateringowych — jego oferta otrzyma 0 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

b. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 1 osoba z powyzszego wykazu bedzie
bezposrednio realizowata ushugi objete niniejszym zamoéwieniem — jego oferta
otrzyma 10 pkt w kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

c. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 2 0soby z powyzszego wykazu beda
bezposrednio realizowaty ustugi objete niniejszym zamowieniem — jego oferta
otrzyma 15 pkt w kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,
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d. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 3 osoby z powyzszego wykazu beda
bezposrednio realizowaty ushugi objete niniejszym zamoéwieniem — jego oferta
otrzyma 20 pkt w kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

e. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 4 osoby z powyzszego wykazu beda
bezposrednio realizowaty ustugi objete niniejszym zamdwieniem — jego oferta
otrzyma 30 pkt w kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

f. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 5 os6b z powyzszego wykazu bedzie
bezposrednio realizowato ustugi objete niniejszym zamowieniem — jego oferta
otrzyma 40 pkt w kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

[lo$¢ osob: waga 40 % = liczba punktow 40

UWAGA: W przypadku, gdy Wykonawca nie zadeklaruje zadnej iloSci osob 0 ktdérych mowa
powyzej, a ktore beda realizowaty ushugi objete niniejszym zamdwieniem (tj. nie wypetni pkt.
Il Formularza Ofertowego Zalgcznik nr 1) — Zamawiajacy przyjmie, ze Wykonawca
zadeklarowat, Ze osoby z powyzszego wykazu nie beda realizowaty ustug objetych niniejszym
zamoOwieniem. W tych okoliczno$ciach oferta Wykonawcy uzyska O pkt w Kryterium
»KRYTERIUM SPOLECZNE”. Uzyskanie przez Wykonawce 0 pkt w tym kryterium nie
bedzie skutkowato odrzuceniem jego oferty w postgpowaniu.

Suma punktoéw otrzymanych przez oferte w kryteriach 1 - 2 bedzie wynikiem otrzymanym
przez dang oferte. Wynik zostanie zaokraglony do dwoch miejsc po przecinku,
zgodnie z zasadami zaokraglania.

1. W wyniku komisyjnej analizy 1 oceny otrzymanych ofert, stosujac kryteria
okreslone w Zapytaniu Ofertowym dokonany zostanie wybor najkorzystniejszej oferty.

2. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajacy
moze zada¢ udzielenia przez Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych
przez nich ofert.

3. Zamawiajacy poprawi w tresci oferty oczywiste omylki pisarskie, oczywiste omyltki
rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,
niezwlocznie zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

V. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY, TERMIN I MIEJSCE SKEADANIA
OFERT

1. Oferty mozna sktada¢ w terminie do 15.09.2021 r. do godz. 09.00 w formie
podpisanego skanu formularza ofertowego. Oferty nalezy sktada¢ za posrednictwem
platformy zakupowe;j.

2. Formularz ofertowy powinien by¢ podpisany przez osob¢ upowazniong do
reprezentowania Oferenta lub osoby upowaznionej do zlozenia oferty dziatajacej na
podstawie pelnomocnictwa.

3. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim, w formie pisemnej, na formularzu
ofertowym stanowigcym zalacznik nr 1 do zapytania ofertowego. Oferta winna
zawiera¢ co najmniej: nazwe 1 adres Wykonawcy, nazwe zadania objetego zapytaniem,
o$wiadczenie o akceptacji warunkdéw zawartych w zapytaniu ofertowym, ceng ofertowa
brutto, imi¢ 1 nazwisko osoby upowaznionej do kontaktéw z Zamawiajgcym w imieniu
Wykonawcy oraz adres poczty elektronicznej.

4. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty. W toku
badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od oferentow wyjasnien dotyczacych
tresci ztozonych ofert oraz wezwac¢ do uzupetienia oferty.
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Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.
Oferent moze zwroéci¢ si¢ do Zamawiajacego droga elektroniczng lub telefoniczng z
zapytaniem o wyjasnienie tresci Zapytania Ofertowego.

Informacji w  zakresie przedmiotu zamolwienia oraz projektu udziela:
Anna Drab-Kurowska - tel. email: anna.drab-kurowska@usz.edu.pl.

VI. ISTOTNE WARUNKI UMOWY | SYSTEM ROZLICZENIA

a)
b)

c)

d)

Postepowanie o udzielenie zamdéwienia moze zosta¢ uniewaznione na kazdym etapie
postgpowania, bez mozliwos$ci zadania odszkodowania przez Wykonawce.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany terminu zlozenia ofert oraz zmiany
terminu wyboru Wykonawcy.

Zamawiajgcy podpisze z wybranym Wykonawcg umowe. Termin realizacji: zgodnie z
zapytaniem ofertowym. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany terminow
realizacji ushugi oraz zakresu ustugi w porozumieniu z Wykonawca.

Rozliczenia finansowe bgda odbywaly sie cyklicznie lub cato$ciowo na podstawie
wystawionej faktury przez Wykonawce. Zaptata wynagrodzenia nastapi przelewem na
rachunek Wykonawcy w terminie 14 dni, liczac od dnia otrzymania przez
Zamawiajacego prawidlowej pod wzgledem formalnym i merytorycznym faktury oraz
protokotu odbioru po kazdej zrealizowanej ustudze lub po zrealizowaniu przedmiotu
zamoOwienia.

Rozliczenie nastgpi na podstawie rzeczywistej ilosci zrealizowanych ushug po
podpisaniu protokotu odbioru przez obie strony umowy.

Zatacznik nr 1 — Formularz ofertowy
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