

UMOWA

w sprawie zamówienia publicznego nr BZP.3810.3.2021.JK

zawarta w dniu ………………….
pomiędzy:

DOLNOŚLĄSKIM CENTRUM CHORÓB PŁUC WE WROCŁAWIU z siedzibą w 53-439 Wrocław 
ul Grabiszyńska 105, zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym, reprezentowanym przez:

Dyrektora Centrum– Marcina Murmyło,

a:

…………………. z siedzibą w ……………..ul…………………..NIP…………REGON…………….. zwanym w treści umowy Wykonawcą, reprezentowanym przez :

……………………………..
o następującej treści:

§ 1
1.   Przedmiotem  umowy zawartej w sprawie udzielenia zamówienia publicznego po przeprowadzenie postępowania o udzieleniu zamówienia klasycznego o wartości mniejszej niż progi unijne realizowane w trybie podstawowym  zgodnie z  art. 359, 275 - 296 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 poz. 2019), zwanej dalej „Pzp” jest: „Świadczenie usług  w zakresie przygotowania  i dostarczania posiłków do Dolnośląskiego Centrum Chorób Płuc Placówka Zamiejscowa w Obornikach Śląskich, w dni powszednie oraz świąteczne” zwane w dalszej części umowy „usługą” w ilościach  wynikających ze stanu hospitalizowanych, z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych do 3 kuchenek oddziałowych  i obejmuje: 

      - sporządzanie posiłków, 

      - transport posiłków do poszczególnych Oddziałów Placówki Zamiejscowej,

      - mycie brudnych termosów i innych naczyń transportowych
2. Integralną część umowy stanowi  SIWZ nr BZP.3810.3.2021.JK (zawierająca szczegółowy opis przedmiotu zamówienia)  oraz oferta Wykonawcy.

3. Wykonawca zobowiązuje się świadczyć usługę stanowiącą przedmiot umowy zgodnie z zarządzeniami i zaleceniami Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia, jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 z późn. zm.).

4. Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia systemów jakości świadczonej usługi żywieniowej w szczególności zasady systemu HACCP oraz zasady GMP, GHP. 

5. Wykonawca przygotowywać będzie posiłki z własnych produktów, posiłki mają być świeże tj. z bieżącej produkcji dziennej, przygotowane ze świeżych, naturalnych produktów o wysokiej jakości, o prawidłowym smaku, zapachu, barwie, konsystencji. Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania normatywnych wartości energetycznych, odżywczych, smakowych posiłków oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia. 
6.  Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość dostarczonych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowaniu i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych pacjentów. Koszty leczenia pacjenta zarówno w placówce Zamawiającego, jak również innych placówkach medycznych, jakie powstaną na skutek zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy, a także wszelkie roszczenia pacjenta z tym związane, będą obciążały całkowicie Wykonawcę.
7.  Wykonawca zobowiązany jest do zwrotu świadczeń poniesionych przez Zamawiającego, jeśli ten będzie zobowiązany do naprawienia szkody lub do zadośćuczynienia poszkodowanemu za zawinione działanie lub zaniechanie osób, za które odpowiedzialność ponosi, po orzeczeniu prawomocnym wyrokiem sądu. Wykonawca.
§ 2
1.  Wykonawca zobowiązuje się przygotować łączną ilość maksymalnie 110 dziennie zestawów posiłków, o których mowa w ust. 5, w trakcie trwania umowy. Stopień realizacji niniejszej umowy w ramach poszczególnych diet uzależniony jest od potrzeb wynikających z działalności Zamawiającego, tj. ilości hospitalizowanych pacjentów oraz zawartych umów z Narodowym Funduszem Zdrowia lub jego odpowiednikiem.
2.  Dzienna ilość przygotowywanych posiłków wynika z bieżących potrzeb Zamawiającego.

3.   Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia całkowitej liczby zamówionych posiłków określonej w ust.1, jednak o nie więcej niż 20%. Z tego tytułu Wykonawcy nie będzie przysługiwać rekompensata.

4.  W okresie Świąt Bożego Narodzenia i Nowego Roku ilość posiłków może ulec zmniejszeniu do 50%, w okresie Świąt Wielkanocnych do 40%, a w okresie letnim (czerwiec, lipiec, sierpień) ilość zamawianych posiłków może ulec zmniejszeniu do 30%

5.   Całodzienne wyżywienie (zestaw) składa się z 3 posiłków dla diety podstawowej i lekkostrawnej (śniadanie, obiad, kolacja) oraz 5 posiłków dla diety specjalnej (śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja) 

     6.   Całodzienne wyżywienie pacjentów odbywa się z podziałem na diety: 

· podstawową – stanowiącą 50 % ogólnej liczby posiłków

· lekkostrawną – stanowiącą około 20 % ogólnej liczby posiłków

· specjalną (wrzodową, cukrzycową, wysokobiałkową i inne) - stanowiącą około 30 % ogólnej  liczby posiłków

7.  Wykonawca zobowiązuje się do sporządzenia posiłków z artykułów spożywczych zakupionych we własnym zakresie. 

8. Pod pojęciem posiłku należy rozumieć zestaw potraw o określonej wielkości porcji, przygotowany zgodnie z zasadami wskazanej diety  i spełniający określone w zamówieniu szczegółowe wymagania Zamawiającego, np. diety o zmienionej konsystencji. 

9. Podstawę do sporządzania posiłków dla pacjentów  stanowią:

  - wykaz diet zgodnie z obowiązującą nomenklaturą

  - aktualny wykaz norm dziennych racji pokarmowych dla zakładów służby zdrowia,

  - indywidualne diety wg zaleceń lekarzy.
10.Sporządzanie jadłospisu leży po stronie Wykonawcy. Wszystkie jadłospisy muszą posiadać wyszczególnioną gramaturę mięs, sosów, surówek oraz owoców i warzyw dołączonych do posiłków w formie dodatków, informację o kaloryczności i wartości odżywczej. Jadłospisy powinny być dostarczone  do Zamawiającego z 3 dniowym wyprzedzeniem na adres email:…………………………/ dietetyczki /.
11. Sporządzane posiłki muszą odpowiadać wszelkim rygorom recepturowym, smakowym, estetycznym i zdrowotnym, przy szczególnym zachowaniu norm dziennych racji żywieniowych dla zakładów służby zdrowia. 

12. Pielęgniarki oddziałowe upoważnione przez Zamawiającego zgłaszają Wykonawcy codziennie do godz. 14.00 zestawienie ilości diet z poszczególnych Oddziałów szpitala na śniadania dnia następnego, a do godz. 10.00 zestawienie ilości diet na obiady, podwieczorki i kolacje dnia  bieżącego. 

13. Świadczenie usług objętych przedmiotem umowy wymaga zachowania i przestrzegania reżimu sanitarno-higienicznego, zgodnie z obowiązującymi przepisami.

§ 3
1. Wykonawca sporządza i dostarcza posiłki własnym transportem i na własny koszt do poszczególnych  Oddziałów szpitalnych Placówki Zamiejscowej DCCHP w Obornikach Śląskich: 

  -Oddział pn. Dolnośląskie Centrum Leczenia Gruźlicy ul. X. Dunikowskiego 2-8

  - Zakład Pielęgnacyjno-Opiekuńczy – ul. Trzebnicka 3. 

2. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania posiłków w odpowiednich, przeznaczonych wyłącznie do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych, oznakowanych co do ilości i rodzaju diety, zabezpieczających posiłki przed wylaniem się, schłodzeniem czy przegrzaniem, zgodnie z wymogami sanitarno – epidemiologicznymi. Właścicielem pojemników termoizolacyjnych, niezbędnych dla zapewnienia płynnej dostawy i dystrybucji posiłków dla poszczególnych oddziałów jest Wykonawca.

3.  Wykonawca dostarcza posiłki 3 razy dziennie do poszczególnych punktów odbioru wyżej wymienionych oddziałów w godzinach:

      - I  śniadanie, II śniadanie  –  730 –  800
      - obiad i podwieczorek  - 1230- 1300 
      - kolacja –  1630 – 1700.  

3.1.Dla Oddziału pn. Dolnośląskie Centrum Leczenia Gruźlicy ul. X. Dunikowskiego 2-8 posiłki należy dostarczać do punktów odbioru  rozdzielni posiłków znajdujących się na parterze budynku.  

3.2.Do Zakładu Pielęgnacyjno-Opiekuńczego posiłki winny być dostarczane do punktu odbioru znajdującej się na parterze budynku. 

3.3.Za dystrybucję posiłków do punktu odbioru odpowiedzialny jest Wykonawca, z punktu odbioru do pacjentów Zamawiający.  

 3.4. Temperatura posiłków w momencie przyjęcia dostawy powinna wynosić:

1) dla potraw serwowanych na gorąco: zupa, nie niższa niż 75 º C,

2)  napoje gorące – temp. nie niższa niż  80 º C, 

3) II danie - temp. nie niższa niż  65 º C, 

4) dla potraw serwowanych na zimno, wymagających przechowywania w warunkach chłodniczych - surówki, sałatki - od 4º do 8º C (pakowane w oddzielnym termosie).

4.Wykonawca zobowiązuje się do:

 - ścisłego przestrzegania zasad żywienia pacjentów obowiązujących w jednostkach służby zdrowia,

 - stosowania stawki wsadu surowcowego minimum 55% podanego w ofercie przetargowej z dnia …. 

 - urozmaicania posiłków zgodnie z przykładowymi jadłospisami załączonymi do oferty przetargowej,  

 - serwowania posiłków o kaloryczności dziennej nie mniejszej niż 2300 kalorii,

 - dostarczania obiadów dwudaniowych z surówkami lub sałatkami warzywnymi,    

 - uzupełniania jadłospisów śniadań i kolacji owocami lub warzywami bądź ich przetworami,

 - dostarczania pieczywa żytniego, pszennego lub razowego, zgodnie z zamówionymi dietami, 

 - dostarczania naturalnego masła do smarowania pieczywa o zawartości tłuszczu nie mniejszej niż 82%,

 - uzupełniania posiłków dodatkami, np. sól, cukier, musztarda, chrzan, ketchup, itp.,

 - wykonywania przedmiotu umowy zgodnie ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia określonym w SIWZ o sygnaturze BZP.3810.3.2021.JK

5. Wykonawca zobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek wszystkich dostarczonych potraw  stosownie do rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Ilość i koszt próbek wynikających z przepisów winny być wkalkulowane w cenę usługi.

   6.  Każda dostawa posiłków będzie kontrolowana przez przedstawiciela Zamawiającego lub upoważnionego
        pracownika Zamawiającego, a uchybienia będą odnotowywane w rubryce Uwagi w protokole
        stanowiącym załącznik nr 1 do umowy. Kontrola obejmowała będzie m.in.

1) aktualne zezwolenie stacji sanitarno-epidemiologicznej środka transportu,

2) aktualna książeczka do celów sanitarno-epidemiologicznych kierowcy,

3) ocenę higieny środka transportu, opakowań, termosów, pojemników GN,

4) ocenę higieny kierowcy.
 7. Odbioru posiłków dokonuje upoważniony przedstawiciel Zamawiającego, stwierdzając w trakcie odbioru ewentualne braki w zakresie: wielkości porcji posiłku, ilości posiłków, temperatury posiłków. Każdorazowo Zamawiający przy udziale  Wykonawcy będzie dokonywał pomiaru temperatury, wielkości porcji oraz prawidłowości dostarczonych diet, odnotowując ten stan w protokole odbioru posiłków. Wzór protokołu stanowi załącznik nr 1 do umowy.

8. W przypadku stwierdzenia braku w zakresie: wielkości porcji posiłku, ilości posiłków, temperatury

     posiłków, brak ten odnotowywany jest w protokole stanowiącym załącznik nr 1 do umowy. Protokół ten przy każdej dostawie podpisuje odbierający posiłek ze strony Zamawiającego, a także przedstawiciel Wykonawcy. Podpisany protokół, w przypadku niezgodności dostawy z warunkami świadczenia usługi, stanowił będzie podstawę do naliczania kar umownych określonych w § 11.

9. W przypadku stwierdzenia wad w wykonanej usłudze (jakość potrawy), których nie można było stwierdzić w momencie odbioru rzeczy dostarczonego towaru, Zamawiający zawiadomi Wykonawcę (Druk Wady Jakościowej stanowiący załącznik nr 2 do umowy) o rodzaju wady na adres e - mail Wykonawcy …………………………………………. Potwierdzeniem stwierdzenia wady jakościowej będą pisemne skargi pacjentów (co najmniej 3 pacjentów). Powyższe zawiadomienie, stanowiło będzie podstawę do naliczenia kary umownej określonej w § 11 co Wykonawca akceptuje. 
10. Mycie brudnych termosów oraz innych naczyń transportowych odbieranych z Oddziałów szpitalnych jest realizowane przez Wykonawcę i odbywa się poza szpitalem. 

11. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowców, przebiegu procesów technologicznych i przestrzegania przez Wykonawcę zleconych dziennych racji pokarmowych,  jakości oraz walorów smakowych.  

12. Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania w okresie Świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy posiłków o   charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.
§ 4
W przypadku zakwestionowania usługi przez zewnętrzne służby sanitarne  i  inne  posiadające uprawnienie do kontroli oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej ,  kara ta zostanie w całości  potrącona  z  najbliższego  wynagrodzenia  miesięcznego należnego Wykonawcy. W przypadku roszczeń odszkodowawczych kierowanych do Zamawiającego z tytułu np. zatruć pokarmowych - Zamawiający zastrzega sobie prawo regresu do Wykonawcy.

§ 5
Osoby merytorycznie odpowiedzialne i do kontaktu w ramach niniejszej umowy: 

- od strony Wykonawcy: e-mail ………………………………………tel.……………………..

- od strony Zamawiającego: dietetycy e-mail:……………………………….tel. …………………………, 

1. § 6
2. Zamawiający zastrzega sobie w każdym czasie prawo do zlecenia Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej właściwej miejscowo dla Zamawiającego wykonania badań próbek dotychczasowych posiłków na kaloryczność. Koszt ewentualnych badań ponosić będzie Wykonawca.

3. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawiania etykiet produktów wykorzystywanych do przygotowywania posiłków np. wędliny, itp., dowodów HDI, umów utylizacji odpadów, potwierdzenia bieżącego obliczania kaloryczności diet na każde żądanie Zamawiającego.

4.  Wykonawca jest zobowiązany do wykonania badań na czystość mikrobiologiczną powierzchni, sprzętów oraz rąk personelu, co sześć miesięcy. Badania będą wykonywane na koszt Wykonawcy przez właściwą Stację Sanitarno - Epidemiologiczną lub inne akredytowane laboratorium. Wyniki badań Wykonawca zobowiązuje się przedstawić Zamawiającemu na każde wezwanie. 

5. Wykonawca jest zobowiązany do przedstawiania Zamawiającemu protokołu z kontroli inspekcji sanitarnej u Wykonawcy (w szczególności w pomieszczeniach, w których przygotowywane są przedmiotowe posiłki) – po każdej kontroli przeprowadzonej u Wykonawcy, przy czym Wykonawca zobowiązuje się doprowadzić do przeprowadzenia u siebie kontroli nie rzadziej, niż 1 raz w roku.

6. W sytuacji wystąpienia potrzeby wykonania płatnych prób, wymazów itp., wykonywanych lub narzuconych przez jednostki kontrolujące, a związanych z realizacją usługi, koszty tych badań w całości pokrywa Wykonawca .

§ 7
      Wykonawca we własnym zakresie i na własny koszt zobowiązany jest zapewnić, zgodnie z zaleceniami ochrony środowiska i SANEPIDU-u, właściwą segregację, odbiór i utylizację odpadów komunalnych/ pokonsumpcyjnych  powstałych w ramach świadczonej usługi.

§ 8
1. W sytuacjach awaryjnych występujących u Wykonawcy, mogących zakłócić dostawy posiłków, Wykonawca jest zobowiązany we własnym zakresie zapewnić ciągłość żywienia pacjentów. Zamawiający będzie uprawniony do zrealizowania zamówienia u innego Wykonawcy, a w razie wystąpienia różnicy ceny w związku z nabyciem zastępczym posiłku Wykonawca zobowiązany jest pokryć Zamawiającemu kwotę stanowiącą różnicę pomiędzy ceną posiłku, jaką Zamawiający zobowiązany jest zapłacić Wykonawcy, gdyby ten nie dostarczył zamówione posiłki w terminie, a ceną którą Zamawiający jest zapłacić w związku z zamówieniem zastępczym. 
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wizytowania obiektów Wykonawcy, w których przygotowywane są posiłki dla Zamawiającego co najmniej jeden raz w kwartale oraz wglądu do protokołów z kontroli sanitarnej.

3. Wykonawca odpowiada za działania, uchybienia i zaniechania osób, z których pomocą zobowiązanie wykonuje,     jak również osób, którym wykonanie zobowiązania powierza, jak za własne działanie, uchybienie lub zaniechanie.

§ 9
     1. Ustala się cenę jednostkową usługi/dzienne wyżywienie pacjenta 

     (śniadanie/śniadania, obiad/obiad z podwieczorkiem, kolacja; w zależności od zleconych diet)
         - w  wysokości netto ……………….zł  VAT ………..%   brutto :  …………….………zł.

            Słownie : …………………………….
      2. Maksymalna wartość ogółem przedmiotu umowy netto  wynosi ………………………………
Słownie: ……………………………………………………..
3. Maksymalna wartość ogółem przedmiotu umowy brutto wynosi ……………………… 
Słownie:: ……………………………………………………………..
4. Cena obejmuje wszystkie koszty związane z realizacją umowy, w tym koszty transportu, wyładunku i wniesienia posiłków do punktów odbioru Zamawiającego oraz kosztami przygotowania posiłków wynikających z tradycji Świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy.
5. Ceny ofertowe netto pozostają niezmienne przez pierwsze 12 miesięcy licząc od dnia  podpisania umowy.
6. Od dnia ……………………. roku cena jednostkowa posiłków,  może ulec podwyższeniu jeden raz na kwartał, nie więcej niż o  kwartalny wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych  za okres poprzedniego kwartału podany przez GUS w Biuletynie Statystycznym -  kolumna artykuły farmaceutyczne. Wykonawca może zaproponować cenę niższą niż wyliczona przy zastosowaniu wskaźnika.

7. Zmiana cen towarów następuje na wniosek Wykonawcy w formie aneksu do umowy.

§ 10
1. W fakturze Wykonawca zobowiązany jest do powołania się na numer niniejszej umowy.

2. Wykonawca będzie wystawiał Zamawiającemu faktury na koniec każdego miesiąca. Do faktury Wykonawca załączy specyfikację wydanych posiłków, w rozbiciu na oddziały, potwierdzone przez  pielęgniarki oddziałowe lub inne osoby przez nie wyznaczone. 

3. Zapłata za wykonane usługi będzie realizowana przelewem  na konto Wykonawcy w ……………….nr ………………………………………………..w terminie 45 dni licząc od dnia dostarczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej  faktury VAT. 

4. Za zwłokę w zapłacie Wykonawca może żądać odsetek ustawowych.  

5. W razie wystąpienia przypadków diet niepełnych (posiłki dla pacjentów przyjętych w godzinach popołudniowych) przyjmuje się następujące wartości procentowe udziału poszczególnych posiłków w cenie jednostkowej usługi:

a) śniadanie stanowi 30 % wartości ceny jednostkowej usługi,

b) obiad stanowi 50 % wartości ceny jednostkowej usługi,

c) kolacja stanowi 20 % wartości ceny jednostkowej usługi.

§ 11
1. Zamawiający może naliczyć Wykonawcy karę umowną;

a)  za odstąpienie od umowy z przyczyn zależnych od Wykonawcy w wysokości 10.000,00 zł 

(słownie: dziesięć tysięcy złotych).

b) za wady w wykonaniu usługi (nieodpowiednia temperatura posiłku, niezgodność dostarczonego posiłku z zamówioną dietą, nieodpowiednia wielkość porcji posiłku, nieprawidłowa ilość posiłku, zła jakość posiłku) - w wysokości 50,00zł (słownie: pięćdziesiąt złotych) każde uchybienie przy danej dostawie posiłku. Maksymalna wysokość kary umownej w danym dniu wynosi 500 zł.

c)  za zwłokę w dostarczaniu posiłków do punktów odbioru powyżej 30 minut od terminów ustalonych w § 3 ust. 3 -  w wysokości – 30,00 zł za każde rozpoczęte 15 minut opóźnienia w dostarczaniu posiłków do punktu odbioru. Maksymalna wysokość kary umownej z tego tytułu to 300 zł za każde zdarzenie.

c)  w wysokości 50 % wynagrodzenia miesięcznego brutto za dostarczenie posiłków po spożyciu których dojdzie do zatrucia zbiorowego pacjentów, przy czym Zamawiający zastrzega sobie prawo do dochodzenia odszkodowania niezależnie od zapłaconej kary umownej;

2. Zamawiający może dochodzić odszkodowania przekraczającego wysokość kar umownych  w udowodnionej  wysokości szkody. 

3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z należnego mu wynagrodzenia……………. 

§ 12
Umowa została zawarta na czas oznaczony, z mocą obowiązującą  …………………………………………..
§13
1. Zgodnie z art. 456 ust. 1 Zamawiający może odstąpić od umowy w następujących okolicznościach:

1) w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o zaistnieniu istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić podstawowemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu;

2) jeżeli zachodzi co najmniej jedna z następujących okoliczności:

a)  dokonano zmiany umowy z naruszeniem art. 454 i art. 455,

b)  wykonawca w chwili zawarcia umowy podlegał wykluczeniu na podstawie art. 108,

c)  Trybunał Sprawiedliwości Unii Europejskiej stwierdził, w ramach procedury przewidzianej w art. 258 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, że Rzeczpospolita Polska uchybiła zobowiązaniom, które ciążą na niej na mocy Traktatów, dyrektywy 2014/24/UE. dyrektywy 2014/25/UE i dyrektywy 2009/81/WE. z uwagi na to, że zamawiający udzielił zamówienia z naruszeniem prawa Unii Europejskiej.

2.   W przypadku, o którym mowa w ust. 1 pkt 2 lit. a, zamawiający odstępuje od umowy w części, której zmiana dotyczy.

3.  W przypadkach, o których mowa w ust. 1, wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.

4.  Odstąpienie od umowy określone w ust. 1 nie rodzi skutków w postaci zobowiązania do zapłaty kary umownej.

5.  Odstąpienie od umowy wymaga zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności. Odstępując od umowy. Zamawiający poda przyczynę odstąpienia z uzasadnieniem faktycznym i prawnym.

6.  Zamawiający może odstąpić od umowy bez wyznaczenia dodatkowego terminu, jeżeli Wykonawca nie wykonuje przedmiotu umowy lub przedmiot umowy wykonuje w sposób wadliwy lub sprzeczny z umową - w razie rażącego naruszenia przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy, a w szczególności:

a)  co najmniej trzykrotnych zdarzeń stanowiących podstawę do naliczenia kary umownej,
b)  Wykonawca przerwał realizację przedmiotu umowy, a przerwa trwa dłużej niż 2 dni

c)  doszło do zatrucia pokarmowego wśród pacjentów Zamawiającego za przyczyną spożycia posiłków dostarczonych przez Wykonawcę.

d)  w przypadku powzięcia wiadomości o utracie lub ograniczeniu zdolności świadczenia przez Wykonawcę usługi.

e) w przypadku negatywnych decyzji administracyjnych Państwowego Inspektora Sanitarnego dotyczących realizacji niniejszej umowy.

7. W powyższych wypadkach Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego jemu z tytułu wykonanej już części umowy.

8. W takich przypadkach oświadczenie w przedmiocie odstąpienia od umowy Zamawiający ma prawo złożyć w terminie 30 dni od zaistnienia wskazanej przyczyny. Wykonawcy zostanie zapłacone wynagrodzenie za usługi zrealizowane do dnia odstąpienia.

9.  Oświadczenie o odstąpieniu od umowy dla swej ważności wymaga formy pisemnej. 

§ 14
Wykonawca nie może bez zgody podmiotu, który utworzył Dolnośląskie Centrum Chorób Płuc we Wrocławiu dokonać cesji wierzytelności wynikających z niniejszej umowy - art. 54 ust. 5 ustawy z dnia 15.kwietnia 2011 roku o działalności leczniczej (Dz. U. z 2020 roku, poz. 295.). Czynność prawna dokonana z naruszeniem w/w postanowień jest nieważna.

§ 15
1. Zakazuje się zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy o ile umowa nie stanowi inaczej.   

2. Strony zastrzegają możliwość zmiany ceny jednostkowej brutto usługi w razie zmiany powszechnie  obowiązujących przepisów prawa podatkowego.

3. Strony zastrzegają możliwość zmiany treści umowy ze względu na zmiany organizacyjne dokonane zgodnie z obowiązującym prawem. 

4. Strony zastrzegają możliwość zmiany treści umowy ze względu na okoliczności wynikające ze statutowej działalności Zamawiającego.

5. Strony zastrzegają możliwość zmiany treści umowy ze względu na zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę.
6. Zmiana formy organizacyjno – prawnej Zamawiającego nie stanowi zmiany podmiotu.

7. Zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, o których mowa w ustawie z dnia 4 października 2018 r o pracowniczych planach kapitałowych  

- jeżeli zmiany te będą miały wpływ na koszty wykonania przedmiotu umowy przez Wykonawcę.

8. Zamawiający dopuszcza możliwość dokonania zmian Umowy w przypadkach, gdy:

1)
nastąpi zmiana powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu umowy, chyba że zmiana taka znana była w chwili składania oferty,

2)
niezbędna jest zmiana w zakresie opisu Przedmiotu Umowy i jego cech oraz sposobu jego realizacji – jeżeli zmiany są korzystne dla Zamawiającego lub wywołane okolicznościami, których nie można było przewidzieć w momencie składania oferty - jak np. obniżenie ceny.
     3)
niezbędna jest zmiana terminu realizacji umowy w przypadku zaistnienia okoliczności lub zdarzeń
               uniemożliwiających realizację umowy w wyznaczonym terminie, na które Strony nie miały wpływu.
9. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają dla swej ważności formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 17
1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 11 września 2019 prawo zamówień publicznych ”  (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 z późn. zm.), i przepisy Kodeksu cywilnego.

2. W przypadku zaistnienia pomiędzy stronami sporu, wynikającego z umowy lub pozostającego w związku z umową, strony zobowiązują się do podjęcia próby jego rozwiązania w drodze mediacji. Mediacja prowadzona będzie przez Mediatorów Stałych Sądu Polubownego przy Prokuratorii Generalnej Rzeczypospolitej Polskiej zgodnie z Regulaminem tego Sądu.
§ 18
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze Stron.

ZAMAWIAJĄCY :                                                                



WYKONAWCA :



