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Zapytanie ofertowe

Zlobek,,HOCKI KLOCKI" zaprasza do zlo2enia oferty na zadanie pod nazwq:

ZAKUP I DOSTAWA OWCCOW I WARZYW

Do zapytania nie majq zastos;owania przepisy iprocedury okre6lone ustawE z dnia 11 wrze6nia 20L9 r. - Prawo

zarn6wiei publicznych (Dz, U. 2202.2. r. poz.17tO z-e zm.) ziranej dalej ustawq Pzp. Zgodnie z art, 2 ust. 1 pkt

1 ww. ustawy niniejsze zam6wicnic podleOa wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp,

SPECYFIKACJ;T ISTOTNYCH WARUNKOW ZAM6WIENIA

I). Przedrniot zm6wienia:

2A24 r. do 30 kwietnia 2O24 r,, zrtodnie z zapotrzebowanient Zamawiajqcego.

sa1 szacunkowe i mogq ulec zrnianie w razie zais;tnien a takiej potrzeby ze strony Zamawiajqcego,

posiadai niezbqdne dokumenty badari i dopu:;zczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane

przepisami i normanri. Wykonawca zagwarantuje Zamawiajqcemu, ze przedmiot zam6wienia bqdzie

wolny orJ cech powszechnic uznawanych za wady jako6ciowe takie jak : gorzki, kwa5ny, zbyt slony snrak,

stqchly, wydziclajqcy niepr.ryjemnq woir, zniszczony mechanicznie, z objawami ple5ni, psucia,

zwilgocenia i ususzki.

przepisami :

a) us*.awq z dnia 2-5.08,.2006r, o bezpicczr:ristwe zywrro6ci izywienia (Dz. U, 22022 r. nr, 0, poz.

21,32) oraz akt.armi wyl<onawczymi wydanyn i na podstawie tej ustawy - zwanq dalej ustawq

o bezpicczef stwie zy,vno5ci,

b) ustawq z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako5ci handlowej artykul6w rolno-spozywczych (Dz. U. z

?-022 r., poz. 16BB),

c) ustawq z dnia 16.12-.2-005r, o prorJuktach pochodzenia zwierzqcego (Dz, 1.2020r' po2.1753) -

zwane dalcj ustawal o produkt:tch pocltodzertia zwierzc;cego,



d) rozporz.qdteniem Ministra Rolniciwa iGospodarki Zywnosciowcj z rlnia 10.03,1999r. w sprawic

bezpieczerlstwa i higieny pracy przy uboju zwiei'zqt i prz<rtw6rstwie miqsa (Dz. U. z I999r. nr 25,

poz.226),

e) rozpr>rzqdzenicm Ministra Roln ctwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 stycznia 2-015r, w sprawic

znakowania 5rodk6w spozywczyr.h (Dz. U. 22015 poz.29),

0 rotporz.;ldzenic (WE) NR 853/2004 Parlamcntu Europejsl<icgo i Rady [JE z dnia 29 kwietnia 2,004

r.- (Dz. U. L. 139 z -30,04.2-004) zwanc dalej rozp, 8531.;,904.

Zamawiajqcy inl'ormujc, iz ilckroi w szczeg6lowym opisie przecimiotu zam6wienia i jego zalqcznikach,

przedmiot zam6wienia jest opisany:

a) zc wskazanienr znak6w towarowych t nazw wlasnych, patent6w lub pochodzcnia 2r6dla lub

szczegdlnego procesu/ ktdry charaklcryzuje produkty lulr uslugi dostarczane przez konkretitcgo

Wykonawcq co prowadziloby do uprzywilcjowania lub wyclimino,ruania niektcirych Wykonaurcow

lub produkt6w, oznacza to, )-e Zamawiajqcy nie moze opisai przedmiotu zam6wienia

w wystarczajqco precyzyjny i z'ozumialy spos;6b i jest to uza:;adnione spccyfikq przednriotu

zam6wienia, W takich sytuaciach ewcntuaine wskazania na znaki towarowc, patenty,

pochodzenie, irodlo Iub szczeg<i ny proccs, nalr:zy odczytyrruac zwyraz-arni,,lub r6wnowazne"

b) poprzez odniesienie siq do norn1, occn techrricznyclr, sper.yfil<acji technicznych i systenr6w

referencjitechnicznych,okt6ryc'rmowawart. 101 ust. Lpkt2orazust.3ustawy,toprzyjrnujc

siq, ze dopuszcza siq rozwiqzanra r6wnowaznr: opisywanym, a wskazane powyzej odniesienia

nalezy odczytywai z wyrazami ,,lub r6wnowa2ne".

Oznacza lo, ze dopuszcza siq zaoferow,rnie uryrob6w nic gorszych niz opisywanych, tj, spelniajqcych

wymagania teclrnicznc, funkcjonalne i iako6ciowc, co najmni<:j takie ;ak wskazanc w dokumentacji

niniejszego postqpowa n ia,

Szczeg6lowe wymagania dotyczqce przedmiotu zam6wicnia zarnicsz<.zono w zalqczniku nr 7 -
Szczegdlowy opis przertnriotu zamowienia.

Tryb udzielenia zanr6wienia :

zamowienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wsp6lnym Slownikiem Zan'6wiefi CPV:

Kod CPV: 15300000-1 - owoce/ warzywa i produkty podobne

03212100-1 - ziemniaki



II). Nazwa i adres Zan'lawiaiLcegc:

Zbbek,,HOCKI KLOCKI'

ul, Porannej Rosy 2, 62-023l(amionki

NIP: 7773291807, REGON: 367991360

e-mail: ksiegowosc(dzlobel.karnicltll.i,l<orrrik,I{

-d iet -c-!y-K(!" 
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III). Termin realizacj!:

IV). Warunki udzialu u/ pqs'rqpowaniu:

w zapytaniu

Cywilnego

oferty, stanowiqcej zalqcznii< nr 2 do Zapytania, w tym m,in.:

a) posiadajtl uprawnienia clo',vykonywania ckre5lonej dzialalno5ci lub czynno:lci, jezeli przepisy

prawa nakladajq obowiqzck ich posiadan a

b) posiadajq wiedzq i do5wiarlczenie do wykonania zam6wienia

c) dysponujq odpowiednim Jrotencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania

zam6wierria

d) znajdujq siq w syluacji r:konornicznej i finansowej zapewniajqcej wykonanie zam6wienia

V). Dane dotyczqce z{oienia ofertv:

reprezentowania Wylconawcy. Ka2da zapisana strcna oferty powinna by6 parafowana przez

osobq umocowanq do rcprezenlowania Wykonawcy.



t Wykonawca skladajqc ofertq zobou;iqzany jest z\oiyt nastqpujqce dokumentyr

1. wz6r oferty wg zatqczor)ego \,zortr - zalqczn'k nr 2 do Zapvtania

2, zaparafowany szczcg6lowy opis przedmiotu zam6wienia - zalqcznik nr 1 do Zapytania

3, zaparafowany wzcir Umowy - zalqcznik nr 3 do Zapyiania

't Ofertq nalezy zlo2yc:

. za po6rednictwem platformy zakupowcj Open Nexus, znajduiqcej siq pod adresenr

lLtU //-p Lc.lf"s ;111 47-l l5"q po-wa, p I

w terminie nie p6iniej ni2 do dnia 11.1"Z2023 r. do godziny 17:00

VI). Ojris sposobu cbliczenia cerry i l<rytcriunr acenv qfert:

i Wyb6r najkorzystniejszej oferty dokonar:y zostanic w oparciu o kryterium ceny, Zamawiajqcy wybierzc

ofertq zawierajqcq najni2sz.l cenq. Ccna ofertowa winna obcjmowad wszystkie koszty zwiqzanc:

z realizacjq zanr6wienia, lqcznie z kosz',ami transportu. Za cenq oferty uwaia6 siq bqdzie cenq

brutto (lqcznie z naleznyrn podatkiem VAT)

')2 Wynagrodzenie Wykonawcy rrie moze ul()c zmianic w trakcie realizacji i g;o zakoficzeniu Umowy

'p Wynagrodzenie winno byi wyrazone w zlotych polskich

p Ustalone wynagrodzenie za wykonanie c,rlego zam6wienia nie podlega dalszym negocjacjom

p Rozliczenie przedmiotu Umowy nastqpi v; terminic do14 dni na p'odstawic wystawioncj faktury VA-f

', Zamawiajqcy nic przewiduje rnozliwoSci udzielania zaliczel< na poczct wyl<onania zam6wienia

VII), Udzielanie uryia6niefi :

'p Wszelka korespondencja dotyczqca prow.:dzonego postr;powania odbywai siq bqdzie drogq elektronicznq

poprzez platfornrq za ku powq,

/ Wyja6nienia lre:;ci specyfil<acji istotnych warunk6w zanr6wicnia be;dq niczwlocznie, jednak nie poiniej,

ni2 na 2 dni przed uptywem terminu skladania,

'p Wniosek o wyja6nienie tre6ci zapytania ofertowego Wykonawcy przcsylajq przez platformg zakupowq

poprzeT- przycisk,,Wy6lij wiadomo56".
', Zanrawiajqcy odpowiadajqc na zapyiania przcsyla jednoczc6nie tre5i wyja6nienia wszystkint

Wykonawconr, kt6rynr dostarczono niriejszq Specy{rkacjq Istotnyclr Warunk6w Zarn6wienia (bez

ujawnien ia Lrodla zapytan ia )

'p Zamawiajqcy przedlu2y, w razie zaistnieria tal<iej t<onicczno6ci, termin skladania ofert okre6lony w pkt.

'V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzglgdnienia w przl,gotowytvanych olertach otrzymanych

wyja6nieh lub zmian. W tynr przypadku wszelkie prau/a i zobowiqzania Zamawiajqcego i Wykonawcy

odno5nie wcze6nicj ustalonego terminu trqdq podlcaaly nowemu terminowi



VUIL_U U-oslgpni a n le-gfe rt !-ue-!rugbd d.o of e rt i

a) Nastgpuje na vrniose k, w trybie dostqpu do infcrmacji publicznej, zgodnie z art. 13 ustawy z dnia

6 wrze6nia 2001 r. o dostgpie do informacji puclicznej (D2,U.2022 r. nr.0 poz,902zezm.),

b) Wniosek o udostqpnicnie informacji publicznej nalezy przeslai na adres poczty elektronicznej :

lS,1t:t11ryq1g(iz qir,lklliLr iion l<r. ko ni k, tl

IX). Informacje dodatl<owe:

za poSrednictwem platr ortny zai<upowcj

i Jezeli Wykonawca, kt6rego oferta zostala wybrana uchl li sig od zawarcia Umowy, Zamawiajqcy wybierze

kolejnq olertq najkorzystniejszq spo5r6d zlozonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

. Zamawiajqcy zastrzer;a soL:ie prawo uniewaznieiria postqpowania na kazdym etapie jego

przeprowadzania bez podania przyc'/-yny

bezpo6rednieqo kontaktowarria siE z Wykonav'Jcami:

tcl, 790 775 034, adres e-rnail: l<Sirrg<l-Wris-c"(ir)ZlpIel*;ntip-n,-q.KA-ffik.pl

XI). Zalaczniki:

l, Za{qcznik nr 1 - Szcze<t6lowy opis przeclmiotu zarn6wit'nia

?-. Zalqcznik nr 2 - Wz6r oferty

3, Zalqcznik nr 3 - Wz6r umowy

npn*arlu

^srfrrotsr*y{rut*owiak
/

l(amionki, dnia 22.11,2a23 r.

.,,,tli,uTffi$,U, kwska :W





Ztobek'Hockl Klockl'
ul. Porannej RosY 2

62-023 Kamionki

NIP: 777-329-18-1 3 REG0N: 367970056

Znak: 26 I 2023 l2rlOWOCE, WARZYWA

Zalqcznik nr 1 Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wien ia :

Przedmiotem zam6wienia jest sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw do kuchni zlobkowej

na potrzeby wy2ywienia Dzieci w Ztobku ,,HOCKI KLOCKI".

Kod CPV: 15300000-1- owoce, warzywa i produkty podobne

03212100-1 - ziemniaki

I. Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Przedmiotem zam6wienia sq dostawy artykul6w spo2ywczych okre6lonych, co do rodzaju

i ilo6ci w interaktywnym formularzu ofetowym, stanowiqcym zalqcznik nr 2 do Zapytania.

(Szczeg6lowy opis znajduje siq r5wnie2 poni2ej). Wskazane w tym formularzu ilo6ci nale2y

traktowai ja ko szacu nkowe.

Zamawiajqcy w trakcie realizacji umowy mo2e dokonywad przesuniqd ilo6ciowych asofimentu

wedlug bie2qcych potrzeb i celowo6ci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty

umowy.

Przedmiotem zam6wienia sE dostawy artykul6w spozywczych powszechnie dostqpnych

o ustalonych standardach jako6ciowych. Dostarczone produkty oznakowane majq byi zgodnie

z wymogami rozporzqdzenia w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzaj6w Srodk6w

spo2ywczych (Dz. U. z2Ot5, poz. 29 ze zm.) tzn. muszq zawierad:

a) nazwq Srodka spo2ywczego

b) dotyczqce skladnik6w wystgpujqcych w Srodku spo2ywczym

c) datq minimalnej trwalo6ci albo termin przydatno6ci do spo2ycia

d) dane identyfikujqce:

. producenta Srodka spozywczego

o kraj w kt6rym wyprodukowano Srodek spo2ywczy

e) zawarto5i netto lub liczbq sztuk 5rodka spo2ywczego w opakowaniu



O warunki przechowywania (w przypadku gdy jako5i produktu zalezy od

przechowywania)

g) oznaczenie partii produkcji

h) klasg jako6ci handlowej

4. szczeg6lowe wymaga n ia zwilzane z realizaciq przedm iotu zam6wien ia :

a) Wskazane w formularzu nazwy towar6w sq standardem oczekiwanym przez

Zamawiajqcego;

wykonawca zobowiqzany jest zaoferowad afikuly spo2ywcze zgodnie

z zalqcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty r6wnowazne;

Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie produkt5w r6wnowa2nych. Zastosowanie nazw

producent6w slu2y jedynie doprecyzowan iu zam5wienia;

Pod pojqciem produktu r6wnowa2nego Zamawiajqcy rozumie produkty o nie gorszych

parametrach jako6ciowych, posiadajqcych te same walory organoleptyczne (smak,

zapach, banrua, estetyka, konsystencja) oraz zawierajqce w skladzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co artykuly okre6lone przez Zamawiajqcego;

W przypadku zaoferowania produkt6w r6wnowaznych, nalezy mie6 na uwadze,

i2 Zamawiajqry uzna takie produkty za r6wnowa2ne, je6li ich jako56, sklad, aromat bqdq

co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zam6wienia.

Pojemno66, gramatura produktu nie moze odbiegad od pojemnoSci, gramatury sugerowanej przez

Zamawiajqcego. W przypadku zaoferowania produktu o wy2szej lub ni2szej niz wskazania przez

Zamawiajqcego pojemno5ci gramaturze, Wykonawca zobowiqzany jest do wskazania takiej ilo5ci sztuk

zamawianego produktu, kt6ra po pomno2eniu bqdzie wynosii ilo6i jakq 2qda Zamawiajqcy (informacjg

o wy2szej lub nizszej gramaturze nale2y podai w uwagach do zatEcznika nr 2,,Wz6r oferty,,.

jego

b)

c)

d)



Spis produkt6w spo2ywczych 01.01 .2024 r. - 30.04.2O24 r.

Lp. Nazwa towaru J.m IloSd

1. Banan kg. BO

2. Cytryna kg. 5

3. Gruszka kg. 35

4. Jablko kg. 130

5, Kiwi kg. 5

6. Mandarynki kg. 16

7. Pomarafcza kg. 16

B. Biala rzodkiew kg. 25

9. Buraki kg. 15

10. Cebula z6lta kg. 6

11. Czosnek gl6wka 16

L2, Kalarepa szt. 130

13. Kapusta biala kg, 25

74. Kapusta pekiriska szt. 10

15. Kapusta czerwona kg. 20

16. Koperek pqczek BO

77. Marchew kg. 160

18. Natka pietruszki pqczek BO

19. Og6rek Swiezy kg. 35

20. Papryka kg. 35

2L. Pieczarki kg. 10

22. Pietruszka korze6 kg. BO

23. Pomidor kg. 35

24. Por 5wiezy szt. BO

25. Rukola/Roszponka op. 30

26. Rzodkiewka szt. 20

27. Salata maslowa/lodowa szt. 30

28, Seler kg. BO

29. Szczypiorek pqczek 16

30, Ziemniaki kg. 300



II. Szczeg6lowy opis:

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeft obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijakosi
banan6w powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacj et oraz

dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako66. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t, presni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego,

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk5w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedaby; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeft obcych; wolne

od szkodnik5w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; bannra i smak miqzszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalosci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi rozwoju ijako6d

cytryn powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transpoft imanipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh, plesni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzefi powstatyc#Ewno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefr obcych; wolne
od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; banrya i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

L.p. Nazwa produktu Wymagania

1. Banan

2. Cytryna

) Gruszka



danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi rozwoju ijako5i

gruszek powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transpott i manipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple5ni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

4. Jablko

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzei powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzato6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijakoS6

jablek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

5.
Kiwi

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzefi powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszcze(t obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako56

kiwi powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transport i manipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeit, ple6ni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.



6. Mandarynki

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzefi powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt5re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijakoSi

mandarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje,

oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqca jakosi.

opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzei, pleSni

i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

7. Pomarafcza

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzef powstarych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w, Stopiefi rozwoju ijako56

pomarafczy powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transpoft i manipulacje,

oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56,

opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzefi, ple5ni

i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

q

Biala rzodkiew

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez ozn@
zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk5d ptzez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrra i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief
rozwoju ijako5i bialej rzodkwi powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transpoft

i manipulacjet oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,



ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

B.
Buraki

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopie6

rozwoju i jakoSi burak6w powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzef,

ple5ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego,

10,
Cebula z6lta

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad5w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

vryrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzalei barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 cebuli powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transpoft i

manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcqgo.

11.
Czosnek

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

wynqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 czosnku powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na gl6wki wg potrzeb

Zamawiajqcego,



12. Kalarepa

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnikSw i szk6d przez nich

vryrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiefi

rozwoju i jakosi kalarepy powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzei mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

13. Kapusta biala

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dqrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieri

rozwoju ijako6i kapusty bialej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport

i manipulacjet oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefi,

plesni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

L4. Kapusta peki6ska

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5na6w pte6n;

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiefi

rozwoju i jako6i kapusty pekifiskiej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudze{, pleSni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg
potrzeb Zamawiajqcego.



15.
Kapusta czerwona

Warzywa w klasie I; 6wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad5w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pftez nich

vryrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany iwielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 kapusty czenruonej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w,

zabrudze(t, ple6ni i uszkodzef mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

16.
Koperek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; banrva i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powiezchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 koperku powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transpott i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzefi,

pleSni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

17.
Marchew

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako6i marchwi powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzet,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.



18.
Natka pietruszki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

v'rynqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; banrua i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiei

rozwoju i jako6i natki pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacje, oraz dotzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudze(t, ple6ni i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

19.
Og6rek Swiezy

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzatoSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako56 og6rk6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipufacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

20.
Papryka

warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5rad6w pre5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrz4dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrza{o6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri

rozwoju i jako5i papryki powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb

ZamawiajEcego.



21.
Pieczarki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielkoSci, dostatecznie dojrzale; banara i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako56 pieczarek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t otaz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56, Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

22.
Pietruszka korzei

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk5d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalorici, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako5i korzenia pietruszki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudze1, ple6ni i uszkodzefi mechanicznych, Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

23.
Pomidor

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk5d przez nich

vryrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrua i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzato6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako5i pomidor6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transpoft i

manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeft,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.



24.
Por Swie2y

Warzywa w klasie I; :iwieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i por6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transpoft i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

25.

Rukola/roszponka

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchiliowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief
i t.

rozwoju i jako6c r'ukoli/roszponki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacjet oraz dotrzed do miejsca prueznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefi, ple6ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane w opakowania po 400g.

26.
Rzodkiewka

Warzywa w klasie I; 6wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju ijako66 rzodkiewek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.



27.
Salata

mastowa/lodowa

Warzywa w klasie I; Swie2e, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i salaty powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzet,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

28,
Seler

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzalei barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 selera poyvinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obrych zapach6w, zabrudze1,

ple5ni i uszkodze6 mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

29.
Szczypiorek

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachSw i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijakoSi szczypiorku powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport

i manipulacjet oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodze6 mechanicznych. Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.



Ziemniaki

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

v'tyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany iwielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa ismak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopiei

rozwoju ijako6d ziemniak6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacjet oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzel,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego,

30.
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2touek't{ocl{ floclcl'
ul, Por6nn6J Rory 2

62-030 Kamionki
NlPr 777"ii?9.16,13 REGON: 367970056 Zalqcznik nr 3 Wz6r umowy

uMowA NR.../2024

NA DOSTAWE ARTYKUTOW SPOzYWCZYCH

zawarta w clniu w l(amionkach po,niqdzy:

2lobtiem 'HOCKI KLGCT(I" z sicdzibq przy ulicy Porannej tlosy 2, 62-023 Kamionki

reprezentowanym przez Malgorzatq Waikowiak - Dyrektora 2lobka ,,HOCKI KLOCKI", zwanym

dalej Zamawiajqcym

a

reprezentowanym przez.

zwanym dalej Wykona!/cE.

W wyniku przeprowadzenia postg;rowania (dla kt6rego nie majE zastosowania przepisy

iprocedury okre6lone ustawq z clnia 11 wrze5nia 2019 r. - Prawo zam6wieri publicznych

(Dz, tJ. 22022 r. poz. 17tO ze zrn.) zwancj dalej ustawal Pzp, Zgodnie z art.2 ust, 1 pkt 1 ww. ustawy

niniejsze zarn6wienie 1;odlega wytqczeniu od stosotvania ustawy Pzp.) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowq o nastqpuj4cej tre6ci:

s1
l"rzedmiot utt,ow]

1. 1, Przcdmiotem nirriejszej Umowy jest dostawa sukcesywna, w miarq potrzeb artykukiw

spozywczych (zwanych dalr:j ,,Towarami"), na wilrunkach i zasadach okreSlonych w opisie

przedmiotu zarn6wicniar, zgodnie ze zlo2onq ofert,1, stanowiqcq intcgralnq czq6i do niniejszej

umowy - zalqcznik nr 7 dct Umowy,

2, Towary nruszE spe{niai wymagania zwarte w aktualnie obowiqzujqcych aktach prau,rnych dotyczqcych

zywno6ci.

zn r k: 2.6 / 20 23 / 2KIOWqCE -IVARZYWA



52
Zmiany ilodciowe Towar6w

1. Zamawiajqcy zastrzcga sobic prawo d:korrywania zrnian co do ilo6<.i w ramach asortymentu

wymienionego w zalqczniku nr 1 do Umowy w zalezno:;ci od rzcczywistych potrzeb rlynikajqcych

z dzialalno6ci Zmawiajqcego w ol(resie realizacji Umowy,

2.Zmiany mogq byi dokonywane w granica:h warto6ci Unrowy,

3. Wykonawca zrzel<a siq dochorlzerria roszc,reri z tytulu ni<: wykonania [Jmo vy w calo$ci.

s3
Ceny Towar6w

1. Wartodi niniejszrj Umowy, zgodnie zeztc:Zona1ofertq, vriyno:;i

zlotych brutto, (slownie: ,,. ....... .....),

?-. Szczegolowe ceny jednostkowe okreSla v;ypelniony lorntularz ccnowy, stanowiqcy zal7cznik nr 2

do niniejszej Umowy,

3, Ceny Towarow rvyszczcg6lnione w zalq :znil<u nr 2 nic ulcgnq zrnianie przez caly okres trwania

niniejszej Umowy,

4, Wykonawcy przysluguje wynagrodzenir: za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty

wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawcq. Zaplata nastilpi przelcwem 5rodk6w pieniqznych

na wskazany przez Wystawcq rachunck bankowy,

5,7-a dt"iel zaplaty uwaza siq dzieri obciqzer,ia rachunku bankowego Zamawiajqccgo.

6, Faktury VAT lub rachunki zgodnie z- poszczegolnymi zam6wicnianri bqdq v;ystawiane na:

NABYWCA: SDUoBe&
MIASTO I GMINA XOnrurX 2tOgr,r,,llocKl l'Locl(I"
PLAC NIEPODLEGT.OSCI 1 UI.. PORAIINEJ ROSY 2

62 - O35 K6RNrl( 62 - O23 I(AMIOITIKI

NlPt 777 27 L7 606

7, l:aktura VAT dostarczona bc;dzie do si:dziby Zlobka,,HOCKI KLOCK]" bqd2 przesytana pocztq

tradycyjnq lub drogq elektronicznq na adres e-mail: ksiegorvosclfuz-k!2eKKa[onki.](ornik.pl



B, Ztobek ,,HOCKI I(LOCI(I" informuje, iZ w zwiqzku z wej6ciem w |ycie ustawy

z dnia 9 sierpnia 2019 r, o zmianie ustawy o podatku od towar6w i uslug oraz niekt6rych innych ustaw

(Dz, U. z 201.9 r., poz. t75I ze znr,), od dnia 1 listopada 2019 r, bt;dzic dokonywac platno6ci

od 15.000,00 zl brutto nale2nego wynagrodzenia Wykonawcy

z zastosowaniem mechanizmu podzielonej platnoSci tzw. "split payment".

s4
Zglosze ni e za potrzebo urra n i a przez Za mawiajq ce go

1, Zamawiajqcy bgdzic zamawial-l-owary prze:z osoby upowaznione, telel'onicznie lub pocztq

elektronicznq na adresy wskazane w g 11 pkt, 3, sukce,;ywnic od poniedziatku do piqtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w ilo6ciach ia:;ortymencie zaleznym oC potrzeb Zamawiajqccgo.

ss
Odbi6r Towar6w

1, Dostawy Towarow ocibywai sig bqdq w dniach od poniedziatku do piqtku z wyjqtkiem Swiqt i dni

wolnych od pracy Zlobka,,HOCKI KLOCKI", w godzinach od 6:00 do 14:00.

2, Towary zostanq dostarczanc przez Wykonawcq na adres:

2lobka ,,HocKI KLoclG", ul. Porannej Rosy 2t 62-023 Kamionki.

3, Wykonawca zobowiqzuje siq rJostarczyd Towary do Z::mawiajqccgo wlasnym transportem, na sw6j

koszt i ryzyl<o, Wykonarvca zobowiqzuje siq do wyladLrnku Towar6w i ich dostarczenia do zaplecza

kuchennego znajdujqcego sig na part<:rze Plac6wki,

4, Towary dostarczone bqdq zgodnie z .rasadami HACCP i GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) oraz

w spos6b zapewniajqcy utrzyrnanie ciqgu chlodniczego od Wykonawcy do Zamawiajqcego, Srodkiem

transportu posiadajqcym aktualnq ksiqzkq kontroli :;anitarnej.

5, Przekazanie Towar6w potwierdzane bgdzie podpisami przedstawiciela Zamawiajqcego

i przcdstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku.

6, Zamawia.l.1cy nie przyjnrie -T-orryar6w niezarn6wionych, zniszczonych, uszkodzonych,

przetcrminowanych, z oznalcanri zepsucia oraz nienadajqcych sig do uzytku zgodnie z przeznaczeniem.

(
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Czas obowiqzywania Umowy

1, Umowa zostaje zawarta za czas okreilony i obowiqzujc oci clnia CL,OL.2O24 r. do dnia

3O.O4.2O24 r.

2-" Umowa wygasa przed terminem okre6lonym w ust" 1, w przyl;adku wcze6niejszego calkowitego

wykorzystania asortymentu wskazanego w zirlqcznil<u nr 1 rlo niniejszej Unrorvy lub warto6ci przcdmiotu

Umowy, okre6lonej w $ 3 ust. 1 Umowy.

$7
Rel<lamacje

1-. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo zloicnia rcklamacji Towaru, nieodpowiadajqcego wymaganiom

jako6ciowym, i zqdania od Wykonawcy wym'any J-owaru na pelnowarto5r:iou'ry.

?-. W przypadku stlvicrdzcnia nierwla6ciwej lako6ci lub ilo:;ci "I-owaru, Zami:wiajqcy powiadomi o tynr

niezwlocznie Wykonawcq, ktory w ciqgu )"4 gorlzin od chwili zawiadomicnia zrealizuje reklamacjq

poprzez wymianq Towaru na wolny od wad lub uzupetnienie jego brak6w.

3. W przypadku :;pornych spraw dotyczqcych reklamarji - Zamawiajqc.y zastrzega sobic prawo

do pobrania probek Towaru w cclu zbad;rnia w Powiatowej Stacji S.lniiarno * Epidemiologicznej

lub Wojew6dzkim Inspektoracic Jako6ci llandlowej Artykukiw t{olno - Spozywczych wla6ciwych

miejscowo dla Zamawiajqcego wydane prze: wlw instytucje bqdzie oslateczrrq podstawq do okre6lenia

jakoSciTowaru.

4. l(oszLy badari, o l<t<iryclr mowa w ust. 3 f,61'ligsie Wyl<orrawca, je6li occna jako5ci badzrnego Towaru

okazc siq negalywna, w innynt przypadku koszty badari ponicsic Zarnawi,rjqr.y.

s8
i(ary umowne:

1. Zamawiajqcy zaplaci Wykonawcy karq u nownE w razic odstqpicnia od Urnowy przez Wykonawcq

wskutek okolicznoSci, za kt6re odpowiada Tlamawiajqcy - w wysoko6ci LO o/o warto6ci brutto czq5ci

niezreal izowanej Unrowy.

2. Wykonawca za placi zanrawiajtlcemu karq umov/nq w wysoko6ci:

. 10 o/o warto6ci brutto czq6ci ni< zrealizowanej Unrowy, w przypadku rozwiqzania przez

Wykonawcr; Umowy zprzyczynt za l..t6rc Zamawia.lqcy nie ponosi odpowiedzialno5ci;



. 10 o/o warto5ci brutto czqi;ci niezrealizowanrj Umowy, w przypadku rozwiqzartia przez

Zamawiajqcego Umowy / ptzYczytrt za kt6re odpowiada Wykonawca;

, 20 o/o wartoSci brulto reklamowarrego Towaru, rn; przypadku niezrealizowania reklamacji,

o kt6rej mowa w $ 7 ust. 2,

3. Zarnawiajqcy zastrzega sobie pra\vo dochorlzenia oclszkodowania za zasadach o96lnych

przewidzianych w Kodcksie Cywilnyrn w przypadku, je6li szkoda wynikla z niewykonania lub

nienalezytego wykonaniar umowy przewyL:;za karg umownq.

4. Wykonawca wyraza zgodq na potrqcenic z nalezno5ci za dostawq Towar6w, kar umownych naleznych

Zamawiajqcemu na mocy powyz:;zych postanowiefi zawartych w ust, 2.

se
Odstqpienie od UmowY

1, Zamawiajqcernu przysluqujc prawo jednostronne,qo natychrniastowego rozwiqzania Urnowy

i naliczania kar umownyc.h, w przypadku vrystqpienia jednej z n/w przeslanek:

. trzykrotnego zawinionego prze.z Wykonawcg Lrchybienia terminowi dostawy,

. dwukrotnego naruszerria norm jako6ciowych clostarczanych Towar6w,

. otrzymania przez Zamawiajqcego kopii decyz-i wydanej przez wla6ciwy organ urzqdowej

kontroli zywno6ci o wstrzymaniu prodLrkcji lub unieruchomicniu zakladu,

, zaniechania rea izacji clostaw z przYczYnt za kt6re odpowiada Wykonawca.

s10
Rozwiqzartie U,nowy

1, Urnowq rnoznc rozwiqzac kazda ze Strorr:

. Zamawiaiqcy - z zachowaniern jednonriesiqcznel;o okrcsu wypowiedzenia,

. Wykonawca - z zachowaniem dwumiesiqcznego okresu wypowiedzenia'

s11
Posr.anowienia k,t6cowe

1. Zmiany niniejszej Umowy wyn.ragajq pi:;emnej formy ;,od rygorem niewazno5ci'

2. Przeniesienic praw i obowiqzkow Wyl,onawcy wynikajqcych z Umowy na o:;oby trzccie wyrnaga

uprzcdniej zgody Zamawiajqcego pod rygorem niernlazno5ci.



3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania sig w zwiqzkrt z wykonaniem lJmowy, Strony wyznaczajq

nastgpujqce osoby:

r w imieniu Zamawiaiqcego - i)" Agnieszka Chmielewska - Gl6wny Ksiqgowy,

tcl. kom, 790-775"034 , lel. 61.-22-76-0?-1 , adrcs e mail: LltrtlLttwr,,u s)zlolultJ.,alLQtltL](]lmld

4, Strony zobowiqzrrjq siq do informowania z nalezytym wyprzcdzeniern o kazdorazowcj zmianic danych

adreso',vych oraz danych kontaktowych wsk;rzanych w ust. 2 niniejszego paragrafu.

5. W kwestiach nieuregulowanych Umowq z;rstosowanie znajdujq przepisy Kodeksu Cywilnego.

6, Wszelkic spory powstale na tle stoso'vania niniejszr:j Umowy ro:rpo,rnawanc bqdq przez sqd

powszechny wla6cir,vy miejscowo dla sicdziby Zamawiajqcego,

7. Umowa zostala sporzqdzona w dw6ch jedrrobrznriqcych cgzernplarzach - clla Zamawiajqcego oraz dla

Wykonawcy.

B" Zalqcznikarni do niniejszej lJmowy stanou iqcynrijej interlralnq czr;6c sq:

1) za{4cznik nr 7 - szczeg6lowy opis przedrniotu zam6wienia,

2) zal4cznik nr 2 - oferta Wy konawcy wraz z formultrrzenr zcstawienia cenowego.

ZAMAWIAJACY

Ztobck 'llocl{ Blool{'
ul. Porannej RosY 2

62-023 Kamionki
NIP: 777-329-1 &1 3 REGON: 387970056

WYKONAWCA
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