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Zatacznik nr 5 do SWz
Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia

Nazwa zamowienia:

Ustuga Cateringowa — przygotowanie i dostawa wyzywienia swiadczona w ramach
projektu pn. ,Aktywny Senior 1” i ,Aktywny Senior 2”
w Gminie Aleksandrow Kujawski

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu i dostarczaniu
wyzywienia zgodnie z opisem do kazdej czesci zamdwienia.

Czes¢ 1 zamdwienia: Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu i dostarczaniu wyzywienia dla
uczestnikéw projektu ,, Aktywny Senior 1”7, Swiadczona wg ponizszej specyfikacji:

1) Miejsce realizacji ustugi: Swietlica wiejska w Ottoczynie, Gmina Aleksandréw Kujawski.

2) Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej postaci dwudaniowego obiadu
(zupa i drugie danie) z napojami, kawg, herbatg oraz suszem konferencyjnym (min. 100g na osobe).
Przyktadowe menu: : zupy réznego rodzaju 300ml; wyroby garmazeryjne kulinarne min. 250g;
ziemniaki, kasza, ryz min. 250g; wyroby gotowe z miesa i podrobédw min. 150g; wyroby garmazeryjne
niemiesne min. 350g; ryby min. 150g; satatki, suréwki i warzywa min. 200g; napdj owocowy, kompot,
woda min. 250ml, drobne stone lub stodkie przekaski.

3) Zamowienie obejmuje swiadczenie ustugi srednio dla 15 osdb korzystajacych z warsztatéw.

4) Planowane jest zorganizowanie 8 warsztatow w okresie czerwiec — listopad 2021 r. Warsztaty
beda odbywac sie w soboty godz. ok 10.00-16.00.

5) Zamawiajgcy zobowigzuje sie powiadomi¢ Wykonawce, telefonicznie lub mailowo,

z jednodniowym wyprzedzeniem o odwotaniu zajec.

6) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowac positki z produktéw zakupionych we wtasnym

zakresie, wysokie]j jakosci bez dodatkéw preparatow zastepczych, preparatéw zwiekszajgcych
objetos¢ i innych wptywajgcych na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp. Wykonawca na
zadanie zamawiajgcego ma obowigzek przedstawic etykiety z opakowan produktéw potwierdzajace
wymagany sktad produktow.

7) Wykonawca ma obowigzek przestrzegania zasad higieny przy sporzadzaniu i dystrybucji
positkdw oraz utrzymania odpowiedniej temperatury positkdw oraz przewozu w przystosowanych do
tego celu termosach/pojemnikach oraz pojazdem dostosowanym do przewozu zywnosci.

8) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkdw w higienicznych, jednorazowych
opakowaniach termozgrzewalnych, wraz zestawem sztuécéw jednorazowych oraz odbioru (utylizacji)
resztek konsumpcyjnych, a takze dostarczenia pojemnikéw do higienicznego przechowywania
Zywnosci.

9) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych préobek.
10) Przedmiot zamdwienia wspdéfinansowany jest z Europejskiego Funduszu Spotecznego.
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Wspadlny Stownik Zamdwien (CPV).
Gtéwny kod CPV: 55321000-6
Dodatkowe kody CPV: 55520000-1, 55320000-9, 55322000-3.

Cze$¢é 2 zamowienia: Ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu i dostarczaniu wyzywienia dla
uczestnikéw projektu ,,Aktywny Senior 2”, Swiadczona wg ponizszej specyfikacji:

1) Miejsce realizacji ustugi: Swietlica wiejska w miejscowosci Rozno- Parcele, Gmina Aleksandréw
Kujawski.
2) Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej postaci dwudaniowego obiadu

(zupa i drugie danie) z napojami, kawg, herbatg oraz suszem konferencyjnym (min. 100g na osobe).
Przyktadowe menu: zupy réznego rodzaju 300ml; wyroby garmazeryjne kulinarne min. 250g; ziemniaki,
kasza, ryz min. 250g; wyroby gotowe z miesa i podrobéw min. 150g; wyroby garmazeryjne niemiesne
min. 350g; ryby min. 150g; safatki, suréwki i warzywa min. 200g; napdj owocowy, kompot, woda min.
250ml, drobne stone lub stodkie przekaski.

3) Zamowienie obejmuje swiadczenie ustugi srednio dla 15 osdb korzystajacych z warsztatéw.

4) Planowane jest zorganizowanie 8 warsztatdw w okresie czerwiec — listopad 2021 r. Warsztaty
beda odbywac sie w soboty godz. ok 10.00-16.00.

5) Zamawiajgcy zobowigzuje sie powiadomié Wykonawce, telefonicznie lub mailowo,

z jednodniowym wyprzedzeniem o odwotaniu zajec.

6) Wykonawca zobowigzuje sie przygotowac positki z produktéow zakupionych we wiasnym

zakresie, wysokiej jakosci bez dodatkéw preparatow zastepczych, preparatow zwiekszajgcych objetosé
i innych wptywajacych na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp. Wykonawca na zgdanie
Zamawiajgcego ma obowigzek przedstawié etykiety z opakowan produktdow potwierdzajace
wymagany sktad produktéw.

7) Wykonawca ma obowigzek przestrzegania zasad higieny przy sporzadzaniu i dystrybucji
positkow oraz utrzymania odpowiedniej temperatury positkdw oraz przewozu w przystosowanych do
tego celu termosach/pojemnikach oraz pojazdem dostosowanym do przewozu zywnosci.

8) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkbw w higienicznych, jednorazowych
opakowaniach termozgrzewalnych, wraz zestawem sztuécow jednorazowych oraz odbioru (utylizacji)
resztek konsumpcyjnych, a takze dostarczenia pojemnikéw do higienicznego przechowywania
Zywnosci.

9) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.
10) Przedmiot zamdwienia wspdéfinansowany jest z Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Wspaolny Stownik Zamowien (CPV).
Gtéwny kod CPV: 55321000-6
Dodatkowe kody CPV: 55520000-1, 55320000-9, 55322000-3.



