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SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa na potrzeby organizacji 3 posiedzeń Społecznej Rady Seniorów Województwa Warmińsko-Mazurskiego w 2023 roku, organizowanych przez Regionalny Ośrodek Polityki Społecznej Urzędu Marszałkowskiego Województwa Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie.

Termin dostarczenia usługi:
maj 2023 r. 




wrzesień 2023 r. 





grudzień 2023 r. (spotkanie wigilijne)
Szczegółowe daty spotkań zostaną podane w terminie późniejszym, ale nie później niż na 7 dni przed planowanym terminem każdego z posiedzeń.
Miejsce spotkania: Warmińsko-Mazurski Ośrodek Doskonalenia Nauczycieli w Olsztynie, ul. Głowackiego 17, 10-447 Olsztyn. 
Kryteria, jakie powinna spełniać usługa cateringowa:

Przygotowanie serwisu kawowego oraz zimnego bufetu typu finger food (spotkanie: maj i wrzesień 2023 r.):
· kanapeczki z chleba jasnego i razowego z wędliną, serem, warzywami itp. – min. po 2 dla każdego z uczestników,

· roladki z tortilli z grillowanym kurczakiem i warzywami – nie mniej niż 80 g. na osobę,

· kawa rozpuszczalna i mielona,

· herbata – różne rodzaje, w tym zielona, ziołowa i owocowa,

· cukier, cytryna, śmietanka/mleczko do kawy,

· woda mineralna gazowana podawana w butelkach szklanych i woda niegazowane podawana w dzbankach szklanych z cytryną, udekorowana liśćmi mięty lub melisy.
Przygotowanie serwisu kawowego oraz bufetu (spotkanie: grudzień 2023 r.):

· pierogi z kapustą i grzybami okraszone zeszkloną cebulką – min. po 2 dla każdego z uczestników,

· krokiety z kapustą i grzybami – min. po 1 dla każdego z uczestników,

· barszcz czerwony – min. po 250 ml dla każdego z uczestników,

· kawa rozpuszczalna i mielona,

· herbata – różne rodzaje, w tym zielona, ziołowa i owocowa,

· cukier, cytryna, śmietanka/mleczko do kawy,

· woda mineralna gazowana podawana w butelkach szklanych i woda niegazowane podawana w dzbankach szklanych z cytryną, udekorowana liśćmi mięty lub melisy.

Wymagania Zamawiającego dotyczące zastawy stołowej i dekoracji stołu:
· Wykonawca przygotuje jeden stół cateringowy w sposób uzgodniony z Zamawiającym,
· obrus powinien być materiałowy, biały lub w innym stonowanym kolorze, serwetki (papierowe, jednorazowe, w jednolitym kolorze, skomponowane z kolorystyką stołu); 
· zastawa do napojów: dzbanki szklane do napojów zimnych, szklanki do napojów zimnych, filiżanki do kawy i kubki do herbaty w liczbie odpowiednio do liczby gości + zapas,
· zastawa szklana, ceramiczna lub porcelanowa – talerzyki przekąskowe, talerzyki do ciast – ilość odpowiednio do liczby gości + zapas,
· metalowe sztućce (widelczyki do przekąsek i ciasta, łyżeczki) ilość odpowiednio do liczby gości + zapas,
· narzędzia do nakładania przekąsek, ciast, babeczek itp.(łopatka, szczypce itp.),
· na spotkanie grudniowe (wigilijne) dekoracja stołu cateringowego w motywy świąteczne (obrus, stroik, świeczki, serwetki świąteczne itp.).  

· usługa cateringowa powinna zostać przygotowana w sposób estetyczny i schludny.

Serwis kawowy i bufet powinny być gotowe dla uczestników spotkania na godzinę przed jego rozpoczęciem.  
Zamawiający wymaga, aby wszystkie serwowane przez Wykonawcę dania były: 

1. przygotowane zgodnie dobrymi praktykami i wymaganiami HACCP; 

2. bezwzględnie świeże; przygotowane ze świeżych produktów oraz miały estetyczny wygląd; 

3. przygotowane na bazie produktów, o najwyższej jakości oraz posiadały odpowiednie walory smakowe i zapachowe. 

Dodatkowe wymagania: 

Wykonawca po zakończonej uroczystości posprząta miejsce organizacji cateringu pozostawiając pomieszczenia w stanie zgodnym z zastanym przed rozpoczęciem przygotowania cateringu.
Wykonawcy przysługiwać będzie faktyczne wynagrodzenie w wysokości wynikającej z  iloczynu ceny jednostkowej brutto za 1 osobę oraz liczby osób zgłoszonych przez Zamawiającego, z tym zastrzeżeniem, że gwarantowana przez Zamawiającego liczba uczestników każdego z posiedzeń wynosi 25  osób, a maksymalna 35 osób. O liczbie osób, dla których będzie świadczona usługa cateringowa w ramach danego posiedzenia Zamawiający poinformuje Wykonawcę najpóźniej na 5 dni przed dniem rozpoczęcia danego posiedzenia. 

Łączna cena za wykonanie usługi musi obejmować wszystkie koszty Oferenta związane z wykonaniem usługi tj. koszt cateringu, zastawy stołowej, dostarczenia usługi pod wyżej wskazany adres, uprzątnięcia pomieszczenia po spotkaniu.

