Dodatek nr 12 do SWZ
PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY USLUGI nr PCZSzp/TP-MN/S/22/2024

Zawartadnia ............ 2024 roku w Drezdenku

pomiedzy:

1. ,,Powiatowe Centrum Zdrowia” Sp. z o.0. z siedzibg ul. Pilsudskiego 8, 66-530 Drezdenko, wpisang do rejestru
przedsiebiorcow przez Sad Rejonowy w Zielonej Goérze, VIII Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego
pod numerem KRS 0000345177, REGON 080396330, kapital zaktadowy 505 tys.zt.

reprezentowana przez:

zwang w dalszej cze$ci Zamawiajacym,
a

2 e,
reprezentowanym przez:

zwang w dalszej cze$ci Wykonawea,

o nastepujacej tresci:

Zgodnie z oferta wybrana w postgpowaniu o udzielenia zamoéwienia publicznego na ustugi spoleczne, prowadzonym
w trybie podstawowym z mozliwymi negocjacjami ponizej 750 tysigcy euro, na podstawie art. 275 pkt 2 oraz w delegacji
do art. 359 ust. 2 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamoéwien publicznych, zwanej dalej Ustawa, w zakresie
przygotowywania i dystrybucji calodobowych positkow dla pacjentéw Powiatowego Centrum Zdrowia Sp. z .0.0.
w Drezdenku, nr sprawy: PCZSzp/TP-MN/S/22/2024, Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do realizacji ustuge

okreslona w niniejszej umowie.

§1

1. Wykonawca o$wiadcza, Ze posiada wiedzg, dos$wiadczenie, a takze dysponuje odpowiednim potencjatem
technicznym i zawodowym do wykonania przedmiotu umowy.

2. Wykonawca gwarantuje, ze nadzorowanie oraz przygotowywanie positkow zgodnie z zasadami prawidlowego
zywienia w obszarze zamawianych diet, bedzie realizowala co najmniej jedna osoba posiadajaca co najmniej srednie
wyksztalcenie w zawodzie kucharz oraz co najmniej 6 miesi¢czne do$wiadczenie w zawodzie (w okresie trzech lat
przez data zawarcia umowy) .

3. Wykonawca zobowiazuje si¢ wykonac ustuge z nalezyta starannosciq oraz zgodnie z obowiazujacymi w tym zakresie
przepisami prawa, normami sanitarno-epidemiologicznymi, technologia i warunkami obowiazujacymi w podmiotach
leczniczych zawartych w szczegolnosci:

a) Rozporzadzeniu nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny
srodkéw spozywezych (Dz. U. UE L 139 g 30 kwietnia 2004 r. g pogn. zm.),

b) Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (7. Dz.U. g 2023 r. poz. 1448) oraz
wydanych na jej podstawie aktéw wykonawczych,

¢) Ustawie z 5 grudnia 2008t. o zapobieganiu oraz zwalczaniu choréb zakaznych u ludzi (. Dz.U. g 2024 poz. 924),

d) Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek
zywnosci przez zaklady zywienia zamknictego (Dz.U. g 2007 nr 80 poz. 545),

e) systemie HACCP.

4.  Wykonaweca jest zobowiazany zapewni¢ cigglos¢ i terminowos¢ realizacji ustugi przez caly okres trwania umowy.
Zadne okolicznosci nie moga by¢ przyczyna naglego zaprzestania §wiadczenia ustug w ramach zawartej umowy.

5. Przedmiot umowy bedzie realizowany W ... (adres migjsca, w ktorym
bedzie realizowana umowa). Zaklad ten zawiera niezbedne pomieszczenia, wyposazenie i sprzet, pozwalajacym na
przygotowywanie 100-120 positkéw calodobowych codziennie.

6. Jezeli w uzasadnionych okoliczno$ciach wynikajacych ze zdarzen losowych niezaleznych od Wykonawcy (np.: pozar
w miejscu przygotowywania positkow itp.) brak bedzie mozliwosci wywiazania si¢ przez Wykonawce z obowiazku
przygotowania positkéw dla pacjentow we wilasnym zakresie, Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia
rozwigzania tymczasowego gwarantujacego kontynuacje realizacji umowy, bez ponoszenia dodatkowych kosztéw
przez Zamawiajacego. Wykonawca zobowiazany jest uzyska¢ pisemna akceptacje Zamawiajacego, zatwierdzajaca
wprowadzone rozwigzania tymczasowego, szczegOlnie jezeli beda uczestniczy¢ w tym nowi podwykonawcy.

7.  Osobami odpowiedzialnymi za koordynacje realizacji umowy beda:

a)  ze strofny ZamawiajaCego ......ccviirireeriusiereniienans

b)  ze strony Wykonawcey .......cceveeneienncrennicennn.
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§2

Wynagrodzenie

1. Z tytulu wykonywania umowy Wykonawcy przysluguje wynagrodzenie, ktére ustalane bedzie kazdorazowo wedlug

cen jednostkowych wynikajacych z oferty cenowej Wykonawcy, wg ponizszego:
Lp. przedmiot zaméwienia - ushugi jedqostka szacunkowe . cena jed{rl‘ stawka wartos¢ netto wartos$¢ brutto
miaty | zapotrzebowanie | netto wg j.m. VATY
przygotowywanie i dostarczenie $niadania,
1 | wg wymaganych diet: podstawowa, lekka, | positek 43 050
specjalistyczna i inne z1 zt
przygotowywanie i dostarczenie obiadu,
2 | wg wymaganych diet: podstawowa, lekka, | positek 44 650
specjalistyczna i inne zt 7}
przygotowywanie i dostarczenie kolacj,
3 | wg wymaganych diet: podstawowa, lekka, | positek 43 550
specjalistyczna i inne zt 7}
4 prz.ygoto‘wanie.i dostarcz;nie diety litey 120
kleikowej - kleik na wodzie ’ z1 zt
5 prz.ygotolwanie.i dostarczenie diety litry 120
kleikowej - kleik na mleku ’ z1 zt
6 | przygotowanie i dostarczenie mieszanki I | litry 75 i i
przygotowanie i dostarczenie mieszanek .
7 litry 145
mlecznych z mleka modyfikowanego 2 zt
przygotowywanie i dostarczenie
dodatkowego positku, wg wymaganych
8 | diet: m.in.: IT $niadanie, podwieczorek, positek 32 000
positki dodatkowe w diecie cukrzycowe;,
1T kolacja zt zt
Yacznie z¥ z¥
2. Wartos¢ wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy z tytutu realizacji umowy wynosi:
kwoty ztotych netto: ....... (stownie Zlotych netto: ................ );
kwoty ztotych brutto: ........ (stownie lotych brutto: .............. ).

3.  Zamawiajacy bedzie dokonywal zaméwien zgodnie z biezacym zapotrzebowaniem, tj.: ilosci zamawianych positkow
oraz ich rodzaj beda uzaleznione od liczby hospitalizowanych pacjentéw i zalecen zywieniowych.

4.  Zamawiajacy zobowiazuje si¢ zrealizowaé przedmiot zamoéwienia w wysokosci minimum 60% wartos¢ brutto
wynagrodzenia wskazanego w ust.2.

5. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, iz podane iloéci przedmiotu zaméwienia to ilosci szacunkowe. W przypadku
przekroczenia ilosci przedmiotu zamoéwienia, dalsza realizacja przedmiotu zamoéwienia bedzie odbywala si¢ na
watunkach zawartych w niniejszej umowie.

§3
Pratnosci

1. Podstawa sporzadzenia faktury beda, zatwierdzone co najmniej przez Zamawiajacego, zestawienia liczby
dostarczonych positkéw z podziatem na diety i komorki organizacyjne za okresy rozliczeniowe, stanowiace zalacznik
do faktury.

2. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wystawiania faktury za zrealizowana usluge w nastepujacych okresach
rozliczeniowych: od 1-15 dnia miesiaca i od 16 do ostatniego dnia miesiaca, ilo$ciowo zgodna z zalaczanym
zestawieniem faktycznie zaméwionych i wydanych positkéw.

3. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do dokonywania platnosci po spelnieniu przez Wykonawce wszystkich warunkéw
umowy, w terminie 30 dni od doreczenia faktury VAT, przelewem na konto Wykonawcy, wskazane na fakturze. Za
dzien realizacji platnosci uznaje si¢ dzien obciazenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

4. Zamawiajacy oSwiadcza, ze jest czynnym podatnikiem VAT i posiada NIP 2810069579.

Wykonawca oswiadcza, ze jest platnikiem VAT i posiada NIP ........

5. Zamawiajacy upowaznia Wykonawce do wystawienia faktury VAT bez podpisu Zamawiajacego.

6. Wykonawca nie moze bez pisemnej zgody Zamawiajacego pod rygorem niewaznos$ci przenies¢ wierzytelnosci
wynikajacej z powyzszej umowy na osoby trzecie.

§4
Przygotowywanie positkow
1. Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia uslugi zywienia zbiorowego, bedacej przedmiotem niniejszej

umowy z zachowaniem zasad dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki produkcyjnej oraz zasady wdrozonego
systemu HACCP.
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Wykonawca zobowigzany bedzie w trakcie realizacji zamoéwienia zapewni¢ jako$¢ wyzywienia zgodna z zaleceniami
dotyczacymi norm oraz skladnikéw pokarmowych i produktéw spozywcezych przypisanym placowkom stuzby
zdrowia z uwzglednieniem stosowanych diet, technologii przygotowywania positkéw, wydanymi w szczegélnosci
przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie oraz Gléwnego Inspektora Sanitarnego, w zakresie warto$ci
odzywczych, urozmaicenia, objetosci i gramatury potraw.

Produkcja i dystrybucja positkéw winna gwarantowac bezpieczefistwo sanitarne i epidemiologiczne.

Posilki winny by¢ przygotowywane przez wykwalifikowany personel, w szczegélnosci przez osobg o ktérej mowa
w §7 ust. 1.

Pod pojeciem positku nalezy rozumieé zestaw potraw wchodzacych w sklad $niadania, obiadu, kolacji (II $niadania,
podwieczorku, positku nocnego) o okreslonej wielkosci porcji, przygotowywany zgodnie z zasadami wskazanej diety.
Ponadto posilek powinien spetnia¢ okreslone w zamoéwieniu szczegétowe wymagania Zamawiajacego dotyczace
konsystencji np.: posilek rozdrobniony, zmiksowany itd.

Zamébwienie obejmuje przygotowywanie calodobowych positkow dla pacjentéw sktadajacych sie ze:

a)  $niadania dostarczanego w godzinach 7:30-8:00
b)  obiadu dostarczanego w godzinach 12:00-12:30
c)  kolacji dostarczanej w godzinach 17:00-17:30
d)  II kolacji dostarczanej w godzinach 17:00-17:30
Przy dietach skladajacych si¢ z wigcej niz 3 positkéw (np.: cukrzycowa) dodatkowo:
a)  II $niadanie dostarczane w godzinach 7:30-8:00

b)  podwieczorek dostarczany w godzinach ~ 12:00-12:30
¢)  positek nocny dostarczany w godzinach ~ 17:00-17:30
Zamawiajacy bedzie sktadal zamoéwienia stosujac ponizsze kody przypisane poszczegdlnym dietom:

Nazwy diet dla oséb dorostych Kod diety
Dieta podstawowa 1
Dieta latwostrawna 2
Dieta latwostrawna z ograniczeniem tluszczu 3
Dieta fatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie soku Zoladkowego 4
Dieta bogatoresztkowa 5
Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw (w tym 6 positkéw) 6
Dieta o kontrolowanej zawartoéci kwaséw thuszczowych 7
Dieta ubogoenergetyczna 8
Dieta bogatobiatkowa 9
Dieta niskobiatkowa 10
Dieta eliminacyjna 11
Dieta papkowata 12
Dieta plynna 13
Dieta plynna wzmocniona 14
Dieta do Zywienia przez zglebnik 15
Modyfikacja diety Kod
Bezjajeczna JA
Bezglutenowa GL
Bezlaktozowa LA
Bezmleczna ML
Wegetariafiska WE
Dodatek drugiego $niadania S
Dodatek podwieczorku P
Dodatek drugiej kolacji K
Modyfikacja indywidualna M
(doktadny opis indywidualnej modyfikacji zanotowany bedzie w uwagach)
Dieta biegunkowa M/2/ML (podaé wick
dziecka)
Nazwy diet dla kobiet w okresie ciazy lub w okresie laktacji Kod
Dieta podstawowa C1
Dieta fatwostrawna C2
dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodandw C3
Modyfikacja indywidualna M
Nazwy diet dla dzieci i mtodziezy Kod
Dieta podstawowa P1
Dieta latwostrawna P2
Dieta tatwostrawna cze$ciowo rozdrobniona P3
Dieta latwostrawna plynna P4
Dieta latwostrawna z ograniczeniem tluszczu P5
dieta bogato resztkowa P6
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Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodandw P7
Dieta ubogo energetyczna P8
Dieta ubogo biatkowa P9
Dieta niskobiatkowa normokaloryczna P10
Dieta bezglutenowa bezmleczna P11
Dieta o kontrolowanej zawartosci kwaséw tluszczowych P12
Dieta wegetariafiska P13
Dieta bez mleczna P14
Modyfikacja indywidualna M

Zmiana oznaczenia kodu dla diety i jej modyfikacji oraz wprowadzanie zmian w powyzszym nie stanowi zmiany
umowy i bedzie wprowadzana w postaci pisemnej informacji przekazanej przez Zamawiajacego w toku realizacji
umowy, przed jej wprowadzeniem.

9. Ramowy sktad poszczegdlnych positkow:

)

b)

)

d)
©)

)

$niadanie sktadajace si¢ z positku mlecznego (w szczegdlnosci: zupa mleczna, kasza manna itp.), dania zimnego
lub cieplego i cieptego napoju (w szczegélnosci: herbata, kawa zbozowa, kawa mleczna - w zaleznosci od
zapotrzebowania oddzialéw);

II $niadanie na potrzeby Zaktadu Opiekuniczo-Leczniczego skladajace si¢ w szczegdlnosci z: budyniu
(250ml/osobg), kisielu (250ml/osobg), banana, jabtka gotowanego lub pieczonego, ciasta drozdzowego;

II $niadanie i podwieczorek dla Oddziatu Pediatrycznego to w szczegdlnosci: owoce, jogurty, gotowe desery
mleczne, serki homogenizowane;

obiad skladajacy si¢ z zupy i drugiego dania i napoju (w szczegodlnosci: kompot, sok, woda z cytryna i miodem);
kolacja skladajaca si¢ z dania zimnego lub cieplego 1 cieplego napoju (w szczegélnosci: herbata, kawa zbozowa,
kawa mleczna - w zaleznosci od zapotrzebowania oddzialéw)

positki dla Oddzialu Dziecigcego nie powinny zawieraé: pokarmoéw wzdymajacych, pomidoréw, salatek
jarzynowych, galarety migsnej.

10. Przygotowywane positki musza uwzgledniaé zalecane normy energii i skltadnikéw pokarmowych oraz dzienne racje
pokarmowe produktéw dostosowanych do poszczegélnych jednostek chorobowych wg ponizszych ogélnych
zalozen:

a)

b)

)

zalecane przecietne dobowe normy energii i sktadnikéw w diecie podstawowej dla dorostych:

energia (En)/dobe 2000-2400kcal/dobe
Biatko Wartos¢ referencyjne: 10-20%FEn
25-50g/1000kcal
Tluszczc Qgélcm Wartosé rcfercncyjne : 25-30% En
28-33g/1000kcal
W tym nasycone kwasy Wartos¢ referencyjne: mozliwe jak najmniej, jednak nie wigcej niz
tluszczowe 10% En (<11g/1000kcal)
Weglowodany ogélem Wartos¢ referencyjne : 45-65%

113-163g/1000kcal
w tym cukry (mono-i disacharydy) | Wartos¢ referencyjne< 10%En

<25g/1000kcal
blonnik 15g/1000kcal
Sod <2000mg/dobe

zalecane przeci¢tne dobowe normy energii i sktadnikow w diecie podstawowej ciazy i w okresie laktacji

energia (En)/dobg 2000-2400kcal/dobe

Biatko Warto$¢ referencyjne: 10-20%En

Thuszcze ogdlem Wartos¢ referencyjne : 25-30% En

W tym nasycone kwasy Wartos¢ referencyjne: mozliwe jak najmniej, jednak nie wigcej niz
thuszczowe 10% En

Weglowodany ogétem Warto$¢ referencyjne : 45-65%

113-163g/1000kcal
w tym cukry (mono-i disacharydy) | Warto$¢ referencyjne< 10%FEn

blonnik Zgodnie z zaleceniami lekarza

Sod 1500mg/dobe

zalecane przecigtne dobowe normy energii i sktadnikéw w diecie podstawowej dla dzieci

energia (En)/dobe Wiek (lata ) Jednostki
24-36 miesigcy 1000kcal
4-9 1400-1800kcal
10-18 1800-2400kcal
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d)

Biatko 24-36 miesiccy 10-20%En
4-9 10-20%En
10-18 10-20%En

Thuszcze ogdlem 24-36 miesiecy 35-40%En
4-9 20-35%FEn
10-18 20-35%FEn

W tym nasycone kwasy Nie wiecej niz 10% En

tluszczowe

Weglowodany ogdtem 24-36 miesiecy 45-65%En
4-9 45-65%FEn
10-18 45-65%FEn

w tym cukry (mono-i disacharydy) | 5-10% En

blonnik 24-36 miesiccy 10g/o0s/d
24-36 miesigcy 14-16g/os/d
10-18 19-21g/0s/d

Sod 24-36 miesiccy 750mg/d
4-9 1000-1200mg/d
10-18 1300-1500mg/d

Zalecana $rednia dzienna racja pokarmowa produktéw spozywczych:

Lp. Grupa, rodzaj produktow j-m. Dieta podstawowa/
normalna
1. | Produktu zbozowe, pieczywo, g 260
2. | Maka g 100
3. | Kasze, ryz, makaron, jako dodatek do II dania g 80
4. | Mleko w tym napoje fermentowane ml 500ml
5. |Jaja szt. 2
6. | Migso g 100
7. | Wedliny g 40
8. | Ryby g 100
9. | Masto w tym $mietana g 40
10. | Inne tluszcze g 20
11. | Ziemniaki g 250
12. | Warzywa i owoce g 400
13. | Nasiona suche, straczkowe g 100
14. | Cukier i stodycze g 20

Minimalna wymagana gramatura potraw podawanych pacjentom (dieta dla dorostych i dzieci 10-18

w jednym positku nie moze by¢ mniejsza niz:

L.p. Nazwa grupy i rodzaj produktu Zastosowanie Ilos¢
1. Produkty zbozowe:

pieczywo mieszane (zytnie, pszenne, razowe) podawane do $niadan i kolacji 130¢g
kasza, ryz, makaron, platki jako dodatek do zup 20g
makaron samodzielne danie 80g II danie
kasza, ryz samodzielne danie 80g 1I danie
2. Produkty mleczne w tym fermentowane 500ml
mleko 250 ml
3. Zupy obiadowe 250 ml
4. Jaja jajecznica 2 szt.
gotowane 2szt.
5. Ryby (Miruna , Mintaj) gotowane i smazone, filet 100g
6. Migso migso gotowane 100g
pieczen 100g
bitki i kotlety 100g
watroba 100g
udko drobiowe, kurcze 200g
6 Maslo o zawartosci thuszczu nie mniej niz 82% do kazdego positku z pieczywem 20g
8 Ziemniaki dodatek do drugiego dania 250¢g
dodatek do zup 100g
9 Warzywa i owoce dodatek do $niadan i kolacji acznie na dwa
positki 260g
warzywa i owoce na zupe 100g
wloszczyzna na wywar do zup 10g
Suréwki, satatka dodatek do obiadu 150g

Warzywa i owoce surowe

dodatek do $niadania/obiadu/ kolacji

lacznie dziennie
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11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

L.p. Nazwa grupy i rodzaj produktu Zastosowanie Ilos¢
400g
Straczkowe suche samodzielne danie 100g
10 | Cukier i stodycze 20g
midd, dzem, marmolada dodatek do pieczywa 40-50g
11 | Wedliny dodatek do pieczywa 40g
($niadanie/kolacja)
12 | Sery- topiony, z6lty, twarogowy 40g
13 Pasty dodatek do pieczywa ($niadanie/kolacja) 80g
14. | Pasztety dodatek do pieczywa ($niadanie/kolacja) 50g
15 Herbata napdj do positkéw ($niadanie/kolacja) 250 ml
16 Kawa zbozowa, kakao, kompot, woda z cytryna i napdj do positkow 250 ml
miodem ($niadanie/obiad/kolacja)

f) procentowe zapotrzebowanie na energie dziennej racji pokarmowej dla diety podstawowej skladajacej si¢
z 3 positkow powinno wynosic: $niadanie 30-35%, obiad 40-45%, kolacja 30-35 %.
g) Najczesciej wystepujace diety:
e podstawowa
e latwostrawna
e specjalistyczne muin.: z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw w tym 6 positkow, z
ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie soku Zoladkowego, bogatoresztkowa, ubogoresztkowa,
trzustkowa, watrobowa niskottuszczowa, nerkowa, wysokobialkowa, biegunkowa (m.in.: marchwianka),
diety do sondy, indywidualnie modyfikowane (np.: z wykluczeniem niektdrych artykuléw/sktadnikéw
spozywczych, zmian kalorycznosci, bezglutenowa, bezmleczna, bezresztkowa).
e dieta przecierana (podawana przez sonde - kod 15) musi by¢ dostarczona w pojemnikach zamykanych, w
ilosci zglaszanej przez oddzial, osobny oznaczony pojemnik dla kazdego pacjenta. Srednia ilog¢ karmien
na jednego pacjenta 6 positkéw x 350 ml.
Diety wskazane w §2 ust. 1, poz. 1-3 skladajg si¢ z 3 positkow. Wyjatek stanowi w szczegélnosci dieta:
a) z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw (kodo), ktora sktada si¢ z 3 lub 5 lub 6 positkéw
b) wszystkie diety dla Oddziatu Pediatrycznego skladajace si¢ z 5 positkow
c) wszystkie diety dla ZOL sktadajace si¢ z 4 positkdw.
d) positki dla kobiet cigzarnych i w okresie laktacji sktadajace si¢ z 5 positkéw( w tym 4 porcje warzyw i 3 porcje
owocéw przynajmniej cze$¢ warzyw 1 owocdw powinna byé serwowana w postaci surowej)

Posilki dodatkowe (dla diet sktadajacych si¢ z wigcej niz 3 positkéw) t.: I $niadanie, podwieczorek, II kolacja,

positek nocny w diecie z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanéw (kod 6) beda zamawiane w ramach

positkow dodatkowych, o ktérych mowa w §2 ust. 1 poz. 8.

Produkcja positkéw powinna odbywaé si¢ z surowcow S$wiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych dokumenty

dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimdéw dietetycznych i sanitarnych dotyczacych szpitali— zgodnie

z obowiazujacymi przepisami i.

Wartos¢ surowcéw (,,wsad do kotla”) uzytych do przygotowania calodobowego positku nie moze by¢ mniejszy niz

40-50% wartosci brutto jednego calodobowego positku.

Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywac positki wg biezacego zapotrzebowania ilosciowego i rodzajowego.

Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywaé positki tradycyjne w okresie Swiat Bozego Narodzenia

i Wielkanocy po ustaleniach z Zamawiajacym.

Podstawa biezacej realizacji ustugi beda dekadowe jadlospisy przygotowywane na biezaco przez

Zamawiajacego:

17.1 Podstawsa sporzadzania jadtospiséw beda normy dotyczace zywienia pacjentéw z uwzglednieniem wytycznych
Gléwnego Inspektora Sanitarnego oraz Instytutu Zywnosci i Zywienia wraz ze wszelkimi zmianami, ktére
pojawia si¢ w trakcie trwania umowy.

17.2  Sktad diet specjalistycznych uzalezniony jest od ich rodzaju oraz wskazan lekarza prowadzacego.

17.3  Jadlospisy dekadowe winny uwzglednia¢ sezonowos¢ wystepowania produktow.

17.4 Nalezy uwzgledni¢ w jadlospisie nastepujace wytyczne:

a) roznorodno$¢ pieczywa (Zytnie, pszenno-zytnie wieloziarniste, pszenne, z dodatkami),

b) tybyi /lub przetwory tybne (gléwnie z ryb morskich) nalezy uwzgledni¢ co najmniej 3 razy w jadlospisie
dekadowym,

c) kazde $niadanie, obiad, kolacja powinny zawiera¢ produkty stanowiace Zzrédlo petnowartosciowego biatka
zwierzecego,

d) 3 razy w dekadzie rosliny straczkowe suche,

e) nie wigcej niz 3 razy w dekadzie potrawy smazone bez panierki,

f) 2 razy dziennie mleko lub produkty mleczne fermentowane (jogurt, kefir),

g) co najmniej raz w tygodniu kolacja w postaci dania goracego,

h) nie czgsciej niz 2 razy w danym jadlospisie dekadowym wedliny typu mielonka, mortadela, metka, paréwka,
salceson, pasztet,

i) do kazdego positku suréwka lub owoce lub warzywa przetworzone, z przewaga suréwek z warzyw
$wiezych,
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18.

19.
20.

21.

k)
)

n)
0)
P

odpowiedni udzial produktéw o wysokiej zawartosci weglowodanéw ztozonych i wysokoblonnikowych
(m.in.: ciemne pieczywo, kasze, warzywa straczkowe suche),

w dziennej porcji pieczywa dla kazdego oddzialu do 20% winno stanowi¢ pieczywo ciemne,

kompoty do positkow musza by¢ przygotowywane na bazie §wiezych lub mrozonych owocow,

sok do obiadu — 100% sok owocowy, nie dopuszcza si¢ napojow przygotowywanych z
syropow/ zageszczanych sokéw owocowych,

co najmniej 3 razy w tygodniu do obiadu letnia woda z cytryng i miodem,

pardéwki winny zawiera¢ co najmniej 70% migsa (z wylaczeniem mi¢sa MOM),

do smazenia winien by¢ uzywany tyko olej roslinny,

do przygotowywania positkéw na bazie migsa mielonego Wykonawca zobowiazany bedzie zastosowac
produkty pochodzace w szczegdlnosci ze zmielonej lopatki lub karkéwki, wyklucza si¢ stosowanie migsa
garmazeryjnego,

dieta plynna wzmacniajaca (kod14) winna sklada¢ si¢ z trzech dan plynnych petnowartosciowych,
urozmaiconych (nie dopuszcza si¢ podawania na kolacj¢ zupy z obiadu).

pig¢ porcji warzyw i owocodw — tacznie 400g dziennie

przynajmniej jeden posilek w ciagu dnia powinien zawiera¢ produkty bogate w kwasy tluszczowe
nienasycone

wymagane rodzaje migsa wieprzowego wykorzystywanego do przygotowania positkéw: schab, fopatka,
szynka.

Nie dopuszcza odchylert od wymaganej wartosci energetycznej i odzywezej w jadtospisach dekadowych.

Jadtospis bedzie posiadat wyszczegdlniong gramatur¢ poszczegélnych potraw i produktéow, informacje
o kalorycznoéci, informacjg o alergenach oraz wymaganej obrobce termicznej danego positku.

Jadlospisy dekadowe beda przekazywane Wykonawcy co najmniej 4 dni robocze przed ich wprowadzeniem.
Dekadowe jadlospisy beda zawieraé osobno rozpisane positki dla dzieci z uwzglednieniem grup wiekowych oraz
diete biegunkows dla niemowlat, dzieci starszych rozpisang na 5 kolejnych dni.

Wykonawca zobowiazany bedzie modyfikowac ponizsza diete biegunkowa, uwzgledniajac preferencje Zywieniowe
hospitalizowanych dzieci, zgodnie z wytycznymi Zamawiajacego zglaszanymi w codziennych zapotrzebowaniach.
Standardowa dieta biegunkowa:

Dieta biegunkowa dla niemowlat

Dzien

Zalecany jadlospis

Sniadanie: 5 x kleik ryzowy na wodzie
Obiad: gotowy positek w stoiczku — marchewka (typu Gerber, Bobovita itp.)
Kolacja: banan

Sniadanie: herbata, biszkopt, jabtko gotowane

II sniadanie: gotowy positek w sloiczku: jabtko z dynia, jabtko z bananem, jabtko z marchewka
(typu Gerber, Bobovita itp.)

Obiad: zupa ryz z marchewka

Podwieczorek: kaszka kukurydziana

Kolacja: ryZ gotowany na gesto z gotowanym jabtkiem

Sniadanie: herbata, biszkopt, pieczywo pszenne z maslem

II $niadanie: banan

Obiad: zupa marchewka z ziemniakami, ziemniaki puree, chude gotowane migso
Podwieczorek: ryz gotowany z marchewka

Kolacja: pieczywo pszenne z chuda wedling

Sniadanie: herbata, pieczywo pszenne z mastem

1T $niadanie: kisiel

Obiad: zupa na kaszy mannie, ziemniaki puree, dynia gotowana, chude gotowane migso
Podwieczorek: jabtko gotowane

Kolacja: pieczywo pszenne z mastem i chudg wedling

Dieta lekka z ograniczeniem potraw stodkich, tlustych, wzdymajacych — potrawy gotowane

Dieta biegunkowa dla dzieci starszych

Dzien

Zalecany jadtospis

Sniadanie: herbata, suchary

II $niadanie: kaszka kukurydziana na gesto, wafle ryzowe
Obiad: ryz gotowany na gesto z marchewka, ziemniaki puree
Podwieczorek: dynia gotowana, biszkopty

Kolacja: ryz gotowany z marchewks

Sniadanie: herbata, biszkopt, jabtko gotowane
1I $niadanie: gotowana dynia, suchary
Obiad: zupa ryz gotowany z marchewka
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22.

23.

10.
11.
12.
13.

14.

Dieta biegunkowa dla dzieci starszych

Dzien Zalecany jadtospis

Podwieczorek: kisiel
Kolacja: ryz gotowany na gesto z gotowanym jabtkiem

3 Sniadanie: herbata, biszkopt, pieczywo pszenne z mastem

II $niadanie: banan

Obiad: zupa marchewka z ziemniakami, ziemniaki puree, chude gotowane migso
Podwieczorek: ryz gotowany z marchewka

Kolacja: pieczywo pszenne z chudg wedling

4 Sniadanie: herbata, pieczywo pszenne z mastem

1T $niadanie: kisiel

Obiad: zupa na kaszy mannie, ziemniaki puree, dynia gotowana, chude gotowane migso
Podwieczorek: jabtko gotowane

Kolacja: pieczywo pszenne z maslem i chuda wedling

Dieta lekka z ograniczeniem potraw stodkich, tlustych, wzdymajacych — potrawy gotowane

Wykonawca zobowiazany jest zagwarantowa¢ codzienny biezacy kontakt telefoniczny i droga elektroniczna z osoba
wskazang do koordynaciji umowy w godzinach od 6:00 do 17:30.
Posilki beda przygotowywane i dostarczane na podstawie pisemnych zapotrzebowan skladanych codziennie przez
osobe¢ wyznaczona do koordynaciji realizacji umowy:
a) zgloszenia ilosci positkéw zréznicowanych pod wzgledem diet odbywaé si¢ do godziny 14:00 dnia
poprzedzajacego, z zastrzezeniem ppkt.c i d).
b) w kazdy pictek lub inny dzien roboczy poprzedzajacy dni wolne od pracy zglaszane beda prognozowane ilosci
positkéw na kolejne dni wolne oraz dziefi roboczy — $niadanie, z zastrzezeniem ppkt.c i d),
¢) zmiany ilosci positkéw niezbednych do przygotowania, wynikajacych z biezacego ruchu chorych w danym dniu,
zglaszane beda na biezaco telefonicznie, faxem lub poczty elektroniczng w nastgpujacych godzinach 6:00-6:30,
10:00-10:30 1 14:30-15:00
d) w biezacej realizacji Wykonawca zobowiazany bedzie uwzgledniaé korekty ilosci positkow zglaszanych zgodnie
z ppkt.c)

§5
Przygotowywanie positkow dla dzieci do 12 miesigca Zycia
Dekadowe jadlospisy beda zawiera¢ osobno rozpisane positki dla dzieci z uwzglednieniem grup wiekowych.
Przygotowywanie positkéw dla dzieci, a w szczegdlnosci mieszanek mlecznych, kleiku (na mleku i na wodzie) diet
specjalistycznych dla niemowlat i dzieci odbywac¢ si¢ beda z uwzglednieniem biezacych wytycznych.
Zamawiajacy stosuje w szczegOlnosci nastgpujace mieszanki mleczne: kleik ryzowy, kasza manna, mieszanka I,
mieszanki z mleka modyfikowanego: Bebiko, Bebiko 1, Bebiko2, Nann 1, Nann 2, Bebilon, Gerber itp. oraz
mieszanki mleczne specjalistyczne.
Mieszanki mleczne, o ktérych mowa w ust. 3 musza by¢ przygotowywane bezposrednio przed spozyciem. Sposéb
przygotowywania ww. mieszanek:
a) Wykonawca zobowiazany bedzie dostarcza¢ w sterylnych zamknietych butelkach, odpowiednia do zlozonego
zapotrzebowania ilo§¢ zamawianego mleka w proszku
b) Butelka winna by¢ opisana z podaniem: rodzaju i ilo$ci (ilo$¢ miarek) wsypanego mleka, daty przygotowania,
numeru dziecka podanego w zaméwieniu, imig i nazwisko osoby przygotowujacej
c) Butelki z przygotowang porcja mleka dostarczane beda w szczelnie zamknigtym pojemniku
d) Butelki moga by¢ dostarczane z positkami gtéwnymi lub jednorazowo (calodzienne zapotrzebowanie)
Przygotowywanie mieszanek specjalistycznych z mleka stanowiacego produkt leczniczy:
a) Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczac tylko wskazang w zapotrzebowaniu ilo$¢ pustych czystych butelek
oraz odebrac je po uzyciu do mycia i ponownego przygotowania
b) Butelki dostarczane beda w szczelnie zamknigtym pojemniku
c) Butelki moga by¢ dostarczane z positkami gtéwnymi lub jednorazowo (catodzienne zapotrzebowanie)
Czestotliwosé karmienia niemowlat mieszankami mlecznymi $rednio co 3 godziny (ok. 7x na dobg).
Mieszanki mleczne moga by¢ przygotowywane idostarczane 1x dziennie wraz ze $niadaniem w ilosci porcji
wskazanych w zaméwieniu, z zastrzezeniem §4 pkt 23c i 23d.
W przypadku mieszanki I winna by¢ dostarczona po poddaniu jej procesowi pasteryzacji i schtodzeniu.
Planowane godziny dostarczania positkéw mlecznych beda wskazywane na biezaco, w sktadanych zaméwieniach.
Positki mleczne wydawane bedg w butelkach zamknietych, w systemie jalowym.
Zamawiajacy kazdorazowo okresli sktad mieszanek, ilos¢ i objetos¢ jednostkowych opakowan (butelek).
Wykonawca zabezpieczy niezbedng ilosé butelek ( z podziatka) do mieszanek i kleikow.
Na kazdej butelce zawierajacej przygotowany posilek Wykonawca zobowiazany jest umiesci¢ nastepujace dane: data
i godzina przygotowania, nazwa positku, nr identyfikacyjny dziecka podany przez oddzial w zamoéwieniu, imig
i nazwisko osoby przygotowujacej.
Smoczki do butelek zapewnia Zamawiajacy.
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16.
17.
18.
19.

Butelki (szklane lub z tworzywa) do mieszanek mlecznych muszg by¢ przeznaczone do sterylizacii.

Napoje cieplte do $niadan i kolacji — czarna herbata.

Zamawiajacy przewiduje zamawianie gotowych positkéw w stoiczkach (obiady, desery) typu Gerber, Bobovita itp.
Posilki nie powinny zawiera¢: pokarméw wzdymajacych, pomidoréw, salatek jarzynowych, galarety miesne;j.

W diecie biegunkowej dla niemowlat nalezy uwzgledni¢ takze positki gotowe w stoiczkach (typu Gerber, Bobovita),
w szczegblnosci: marchewka, jabtko z dynia, jabtko z bananem, jabtko z marchewka nie czgsciej niz 1xdziennie.

§6
Dystrybucja positkow

Wykonawca zobowiazany bedzie:

a) dostarczaé posilki do wyznaczonej czesci czystej oddziatu.

b) dostarczaé wraz z positkami, na koszt wlasny, zamykane pojemniki lub worki od gromadzenia odpadéow
pokonsumpcyjnych i komunalnych, zgodnie 2z obowiazujacymi zasadami — z zastrzezeniem, ze ilo$¢
dostarczanych workéw/pojemnikéw winna by¢ objeto$ciowo i ilosciowo dostosowana i wystarczajaca dla
zebrania odpadéw, powstalych z dostarczonych positkow.

¢) po kazdym positku odebra¢ z kuchenek oddzialowych brudne termosy, naczynia wielorazowego uzytku,
sztucee, butelki, pojemniki, itd., w ktérych przewozono positki, zapewni¢ ich mycie i odpowiednio wyparzac,
dezynfekowac i sterylizowac.

d) bezposrednio po kazdym positku, na wlasny koszt, do odpowiedniego skladowania, usuwania, utylizacji
wszelkich odpadéw min.: komunalnych i pokonsumpcyjnych. W zwiazku z powyzszym z chwila odbioru
odpaddéw z poszczegdlnych oddziatéw, Wykonawea staje si¢ ich posiadaczem odpowiedzialnym za ich odbiér
i utylizacje.

Dystrybucja positkéw odbywac si¢ bedzie wg ponizszego schematu:

a) Jesli dotyegy - Wariant I - dystrybucja w systemie wielorazowych tac termoizolacyjnych zawierajacych positek dla
jednego pacjenta -kazda taca winna zawiera¢ oznakowanie zawierajace co najmniej: datg przygotowania, rodzaj
diety, oddzial

b) Jesli dotyegy - Wariant II - dystrybucja z zastosowaniem jednorazowych dzielonych pojemnikéw dla wszystkich
positkow, zawierajacych porcje dla kazdego pacjenta osobno — pojemniki winny by¢ zamykane, wykonane z
tworzywa bidegradowalnego, zabezpieczone w zewnetrzng zgrzewana warstwe foliowa (pakowanie metoda
prézniows). Kazdy pojemnik winien zawiera¢ oznakowanie zawierajace co najmniej: date przygotowania, rodzaj
diety, oddzial. Zupa do obiadu i zupy mleczne dostarczane w oznakowanych (data przygotowania, rodzaj diety,
oddzial) termosach dla kazdego oddzialu osobno. Zapewnienie naczyni do podawania zup, wykonanych
z materialéw nietlukacych. Dopuszcza si¢ zastosowanie naczyn jednorazowego uzytku, pod warunkiem, ze beda
wykonane z tworzywa biodegradowalnego (talerze i1 miseczki jednorazowe z np.: otrab, papierowe),
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

c) Jesli dotyezy - Wariant IIT - dystrybucja w systemie mieszanym tj.: obiad (bez zupy) w systemie jednorazowych,
dzielonych i zamykanych prézniowo pojemnikéw dla kazdego pacjenta, pozostate positki w systemie termosow
i pojemnikéw przy minimalnych wymaganiach: zapewnienie kompletu termoséw, pojemnikéow dla kazdego
oddzialu osobno — oznakowanych co najmniej w zakresie daty przygotowania, rodzaju diety, oddzialu; do
kazdego positku dostarczyé sztuéce do dozowania/potrcjowania positkdéw, pozwalajace na odmierzanie
przewidzianych w diecie racji zywieniowych; zapewnienie naczyn stolowych (talerze) do podawania positkéw
(naczynia winny by¢ wykonane z materialéw niettukacych), dopuszcza si¢ zastosowanie talerzy jednorazowego
uzytku, pod warunkiem, Ze beda wykonane z tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby), dopuszczonego
do kontaktu z zywnoScia; jednorazowe pojemniki obiadowe wykonane z tworzywa biodegradowalnego,
zabezpieczone w zewnetrzna zgrzewang warstwe foliowa (pakowanie metoda prézniowa), kazdy zawierajacy
oznakowanie co najmniej: daty przygotowania, rodzaju diety, oddziatu.

d) Jesli dotyegy - Wariant IV - dystrybucja w system termoséw i pojemnikéw przy minimalnych wymaganiach:
zapewnienie kompletu termoséw, pojemnikéw dla kazdego oddzialu osobno — oznakowanych co najmniej
w zakresie daty przygotowania, rodzaju diety, oddzialu; do kazdego positku dostarczyé sztuéce do
dozowania/porcjowania positkéw, pozwalajace na odmierzanie przewidzianych w diecie racji zywieniowych;
zapewnienie naczyn stolowych (talerze) do podawania positkéw (naczynia winny by¢ wykonane z matetialow
niettukacych); dopuszcza si¢ zastosowanie naczyn jednorazowego uzytku, pod warunkiem, ze beda wykonane z
tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby), dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczy¢ kazdorazowo z positkami pojemniki (kubki, pojniki) do podawania

napoi dla kazdego pacjenta osobno. Dopuszcza si¢ zastosowanie pojemnikéw jednorazowego uzytku, pod

warunkiem, Zze beda wykonane z tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby), dopuszczonego do kontaktu

Z Zywnoscig.

Napoje do positkéw dostarczane bedg w termosach z kranikiem.

Do kazdego positku Wykonawca zobowiqzany bedzie dostarcza¢ komplet jednorazowych lub wielorazowych

sztuécow, niezbednych do spozycia przygotowanych potraw. Wykonawca bedzie ponosit ryzyko utraty

i uszkodzenia oraz koszty mycia sztué¢céw wielorazowych.

Tace termoizolacyjne, termosy, pojemniki, pojemniki jednorazowego uzytku (o ktérych mowa w ust. 2) winny

posiadaé szczelne pokrywy, wykluczajace wylewanie i mieszanie si¢ potraw oraz gwarantujace utrzymanie wlasciwej

temperatury.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.

Temperatura positkow podawanych na goraco, w chwili dostarczenia do kuchenek oddzialowych musi mieé
co najmniej:

a) zupa—75C

b) II danie (migso, sos, ziemniaki) — 65°C

¢) kawa, herbata— 75" C
Dystrybucje positkéw w oddziale bedzie realizowal Zamawiajacy.
Odbioru positkow dokonywaé bedzie upowazniony przez Zamawiajacego pracownik oddziatu.
Wykonawca w celu przetransportowania positkéw do kuchenek oddzialowych bedzie mégt korzysta¢ z wind
Zamawiajacego.
Wykonawca zapewnienia $rodki transportu wewnetrznego do dystrybucji positkéw i odbioru brudnych
naczyfi i odpadéw. Dostarczanie positkéw do kuchenek oddzialowych winno odbywac si¢ w sposéb gwarantujacy
zachowanie wlasciwej temperatury, czystosci i jakosci positkow, tj.: przy uzyciu woézkéw  transportowych,
konteneréw itp. Wykonawca zobowiazany bedzie po kazdym positku zabiera¢ takze ww. $rodki transportu
wewnetrznego. Ewentualne pozostawianie $rodkéw transportu wewnetrznego Wykonawca winien ustali¢
z Zamawiajacym. Wykonawca odpowiada za ewentualng utrate, czy uszkodzenie §rodkéw  transportu
wewnetrznego, jezeli zdecyduje si¢ na ich pozostawianie u Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ poszczegélne positki zgodnie z zatwierdzonym jadlospisem
i zleceniami w czasie wyznaczonym przez Zamawiajacego — w przybliZzeniu o tej samej porze na wszystkie oddziaty,
przy zagwarantowaniu odpowiedniej ich temperatury w momencie podawania pacjentom.
Jezeli w trakcie dystrybucji positku pacjent bedzie na zabiegach leczniczych lub diagnostycznych naczynia oddane
beda po kolejnym positku.
Odpady pokonsumpcyjne i komunalne pochodzace od chorych izolowanych z powodu choroby zakaznej,
Zamawiajacy utylizuje we wlasnym zakresie, zgodnie z obowiazujacymi regulacjami wewnetrznymi.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostarczania wraz z positkami ilosciowego wykazu przekazywanych positkdw,
z podziatem na poszczegélne komorki organizacyjne i diety, potwierdzone kazdorazowo imiennie przez osoby
odbierajace positki.
Zestawienie ilosci wydawanych positkéw w danym okresie rozliczeniowym z podzialem na dostarczone diety
i komérki organizacyjne, bedzie stanowito zatacznik do faktury.
Naczynia od pacjentéw po spozyciu positku bedzie odbieral Zamawiajacy.
Wykonawca zobowiazany bedzie po kazdym positku odebraé zebrane naczynia, sztuce, pojemniki, termosy/tace,
odpady itp. zlokalizowane na wézku do rozdawania positkow, na terenie oddziatu.
Woézek do rozdawania positkow jest na wyposazeniu kuchenek oddzialowych i nie stuzy do transportu positkéw
oraz zwrotnie brudnych naczyn do Wykonawcy.
Wszelkie naczynia uzywane w celu realizacji ustugi (m.in.: tace termoizolacyjne, termosy, pojemniki, sztucce, talerze,
kubki naczynia do transportu positkéw (zaréwno jednorazowego iwielorazowego uzytku) musza posiadac
dokumenty dopuszczajace do kontaktu z Zywnoscia, ktére Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczyc
Zamawiajacemu w terminie do 14 dni od daty zawarcia umowy.
Dowozenie positkéw do Zamawiajacego odbywac si¢ bedzie samochodami przystosowanymi do transportu
zywnosci w sposOb zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny, zgodny z przepisami prawa
obowiazujacymi w tym zakresie.
W czasie transportu Wykonawca zobowiazany jest zagwarantowaé temperature przechowywania wiasciwa dla
danego rodzaju produktow (np.: transport wedlin winien gwarantowa¢ wymagang przez producenta temperature
przechowywania).

§7

Kontrola swiadczonej ustugi

Wykonawca w terminie do 5 dni od daty zawarcia umowy przekaze Zamawiajacemu dokumenty potwierdzajace,
ze w realizacji ustugi bierze udzial co najmniej jedna osoba posiadajaca $rednie wyksztalcenie w zawodzie kucharz,
ktéra w okresie ostatnich trzech lat wykonywala zawdd kucharza, przez okres minimum 6 miesiecy. Zadaniem tej
osoby bedzie w szczegélnosci biezace nadzorowanie 1 przygotowywanie positkow, zgodnie z zasadami
prawidiowego Zzywienia w obszarze zamawianych diet.

Wykonawca w terminie do 5 dni od daty zawarcia umowy przekaze Zamawiajacemu kopi¢ decyzji lub inny
dokument wystawiony przez wlasciwa Powiatowa Stacje Sanitarno-Epidemiologiczna potwierdzajaca spelnienie
wymagan dotyczacych przewozu positkéw wskazanym srodkiem transportu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo w kazdym czasie realizacji umowy, do kontrolowania procesu Zzywienia
prowadzonego przez Wykonawce (jakosci zywienia, metryczek i sktadu wykorzystywanych surowcéw i produktow,
warto$ci odzywezych, sposobu dystrybucji, wymaganej wartosci wsadu do kotta, warunki transportu, dokumentéw
potwierdzajacych pochodzenie produktéw uzytych do przygotowywania positkéw, utrzymania stanu sanitarno —
higienicznego urzadzen, sprzetu, pomieszczenn i wyposazenia, dokumentacji zwiazanej z utrzymaniem stanu
higieniczno- sanitarnego i zapiséw z tym zwigzanych (roéwniez ksiazeczek zdrowia pracownikéw itp.) oraz
weryfikowania realizacji zasad systemu HACCP.

W zwiazku z posiadanym certyfikatem zarzadzania jakoscia ISO 9001 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo, w kazdym
czasie trwania umowy, do przeprowadzenia auditu w pomieszczeniach Wykonawcy, w ktérych bedzie realizowana
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ustuga (audit dokumentacji, procesow technologicznych, infrastruktury, jakosci produkcji i produktéw, kwalifikacji
personelu).

Upowazniony pracownik Zamawiajacego ma prawo do kontrolowania faktycznej gramatury positkéw z ustalona
w jadlospisie, temperatury dostarczanych positkow, oceny organoleptycznej i estetyki dostarczanych positkow.
Wyniki kontroli na biezaco beda dokumentowane.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zwrotu positkow w przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci jakosciowych,
. np.: positek niezdatny do spozycia z powodu przeterminowanych produktéw (np. plesf, niewlasciwy kolor),
niedogotowanych, zanieczyszczonych, itp., na podstawie Profokotu reklamacji positkdw. W miejsce zakwestionowanych
positkow muszg by¢ dostarczone positki wlasciwe w trybie pilnym, tj.: do 30 minut od chwili reklamacji.

W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci dotyczacych dostarczenia niewlasciwej ilo§¢ positkéw, niewlasciwej
gramatury potraw, Zamawiajacy zglosi reklamacje telefonicznie oraz sporzadzi Protokolu reklamacji  positkow,
a Wykonawca zobowigzany bedzie do niezwlocznego, tj.: do 30 minut od zgloszenia reklamacji, usunigcia
stwierdzonych nieprawidtowosci.

W przypadku stwierdzenia innych nieprawidtowosci w zakresie realizacji ustugi opisanych w niniejszej umowie (np.:
niewlasciwej temperatury positkoéw, warunkéw dystrybucii), Zamawiajacy sporzadzi Profokolu reklamacgi positkow,
a Wykonawca zobowigzuje si¢ do niezwlocznego usunigcia stwierdzonych nieprawidlowosci, tj.. do 24 godzin
od chwili reklamacij.

Wykonawca zobowiazany jest niezwlocznie, tj.: w terminie do 2 godzin, zawiadomi¢ Zamawiajacego o wydaniu
przez wlasciwa stacje sanitarno epidemiologiczna decyzji wstrzymujacej prowadzenie dziatalnosci min.: dotyczace;j
niniejszej umowy.

Na kazde Zadanie Zamawiajacego Wykonawca zobowiazany jest okaza¢ stosowne zaswiadczenia o przebadane;
i zdrowej zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa i normami.

Wykonawca ma obowiazek pobierania i przechowywania probek dostarczanych positkéw oraz mieszanek mlecznych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Z/.
Dz.U. 32023 r. poz. 1448).

W przypadku stwierdzenia zatrucia pokarmowego Zamawiajacy uprawniony jest do zabezpieczenia probek zywnosci
z 3 ostatnich dni celem zbadania we wlasciwej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej. Badanie odbedzie si¢ na koszt
Wykonawecy.

Wykonawca zobowiazany jest przekazywaé Zamawiajacemu niezwlocznie kopie protokoléw 2z kontroli
prowadzonych przez wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego, w szczegélnosci dotyczacej jakosci
stosowanych produktow zywnosciowych i jadlospisow. W przypadku niedochowania niniejszego obowiazku
Zamawiajacy zleci przeprowadzenie kontroli na koszt Wykonawecy.

Wykonawca, w terminie do 3 miesiccy od daty podpisania umowy, zobowiazany bedzie przeprowadzi¢ na koszt
wtlasny badania mikrobiologiczne powierzchni i sprzetow na ktérych przygotowywane sa positki w tym butelek
do mieszanek mlecznych i dostarczy¢ ich wyniki do Zamawiajacego. Badania winny by¢ wykonane przez wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo§¢ przeprowadzenia kontroli mikrobiologicznej losowo wybranej probki
przygotowanego positku (nie czesciej niz 2x okresie trwania umowy). Kosztami wykonanych badan Zamawiajacy
obciazy Wykonawce na podstawie noty obciazeniowe;.

§8
Ubezpieczenie

Wykonawca zobowiazany jest ubezpieczy¢ od odpowiedzialnosci cywilnej (deliktowej i kontraktowej) ustugi objete
niniejsza umowsa w calym okresie jej obowiazywania, z sumg ubezpieczenia nie mniejsza niz 500 tys. zt na jedno
i wszystkie zdarzenia — odrebna polisa ubezpieczeniowa dedykowana dla niniejszej umowy, obejmujaca co najmniej
wskazane ryzyko.

Wymagany minimalny zakres ubezpieczenia:

a) ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej (rezim deliktowy, kontraktowy, zbieg roszczed) z tytutu

prowadzonej dziatalnosci, posiadanego mienia oraz wprowadzania produktu do obrotu

b) odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody na osobie (tozstrdj zdrowia, uszkodzenie ciata, $mieré poszkodowanego),

szkody na mieniu (uszkodzenia, zniszczenia) oraz ich nastepstwa
¢) odpowiedzialno§¢ cywilna za szkody w postaci strat (damnum emergens) oraz utraconych korzysci (luctum
cessans)

d) odpowiedzialnosé za szkody powstate w skutek razacego niedbalstwa

e) odpowiedzialno$¢ za szkody powstatle w wyniku choréb zakaznych i zatrué pokarmowych w szczegdlnosci
salmonella, czerwonka lub inng chorobg przenoszona drogg pokarmowsa,

f) odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody wyrzadzone przez podwykonawcdw (jezeli wykonawca powierzy wykonanie
zamowienia lub jego czesci podwykonawcom),

g) OC za produkt rozszerzony o zachorowania oséb wynikle ze spozycia positkéw przygotowanych przez

Wykonawce.
W terminie do 7 dni od daty zawarcia umowy Wykonawca przekaze Zamawiajacemu kopie wymaganej polisy
ubezpieczeniowej wraz z dowodami oplacenia skltadki. Jezeli polisy ubezpieczeniowe wystawiane beda na okresy
roczne, Wykonawca zobowiazany jest przedstawi¢ wznowienie polisy w terminie do 7 dni po zakoniczeniu okresu
ubezpieczenia.
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4. W przypadku niedochowania obowiazku wskazanego w ust. 1 1 3 Zamawiajacy uprawniony jest do zawarcia

5.

ubezpieczenia wg wymagan zawartych w umowie na koszt Wykonawcy.

Czasowy zakres pokrycia w ubezpieczeniu odpowiedzialnosci cywilne;:

Odpowiedzialnoscia Zaktadu Ubezpieczen objete winny by roszczenia dotyczace szkéd powstalych w wyniku

zdarzen zaistnialych w okresie ubezpieczenia, chocby zostaly zgltoszone po tym okresie, jednakze przed uplywem

kodeksowego terminu przedawnienia, przy czym:

a) szkoda osobowa rozumiana bedzie jako straty powstale wskutek $mietci, uszkodzenia ciata lub rozstroju
zdrowia, a takze utracone korzysci poniesione przez poszkodowanego, ktére moglby osiagnaé, gdyby nie doznat
uszkodzenia ciata lub rozstroju zdrowia;

b)  szkoda rzeczowa to straty powstale wskutek zniszczenia lub uszkodzenia rzeczy ruchomej albo nieruchomosci
poszkodowanego, a takze utracone korzysci poszkodowanego, ktére moéglby osiagnaé gdyby mienie nie zostato
uszkodzone, zniszczone lub utracone.

Dopuszcza si¢ rozwiazanie, w ktérym posiadana przez Wykonawce polisa OC bedzie rozszerzona o wymagany

minimalny zakres ubezpieczenia, a wymagana minimalna suma ubezpieczenia bedzie zabezpieczona dla realizacji

niniejszej umowy.
§9
Podwykonawcy

Wykonawca zobowiazany jest do osobistego wykonania kluczowych czgsci zamoéwienia w zakresie przygotowywania

positkéw odpowiednio od surowca do produktu gotowego.

Jezeli w realizacji umowy beda brali udzial podwykonawecy, z zastrzezeniem ust. 1:

a) Wykonawca zobowiazany jest, w terminie 3 dni przed rozpoczeciem realizacji zakresu umowy przez

podwykonawce, do uzyskania od Zamawiajacego pisemnej akceptaciji zawartej umowy o podwykonawstwo.

b) Wykonawca odpowiada wobec Zamawiajacego za wszelkie dziatania, uchybienia, zaniedbania i zaniechania

podwykonawcéw realizujacych niniejsza umowe, jak za swoje dziatania lub zaniechania.

W sytuacji zmiany lub rezygnacji z podwykonawcy, na ktérego zasoby Wykonawca powolywat si¢, w celu wykazania

spetniania  warunkéw udzialu w postgpowaniu  Wykonawca jest zobowiazany wykaza¢ Zamawiajacemu,

iz proponowany inny podwykonawca (lub wykonawca samodzielnie) spelnia je w stopniu nie mniejszym niz
podwykonaweca, na ktérego zasoby wykonawca powotywal si¢ w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.

Zamawiajacy zada, aby przed przystapieniem do wykonywania zaméwienia Wykonawca podal nazwy albo imiona

i nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawcow i oséb do kontaktu z nimi, zaangazowanych w realizacj¢ umowy.

W terminie do 7 dni przed wprowadzeniem zmian Wykonawca, zobowiazany jest zawiadamia¢ Zamawiajacego

o wszelkich zmianach danych, o ktérych mowa w ust4, a takze przekaza¢ informacje na temat nowych

podwykonawcow, ktorym zamierza powierzy¢ realizacje ustug, z zastrzezeniem ust. 1

Umowa o podwykonawstwo nie moze zawiera¢ postanowien ksztaltujacych prawa i obowigzki podwykonawcy,

w zakresie kar umownych oraz postanowient dotyczacych warunkéw wyplaty wynagrodzenia, w sposéb dla niego

mniej korzystny niz prawa i obowigzki wykonawcy, uksztaltowane postanowieniami umowy zawartej miedzy

zamawiajacym a wykonawca
§10
Zatrudnienie na umowe o prace

Wykonawca zobowiazany jest przez caly okres realizacji przedmiotu niniejszej umowy zatrudnia¢ na podstawie
umowy o pracg, w rozumieniu ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy, osoby wykonujace nastepujace
czynnos$ci zwigzane z: przygotowywaniem positkéw, porcjowaniem positkéw, pakowaniem positkéw,
dbaloscia o czysto$¢ i higieng przygotowywanych positkow, dostarczaniem positkéw na poszczegolne
oddzialy, zbieraniem brudnych naczyn i resztek pokonsumpcyjnych po positkach, myciem i dezynfekcja
termosow, naczyn, sztuccow, kubkow.

Wykonawca zobowiazany jest przekaza¢ Zamawiajacemu najpézniej w dniu rozpoczecia realizacji przedmiotu

umowy wykaz oséb wykonujacych czynnosci o ktérych mowa w ust. 1, zatrudnionych na umowe o prace, ktorzy

beda zaangazowani w realizacj¢ niniejszej umowy. Wykaz winien zawiera¢: imi¢ 1 nazwisko, zakres wykonywanych
czynnosci, data zawarcia umowy, okres obowiazywania umowy.

W przypadku rozwiazania umowy o prace przez osobe zatrudniong lub Wykonawce (podwykonawce) z taka osoba,

w trakcie realizacji przedmiotu umowy, Wykonawca zobowiazany jest zatrudni¢ na podstawie umowy o prace na to

miejsce inna osobe lub powierzy¢ wykonywanie tych czynnosci innej osobie zatrudnionej na umowie o pracg oraz

poinformowaé pisemnie o tym fakcie Zamawiajacego, jednoczesnie przedkiadajac aktualne os$wiadczenie oraz
dokumenty wskazane w ust. 4, w terminie do 3 roboczych dni od daty wprowadzenia ww. zmiany.

Wykonawca zobowiazany jest w terminie do 7 dni od daty zawarcia umowy oraz w trakcie jej realizacji, jezeli

wprowadzono zmiany kadrowe oraz na kazde Zadanie Zamawiajacego i we wskazanym terminie, przedlozy¢

dokumenty potwierdzajace zatrudnienie oséb realizujacych czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1, w szczegélnosci:

a)  poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginalem odpowiednio przez Wykonawce, podwykonawce lub dalszego
podwykonawce kopii uméw o prace oséb wykonujacych czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1, przy czym kopie
umoéw winny by¢ zanonimizowane w sposéb zapewniajacy ochrone danych osobowych zgodnie 2z
obowiazujacymi regulacjami prawnymi, w szczegélnosci pozbawione nr PESEL, daty urodzenia, adresu
zamieszkania. Informacje takie jak: imi¢ i nazwisko, data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace, zakres
obowiazkéw pracownika powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania

Projektowane postanowienia umowy PCZSzp/TP-MN/S/22/2024 12



b)  poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginalem odpowiednio przez Wykonawce, podwykonawce lub dalszego
podwykonawce kopii zanonimizowanych dowodéw potwierdzajacych zgloszenie pracownika przez
pracodawce do ubezpieczen.

c) oswiadczenie oséb zatrudnionych na umowe o prace przy wykonywaniu czynno$ci wskazanych w ust. 1,
ze wyrazaja zgode na przetwarzanie danych osobowych zawartych w przekazanych dokumentach w zakresie
niezbednym do realizacji zawartej umowy.

d) o$wiadczenie Wykonawcy potwierdzajace zatrudnienie osOb skierowanych do realizacji zamoéwienia
na podstawie umowy o prace z uwzglednieniem minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego
na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace.
Oswiadczenie podpisane przez osoby uprawnione w imieniu Wykonawcy lub podwykonawcy powinno
zawiera¢ w szczegolnosci:

e doktadne okreslenie podmiotu sktadajacego oswiadczenie,
° date ztozZenia o$wiadczenia,

e informacje, ze wskazane w umowie czynnosci wykonuja osoby zatrudnione na podstawie umowy o
prace wraz ze wskazaniem liczby tych oséb,
e imi¢inazwisko zatrudnionego pracownika oraz zakres obowiazkéw pracownika,
e  data zawarcia umowy o prace
e rodzaju umowy o prace,
e wskazanie, Ze wynagrodzenie tych oséb jest nie nizsze niz minimalne wynagrodzenie przewidziane
w powolanej wyzej ustawie.
Zamawiajacy uprawniony jest w trakcie realizacji przedmiotu umowy do wykonywania czynnosci kontrolnych wobec
Wykonawcy odnosnie spetniania przez Wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
o pracg osob realizujacych czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1, w miejscu wykonywania zamoéwienia oraz moze
w kazdym czasie zazadaé, dodatkowych dokumentéw, oswiadczen, wyjasnien), jezeli dokumenty, o ktérych mowa
w ust.4 budza watpliwosci co do ich autentycznosci. W przypadku uzasadnionych watpliwos$ci co do przestrzegania
prawa pracy przez Wykonawce, Zamawiajacy moze zwrdci¢ si¢ o przeprowadzenie kontroli przez Panstwowa
Inspekcje Pracy.
Niezatrudnienie pracownikéw na podstawie umowy o prace w zakresie wskazanym w ust. 1 lub niezlozenie
dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 2-4, w sposoéb lub w terminie przewidzianym w tych zapisach, bedzie
traktowane jako niewypelnienie obowigzku zatrudnienia, co spowoduje nalozenie na Wykonawce kar umownych
przewidzianych w §11.
§11
Kary umowne
Wykonawca zaplaci Zamawiajacemu kary umowne za naruszenie:
a)  §4 ust. 6, 7 w wysokosci 0,01% warto$ci umowy brutto za kazda rozpoczeta godzing zwloki;
b)  §4 ust.17 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazda stwierdzona pisemnie niezgodnosé miedzy
jadlospisem dekadowym a dostarczonym positkiem;
¢ §4ust 13114 w wysokosci 0,1% wartosci umowy brutto za kazda stwierdzona niezgodnosc;
d) §6ust. 1 diust 18 w wysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazdy brak odbioru po positkach;
e) §7ust. 6, 7,8,9 wwysokosci 0,01% wartosci umowy brutto za kazda rozpoczeta godzing zwloki;
f)  §7ust.1,2,13, 14 w wysokosci 0,1% wartosci umowy brutto za kazdy rozpoczety dzient zwloki;
2 §7 ust. 11 w wysokosci 0,01% warto$ci umowy brutto za kazdy stwierdzony brak realizacji obowiazku
pobierania i przechowywania probek zywnosci;
h)  §9 ust. 2-6 w wysokosci 1% warto$ci umowy brutto za kazdy brak realizacji wskazanego obowiazku.
W przypadku rozwigzania umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy, Wykonawca zobowiazany jest
do zaptaty kar umownych w wysokosci 10% wartosci brutto umowy.
. Jezeli Wykonawca zaprzestanie realizacji umowy, przez okres co najmniej 6 godzin, Zamawiajacy uprawniony jest do
naliczenia kary umownej w wysokosci 3% wartosci brutto umowy.
. Jezeli w sytuacji okreslonej w §1 ust.6 oraz w przypadku innych zdarzeni losowych uniemozliwiajacych terminowe
dostarczenie positkéw przez Wykonawce i w kazdym innym przypadku ich niedostarczenia, Wykonawca nie
zabezpieczy realizacji biezacych positkéw, Zamawiajacy uprawniony jest do zamdwienia positkéw u innego dostawcy,
obciazajac Wykonawce kara umowna w wysokosci réznicy miedzy ceng zakupu positkéw u innego dostawcy a ceng
brutto positkéw wynikajaca z umowy.
W przypadku opéznienia w zaplacie Wykonawca bedzie stosowal ogélnie obowiazujace przepisy.
Wykonawca zaplaci Zamawiajacemu kary umowne w wysokosci 300 zt za:
a) kazdy stwierdzony przypadek braku zatrudnienia na umowe o prace oséb realizujacych czynnosci, o ktérych
mowa w {10 ust. 1,
b) kazdy stwierdzony przypadek nieprzedlozenia dokumentéw, o ktérych mowa w §10 ust.2-4 lub nieprzedtozenia
ich w terminie, o ktérym mowa w §10 ust.2-4,
Kary umowne podlega¢ moga sumowaniu, zas maksymalna wysokos¢ kar umownych w calym okresie obowiazywania
umowy nie moze przekroczy¢ 30% wartosci umowy brutto, wskazanej w §2.

Nalozenie na Wykonawce kary umownej z jednego tytulu nie wyklucza jej nalozenia na innej podstawie faktycznej.

Projektowane postanowienia umowy PCZSzp/TP-MN/S/22/2024 13



o =

Zamawiajacy zastrzega prawo do dochodzenia zaplaty odszkodowania uzupelniajacego na zasadach ogélnych, jezeli
szkoda przewyzsza kary umowne okreslone niniejszej umowie.

§12
Rozwigzanie umowy
Strony ustalaja, Zze niniejsza umowa moze by¢ rozwiazana ze skutkiem natychmiastowym, w szczegoélnosci gdy
wystapi co najmniej jedna z ponizszych okolicznosci:
a)  Wykonawca utraci uprawnienia do prowadzenia dzialalnos$ci zwiazanej z przedmiotem umowy;
b)  naruszenie §9 ust. 3, powodujace, sytuacjec potwierdzajaca, ze Wykonawca nie spetnia warunkéw udzialu
W postepowaniu;
c)  przygotowywanie positkow odbywa si¢ w miejscu innym niz wskazane w {1, z zastrzezeniem §13 ust. 2 lit g).
d) wydana zostanie decyzja (przez wlasciwy miejscowo organ Pafstwowego Inspektora Sanitarnego) wstrzymujaca
prowadzona dziatalnos¢ Wykonawcy w zakresie obejmujacym co najmniej realizacje niniejszej umowy;
e)  naruszenie zasad sanitarno-epidemiologicznych oraz zasad HACCP;
f)  przedmiot umowy realizowany jest niezgodnie z warunkami zawartymi w umowie lub obowiazujacymi
regulacjami prawnymi;
g) transport positkow z kuchni Wykonawcy do Zamawiajacego odbywa si¢ pojazdem, ktéry nie posiada
wymaganych dokumentéw wydanych przez organ Panstwowego Inspektora Sanitarnego.
Strony ustalaja, Ze niniejsza umowa moze by¢ rozwiazana z zachowaniem miesi¢cznego okresu wypowiedzenia, gdy
wystapi co najmniej jedna z ponizszych okolicznosci:
a) po stronie Wykonawcy brak personelu posiadajacego wymagane w SWZ kwalifikacje i doswiadczenie
w zawodzie kucharz;
b)  po co najmniej trzykrotnym stwierdzeniu uchybien w zakresie odstepstw od zatwierdzonego jadlospisu lub
po co najmniej trzeciej reklamacji zgloszonej zgodnie z §7;
Zamawiajacy moze rozwigzaé umowe z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy w terminie 30 dni od dnia
powzigcia wiadomosci o podstawie, jezeli Wykonawca nie zrealizowal obowiazkéw, o ktérych mowa w §10 umowy w
terminie 14 dni od wezwania. Powyzsze nie uchybia prawom Zamawiajacego wskazanym w ust. 1.
Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy takze na podstawie art. 456 Ustawy.
Realizacja uprawnienia w zakresie odstapienia od umowy winna nastapi¢ w nieprzekraczalnym terminie 21 dni od dnia
zaistnienia przestanki do odstapienia od umowy.

§13
Zmiana umowy

Wszelkie zmiany tresci umowy wymagaja pisemnej zgody obu Stron pod rygorem niewaznosci.

Zmiany treSci umowy moga obejmowac:

a) zmiana danych rejestrowych stron umowy,

b) zmiang warunkéw platnosci i terminéw platnosci w granicach obowiazujacych aktéw prawnych,

c) zmiana daty wejscia w Zycie umowy (na podstawie pisemnej informacji od Zamawiajacego, nie wymaga aneksu),

d) obnizenie zaoferowanych cen jednostkowych;

e) przedluzenia terminu obowiazywania umowy ponad czas okreslony w §14, w przypadku niewykorzystania
catkowitej warto$ci umowy o okres, w ktorym zostanie wykorzystana wartos¢ brutto wskazana w §2 ust. 2,

f) zmiany jednostek organizacyjnych, do ktérych beda dostarczane positki (utworzenie lub zamknigcie oddziatow
szpitalnych);

g) zmiana miejsca realizacji umowy, o ktorym mowa w §1 ust. 4, pod warunkiem, Ze zaklad bedzie spelnial
wskazany w postgpowaniu warunek dotyczacy zdolnosci technicznej, realizuje wdrozony system HACCP,
przedstawienia decyzji administracyjnej zatwierdzajacej zaklad co najmniej w zakresie przygotowywania
i dostarczania positkéw oraz dokument potwierdzajacy wpisanie zakladu do rejestru zakladow podlegajacych
urzedowej kontroli organéw panstwowej inspekeji sanitarnej;

h) zmiana czestotliwosci biezacych rozliczed;

i)  zmiana systemu dystrybucji positkéw, pod warunkiem zaproponowania systemu nie gorszego niz okreslony
w SWZ,;

j)  zmiany sposobu realizacji ustugi z uwzglednieniem ewentualnej zmiany ceny, wynikajace z wprowadzonych
w trakcie realizacji umowy zmian prawnych oraz wymagan instytucji nadzorujacych.

k) zmiang cen okreslonych w §2 (w tym wartosci brutto) w sytuacji ustawowej zmiany stawki podatku VAT, pod
warunkiem, iz zmianie nie ulega zaoferowana cena jednostkowa netto poszczegdlnych pozycji asortymentowych.
O zmianie (wraz z podaniem podstawy prawnej) Wykonawca powiadomi pisemnie Zamawiajacego w terminie
14 dni przed jej wprowadzeniem. Zmiana ta skutkuje z dniem wejscia w Zycie nowej stawki VAT, zmiana
wynagrodzenia brutto naleznego Wykonawcy i nie wymaga aneksu;

) jednokrotna zmiana ceny netto poszczegdlnych/ wybranych pozycji asortymentowych (nie wczedniej niz
6 miesiccy od daty wejscia w zycie umowy) maksymalnie o prognozowany $rednioroczny wskaznik wzrostu cen
towarow i ustug konsumpceyjnych ogétem z ustawy budzetowej na rok 2025, na wniosek Wykonawcy;

m) jednokrotna waloryzacja cen jednostkowych netto positkéw (nie wczesniej niz 6 miesiecy od daty wejscia
w zycie umowy) w przypadku wzrostu cen produktéw i surowcow wykorzystywanych do przygotowywania
positkéw oparta o procentowy wzrost cen dla poszczegélnych positkéw gléwnych. Wzrost cen positkdw
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wyliczany na podstawie wskaznika wzrostu cen produktéw i surowcow (nie wiecej niz 20% ceny jednostkowej
netto zawartej w umowie). Warunkiem wprowadzenia waloryzacji jest przedstawienie pisemnie faktycznej
kalkulacji zakupu produktéw i surowcow do przygotowania 100 porcji calodobowego wyzywienia dla diety
lekkiej z pierwszego miesiaca obowigzywania umowy (lub z miesiaca wprowadzenia waloryzacji o ktérej mowa
w ust. 2 litl — jesli wprowadzano juz zmiany cen), ktéra bedzie stanowila warto§¢ bazows oraz z miesiaca,
w ktérym wnioskuje si¢ o waloryzacje. Kalkulacja wg zatwierdzonego jadlospisu w ujeciu tabelarycznym
irozbiciu na positki ($niadanie, obiad, kolacja) zawierajaca: nazwe produktu /surowca, cene zakupu dla
jednostki miary, ilo§¢ surowca/produktu niezbedna do przygotowania 100 porcji positku wg przyjetej j.m.,
warto$¢ surowca/ produktu dla 100 porcji (czyli cena jednostkowa x ilo$é dla 100 porcji), taczna wartosé danego
positku dla 100 potcji. Cena zakupu produktéw/ surowcéw winna wynikaé z zalaczonych kopii faktur.
Wszelkie dopuszczone zmiany umowy dokonywane beda na pisemny wniosek Stron, zawierajacy uzasadnienie
faktyczne i prawne, w terminie 14 dni przed jej wprowadzeniem, w trybie okreslonym w §13 ust.1, z wylaczeniem
ust.2 lit. ¢) 1 lit. j).
§14
Termin obowiazywania umowy
Umowa jest zawarta na czas okreslony: 12 miesigcy od daty wejscia w zycie, to jest pierwszego dnia realizacji umowy.
Data wejscia w zycie nie wezesniej niz od 17 stycznia 2025 r.

§15
Postanowienia koncowe
Strony w terminie do 3 dni roboczych od daty zawarcia umowy, w granicach tresci postanowien niniejszego
kontraktu, ustala pisemnie pozostate elementy techniczno-organizacyjne dotyczace realizacji przedmiotu umowy.

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa zastosowanie maja przepisy Kodeksu Cywilnego i Ustawy.

Wszelkie watpliwosci i spory zwigzane z interpretacja lub wykonaniem Umowy Strony beda staraly si¢ rozstrzygad
polubownie w drodze negocjacji lub wyjasnieri, w ramach uzgodniert obu Stron. Powyzsze nie oznacza zapisu na sad
polubowny.

W trakcie trwania Umowy Strony zobowiazuja si¢ do rozwiazywania wszelkich zaistnialych probleméw
i nieprzewidzianych sytuacji zgodnie z zasadami dobrej wspolpracy, przy uwzglednieniu intereséw prawnych
i ekonomicznych kazdej ze Stron oraz majac na uwadze realizacj¢ celu Umowy.

W przypadku niemoznosci polubownego rozstrzygniccia sporu, Strony poddaja spdr pod rozstrzygniecie sadu
wlasciwego dla Zamawiajacego.

Niniejsza umowg sporzadzono w dwoéch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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