Zatgcznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Kotleciarka elektryczna RQAK200

Kotleciarka elektryczna Resto Quality znajduje idealne zastosowanie w zakfadach
gastronomicznych, sklepach migsnych i garmazeryjnych, restauracjach i firmach
cateringowych

Urzagdzenie znacznie przyspiesza prace w gastronomii, poprzez automatyczny proces
rozbijania kawatkéw miesa

Kotleciarka posiada bardzo duzg wydajnos¢. W ciggu godziny umozliwia przygotowanie 720
kotletéw, z mozliwoscig regulowania ich grubosci —od 0,5cm do 3 cm

Dzieki temu urzgdzeniu otrzymamy idealnie rozprasowane kawatki miesa do przygotowania
kotletow z drobiu, wieprzowiny lub wotowiny. Nada sie rowniez do przyrzadzenia bitek,
stekow, filetéw czy rolad

Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Talerz oraz tacka wykonana z polietylenu (nie nalezy my¢ w zmywarce)

Urzadzenie jest bardzo proste w obstudze

tatwa w utrzymaniu w czystosci, poprzez mozliwos¢ szybkiego demontazu elementéw
kotleciarki

Kotleciarka elektryczna wykonana jest z wysokiej jakosci materiatow oraz podzespotoéw
Mozliwos¢ regulacji czasu docisku talerza

Posiada przycisk zatrzymujgcy prace maszyny oraz ostone goérng i przednig, co gwarantujg
bezpieczng prace osobie obstugujgcej maszyne

Zabezpieczenie przed otwarciem gornej ostony. Gdy ostona bedzie otwarta, maszyna nie
wigczy sie

Urzadzenia posiada zabezpieczenia magnetyczne

Parametry techniczne:

Wymiary [mm]: 450x700x560
Moc [KW]: 1,5

Zasilanie [V]: 400

Waga [kg]: 100

Wydajnos¢ [kotletow/h]: 720
Srednica talerza [mm]: 300

Dostawa realizowana bedzie do lokalizacji Akademii Wymiaru Sprawiedliwosci w Kaliszu (62-800)
przy ul. Wroctawskiej 193/195.



