DOLNOSLASKI OSRODEK
POLITYKI SPOLECZNE)

ZP.262.4.2023

Przedmiotem zamowie

ZAMOWIENIA PUBLICZNE

Zatgcznik nr 2 do SWZ

Opis przedmiotu zamoéwienia

nia jest zapewnienie ustugi cateringowe] (przerwa kawowa i obiad) wraz

z wynajmem sali konferencyjnej podczas organizacji 68 dni szkoleniowych na potrzeby projektu pn.:

,Podnoszenie kompetencji kadr systemu, pomocy i integracji spotecznej oraz systemu wsparcia

rodziny i pieczy zastepczej na potrzeby Swiadczenia ustug spotecznych w spotecznosci lokalnej”.

Projekt jest wspodtfinansowany w ramach programu Fundusze Europejskie dla Dolnego Slaska

na lata 2021-2027 z zakresu Osi Priorytetowej 7 Fundusze Europejskie na rzecz rynku pracy

i wigczenia spotecznego na Dolnym Slasku, Dziatanie 7.8 Wspieranie wtaczenia spotecznego, Typ 7.8F

Podnoszenie kompetencji kadr.

Przedmiot zamodwienia

Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie ustugi cateringowej (przerwa kawowa
i obiad) wraz z wynajmem sali konferencyjnej podczas organizacji 68 dni szkoleniowych
na potrzeby projektu pn.: ,Podnoszenie kompetencji kadr systemu, pomocy
i integracji spotecznej oraz systemu wsparcia rodziny i pieczy zastepczej na
potrzeby s$wiadczenia ustug spotecznych w spotecznosci lokalnej” na terenie Miasta
Wroctaw.

llos¢ oséb

Maksymalnie 1 292 osdb;
Maksymalnie 19 osdb podczas kazdego dnia szkoleniowego;
2-dniowe szkolenie obejmuje dwa dni robocze.

Czas trwania szkolen

kazdy dzien szkoleniowy odbywac sie bedzie w godzinach: 08:00 — 16:00

Liczba dni 68 dni szkoleniowych (34 szkolenia 2-dniowe)
0Od dnia podpisania umowy do 31.12.2024 r. (dni robocze)
Zamawiajacy po podpisaniu umowy wskaze Wykonawcy drogg mailowa doktadne terminy
. realizacji ustugi.
Termin

Zamawiajacy kazdorazowo w terminie nie krétszym niz 3 dni kalendarzowe przed
rozpoczeciem szkolenia potwierdzi Wykonawcy drogg mailowa liczbe oséb korzystajgcych
z ustugi cateringu.

Wynajem sali dla 18
uczestnikow + trenera
i opiekuna DOPS

Miejsce: miasto Wroctaw

Dojazd do miejsca szkolenia: srodkami transportu publicznego z Dworca Gtéwnego
PKP/PKS Wroctaw 1 $rodkiem transportu (tramwaj, autobus) w godzinach trwania
spotkania, dojazd do miejsca spotkania z Dworca Gtéwnego PKP/PKS Wroclaw do miejsca
szkolenia nie moze przekracza¢ min. 30 max. 45 minut wedtug rozktadu jazdy MPK
Wroctaw, zgodnie z  wyszukiwarka dojazdu ze stron internetowych
http://wroclaw.jakdojade.pl lub www.wroclaw.pl. Miejsce realizacji zaméwienia nie moze
by¢ oddalone wiecej niz 10 min. piechotg od najblizszego przystanku MPK Wroctaw
(zgodnie z wskazaniem ogdlnodostepnego narzedzia https://www.google.com/maps.)
Czas wynajmu sali szkoleniowej:

Wynajem sali szkoleniowej na 8 godzin zegarowych od 08:00 do 16:00.

Wyposazenie sali:

- miejsca siedzgce w liczbie adekwatnej do liczby uczestnikéw: adekwatna liczba krzeset
oraz stolikdw Ilub ewentualnie krzeset z przytwierdzonymi blatami stolikowymi
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ustawionych w ukfadzie w litere U lub w podkowe — ukitad w uzgodnieniu
z Zamawiajacym;

- rolety, zaluzje badz zastony chronigce przed intensywnym swiattem;

- sprzet multimedialny (rzutnik);

- dostep do Internetu;

- tablice z artykutami piSmienniczymi (min. 10 arkuszy papieru oraz kreda/pisaki);

- dla uczestnikow spotkan udostepnione zostanie bezptatne miejsce na przechowywanie
odziezy wierzchniej;

Dodatkowo Wykonawca zapewni osobe z obstugi obiektu do biezgcego rozwigzywania
ewentualnych problemdéw technicznych w trakcie szkolenia.

Catering zostanie podany w sali szkoleniowej lub w bezposrednim jej sgsiedztwie (to samo
miejsce/ budynek).

Sala i budynek, w ktérym sie ona znajduje jest dostepna (dostosowana) architektonicznie
dla oséb z niepetnosprawnosciami - wydzielone miejsca parkingowe, toalety, szerokie
wejscie umozliwiajace wjazd wadzkiem.

Sala musi spetnia¢ odpowiednie warunki socjalne, to znaczy musi by¢ wyposazona
w o$wietlenie spetniajgce wymogi bhp oraz okna umozliwiajgce wietrzenie pomieszczen
(salg szkoleniowg nie jest zaadoptowane pomieszczenie jadalne, korytarz, wneka,
pomieszczenie piwniczne).

Przygotowanie oraz dostawa cateringu dla maksymalnie 19 osoéb (przy zatozeniu, ze bedzie
maksymalna liczba osdb biorgcych udziat w jednym dniu szkoleniowym), zakres ustugi
dotyczy przygotowania wyzywienia wraz z obstugg kelnerska.

Zamawiajacy zaplanowat, ze spotkanie odbedzie sie w przedziale godz. 08:00—-16:00.
Zamowienie cateringowe bedzie polegato na:

Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis
kawowo/herbaciany) ze statym dostepem, uzupetniany bedzie 2 razy przez caty czas
trwania szkolenia tj. od godziny 08:00 do godziny 16:00.

1. Menu przerwy kawowej (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):

e Przerwa kawowa na spotkanie przygotowana min. 30 min. przed rozpoczeciem

spotkania;
e Kawa $wiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do
samodzielnego przygotowania). Dopuszcza sie podanie kawy z ekspresu

w termosach - min. 2 porcje kawy /os. tj. tgcznie 400 ml/os.

Ustuga cateringowa
Uwaga: w przypadku zaznaczenia w formularzu oferty zat. nr 1 do SWZ, ze zapewniona

w ramach serwisu kawowego kawa w catosci pochodzi¢ bedzie z produkcji spetniajgcej
standardy spoteczne Sprawiedliwego Handlu nalezy odpowiednio oznakowac¢ serwowang
kawe. Zamawiajgcy na potrzeby niniejszego postepowania przy wymogu uzycia kawy
pochodzgcej ze Sprawiedliwego Handlu odnosi sie do spetnienia przy produkcji ww. kawy
nastepujgcych standardéw spotecznych:

- zakazu pracy przymusowej oraz zakazu pracy dzieci;

- réwnego traktowania kobiet i mezczyzn;

- demokratycznego podejmowania decyzji w organizacjach drobnych producentéw/ek;

- obecnosci zwigzkéw zawodowych na duzych plantacjach;

- wynagrodzenia wystarczajgcego na godne zycie (nie nizsze niz ptaca minimalna w danym
kraju lub sektorze).

Wykonawca, ktory zadeklaruje zastosowanie do przygotowania serwisu kawowego,
w catosci kawy pochodzacej z produkcji spetniajgcej standardy spoteczne Sprawiedliwego
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Handlu, na etapie realizacji zamowienia bedzie zobowigzany do przedtozenia — na zgdanie
Zamawiajacego — dowodow potwierdzajgcych, ze kawa wykorzystana na potrzeby serwisu
kawowego spetnia powyzej wskazane wymagania w zakresie standardow spotecznych
Sprawiedliwego Handlu. Dowdd taki moze stanowi¢ np. posiadanie przez wykorzystywang
przez wykonawce kawe etykiety Fairtrade, Fair for Life lub innej réwnowaznej etykiety
potwierdzajacej wyprodukowanie kawy z poszanowaniem ww. standardéw spotecznych.
Dodatkowo informacja ze stosowang informacjg musi znalez¢ sie w miejscu serwowanego
serwisu kawowego/podawanej kawy np. poprzez zamieszczenie wydrukowanej informacji.
e Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru
(dopuszcza sie podanie herbaty i wrzatku w termosach, do samodzielnego
przygotowania przez uczestnika) min. 1 porcja herbaty /os., 200 ml/os.
e Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 300 ml/os. w szklanych
butelkach - 11 butelek wody gazowanej i 11 butelek wody niegazowane;j
e  Mleczko/ $mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) — min. 50
ml/os.
e  Cukier porcjowany np. w saszetkach —min. 20 gram/os.
e Cytryna — 19 porcji (1 porcja tj. 2 plasterki) , podana na osobnych min.
2 talerzykach
e Ciastka cateringowe min. 2 rodzaje, 1 porcja =min. 100 gram (1 porcja na osobe)
—tacznie 19 porcji

2. Menu obiadu:
Obiad w formie zupy i drugiego dania — podany w trakcie spotkania (planowana godzina

podania obiadu 12:00 — 12:30). W trakcie obiadu realizowana jest réwniez przerwa
kawowa).
Okreslenie minimalnej gramatury dan goracych dla 1 uczestnika:
e Pierwsze danie - zupa — 250 ml/os. (Wykonawca zaproponuje do wyboru min. 2
rodzaje zup, z ktérych Zamawiajgcy wybierze jedng);
e Drugie danie - danie gtdwne na ciepto z dodatkami, serwowane, w ilo$ci minimum
400 gram/os. (Wykonawca zaproponuje minimum 2 rodzaje dan miesnych i 2
rodzaje dan  wegetarianskich, z  ktérych  Zamawiajgcy  wybierze
1 danie miesne i 1 danie wegetarianskie do wyboru dla uczestnikow w dniu
szkolenia).
Przy czym danie gtéwne miesne ztozone bedzie z: miesa np. dréb, wotowina,
wieprzowina — min. 150 gram/os. + dodatki typu ziemniaki/ kasza/ ryz/ makaron/
frytki —min. 150 gram/os. + min. 2 suréwki po min. 50 gram/os. kazda (tgcznie 100
gram/os.)
Za danie gtowne wegetarianskie uwaza sie np. filet ryby morskiej —
min. 150 gram/os. + dodatki typu ziemniaki/ kasza/ ryz/ makaron/ frytki —
min. 150 gram/os. + min. 2 suréwki po min. 50 gram/os. kazda
(tacznie 100 gram/os.) lub danie maczne np. pierogi ruskie 300 gram/os. + min. 2
suréwki po min. 50 gram/os. kazda (tgcznie 100 gram/os.)
e W szczegdlnych przypadkach, zgodnie ze wskazaniami przekazanymi
Zamawiajgcemu Wykonawca zaproponuje inne dania dla oséb o specjalnych

wymaganiach dietetyczno —zdrowotnych.
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Obowigzki Wykonawcy:

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie uczestnikom w czasie trwania szkolen
przerwy kawowej i obiadu zgodnych z opisem. Poczestunek w formie ciastek
cateringowych zostanie zaserwowany na tacach np. ceramicznych, szklanych, metalowych
(nie dopuszcza sie uzycia tac plastikowych). Do dyspozycji uczestnikow Wykonawca
zapewni zastawe stotowg podczas przerwy kawowej jak i obiadu. Wszystkie dania oraz
napoje gorace zostang podane w naczyniach ceramicznych (seria zastawy porcelanowe;j
w kolorze jasnym, preferowany kolor biaty; napoje zimne serwowane bedg w szkle
(szklanki/kieliszki do wody, przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub
dekoréwy); uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni serwetki bibutkowe 3-warstwowe o wymiarach 33 x 33 cm,,
jednobarwne (jasny kolor).

Realizujgc zamowienie, Wykonawca zobowigzany jest do:

- Zapewnienia przygotowania oraz podania cateringu z poszanowaniem przepiséw prawa,
w szczegblnosci dotyczacych wymogdw sanitarnych stawianych osobom biorgcym
udziat w realizacji ustugi oraz miejscom przygotowania i podania positkow.

L . - Dbania o czystos¢ i estetyke podawania positkdéw (czysta i nieuszkodzona zastawa
Warunki $wiadczenia

. stotowa i sztuéce),
ustugi

- Wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej: czystych obruséw (w jasnym,
jednolitym kolorze).

- Zapewnienia obstugi na wtasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami,
w tym zakresie oraz rozplanowania wykonania ustugi, aby wykonana ona byfa terminowo,
bez zaktécen zgodnie z zaplanowanym harmonogramem spotkania.

- Posprzatania pomieszczen, w ktdrych bedzie realizowana ustuga po zakonczonym
szkoleniu oraz usuniecia i utylizacji odpadéw powstatych w zwigzku ze $wiadczong ustugg,
zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

- Przygotowanie przerwy kawowej i obiadu dla wszystkich zgtoszonych przez
Zamawiajacego uczestnikdw spotkania.

- Obstuga cateringu — przygotowanie miejsca serwowania cateringu przed rozpoczeciem
spotkania, zapewnienie porzadku podczas catego spotkania w miejscu serwowania positku,
state zapewnienie czystych naczyn.

- Obstuga kelnerska powinna stosowac ubiér zgodny ze zwyczajem miejscowym
i charakterem dziatan.

Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezy:
1. Monitoring realizacji ustugi.

Fundusze Europejskie Dofinansowane przez :‘ ) ‘** D,OLNY
dla Dolnego Slaska Unig Europejska et SLASK




