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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest ustuga cateringowa w formie bufetu szwedzkiego podczas
obchodow jubileuszu 25-lecia Mazowieckiego Centrum Polityki Spotecznej obejmujaca.

1. Wstep

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga cateringowa w formie bufetu szwedzkiego podczas
obchoddw jubileuszu 25-lecia Mazowieckiego Centrum Polityki Spotecznej obejmujaca
serwis kawowy z obiadem dla 300 osdb.

2. Zakres zamoOwienia

W ramach zamdwienia swiadczenie ustugi cateringowej obejmowac bedzie w szczegélnosci
przygotowanie i dostarczenie positkéw na obchody jubileuszu organizowane przez
Mazowieckie Centrum Polityki Spotecznej w Warszawie, dowdz na wskazane miejsce
cateringu wraz z zastawa, stolikami koktajlowymi i sprzetem niezbednym do wydawania,
przygotowanie stotéw, obstugg kelnerskg, sprzatniecie miejsca cateringu.

3. Wymagania ogdlne zwigzane z realizacjg przedmiotu zamowienia:

1.1. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania, dostarczenia i ustawienia
positkdw w formie szwedzkiego stotu z zachowaniem wymogoéw sanitarno-
epidemiologicznych w zakresie personelu, warunkéw produkcji, transportu
oraz poniesienia petnej odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie.

1.2.  Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugi zgodnie z najlepszg wiedza
i praktyka zawodowag oraz obowigzujgcymi przepisami prawa, w zakresie:
higieny, bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci.

1.3.  Zapewnienie bezwzglednie swiezych positkdw przyrzagdzonych w dniu
Swiadczenia ustugi. Positki muszg charakteryzowac sie wysokg jakosScig
w odniesieniu do uzytych sktadnikdw oraz estetyki podania. Produkty
przetworzone (np. kawa, herbata) bedga posiadaty odpowiednig date
przydatnosci do spozycia. Napoje gorgce bedg podane w taki sposdb, aby przez
caty czas trwania ustugi utrzymana byta ich stata odpowiednio wysoka
temperatura.

1.4. Zapewnienie ustugi sprzatania, przez ktére Zamawiajacy rozumie
doprowadzenie pomieszczen, z ktérych Wykonawca bedzie korzystat w celu
realizacji przedmiotu zamdwienia, do stanu pierwotnego.

1.5. Dostarczenie nakrycia stotdw w kolorze biatym; nakrycia na stoty to: biate,
bezwzglednie czyste, niepogniecione obrusy. Niedopuszczalne sg nakrycia
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1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

dziurawe, pozszywane, pocerowane. Do dyspozycji Zamawiajgcego zostang
przekazane stoty stanowigce wyposazenie udostepnionych sal.

Zapewnienie czystej i nieuszkodzonej porcelanowej zastawy stotowej
odpowiedniej doi serwowania positkdw, w tym: szklanek (do zimnych napoi
typu long), filizanek ze spodkami do napoi cieptych, zastawy obiadowej
(mniejsze ptytkie talerze na satatki), talerzykéw deserowych, metalowych
sztu¢cow do dan obiadowych (widelcdw, nozy i tyzek) oraz sztuécéw
deserowych (widelczyki i tyzeczki do deseréw) wykonanych ze stali nierdzewnej
w ilosci adekwatnej do liczby uczestnikéw, rodzaju potraw (oddzielnie
serwowanych dani: na zimno, na ciepto i ciast)rodzaju napojéw oraz sposobu
serwisu. Zamawiajgcy nie dopuszcza uzycia naczyn ani sztuécéw plastikowych.
Zapewnienie serwetek jednorazowych (trzywarstwowych) — dostepne przez caty
czas trwania wydarzenia (kolor biaty).

Serwowanie przekasek oraz owocéw na ceramicznych pétmiskach lub
chromowanych tackach.

Dostarczenie przygotowanego zamowienia we wskazanym przez Zamawiajgcego
miejscu na okreslong godzine, transportem przystosowanym do przewozenia
Zywnosci, oraz zgtoszenia gotowosci kompletnego cateringu w dniu

14.11.2024 r. o godzinie 14:30.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje kazdego serwisu

nie pdzniej niz 7 dni roboczych przed planowanym wydarzeniem.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$é wyboru dan z propozycji menu
przygotowanych przez Wykonawce, jak réwniez wniesienia zastrzezen, uwag

do menu przygotowanego dla kazdego serwisu, ktore Wykonawca zobowigzany
bedzie uwzglednié. Wymaga sie realizacji ustugi na podstawie uzgodnionej przez
Strony i zaakceptowanej przez Zamawiajgcego propozycji menu.

. Wymagania ogodlne zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia:

4.1.

4.2.

Serwis kawowy w godzinach 15:00 — 16:00 w Teatrze Rampa w Warszawie
dla 300 osdb (czes¢ 1 serwisu). Obiad (ciepte i zimne positki) i tort
okolicznosciowy 17:30 - 19:00 w Teatrze Rampa w Warszawie dla 300 osdb
(czesé 2 serwisu). Serwis kawowy w godzinach 20:30 — 21:00 w Teatrze Rampa
w Warszawie dla 300 oséb (czes¢ 3 serwisu).
Serwis kawowy — dotyczy czesci 1 i czesci 3 (dostepny przez wskazany powyzej
czas podczas wydarzenia) obejmujgcy:

— gorgca kawa z ekspresu cisnieniowego,

— herbata wysokogatunkowa minimum trzy rodzaje (czarna, zielona

i owocowa),

— mleko,

— $wieza cytryna do herbaty (cate plasterki),

— cukier w saszetkach — bez ograniczen na uczestnika,
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4.3.

4.4,

4.5.

Obiad

Sprawe prowadzi:

woda mineralna niegazowana i gazowana do wyboru (min. 500 ml/os.),
soki owocowe 100% naturalne dwa rodzaje, bez dodatku cukru (tgcznie
min. 500 ml/os.) podawane w réwnych ilosciach,

cztery rodzaje przekasek zimnych podanych w formie finger food (tacznie
220 g/os., pojedyncza porcja nie mniejsza niz 55 g.),

cztery rodzaje ciast lub deseréw (tacznie 400 g/os., pojedyncza porcja nie
mniejsza niz 100 g.),

Swieze owoce filetowane minimum trzy rodzaje (jesli tego wymagaja,
min. 300 g/os.).

- cze$¢ 2 serwisu ( sktadajacy sie z cieptych i zimnych dan):

zupy — dwa rodzaje (min. 300 ml/os.),

dania ciepte gtéwne — dania miesne 2 rodzaje, danie niemiesne 1 rodzaj
(1 porcja/min. 120 g/os.),

dodatki do dan na gorgco trzy rodzaje np. ziemniaki opiekane, ryz,
ziemniaki gotowane (1 porcja/min. 150g/os.),

przekaski zimne do dan obiadowych trzy rodzaje np. suréwki, sataty
(min. 100g/o0s.),

tort artystyczny (120 g/os. do wyboru Zamawiajgcego z 3 ztozonych
przez Wykonawce propozycji, na etapie konstruowania menu

na wydarzenie).

Wykonawca przedstawi do akceptacji Zamawiajgcemu propozycje menu

na wszystkie wymienione czesci serwisu nie pdzniej niz 7 dni roboczych przed
planowanym wydarzeniem.

W ramach zamdwienia wymagane jest aby ustuga cateringowa obejmowata
kazdg czes¢ serwisu wymieniong powyzej ( cze$é 1 serwisu, cze$é 2 serwisu,
czes¢ 3 serwisu).

5. Termin wykonania przedmiotu zamowienia

Ustuga powinna zostac zrealizowana jednorazowo w terminie 14 listopada 2024 r.
po podpisaniu umowy.

6. Miejsce wykonania przedmiotu zamdwienia

Teatr Rampa Warszawa ul. Kotowa 20

Monika Ksigzek — starszy specjalista
Wydziat Komunikacji i Promogcji
Biuro Promocji
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tel. 22 376 86 20
e-mail: monika.ksiazek@mcps.com.pl
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