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Opis przedmiotu zaméwienia — CZESC 1

I. Nazwa zadania
Sukcesywne $wiadczenie ustugi cateringowej podczas wydarzen organizowanych
w ramach dziatann promocyjnych PPN-T.

KOD CPV:
55321000-6- Ustugi przygotowania positkdw
55520000-1- Ustugi dostarczania positkow

II. Zrédto finansowania
100 % - Fundusze przeznaczone na promocje PPN-T — Umowa w sprawie finansowania
zadan z tytutu zarzgdzania PPN-T na 2023 rok.

lll. Szczegbétowy opis przedmiotu zamoéwienia.

1. Przedmiotem zaméwienia jest sSwiadczenie ustugi cateringowej podczas wydarzen
organizowanych w ramach dziatan promocyjnych PPN-T przez Rzeszowskg Agencje
Rozwoju Regionalnego S.A. odbywajgcych sie w okresie od dnia podpisania umowy
(jednak nie wczesniej niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy, lub do
wyczerpania kwoty, na ktorg zostata zawarta umowa.

2. Miejsce wykonania zamoéwienia: miejsce zamowienia zostanie wskazane przez
Zamawiajgcego w zgtaszanym na biezgco zapotrzebowaniu — ustugi cateringowe bedg
Swiadczone co do zasady na terenie Podkarpackiego Parku Naukowo Technologicznego
Aeropolis — Jasionka 954. Zamawiajgcy zastrzega, ze czes¢ ustug (nie wiecej niz dla 25 %
liczby podanych oséb) moze by¢ swiadczona na terenie miasta Rzeszow.

3. Harmonogram wykonywania ustugi cateringowej: na minimalnie 4 dni przed
planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce telefonicznie lub
drogg elektroniczng na adres e- mail o liczbie gosci, miejscu oraz rodzaju menu na
wydarzenie, podczas ktorego bedzie swiadczona ustuga cateringowa. 2 dni przed
planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy przedstawi wykonawcy doktadny harmonogram
godzinowy Swiadczenia ustugi cateringowej. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do,
zmniejszenia lub zwiekszenia uprzednio zgtoszonej liczby oséb planowanego wydarzenia,
nie ponoszgc przy tym zadnych kosztéw o czym poinformuje Wykonawce najpdzniej 2 dni
przed planowanym wydarzeniem.

4. Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie ponizszego menu.

IV. Sukcesywna ustuga cateringowa podczas wydarzen realizowanych w ramach
dziatan promocyjnych PPN-T.

Ustuga cateringowa polegajgca na sukcesywnym przygotowaniu positkow, dostarczeniu,
przygotowaniu szwedzkiego stotu, stolikdw koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi
kelnerskiej w okresie od dnia podpisania umowy (jednak nie wczesniej niz od 1 kwietnia 2023
roku) przez okres 9 miesiecy. Ostateczny zakres wykonania ustugi uzalezniony bedzie od
liczby faktycznie przeprowadzonych spotkan oraz liczby ich uczestnikow, jednakze
Zamawiajgcy zaktada, ze liczba spotkan wyniesie max. 20. W ramach swiadczonych ustug
cateringowych Wykonawca zapewni zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego:

Rzeszowska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. P ul. Szopena 51; 35-959 Rzeszow
NIP 813 00 10 538 “ v tel. + 48 17 86 76 200
Kapitat zaktadowy 27 581 000 PLN optacony w catosci ceropolis www.rarr.rzeszow.pl

Sad Rejonowy w Rzeszowie KRS nr 000008207 sekretariat@rarr.rzeszow.pl
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Zestaw 1 — Bufet kawowy i napoje - Zamawiajgcy zakfada, ze ilos¢ zestawu bedzie sie
ksztattowac na poziomie ok. 400 oséb w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesniej
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy :

- Kawa ziarnista (czarna, biata, cappuccino) — serwowana z ekspresu — 0,5 l/os,

- Herbata w saszetce- kazda oddzielnie zapakowana (czarna, zielona, owocowa) - 0,5 I/ 0s
kazdy rodzaj,

- Sok owocowy 100 % (2 rodzaje: pomarancza, jabtko) — 0,25 l/os kazdy rodzaj,

- Woda mineralna niegazowana i lekko gazowana o pojemnosci 0,5 | — po jednej butelce wody
niegazowanej i lekko gazowanej/ os,

- Dodatki: cukier w saszetkach biaty i trzcinowy po min. 5 g/os,

cytryna podana w plastrach, smietanka/ptynne mleko - bez limitu.

Zestaw 2 — Bufet stodkosci maly - Zamawiajgcy zakfada, Zze ilo$¢ zestawu bedzie sie
ksztattowaé na poziomie ok. 250 oséb w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesnigj
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy :

- ciastka kruche min. 3 rodzaje — 100 g/os.

Zestaw 3 — Bufet stodkosci duzy - Zamawiajgcy zaktada, ze ilos¢ zestawu bedzie sie
ksztattowaé na poziomie ok. 250 oséb w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesnigj
niz od1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy :

- ciastka kruche min.3 rodzaje — 100 g/os,

- ciasto szarlotka — 150 g/os,

- ciasto sernik- 1509 /os.

Zestaw 4 — Bufet satatkowy podany w formie finger- food - Zamawiajgcy zaktada, ze ilosé
zestawu bedzie sie ksztattowacC na poziomie ok. 250 os6b w okresie od podpisania umowy
(jednak nie wczesniej niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy :

- Swieza satatka Cezar 80g/os,

- Satatka z grillowang gruszka, jabtkiem marynowanym i pieczonym kurczakiem — 80g/os.

Zestaw 5 — Bufet zimnych przekasek- Zamawiajgcy zaktada, ze ilos¢ zestawu bedzie sie
ksztattowac¢ na poziomie ok. 400 os6b w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesniej
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy, przy czym jednorazowo Zamawiajgcy
moze zamdwi¢ od 4 do 6 rodzajéw przekgsek:

- tatar z wedzonego tososia z marynowanymi warzywami podanymi na tartince 60 g/os,

- kanapeczki réznosmakowe z jasnego i ciemnego pieczywa (jarskie i miesne) - 2 szt./os,

- mini tortille (nadzienie miesne i jarskie) — 2szt./os,

- babeczka z satatkg pieczarkowg i tartym serem — 2 szt./os,

- tortoletka z serkiem chrzanowym i wedzonym fososiem — 2szt./os,

- piramidki pomidorki koktajlowe z mini kulkami mozzarella i Swiezg bazylig— 2 szt./os,

- kurczak w ciescie z dipem truskawkowo — czosnkowym — 50g/0s,

- Slimaczki z ciasta francuskiego z szynkg parmenskg — 2 szt./os,

- Filety drobiowe wedzone podane z salsg paprykowg - min.50 g/os,

- Roladki z cukinii z serkiem bazyliowo-cytrynowym - min. 50g/0s.

Zestaw 6 - Pierwsze danie gorgce - Zamawiajgcy zaklada, ze ilos¢ zestawu bedzie sie
ksztattowaé na poziomie okoto 250 oséb w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesnigj
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy (jednorazowo 250 ml/os):

- Zurek staropolski z kietbasg wiejskg i jajkiem — 250 ml/os,

- Zupa - Krem pomidorowy z bazylig i grzankami — 250 ml/os.
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Zestaw 7 — Drugie danie gorgce - Zamawiajgcy zakfada, ze ilos¢ zestawu bedzie sie
ksztattowac¢ na poziomie ok. 40 os6b w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesniej
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy, w tym Zamawiajacy zastrzega 30 porcji
miesnych i 10 porcji jarskich:

- ziemniaki opiekane — 200 g/os,

- rolada drobiowa z sosem borowikowym -200 g/os (15 porcji),

- ryba dorsz na parze — 200 g/os (5 porcji),

- mix suréwek min. 2 rodzaje -150 g/os.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwosc¢ korekty wielkosci zaméwienia (+/-) do 20 %, informacje
o ostatecznej ilosci osdb dla zamowienia kazdego zestawu z Czesci B Zamawiajacy przekaze
Wykonawcy 2 m-ce przed zakonczeniem Umowy.

Zestaw 8 - Zestaw sniadaniowy - Zamawiajgcy zaktada, ze ilo§¢ zestawu bedzie sie
ksztattowaé na poziomie okoto 60 osdb w okresie od podpisania umowy (jednak nie wczesniej
niz od 1 kwietnia 2023 roku) przez okres 9 miesiecy:

- Naleénikéw z serem i brzoskwiniami — 1 szt./ os,

- Croissantéw + dodatki nutella, dzem truskawkowy i brzoskwiniowy - 1 szt./ os,

- Kanapeczki dekoracyjne réznosmakowe - 3 szt./os,

- tortoletka z satatkg pieczarkowg i tartym serem — 2 szt./os,

- Owocéw filetowanych- 150 g/os.

- Jajecznica na masle — 150 g/os,

- Frankfurterki z cebulkg — 150g/0s,

- Pieczywo réznorodne — 150 g/os,

Dodatki: ketchup, musztarda bez limitu.

Zamawiajacy zastrzega sobie, zmiane liczby porcji kazdego zestawu w granicy +/- 30 % .

V. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 60 ° C, dania gorgce
powinny by¢ serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych bemarow.

VI. Dania zimne oraz ciasta powinny by¢ podane na ceramicznych pétmiskach lub
chromowanych tacach, satatka podana w formie finger food, sztu¢ce powinny by¢ stalowe —
nierdzewne, do zimnych napojow/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szkio,
zapewnienie porcelanowych filizanek z podstawkami do serwowania napojow gorgcych
i ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe, tréjwarstwowe serwetki oraz obrusy
materiatowe. llos¢ elementéw zastawu (ij. filizanki z podstawkami, sztucce, szkto do zimnych
napojow, talerze, talerzyki deserowe, bulionéwki do zupy) powinna odpowiada¢ ilosci oséb
oraz ilosci i rodzajow serwowanych dan. Zastawa powinna by¢ jednolita.

VII. Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoty koktajlowe
0 Srednicy blatu 80 cm lub o Srednicy blatu 60 cm w ilosci odpowiedniej do liczby gosci.

VIIl. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 1 ekspres kawowy wraz z serwisem
kelnerskim.

IX. llos¢ obstugi kelnerskiej powinna zapewni¢ sprawng i ptynng obstuge uczestnikdéw
wydarzenia, przy czym jedna osoba obstugujgca powinna przypadaé¢ na 15 uczestnikéw
spotkania. Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w profesjonalne stroje kelnerskie.

X. Miejsce do ustawienia stotéw koktajlowych oraz bufetéw (stotdow szwedzkich) zostanie
wskazane i zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen
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na ustawienie przez Wykonawce niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia,
a takze zapewni mozliwos¢ podtgczenia urzadzen do zrédet pradu.

XI. Wykonawca zapewni usuniecie i wywoz odpadéw na swoj koszt i zapewni porzgadek
W miejscu serwowania cateringu najpdzniej do 3 godzin po zakonczonym wydarzeniu.

Xll. Wykonawca na swoj koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zamdwienia na miejsce
wykonywania ustugi. Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

XllIl. Wyzywienie powinno spetia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé powinno sie wg ustawy
Z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz. U. z 2017
poz. 149 z pézn. zm.).

XIV. Wykonawca zapewni wykonanie ustugi cateringowej z zachowaniem wszystkich
niezbednych standardéw bezpieczenstwa oraz higieny obowigzujgcych w zwigzku ze stanem
epidemii COVID-19.

XV. Forma ptatnosci

Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce kazdorazowo po wykonaniu ustugi, ptatna przez
Zamawiajgcego w terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do siedziby RARR S.A. ul. Szopena
51, 35-959 Rzeszow. Wykonawca umiesci na fakturze informacje o numerze postepowania
tj. BS.2611.12.2023 i numer umowy.

XVI. Informacja o obowigzku osobistego wykonania przez wykonawce kluczowych zadan - art.
112 Pzp: Nie dotyczy. Zamawiajgcy nie dokonuje takiego zastrzezenia.

XVIIl. Osoby do kontaktu:
Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawca na etapie realizacji zaméwienia jest:
Paulina Adamska, tel. 17 86-76-284, e-mail: padamska@rarr.rzeszow.pl

Opis przedmiotu zaméwienia — CZESC 2
I. Nazwa zadania
Swiadczenie ustugi cateringowej podczas szkolenia CAMP.

KOD CPV:
55321000-6- Ustugi przygotowania positkdw
55520000-1- Ustugi dostarczania positkow

Il. Zrédto finansowania
100 % - Srodki wtasne RARR S.A. — Biuro Marketingu i Sprzedazy

lll. Szczegbétowy opis przedmiotu zaméwienia.

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej podczas szkolenia CAMP
w ramach wydarzenia Carpathian Startup Fest 23, ktére odbedzie sie w dniach 27-28 maja
2023 roku, przez okres 2 dni.

2. Miejsce wykonania zaméwienia: na terenie Podkarpackiego Parku Naukowo
Technologicznego Aeropolis — Jasionka 954.

3. Harmonogram wykonywania ustugi cateringowej:
5 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce
telefonicznie lub drogg elektroniczng na adres e- mail o liczbie gosci. 2 dni przed
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planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy przedstawi wykonawcy doktadny harmonogram
godzinowy $wiadczenia ustugi cateringowej. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do,
zmniejszenia lub zwiekszenia uprzednio zgtoszonej liczby oséb planowanego wydarzenia,
nie ponoszgc przy tym zadnych kosztow o czym poinformuje Wykonawce najpozniej 2 dni
przed planowanym wydarzeniem.

4. Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie ponizszego menu.

IV. Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu positkéw, dostarczeniu, przygotowaniu
szwedzkiego stotu, stolikéw koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi kelnerskiej w
dniach 27-28 maja 2023 przez okres 2 dni, min. 10 godzin dziennie dla 50 oséb kazdego dnia.
Zamawiajgcy zastrzega sobie, Ze liczba oséb moze ulec zmianie w granicy +/- 30 % kazdego
dnia. W ramach swiadczonej ustugi cateringowej Wykonawca zapewni zgodnie z biezgcym
zapotrzebowaniem Zamawiajgcego:

Dzien 1:

Serwis kawowy ciagty sktadajacy sie z:

- Ekspresu do kawy — 0,5 l/os

- Wody mineralnej niegazowanej i lekko gazowanej — 0,5/ os kazdy rodzaj

- Herbata min. 2 rodzaje

- Dodatki: cukier, cytryna, mleko.

Zimna ptyta:

- Tartinki jarskie i miesne- min.3 szt./os,

- Roladki z tortilli z wedzonym tososiem min. 2 szt./os,

- babeczka koktajlowa z satatka pieczarkowgq i tartym serem lub pasta z Avocado z salami-
min. 2 szt./os

Ciepte danie:

- Filet z kurczak z suszonym pomidorem i serem mozzarella w sosie serowym (20% zamiennie
ryba dorsz) — min. 200 g /os

- Pieczone ziemniaki — min. 200 g/ os

- Mix satat z sosem winegret - min. 150 g/os

Dzien 2:

Serwis kawowy ciagly sktadajacy sie z:

- Ekspresu do kawy — 0,5 l/os

- Wody mineralnej niegazowanej i lekko gazowanej — 0,5/ os kazdy rodzaj
- Herbata min. 2 rodzaje

- Dodatki: cukier, cytryna, mleko.

Zimna ptyta:

- Mini satatka cezar min. 80g/os,

- Roladki z tortilli z wedzonym tososiem min. 2 szt./os,

- Tartinki jarskie i migsne- min.3 szt./os

Ciepte danie:

- Pizza mix smakéw o $rednicy min. 30 cm (min. 3 rodzaje smakowe) — min. 1/2 pizzy/os.

V. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 60 ° C, dania gorgce
powinny by¢ serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych bemaréw.

VI. Dania zimne oraz ciasta powinny by¢ podane na ceramicznych poétmiskach lub

chromowanych tacach, satatka podana w formie finger food, sztu¢ce powinny by¢ stalowe —
nierdzewne, do zimnych napojow/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szkio,
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zapewnienie porcelanowych filizanek z podstawkami do serwowania napojow gorgcych
i ponadto powinny by¢ zapewnione papierowe, trojwarstwowe serwetki oraz obrusy
materiatowe. llos¢ elementow zastawu (ij. filizanki z podstawkami, sztucce, szkto do zimnych
napojoéw, talerze, talerzyki deserowe, bulionéwki do zupy) powinna odpowiadac ilosci oséb
oraz iloéci i rodzajow serwowanych dan. Zastawa powinna by¢ jednolita.

VII. Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoty koktajlowe
o Srednicy blatu 80 cm lub o srednicy blatu 60 cm w ilosci odpowiedniej do liczby gosci.

VIIl. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 1 ekspres kawowy wraz z serwisem
kelnerskim.

IX. llos¢ obstugi kelnerskiej podczas podawania dania gorgcego powinna zapewnic¢ sprawng
i plynng obstuge uczestnikow wydarzenia, przy czym jedna osoba obstugujgca powinna
przypada¢ na 15 uczestnikdw spotkania. Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w
profesjonalne stroje kelnerskie.

X. Miejsce do ustawienia stotow koktajlowych oraz bufetéw (stotdbw szwedzkich) zostanie
wskazane i zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen
na ustawienie przez Wykonawce niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia,
a takze zapewni mozliwo$¢ podtgczenia urzgdzen do zrédet pradu.

XI. Wykonawca zapewni biezgce usuwanie odpadow podczas szkolenia oraz Wykonawca
zapewni usuniecie i wywo6z odpaddéw na swoj koszt a takze zapewni porzgdek w miejscu
serwowania cateringu najpézniej do 3 godzin po zakohczonym wydarzeniu.

XIll. Wykonawca na swoj koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zamdwienia na miejsce
wykonywania ustugi. Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

XIll. Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé powinno sie wg ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz. U. z 2017
poz. 149 z pézn. zm.).

XIV. Wykonawca zapewni wykonanie ustugi cateringowej z zachowaniem wszystkich
niezbednych standardéw bezpieczenstwa oraz higieny obowigzujgcych w zwigzku ze stanem
epidemii COVID-19.

XV. Forma ptatnosci

Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce kazdorazowo po wykonaniu ustugi, ptatna przez
Zamawiajgcego w terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do siedziby RARR S.A. ul. Szopena
51, 35-959 Rzeszow. Wykonawca umiesci na fakturze informacje o numerze postepowania
tj. BS.2611.12.2023 i numer umowy.

XVI. Informacja o obowigzku osobistego wykonania przez wykonawce kluczowych zadan - art.
112 Pzp: Nie dotyczy. Zamawiajgcy nie dokonuje takiego zastrzezenia.

XVIl. Osoby do kontaktu:
Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcg na etapie realizacji zaméwienia jest:
Paulina Adamska, tel. 17 86-76-284, adres e-mail: padamska@rarr.rzeszow.pl
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