Zestaw nr 18
Maksymalna ilość planowanych spotkań: 2
Maksymalna ilość osób w planowanych spotkaniach: 30
Kolacja
Zupa (do wyboru rodzaj zupy, 1 porcja na 1 os.)
co najmniej 250 ml/1 p.
Krem z brokułów/z zielonego groszku 
Rosół z dodatkiem makaronu, z zieloną pietruszką i marchewką 
Krem pomidorowy 
Danie gorące (do wyboru rodzaj dania gorącego, 1 porcja na 1 os.)
co najmniej 360 g/1 p.
Pierś z kurczaka w sosie śmietanowo tymiankowym ( ryż, warzywa gotowane na parze) 
Dorsz pieczony z sosem ziołowo pomidorowym z kaparami (ziemniaki opiekane w ziołach, warzywa gotowane na parze/surówki) 
Polędwiczka wieprzowa zapiekana z kurkami i borowikami (opiekane ziemniaki, warzywa gotowane na parze).
Deser (deser do wyboru, 1 porcja na 1 os.)
co najmniej 100 g/1 p.
Sernik
Szarlotka
Napoje:
Woda z cytryną i miętą                 200 ml/1 os.
Śniadanie (10.2)
Jajecznica                                   3 jaja/1 p.
Kiełbaski na ciepło                      3 szt./1 os.
Deska serów                                                                  70 g/1 p.
Deska wędlin                                                                 50 g/1 p.
[bookmark: _GoBack]Sałatka na bazie świeżych warzyw z mixem sałat        100 – 150 g/1 p.
Pieczywo różnego rodzaju
Masełko
Mini rogaliki Marcińskie                                         1 szt./1 os.    100 – 150 g/1 szt.
Mini croissant                                                        1 szt./1 os.,     50 – 70 g g/1 szt.
Kawa, herbata                                                      po 1 filiżance/1 os.
Mleko, mleko roślinne, cukier, cytrynki
Zastawa porcelanowa, obrusy materiałowe, obsługa kelnerska 
