Zestaw nr 3
Maksymalna ilość planowanych spotkań: 5
Maksymalna ilość osób w planowanych spotkaniach: 41
Bufet deserowy (do wyboru, 1 porcja na 1 os.) 
co najmniej 100 g/1 porcja ciasta, co najmniej 50g/1 porcja kruchych ciastek
Mini drożdżówki / mini rogaliki
Sernik 
Jabłecznik
Tarta jabłkowa
Kruche ciastka
Kanapki ( 3 szt. na 1 os.)
co najmniej 90 g/1 szt.
Kanapki dekoracyjne z pieczywa jasnego i ciemnego z masłem śmietankowym, pastą, z serem, z łososiem, z wędliną  itp. + dodatki (pomidor, ogórek, papryka, oliwki, sałata itp.)
Tartaletka wytrawna (np. kurczak, brokuł, ser)          2 p./1 os., 30 – 60 g/1 p.
Mini burgerki wege                                                        2 p./1 os., 50 – 100 g/1 p.
[bookmark: _GoBack]Mini sałatki w kubeczkach                                            2 p./ 1 os., 50 – 100 g/1 p.
Danie gorące (do wyboru, 1 porcja na 1 os.)
co najmniej 360g/1 p.
Pierś z kurczaka w sosie śmietanowo tymiankowym ( ryż, warzywa gotowane na parze) 
Dorsz pieczony z sosem ziołowo pomidorowym z kaparami (ziemniaki opiekane w ziołach, warzywa gotowane na parze/surówki) 
Ravioli ze szpinakiem w sosie pomidorowym 
Bitki wołowe w sosie własnym (ziemniaki z wody/kasza, warzywa gotowane na parze) 
Kotlety jaglane z botwinką (kasza, warzywa gotowane na parze) 
Kotlet sojowy panierowany (kasza, warzywa gotowane na parze) 
Polędwiczka wieprzowa zapiekana z kurkami i borowikami (opiekane ziemniaki, warzywa gotowane na parze).
Zastawa porcelanowa, bez obsługi kelnerskiej
