
Załącznik nr 3 
HARMONOGRAM REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
6.00 – 6.45 - Załadunek pustych termosów i pojemników pozostałych po kolacji z poprzedniego dnia z poszczególnych Pawilonów A i B PZOL i transport na kuchnię wraz z ich wyładunkiem.

6.45 – 7.30 – Załadunek posiłków na kuchni i transport na poszczególne wydawalnie w Pawilonach A i B PZOL, aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze w budynku hotelu oraz aneksu kuchennego zlokalizowanego na parterze w Zameczku
8.45 - Transport brudnych termosów i pojemników z aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze budynku hotelu do wydawalni zlokalizowanej na parterze pawilonu A PZOL.

9.00 – 9.45 - Załadunek pustych termosów i pojemników pozostałych po śniadaniu z poszczególnych Pawilonów A i B PZOL oraz aneksu kuchennego zlokalizowanego na parterze w Zameczku i powrotny transport na kuchnię wraz z ich wyładunkiem.

10.00 – 11.30 – Załadunek posiłków na kuchni i transport na poszczególne wydawalnie w Pawilonach A i B PZOL oraz aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze w budynku hotelu
13.45 - Transport brudnych termosów i pojemników z aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze w budynku hotelu do wydawalni na parterze pawilonu A.
14.00 – 15.00 – Załadunek pustych termosów i pojemników pozostałych po obiedzie z poszczególnych Pawilonów A i B PZOL i powrotny transport na kuchnię wraz z ich wyładunkiem.

15.30 – 16.00 - Załadunek posiłków na kuchni i transport na poszczególne wydawalnie w Pawilonach A i B PZOL oraz aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze w budynku hotelu. 

17.00 - Transport brudnych termosów i pojemników z aneksu kuchennego segmentu IIIA zlokalizowanego na pierwszym piętrze w budynku hotelu do wydawalni na parterze pawilonu A.
