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„Quality 4 All - międzynarodowe standardy jakości kształcenia”
Program jest współfinansowany ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój, projekt pozakonkursowy pt. „Podniesienie kompetencji kadry akademickiej i potencjału instytucji w przyjmowaniu osób z zagranicy – Welcome to Poland” 
(Działanie: 3.3 Umiędzynarodowienie polskiego szkolnictwa wyższego), określony we wniosku o dofinansowanie projektu nr POWR.03.03.00-00-PN14/18



Załącznik nr 2 do SWZ DZP.381.064.2022.UGS
Załącznik nr 2 do umowy DZP.381.064.2022.UGS

Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia
1. Przedmiot Zamówienia:
1) Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu i dostawie posiłków: 9 przerw kawowych oraz 3 lunchów dla uczestników i prelegentów Międzynarodowego Kongresu Jakości Kształcenia, współrealizowanego  w ramach projektów:
„E-learning prospects for humanities” – ELEPHANT (Erasmus plus)  
CC Infinite (Erasmus plus)  
PROSPER (Erasmus plus)  
Active Class  (Erasmus plus)  
Quality 4 All - międzynarodowe standardy jakości kształcenia 	(NAWA)
2) Projekty, a tym samym przedmiot zamówienia, są współfinansowane ze środków Unii Europejskiej w ramach Programu Erasmus + oraz ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwój, Oś priorytetowa: III. Szkolnictwo wyższe dla gospodarki i rozwoju. Działanie: 3.3 Umiędzynarodowienie polskiego szkolnictwa wyższego, nr umów o dofinansowanie: 
„E-learning prospects for humanities” – ELEPHANT (Erasmus plus), numer umowy: 2020-1-PL01-KA203-081599
CC Infinite (Erasmus plus), numer umowy: 2018-1- PL01-KA203-051143
PROSPER (Erasmus plus): numer umowy: 2020-1- PL01-KA203-081895
Activating Students in Online Classes (Erasmus plus): numer umowy: 2020-1-PL01-KA226-HE-096358
Quality 4 All - międzynarodowe standardy jakości kształcenia 	(NAWA), numer umowy: Quality...- BPI/WTP/2021/1/00081/U/00001.
2. Miejsce realizacji zamówienia:
Miejsce dostawy posiłków – równoznaczne z miejscem Międzynarodowego Kongresu Jakości Kształcenia: Kampus Uniwersytetu Śląskiego. Dokładny adres Zamawiający poda najpóźniej 7 dni przed planowaną datą realizacji usługi.
3. Liczba osób które obejmuje zamówienie: 150 osób:
Ostateczną liczbę osób korzystających z cateringu, która zależeć będzie od liczby prelegentów, którzy potwierdzą udział w Międzynarodowym Kongresie Jakości Kształcenia, Zamawiający zgłosi Wykonawcy najpóźniej na 2 dni przed realizacją usługi. W związku z możliwością ograniczenia wielkości zamówienia zgodnie z pkt. 1 pkt 2,  w szczególności ze względu na sytuację epidemiczną, Zamawiający gwarantuje realizację Przedmiotu Umowy dla 100 uczestników.

4. Przewidywana liczba wydawanych posiłków: 
łącznie: 450 obiadów oraz 1350 poczęstunków (przerwa kawowa), łącznie 1800 posiłków. Zamawiający oświadcza, że wskazana liczba ma charakter szacunkowy, a rzeczywista liczba posiłków wynikać będzie z bieżących potrzeb Zamawiającego i uzależniona będzie od liczby uczestników spotkań oraz zmian w harmonogramie. Zamawiający przekaże Wykonawcy telefonicznie lub elektronicznie informację o liczbie osób korzystających z usług cateringowych.
5. Termin realizacji zamówienia: 
1) Termin realizacji zamówienia: 16-18.11.2022 r. Konkretne godziny realizacji usługi będą zgłaszane do Wykonawcy w terminie co najmniej 7 dni przed planowaną datą realizacji usługi.
2) Wykonawca jest zobowiązany dostosować się do zmian harmonogramu wprowadzonych przez Zamawiającego.
3) Każdorazowe nieterminowe dostarczenie posiłków zgodnie z harmonogramem z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy Zamawiający uznaje za niewykonanie przedmiotu umowy.
6. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia:
Wyżywienie dla uczestników będzie dostarczane wg następującej specyfikacji:
1) Zapewnienie poczęstunku – 9 przerw kawowych. Godziny przerw kawowych i dokładne miejsce przygotowania zostaną ustalone z Zamawiającym. Usługa świadczona będzie łącznie przez 3 dni dla maksymalnie 150 osób każdorazowo.
2) Dostarczenie ciepłego posiłku obejmującego dwa dania: 
Godzina ciepłego posiłku i dokładne miejsce przygotowania zostaną ustalone z Zamawiającym. 
Przewiduje się dostawę zestawu obiadowego w sumie przez maksymalnie 3 dni dla 150 osób do wskazanych miejsc (może to być więcej niż jedno miejsce dostawy).
3) Przewiduje się następującą liczbę uczestników w poszczególnych dniach, przy czym może ona się zmienić, co oferent powinien wziąć pod uwagę formułując ofertę cenową:
- dzień 1 – 150 osób (150 osobodni).
- dzień drugi – 150 osób (150 osobodni).
- dzień 3 – 150 osób (150 osobodni).
4) [bookmark: _GoBack]Ciepłe posiłki winny być dostarczane w jednorazowych pojemnikach wraz z jednorazowymi sztućcami na każdy dzień. Produkty zapewniane w ramach przerwy kawowej powinny być podane w sposób umożliwiający ich bezpośrednie spożycie, tj. w naczyniach serwisowych typu termos cateringowy, talerz/plater, miseczka, mlecznik itp. Wykonawca dostarczy posiłki na własny koszt oraz własnym transportem na miejsce organizacji spotkań.
5) Wykonawca zapewni 30 stołów koktajlowych (wysokich, umożliwiających konsumpcję na stojąco dla przynajmniej 150 osób), dokłada ilość stołów zostanie ustalona co najmniej 7 dni przed planowaną datą realizacji usługi.
6)  Wykonawca zobowiązany będzie do odbioru odpadów pokonsumpcyjnych i opakowań jednorazowych każdego dnia (najpóźniej do godz. 19.00), w którym dostarczono posiłki.
7) Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia odpowiedniej ilości (uzgadnianej w poszczególnych dniach realizacji każdego spotkania – w zależności od liczby uczestników spotkania obecnych na zajęciach) i jakości poczęstunku w porze uzgodnionej z odpowiedzialnym pracownikiem Zamawiającego.
8) Realizując zamówienie Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno – epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji i transportu.
7. Wykonawca winien zaoferować dostępność usługi dla osób z niepełnosprawnosciami poprzez:
1) zapewnienie podania posiłku do stolika - posiłek zostanie wydany do stołu; 
2) odpowiedź na indywidualne wymagania osób z niepełnosprawnościami, m.in. osoba obsługująca  przekaże informację co znajduje się na talerzu i w którym miejscu, po spożytym posiłku osoba obsługująca posprząta miejsce spożywania posiłków.

Dzień 1: 16.11.2022 r.:

I. Pierwsza przerwa kawowa, (16.11.2022 r., ok. godz. 10:30-11:00):
a)	kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b)	herbata – mix herbat (czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c)	wrzątek – bez ograniczeń; 
d)	dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane), cytryna w plasterkach na talerzyku – bez ograniczeń; 
e)	drobne kruche ciasteczka dekoracyjne – 5 rodzajów (pierniki, maślane, korzenne, ciastka typu delicje, itp.) – 60g/os. (w tym także bezglutenowe);
f)	mini kanapeczki konferencyjne/bankietowe dekorowane (z wędliną, łososiem, serami, wegetariańskie) - min. 3 szt./osobę) w tym kanapki bezglutenowe;
g)	napoje zimne w postaci wody mineralnej gazowanej i niegazowanej (0,5l/osobę); 
h)	soki owocowe (0,25l/osobę)

II. Lunch (16.11.2022 r., ok. godz. 13:00-14:00):
a)  zupa krem z pomidorów z grzankami (dieta ogólna/dieta wegetariańska/dieta bezglutenowa);
b) drugie danie – roladki z kurczaka w pieczeniowym sosie z kluseczkami, faszerowane papryki z ryżem i zapiekane w piecu (danie wegetariańskie), surówki z białej kapusty, marchewki;
c) napój zimny (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę);
d) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń);

III. Druga przerwa kawowa, (16.11.2022 r. ok. godz. 15:00-15:30): 
a) kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b) herbata (mix herbat – czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek  (bez ograniczeń);
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane) cytryna w plasterkach na
talerzyku – bez ograniczeń; 
e) ciasta domowe (sernik, jabłecznik) – 100g/osobę;
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
f) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

IV. Trzecia przerwa kawowa (16.11.2022 r., ok. godz. 17:00-17:30): 
a) kawa w zaparzaczu (bez ograniczeń);
b) herbata (mix herbat - czarna, owocowa, zielona w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek (bez ograniczeń);
d)dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%/owsiane), cytryna w plasterkach na talerzyku – bez ograniczeń; 
e) drobne kruche ciasteczka - 5 rodzajów (ciasteczka maślane, kruche ciastka korzenne, ciastka typu delicje, pierniki, itp.) - w tym – także bezglutenowe, (60g/os); 
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
g) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

Dzień 2: 17.11.2022 r.:
I. Pierwsza przerwa kawowa, (17.11.2022 r., ok. godz. 10:30-11:00):
a) kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b) herbata (mix herbat - czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką – bez ograniczeń;
c) wrzątek – bez ograniczeń; 
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane), cytryna w plasterkach na talerzyku – bez ograniczeń; 
e) drobne kruche ciasteczka dekoracyjne – 5 rodzajów (pierniki, maślane, korzenne, ciastka typu delicje, itp.) – 60g/os. (w tym także bezglutenowe);
f) mini kanapeczki konferencyjne/bankietowe dekorowane (z wędliną, łososiem, serami, wegetariańskie) - min. 3 szt./osobę) w tym kanapki bezglutenowe;
g) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
h) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

II. Lunch (17.11.2022 r., ok. godz. 13:00-14:00) ma obejmować w szczególności:
a) zupa krem z białych warzyw z groszkiem ptysiowym wywar warzywny (również w wersji bezglutenowej), 
b) drugie danie -filetowane udka z kurczaka faszerowane szpinakiem i suszonymi pomidorami w lekkim sosie kaparowym; pasta tagliatelle w bazyliowo – cukiniowym sosie (danie wegetariańskie i bezglutenowe); ziemniaki, bukiet świeżych sałat z sosem vinegret;
c) napój zimny (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę);
d) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń);

III. Druga przerwa kawowa, (17.11.2022 r. ok. godz. 15:00-15:30):
 a) kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b) herbata (mix herbat – czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek  (bez ograniczeń);
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane) cytryna w plasterkach na
    talerzyku – bez ograniczeń; 
e) ciasta domowe (ciasto czekoladowe, ciasto z owocami) – 100g/osobę;
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
f) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

IV. Trzecia przerwa kawowa (17.11.2022 r., ok. godz. 17:00-17:30): 
a) kawa w zaparzaczu (bez ograniczeń);
b) herbata (mix herbat - czarna, owocowa, zielona w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek (bez ograniczeń);
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%/owsiane), cytryna w plasterkach na
talerzyku – bez ograniczeń; 
e) drobne kruche ciasteczka 5 rodzajów (ciasteczka maślane, kruche ciastka
korzenne, ciastka typu delicje, pierniki, itp.) - w tym – także bezglutenowe, (60g/os); 
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
g) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

Dzień 3: 18.11.2022 r.:
I. Pierwsza przerwa kawowa, (18.11.2022 r., ok. godz. 10:30-11:00) ma obejmować w szczególności: 
a) kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b) herbata – mix herbat (czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek – bez ograniczeń; 
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane), cytryna w plasterkach na talerzyku – bez ograniczeń; 
e) drobne kruche ciasteczka dekoracyjne – 5 rodzajów (pierniki, maślane, korzenne, ciastka typu delicje, itp.) – 60g/os. (w tym także bezglutenowe);
f) mini kanapeczki konferencyjne/bankietowe dekorowane (z wędliną, łososiem, serami, twarożkiem, wegetariańskie) - min. 3 szt./osobę) w tym kanapki bezglutenowe;
g) napoje zimne w postaci wody mineralnej gazowanej i niegazowanej (0,5l/osobę); 
h) soki owocowe (0,25l/osobę)

II. Lunch (18.11.2022 r., ok. godz. 13:00-14:00):
a) zupa krem z pieczarek z małymi grzankami (również w wersji bezglutenowej i wegetariańskiej); 
b) drugie danie – kluski śląskie, roladka, modra kapusta; risotto z kurkami (danie wegetariańskie i bezglutenowe); ziemniaki, 
c) napój zimny (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę);
d) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń);

III. Druga przerwa kawowa, (18.11.2022 r. ok. godz. 15:00-15:30):
 a) kawa (w zaparzaczu) bez ograniczeń;
b) herbata (mix herbat – czarna, zielona, owocowa w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek  (bez ograniczeń);
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%, owsiane) cytryna w plasterkach na
talerzyku – bez ograniczeń; 
e) ciasta domowe (makowiec, tarta z serem) – 100g/osobę;
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
f) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).

IV. Trzecia przerwa kawowa (18.11.2022 r., ok. godz. 17:00-17:30): 
a) kawa w zaparzaczu (bez ograniczeń);
b) herbata (mix herbat - czarna, owocowa, zielona w torebkach - do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką) – bez ograniczeń;
c) wrzątek (bez ograniczeń);
d) dodatki: cukier, mleko (krowie 1,5%/owsiane), cytryna w plasterkach na
talerzyku – bez ograniczeń; 
e) drobne kruche ciasteczka 5 rodzajów (ciasteczka maślane, kruche ciastka
korzenne, ciastka typu delicje, pierniki, itp.) - w tym – także bezglutenowe, (60g/os); 
f) napoje gorące – kawa, herbata (bez ograniczeń).
g) napoje zimne (sok owocowy albo woda mineralna gazowana/niegazowana – 0,25l/osobę).
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