Zalacznik nr 1-5 do SWZ

Szczegoélowy opis przedmiotu zamoéwienia

Zadanie Nr 5 — produkty zwierzece, mieso, wedliny — kod Wspélnego Slownika Zamowien
(CPV: 15100000-9)

15110000- 9- produkty zwierzece, mi¢so i produkty miesne
15110000-2 migso

15113000-3 - wieprzowina

15111100-0 - wotowina

15112000-6 - drob

15131130-5 - wedliny

15131500-0 - produkty drobiowe

15131400-9 - produkty wieprzowe

* Migso najwyzsze] jakos$ci, §wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i1 zapachu charaktery-
stycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

* Barwa migsa wieprzowego §wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, migso powinno by¢
soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj maja §wiadczyé o §wiezosci pro-
duktu, dopuszczana niewielka naturalna ilo$¢ okrywy thuszczowe;.

* W przypadku migs thustych np. karczek oraz bton np. schab b/k.— zawarto§¢ migsa min. 70%, wy-
twarzane bez MOM, smak i1 zapach charakterystyczny.

» Wedliny najwyzszej jakos$ci, §wieze, niemrozone, nierozmrazane, ostony $cisle przylegajace do
farszu, o czystej, suchej powierzchni i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu
1 wygladzie, pochodzace z produkcji krajowe;.

* Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;.

» Zawarto$¢ migsa w wedlinie min. 90%, wytwarzane bez MOM, bez dodatku glutaminianu sodu,
o naturalnym sktadzie.

* Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 2 dni dla migsa §wiezego
1 minimum 14 dni dla wedlin.

Lp. Przedmiot zamowienia . ‘ Togé

Nazwa produktu nadanego przez Zamawiajacego Masa jme o cunkowa
1 2 3 4 5
Schab §wiezy bez kos$ci klasy I, bez na strzyku (naj-
dhuzszy migsien grzbietu z odcinka piersiowo- ledzwio-
wego pottuszy bez stoniny). Pakowane W
pojemniki z pokrywa typu "EURO~

kg kg ok. 300 kg

Lopatka §wieza bez kosci, kasy I, bez na strzyku (mig-
$nie  glebokie  poprzerastane  tkanka  tacznag ok. 400 kg
z zewnatrz pokryte warstwg ttuszczu, bez fatdu skory).
Pakowane w pojemniki z pokrywa typu "EURO~

Szynka $wieza bez kosci klasy I, bez na strzyku (mig-
$nie  glebokie  poprzerastane  tkanka  laczna ok. 300 kg
z zewnatrz pokryte warstwg thuszczu, bez faldu skory).
Pakowane w pojemniki z pokrywa typu "EURO~

4. | Wolowina $wieza bez kosci — zrazowa gérna klasa I, kg kg ok. 250 kg
bez na strzyku (mieso z bydta mlodego, gérna zrazowa,




bez S$ciggien 1 widocznego thuszczu).Pakowane
w pojemniki z pokrywa typu "EURO.

Antrykot wotowy $wiezy (migso z koscig z gérnej czg-
5 | Sci  piersiowej C¢wierCtuszy przedniej) Pakowane kg kg ok. 50 kg
w pojemniki z pokrywa typu "EURO...

Watrobka drobiowa Pakowane w pojemniki z pokrywa ok. 150 kg
6. | typu "EURO.. ke | ke '

Udziec z indyka-§wiezy, bez skory i bez kosci, bez na
7| strzyku (migso drobiowe uzyskane z tuszek indykow). kg kg ok. 750 kg
Pakowane w pojemniki z pokrywa typu "EURO-.

Filet z indyka-§wiezy, bez na strzyku (mi¢so z tuszek in-
g | dykéw zawierajace migsnie piersiowe, bez skory, kosci i ok. 300 kg
klatki piersiowej, grzbietu i Sciggien). Pakowane w po-
jemniki z pokrywa typu "EURO-.

Szynka wieprzowa, we¢dzona, gotowana (o zawartosci ok. 90 kg
9. migsa wieprzowego min.90) kg kg '

Filet z indyka wedzony, gotowany (o zawarto$ci migsa ok. 90 kg
10. | indyczego min.90%). kg kg '

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Za-
mawiajacego przekaze Wykonawcy telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem za-
mowienie z wykazem produktow, wraz z terminem i godzing dostawy.
2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany (zmniejszenia) iloSci w poszczego6lnych asortymen-
tach, w zaleznos$ci od rzeczywistych potrzeb. Wykonawcy z tego tytulu nie przystuguja wzgledem
Zamawiajacego zadne roszczenia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamiany pod wzgledem ilo-
sciowym poszczegolnych asortymentow w ramach danej czesci z zachowaniem catkowitej ceny za-
oferowanej przez Wykonawce za ta czg$¢. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykonania umo-
wy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 70%.
3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
Czes¢ 5: MIESO, WEDLINY: 5 razy w tygodniu ( poniedziatek, wtorek, sroda, czwartek, piatek) —
w godzinach od 6:30 do 7:30. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamo-
wieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zaméwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.
4 Miejscem dostawy bedzie: Zespét Zlobkéw Miejskich w Stupsku

Ztobek nrl ul. Gen. Andersa 4

Ztobek nr2 ul. 3-go Maja 78

Ztobek nr3 ul. Lukasiewicza 4
5. Zamawiajacy potwierdzi na pi§mie (protokdt ilosciowo-jakosciowy - WZ) przyjecie dostawy.
Nie dopuszcza si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed
siedzibg Zamawiajacego.
6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.
7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy uzyciu srodkow transportowych przeznaczonych do przewozu
zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi
przewidzianymi dla przewozenia Zywnosci na terenie RP.
8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnies¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.
9.Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystoso-
wane do przewozu danego asortymentu) 1 ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe i1 jako$¢



dostarczonego towaru.

10.Za realizacj¢ umowy odpowiedzialny jest ze strony Zamawiajgcego: Dietetyk.

11.Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, swiezy (ter-
min przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spet-
niajagcy normy jako$ciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jako$ci sensorycznej
1 mikrobiologicznej, spelnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawia-
jacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedlozenia pisemnego po-
twierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawnio-
ny do kontroli jakos$ci artykuléw spozywczych.

12.Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument po-
twierdzajacy, Ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdwienia oraz
z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13.Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, oka-
zywany na kazde zagdanie Zamawiajgcego.

14.1losciowy 1 jako$ciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zama-
wiajacego w oparciu o ztozone zamowienie.

15.Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16.Dostawy artykutéw zywnos$ciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP 1 GMP,
posiada¢ $wiadectwa jakosci przy dostawach migsa, przetwordw migsnych, mleka i przetwordw
mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu
Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy migsa i jaj, powinien posiadac
handlowy dokument identyfikacyjny.

17.Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatno$ci do spozycia (nie krétszym niz 7 dni dla czgsci nabiat,
jaja; 3 miesigce dla czesci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozyw-
cze; w przypadku czg$ci migso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,,ryba §wie-
za” towar musi by¢ §wiezy), umozliwiajacym identyfikacje artykulu spozywczego z danej partii
produkcyjne;j.

19.Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
20.Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy

kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpnej dostawy.

21.Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonaw-
ca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy
to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostkg miary sg
sztuki.

22.Przedmiot zaméwienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie
z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujagcymi przepisami.

23.Towar oferowany przez Wykonawcoéw ma spelnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy,
I gatunku,

najwyzszej jakos$ci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, termina-
mi przydatnos$ci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24 Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania poszczegoOlnych rodzajow $rodkow spozywczych
z pOzniejszymi zmianami

25.0pakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu,
nazwe 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywcezy, wykaz i ilos¢ sktad-
nikow lub kategorii sktadnikoéw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub ter-
min przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania.



26.Dostarczane produkty spetnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym
wymogi zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscig.
Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiada¢ etykiety okreslaja-
ce nazwe¢ handlowa produktu, procentowy sklad surowcowy — tj. % zawarto$§¢ migsa w wedlinie
oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby migso §wieze pochodzito ze
zwierzat do lat 3 1 bylo pochodzenia polskiego. Jakos$¢ organoleptyczna zywnosci, ktdrej nie mozna
oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.

27.W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zosta-
nie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

28.W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkow spozywczych po da-
cie minimalnej trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa
przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

Zawarto$¢ migsa we wedlinach musi stanowi¢ min. 90 %.

Dostawca zobowiazuje si¢ do dostawy gramatury asortymentu pozadanej przez Zamawiajacego.
Dostawca zobowigzuje si¢ do dostawy wedlin w hermetycznych, prézniowych opakowaniach.




