PROJEKT ZMIAN

OPIS DO PROJEKTU ARCHITEKTONICZNO-BUDOWLANEGO DLA INWESTYCJI :

NADBUDOWA, PRZEBUDOWA I ROZBUDOWA ISTNIEJĄCEGO BUDYNKU USŁUGOWEGO ORAZ ZMIANA SPOSOBU UŻYTKOWANIA NA BUDYNEK USŁUGOWO-MIESZKALNY na dz. nr ewid. 788, 789 obr. 207, położonej w Rzeszowie przy ul. Krętej 3.
1) przeznaczenie i program użytkowy obiektu budowlanego oraz, w zależności od rodzaju obiektu, jego charakterystyczne parametry techniczne, w szczególności: kubaturę, zestawienie powierzchni, wysokość, długość, szerokość i liczbę kondygnacji: 
Przedmiotem opracowania jest nadbudowa, przebudowa i rozbudowa istniejącego  budynku usługowego oraz zmiana sposobu użytkowania na budynek usługowo-mieszkalny. 

Kubatura – 3031,0 m³ 2195,0 m³
Powierzchnia zabudowy obiektu – 220,0 m² 

Szerokość elewacji frontowej wynosi 11,5 m (w/g D. o w.z. ok. 11,5 m)    

Wysokość głównej kalenicy budynku 12,6 m (w/g D. o w.z. ok. 13,0 m)    
Kąt nachylenia połaci dachowych 35˚ (w/g D. o w.z. do 45˚)  
Ilość kondygnacji : 3 nadziemne i 1 podziemna
Projekt architektoniczno-budowlany opracowano na kanwie koncepcji 
arch. Michała Lewandowskiego. 
2) w stosunku do budynku mieszkalnego jednorodzinnego - zestawienie powierzchni użytkowych obliczanych według Polskiej Normy :
	Nr
	Nazwa pomieszczenia
	Powierzchnia w m²

	
	PIWNICA

	

	01.01
	Sala konsumpcyjna na 28 m-c 
	54,2

	01.02
	Komunikacja
	6,1

	01.03
	Przedsionek
	5,0

	01.04
	Wc damski
	5,5

	01.05
	Wc męski
	6,1

	01.06
	Przedsionek
	5,5

	01.07
	Kuchnia
	25,6

	01.08
	Dźwig towarowy
	0,8

	01.09
	Komunikacja 
	3,3

	01.10
	Magazyn 
	7,4


	01.11
	Kl. schodowa
	10,4

	01.12
	Szatnia personelu
	3,1

	01.13
	Wc personelu
	3,1

	
	Razem 
	136,1

	
	PARTER
	

	0.01
	Wiatrołap
	6,4

	0.02
	Kl. schodowa
	9,2

	0.03
	Magazyn, sch. porządkowy
	8,5

	0.04
	Szatnia pracowników
	4,6

	0.05
	Wc pracowników
	1,4

	0.06
	Wc męski
	1,8

	0.07
	Pisuar 
	1,6

	0.08
	Przedsionek 
	1,9

	0.09
	Wc damski / niepełnosprawnego 
	3,6

	0.10
	Śluza 
	5,2

	0.11
	Obieralnia 
	4,7

	0.12
	Pok. biurowy
	5,7

	0.13
	Rozdzielnia kelnerska
	2,8

	0.14
	Sala konsumpcyjna na 40 m-c
	78,8

	0.15
	Wiatrołap 
	3,2

	0.16
	Zmywalnia 
	4,0


	0.17
	Kuchnia 
	9,7

	0.18
	Kotłownia 
	4,0 

	0.19
	Wyparzanie jaj i noży
	1,3

	0.20
	Pom. na odpady
	1,8

	0.21
	Wiatrołap 
	2,2

	0.22
	Korytarz 
	13,0

	
	Razem 
	175,4

	
	PIĘTRO
	

	1.01
	Kl. schodowa
	17,7

	1.02
	Pom. techniczne
	7,0

	1.03
	Łazienka 
	6,1

	1.04
	Spiżarka
	3,5

	1.05
	Aneks kuchenny
	21,6

	1.06
	Pokój 2-os.
	14,4

	1.07
	Pokój 2-os.
	21,2

	1.08
	Łazienka
	3,9

	1.09
	Pokój 2-os.
	19,1

	1.10
	Łazienka
	3,2

	1.11
	Łazienka
	3,3

	1.12
	Pokój 1-os.
	16,3

	1.13
	Pokój 1-os.
	15,1

	1.14
	Łazienka
	3,2

	1.15
	Korytarz 
	14,0

	
	Razem
	169,6

	
	PODDASZE
	

	2.01
	Kl. schodowa
	17,7

	2.02
	Pom. techniczne
	6,8

	2.03
	Łazienka
	6,1

	2.04
	Spiżarka
	2,4 (podłoga 3,5)

	2.05
	Aneks kuchenny
	21,7

	2.06
	Pokój 2-os.
	12,9 (podłoga 14,5)

	2.07
	Łazienka
	3,8

	2.08
	Pokój 2-os.
	19,9 (podłoga 20,6)

	2.09
	Pokój 2-os.
	19,2 (podłoga 23,9)

	2.10
	Łazienka
	3,2

	2.11
	Łazienka
	3,3

	2.12
	Pokój 1-os.
	15,1 (podłoga 16,3)

	2.13
	Pokój 1-os.
	12,9 (podłoga 15,1)

	2.14
	Łazienka
	3,2

	2.15
	Korytarz 
	14,0

	
	Razem
	162,2 (podłoga 173,7)

	
	ŁĄCZNIE
	507,2 (podłoga 518,7)


Pow. użytkowa : 485,05 m²  409,8 m², w tym :
Pow. użytkowa podstawowa : 359,65 m² 244,9 m²
Pow. użytkowa pomocnicza : 125,40 m² 138,6 m²
Pow. ruchu : 111,60 m² 97,4 m²
Pow. usługowa : 15,25 m² 26,3 m²
3) formę architektoniczną i funkcję obiektu budowlanego, sposób jego dostosowania do krajobrazu i otaczającej zabudowy : budynek w zabudowie śródmiejskiej z wielospadowym, wysokim dachem swą formą wpisuje się w otaczającą zabudowę starego miasta; nie zmienia się 
4) układ konstrukcyjny obiektu budowlanego, rozwiązania konstrukcyjno-materiałowe wewnętrznych i zewnętrznych przegród budowlanych : Projektowany obiekt do nadbudowy, przebudowy i rozbudowy jest budynkiem istniejącym, murowanym o jednej kondygnacji nadziemnej. Dach drewniany płatwiowo-kleszczowy. Projektuje się wyburzenie dachu oraz ścian wewnętrznych, pozostawienie części ścian zewnętrznych parteru (ok. 60 %) i pocienienie ich do gr. 25 cm, uzupełnienie ścianą żelbetową oraz podbicie pozostawionych fundamentów. Projektowany budynek w technologii tradycyjnej z wielospadowym dachem z więźbą mieszaną. Ściany piwnic  fundamentowe żelbetowe, parteru, piętra i poddasza murowane, wzmocnione rdzeniami żelbetowymi, stropy żelbetowe, monolityczne. Kategoria geotechniczna obiektu oraz warunki i sposób jego posadowienia :występujące warunki gruntowe określono jako proste, dlatego zgodnie z §4 Rozporządzenia Ministra Transportu, Budownictwa u Gospodarki Morskiej z dnia 25.04.2012 przedmiotową inwestycję zaliczono do II kategorii geotechnicznej.                                             

Rozwiązania materiałowe :

· Płyta Ławy  fundamentowe piwnicy żelbetowe, monolityczne, wodoszczelne gr. 40 cm z betonu C30/37

· Podbicia pod istn. fundamentami żelbetowe, monolityczne, z betonu C30/37, C25/30 

· ściany zewnętrzne parteru istniejące z cegły pełnej gr. 25,0 cm; ściany piętra i poddasza z pustaków ceramicznych gr. 25 cm na zaprawie klasy M5 
· ściany wewnętrzne z cegły pustaków ceramicznych gr. 25 i 11,5 cm na zaprawie M5; ściany między pokojami i korytarzami gr. 25 cm, akustyczne kl. 20 o R`w min. 53 dB, na zaprawie M5
· Belki i wieńce żelbetowe, monolityczne

· Stropy żelbetowe, monolityczne z betonu C30/37, C20/25

· Schody żelbetowe, monolityczne z betonu C30/37, C20/25

· Więźba dachowa tradycyjna, mieszana krokwiowo-płatwiowa z drewna kl. C24, kąt pochylenia 35˚. Krokwie 8x16 cm, płatwie 16x22 cm, murłaty 16x16 cm oparte na wieńcu, słupy 16x16 cm, kleszcze 3,5x20 cm, kontrłaty 5x5 cm na każdej krokwi, łaty 4x5 cm co 35 cm, pokrycie z blacho dachówki. Całą więźbę zabezpieczyć 2 razy preparatami przeciw owadom i grzybom oraz przeciwzapalnie.

· Przewody kominowe z keramzytobetonowych pustaków systemowych firmy ZAPEL. Kominy na strychu oraz ponad dachem obmurowane cegłą pełną, części ponad dachem ocieplić styropianem gr. 5 cm i wykończyć tynkiem gładkim na siatce.   

· ocieplenie ścian styropianem EPS-70 oraz wełną mineralną gr. 18,0 cm metodą lekką mokrą, ścian fundamentowych styropian EPS-100 gr 18 cm, a stropu wełną mineralną hydrofobizowaną gr. 20,0 cm 

· tynki wewnętrzne cementowo- wapienne i płyty g-kf 
· posadzki z materiałów trwałych – gres, panele
· malowanie wewnętrzne : ściany i sufity malowane farbami emulsyjnymi w kolorach pastelowych;    

· elewacje - ściany zewnętrzne wykończone wyprawą tynkarską cienkowarstwową, mineralną ułożoną na siatce;

· grzejniki gładkie, białe, łatwe w utrzymaniu czystości, montowane w odległości 10 cm od ściany i 10 cm nad podłoga

· drzwi wewnętrzne typowe, drzwi zewnętrzne aluminiowe o Umax 1,3 [W/(m²K)] oraz E I 60
· okna typowe, pcv z normatywnymi nawiewnikami, trzyszybowe w kolorze białym, o Umax 1,1 [W/(m²K)] oraz stałe E 60
· izolacje p.wilgociowe z folii PDC gr. 0,2 mm, izolacje fundamentów Abizol P
     -    Doświetlacze okienne 150x150x70 cm montowane do ściany fundamentowej w 

          poziomie ulicy Krętej Nie zmienia się.
5) sposób zapewnienia warunków niezbędnych do korzystania z tego obiektu przez osoby niepełnosprawne, w szczególności poruszające się na wózkach inwalidzkich : budynek na parterze jest dostępny dla osób na wózkach inwalidzkich, tu też zaprojektowano ubikację dla nps., na pozostałe kondygnacje osoby niepełnosprawne mogą dostać się za pomocą schodołazu gąsienicowego sterowanego joystickiem o prędkości 5 m / min. Schodołaz będzie przechowywany z magazynie 0.11 0.03  obok schodów; Nie zmienia się.
6) w stosunku do obiektu budowlanego usługowego, produkcyjnego lub technicznego - podstawowe dane technologiczne oraz współzależności urządzeń i wyposażenia związanego z przeznaczeniem obiektu i jego rozwiązaniami budowlanymi : budynek będzie wyposażony w wentylację nawiewno-wywiewną w części pomieszczeń, mechanicznie będzie wentylowana piwnica, część parteru oraz pomieszczenia od strony zachodniej na piętrze i poddaszu; Nie zmienia się.
7) w stosunku do obiektu budowlanego liniowego - rozwiązania budowlane i techniczno-instalacyjne, nawiązujące do warunków terenu występujących wzdłuż jego trasy, oraz rozwiązania techniczno-budowlane w miejscach charakterystycznych lub o szczególnym znaczeniu dla funkcjonowania obiektu albo istotne ze względów bezpieczeństwa, z uwzględnieniem wymaganych stref ochronnych : nie dotyczy; 

8) rozwiązania zasadniczych elementów wyposażenia budowlano-instalacyjnego, zapewniające użytkowanie obiektu budowlanego zgodnie z przeznaczeniem, w szczególności instalacji i urządzeń budowlanych: wodociągowych i kanalizacyjnych, ogrzewczych, wentylacji grawitacyjnej, grawitacyjnej wspomaganej i mechanicznej, chłodniczych, klimatyzacji, gazowych, elektrycznych, telekomunikacyjnych, piorunochronnych, a także sposób powiązania instalacji obiektu budowlanego z sieciami zewnętrznymi : Budynek będzie wyposażony w instalację wodociągową z sieci miejskiej, instalację kanalizacji sanitarnej i deszczowej z odprowadzeniem do sieci miejskiej, instalację gazową z sieci miejskiej, instalację elektryczną z sieci miejskiej, wewnętrzną instalację c.o. i c.c.w. z projektowanej kotłowni gazowej, instalację odgromową, wentylację mechaniczną i grawitacyjną; Nie zmienia się. 

9) rozwiązania i sposób funkcjonowania zasadniczych urządzeń instalacji technicznych, w tym przemysłowych i ich zespołów tworzących całość techniczno-użytkową, decydującą o podstawowym przeznaczeniu obiektu budowlanego, w tym charakterystykę i odnośne parametry instalacji i urządzeń technologicznych, mających wpływ na architekturę, konstrukcję, instalacje i urządzenia techniczne związane z tym obiektem : nie dotyczy; 

10) charakterystykę energetyczną budynku, opracowaną zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 15 ustawy z dnia 29 sierpnia 2014 r. o charakterystyce energetycznej budynków (Dz.U. poz. 1200 oraz z 2015 r. poz. 151) : w części sanitarnej niniejszego opracowania;
11) dane techniczne obiektu budowlanego charakteryzujące wpływ obiektu budowlanego na środowisko i jego wykorzystywanie oraz na zdrowie ludzi i obiekty sąsiednie pod względem: 

a) zapotrzebowania i jakości wody oraz ilości, jakości i sposobu odprowadzania ścieków : Zaopatrzenie w wodę z projektowanego przyłącza. Woda będzie używana do celów socjalno-bytowych i grzewczych. Ścieki sanitarne odprowadzane będą projektowanym przyłączem do istniejącej sieci kanalizacji sanitarnej. Wody opadowe odprowadzane będą do istniejącej kanalizacji deszczowej. Nie zmienia się.
b) emisji zanieczyszczeń gazowych, w tym zapachów, pyłowych i płynnych : projektowany obiekt nie będzie emitował zanieczyszczeń gazowych, płynnych ani pyłowych; Nie zmienia się.
c) rodzaju i ilości wytwarzanych odpadów :  Odpady bytowe w ilości 1,5 m³/miesiąc, gromadzone będą w pojemnikach usytuowanych na wewnątrz budynku i odbierane 2 raz w tygodniu przez służby komunalne. Nie zmienia się.
d) właściwości akustycznych oraz emisji drgań, a także promieniowania, w szczególności jonizującego, pola elektromagnetycznego i innych zakłóceń : obiekt będzie posiadał odpowiednie parametry akustyczne i nie będzie emitował drgań, promieniowania jonizującego, pola elektromagnetycznego ani innych zakłóceń;  Nie zmienia się.
e) wpływu obiektu budowlanego na istniejący drzewostan, powierzchnię ziemi, w tym glebę, wody powierzchniowe i podziemne : Istniejący budynek do nadbudowy, przebudowy i rozbudowy i projektowana infrastruktura nie spowoduje konieczności wycinania drzew, ani nie spowoduje pogorszenia jakości wód powierzchniowych, podziemnych i gleby. Nie zmienia się.
12) analiza możliwości racjonalnego wykorzystania, o ile są dostępne techniczne, środowiskowe i ekonomiczne możliwości, wysokoefektywnych systemów alternatywnych zaopatrzenia w energię i ciepło, do których zalicza się zdecentralizowane systemy dostawy energii oparte na energii ze źródeł odnawialnych, kogenerację, ogrzewanie lub chłodzenie lokalne lub blokowe, w szczególności, gdy opiera się całkowicie lub częściowo na energii ze źródeł odnawialnych, w rozumieniu przepisów Prawa energetycznego :              

Roczne zapotrzebowanie na energię użytkową do ogrzewania, przygotowania ciepłej wody użytkowej obliczone są zgodnie z przepisami dotyczącymi metodologii obliczania charakterystyki energetycznej budynków, oraz warunkami przyłączenia do sieci zewnętrznych.

Odnośnie energii geotermalnej – nie ma możliwości jej zastosowania. Ze względów ekonomicznych, godne rozważenia jest ogrzewanie poprzez pompę ciepła przy założeniu wykonania studni, zakupu pompy, zajęcia części powierzchni obiektu na pomieszczenie dla pomp. Niewielka efektywność, oraz duże koszty zakupu skutkuje zbyt dużym czasem zwrotu poniesionych nakładów inwestycyjnych przekraczających trwałość urządzeń.

Energia promieniowania słonecznego – godne rozpatrzenia jest jedynie ogrzewanie wody ciepłej użytkowej za pomocą paneli słonecznych. W przedmiotowym budynku przewidywane jest niewielkie zużycie ciepłej wody, co przy kosztach wykonania instalacji solarnej wiązałoby się z dużymi nakładami finansowymi. Rozwiązanie to byłoby więc nieefektywne i generowałoby zbyt duże straty na przesył, montaż tej instalacji i nie zapewniałoby przygotowania wody całorocznej dla eksploatacji obiektu, tak więc konieczne byłoby u tak wprowadzenie konwencjonalnego źródła energii.
Energia wiatru – nie ma możliwości jej zastosowania ze względów technicznych – lokalizacja obiektu w bezpośredniej bliskości istniejącej zabudowy mieszkaniowej jednorodzinnej, oraz negatywne oddziaływanie siłowni wiatrowej ( hałas i wibracje ).

Możliwość zastosowania skojarzonej produkcji energii elektrycznej i cieplnej oraz zdecentralizowanego systemu zaopatrzenia w energię w postaci bezpośredniego lub blokowego ogrzewania – brak możliwości ze względu na lokalizację w bliskości istniejącej zabudowy mieszkaniowej jednorodzinnej, oraz możliwości zabudowy mieszkaniowej jednorodzinnej ( która będzie bardziej intensywna), oraz negatywne oddziaływanie elektrociepłowni.

Reasumując, zastosowano dwa wysoko efektywne systemy alternatywnego zaopatrzenia w energię dla budynku usługowo-mieszkalnego z wewnętrznymi instalacjami: wod.kan., c.o. i energii elektrycznej na działce nr ew. 788 : zlokalizowanej w rejonie ul. Krętej 3 w Rzeszowie. Nie zmienia się.
13) warunki ochrony przeciwpożarowej  : 

a) powierzchnia, wysokość i liczba kondygnacji : wysokość budynku: 12,50 m od poziomu terenu, a 16,28 m od poziomu posadzki kondygnacji podziemnej (z pomieszczeniami na pobyt ludzi) do kalenicy dachu – budynek średniowysoki (SW); trzy kondygnacje nadziemne i jedna podziemna, strych nad poddaszem nieużytkowy; wysokość górnej powierzchni stropu nad piętrem 6,92 m; powierzchnia zabudowy 220,00 m², kubatura 2195,0 m³.

b) parametry pożarowe występujących substancji palnych : drewno i drewnopochodne oraz tworzywa sztuczne mebli wyposażenia lokalu i mieszkań, tkaniny, papier oraz artykuły spożywcze – temperatura zapalenia powyżej 230 0C.

c) gęstości obciążenia ogniowego nie określa się. 

d) ocena zagrożenia wybuchem pomieszczeń oraz przestrzeni zewnętrznych: w budynku nie przewiduje się stosowania substancji niebezpiecznych pożarowo – zagrożenie wybuchem nie występuje.

e) kategoria zagrożenia ludzi, przewidywana liczbę osób w poszczególnych pomieszczeniach i na każdej kondygnacji :  w budynku jest 1 sala są 2 sale konsumpcyjne lokalu gastronomicznego (w piwnicy i na parterze) oraz mieszkania na wyjem na pobyt o różnym czasie przebywania (do 3 dni i powyżej 3 dni): 

· piwnica ZL III, do 30 osób w sali konsumpcyjnej lokalu, kilka osób w zapleczu kuchennym – odrębnej części funkcjonalnej,

· parter ZL I, ponad 50 osób w sali konsumpcyjnej (z osobami przechodzącymi do sali w piwnicy) w lokalu / na kondygnacji,

· I piętro ZL V, do 7 8 osób na kondygnacji (7  8 łóżek w 5 pokojach),

· poddasze ZL V, do 7 8 osób na kondygnacji (7 8 łóżek w 5 pokojach),

f) podział obiektu na strefy pożarowe : w budynku wydziela się trzy strefy pożarowe:

· strefa ZL I, obejmująca kondygnację podziemną i parter, o łącznej powierzchni 300,2 m2, 175,4 m2
· strefa ZL V - piętro, obejmująca kondygnację piętra o powierzchni 158,0 m2, 169,6 m2
· strefa ZL V-poddasze, obejmująca kondygnację poddasza, o powierzchni 153,4 m2 173,7 m2
Powierzchnie stref ZL I i ZL V-piętro mniejsze od dopuszczalnej wielkości 8000 m2. a strefy strefa ZL V-poddasze od wielkości 5000 m2.

g) klasa odporności pożarowej – wymagana klasa „B” dla całego budynku.

h) klasa odporności ogniowej i stopień rozprzestrzeniania ognia elementów budowlanych :

· elementy nośne
 - min. R 120, belki żelbetowe, ściany murowane,

· stropy

           - REI 60, żelbetowe,

· ściany zewnętrzne   - min. REI 120, murowane, 

· ściany wewnętrzne  - min. REI 120, min. EI 30, murowane,

· konstrukcja dachu   - bezklasowa, drewniana, osłonięta sufitem EI 60,

· przekrycie dachu
 - min. RE 30, sufit EI 30 podwieszony.

Elementy drewniane konstrukcji dachu będą uodpornione środkiem ogniochronnym do stopnia niezapalności, wszystkie elementy budowlane będą nierozprzestrzeniające ognia (NRO), będą spełniać wymagania dla klasy „B”.

i) inne wydzielenia ppoż.:

· ściana północna i wschodnia (w granicach działki) ścianami oddzielenia ppoż. klasy REI 120, sięgające powyżej dachów sąsiednich budynków, ocieplone materiałem niepalnym (np. wełną mineralną):

· ściana północna wyprowadzona 0,30 m ponad górną powierzchnię klapy oddymiającej,

· ściana wschodnia doprowadzona do dolnej powierzchni pokrycia dachu,

· ściana zachodnia budynku ścianą oddzielenia ppoż. klasy REI 120, włącznie ze ścianami lukarn, ocieplona materiałem niepalnym, np.  wełną mineralną): 

· w kondygnacji podziemnej okna w tej ścianie ze szkłem zwykłym, usytuowane poniżej poziomu terenu, przesłonięte ścianką szachtu doświetlacza,  

· na parterze drzwi w tej ścianie ( 4 3 szt.) klasy EI 60, o łącznej powierzchni mniejszej od 15 % powierzchni całej ściany,

· na parterze, piętrze i w lukarnach na poddaszu otwory przeszkolone szkłem ognioodpornym jako nieotwieralne naświetla klasy E 60, o łącznej powierzchni mniejszej od 10 % powierzchni całej ściany,

· okna w zachodniej połaci dachu ze szkłem zwykłym, w odległości ponad 4 m od granicy i budynku na działce budowlanej w kierunku zachodnim i północnym,

· stropy między parterem i piętrem oraz między piętrem a poddaszem stropami oddzielenia ppoż. klasy REI 60, przepusty wszelkich instalacji zabezpieczone do klasy EI 60,

· sufit nad poddaszem klasy EI 60, systemowy, podwieszony na stelażu, z płyt gipsowo-kartonowych ognioodpornych, z wełną mineralną,

· szachty i kanały wentylacji grawitacyjnej obudowane przegrodami min. klasy REI 60; wyjścia z szachtów kanałów wentylacji do obu stref ZL V zabezpieczone klapami klasy EIS 60,

· biegi i spoczniki schodów: z sali w piwnicy na parter, klatki schodowej z piwnicy na parter i klatki schodowej z parteru na poddasze klasy R 60, żelbetowe,

· klatka schodowa na poddasze wydzielona ścianami min. klasy REI 60, z drzwiami ppoż. klasy EI30+S od korytarzy i pomieszczeń, 

· drzwi z komunikacji do pomieszczeń użytkowych na poddaszu (do 1 schowka i do 5 pokoi mieszkalnych) klasy EI 30,

· kotłownia na parterze (moc kotła <60 kW) wydzielona ścianami klasy REI 60, z drzwiami ppoż. klasy EI 30,

· wentylatornia na poddaszu wydzielona ścianami klasy REI 60, z drzwiami ppoż. klasy EI 30,

· przepusty instalacji o średnicy powyżej 4 cm przez ściany i stropy kotłowni i wentylatorni zabezpieczone do klasy EI 60, w tym klapy odcinające ppoż. klasy EIS 60 w kanałach wentylacji, 

· ściana wschodnia ocieplona płytami styropianu wg metody ”lekkiej-mokrej” lub innej podobnej,

· instalacja gazowa do kotłowni odrębna od przyłącza od instalacji gazowej do urządzeń w kuchni. 

j) warunki ewakuacji, oświetlenie awaryjne (ewakuacyjne i zapasowe) oraz przeszkodowe : 

· przewidywana liczba ludzi do ewakuacji: z sali konsumpcyjnej w piwnicy do 30 osób (klientów), z zaplecza kuchni kilka osób (tylko pracownicy), z parteru max do 100 40 osób (klienci), z piętra i poddasza do 10 osób z kondygnacji,

· długość przejść ewakuacyjnych największa w sali konsumpcyjnej w piwnicy, przez schody do sali na parterze i do wyjścia na zewnątrz, wynosi max 30 m, w innych pomieszczeniach mniejsza – poniżej dopuszczalnej wielkości 40 m,

· z sali konsumpcyjnej na parterze jest jedno wyjście bezpośrednio na zewnątrz budynku i drugie przez rozdzielnię kelnerską i korytarz na spocznik klatki schodowej z piwnicy (wyjścia w odległości ponad 5 m od siebie); jest także możliwość ewakuacji drugim wyjściem bezpośrednio na zewnątrz budynku,
· długość dojść ewakuacyjnych:

· w piwnicy od drzwi zaplecza kuchni klatką schodową na parter i do drzwi na zewnątrz budynku wynosi max 18 m, poniżej dopuszczalnej wielkości 30 m (tylko pracownicy),

· na parterze od drzwi rozdzielni kelnerskiej przez spocznik korytarz i wiatrołap do drzwi na zewnątrz budynku wynosi max 5 m, poniżej dopuszczalnej wielkości 10 m (klienci),

· na piętrze i na poddaszu od drzwi najdalszego pokoju korytarzem do drzwi ppoż. klatki schodowej mieści się w dopuszczalnej wielkości 10 m (klienci),

· szerokość dróg ewakuacji: drzwi z pomieszczeń min. 0,90 m, komunikacji min. 1,40 m, drzwi z klatek schodowych na zewnątrz 1,20 m, w tym skrzydła nieblokowane 0,90 m,

· w budynku klatka schodowa ewakuacyjna z poddasza na parter wydzielona pożarowo, oddymiana i z wyjściem bezpośrednio na zewnątrz.

k) sposób zabezpieczenia przeciwpożarowego instalacji użytkowych, a w szczególności : ogrzewczej, gazowej, elektroenergetycznej, odgromowej : instalacje użytkowe zabezpieczone wymaganymi zaworami, zabezpieczeniami, wyłącznikami,

l) dobór urządzeń przeciwpożarowych w obiekcie budowlanym: 

· oświetlenie awaryjne – natężenie min. 1 lx, a przed hydrantami 5 lx:

· w piwnicy: sali konsumpcyjnej i przedsionków sanitariatów lokalu,  komunikacji w zapleczu kuchennym oraz schodów z sali na parter i klatki schodowej z piwnicy na parter,

· na parterze: WC npspr., kotłownia i oba wiatrołapy,

· piętro i poddasze: komunikacja , a na poddaszu także pokój przy ścianie wschodniej (obok aneksu kuchennego),

· klatka schodowa ewakuacyjna z piwnicy na parter i  z poddasza na parter,

· podświetlane znaki kierunkowe na drogach ewakuacji,

· hydranty wewnętrzne Ø25 z wężem półsztywnym: dwa hydranty w piwnicy (w komunikacji zaplecza kuchennego i w sali konsumpcyjnej) oraz po jednym w komunikacji na parterze, piętrze i poddaszu; instalacja zasilająca z rur stalowych, zapewniająca wydajność min. 1 l/s i ciśnienie 0,2 MPa przy jednoczesnym użyciu 2 najwyższych hydrantów,

· drzwi wejściowe do budynku w ścianie zachodniej klasy EI 60, drzwi klatki schodowej z parteru na poddasze klasy EI30+S, drzwi do kotłowni na parterze i do pom. technicznego na poddaszu (wentylatornia) klasy EI 30 – drzwi z samozamykaczami, a do kotłowni także z zamknięciem przeciwpanicznym,

· okna w ścianie zachodniej jako nieotwieralne naświetla klasy E 60,

· klapa oddymiająca klatkę schodową z parteru na poddasze, o powierzchni czynnej min. 5 % (obliczenia poniżej) ”komina” klatki – klapa sterowana czujkami dymu na piętrze i na poddaszu oraz przyciskami ręcznymi na każdej kondygnacji,

· klapy odcinające ppoż. klasy EIS 60 w kanałach wentylacji / klimatyzacji, sterowane wyłącznikami termicznymi,

· aktywny system bezpieczeństwa kotłowni gazowej,

· przeciwpożarowy wyłącznik prądu,

· główny zawór gazu,

· instalacja odgromowa.   

m) wyposażenie w sprzęt przeciwpożarowy: gaśnice proszkowe typ AB o masie min. 4 kg : w piwnicy po 1 gaśnicy w sali lokalu i w zapleczu kuchni (oraz w zapleczu także gaśnica do gaszenia tłuszczów), na parterze po 1 gaśnicy w sali i w wiatrołapie dużym, na piętrze i na poddaszu po 1 gaśnicy w komunikacji,

n) oznakowania i instrukcje : przed rozpoczęciem użytkowania budynku należy:

· oznakować niektóre wyjścia i drogi ewakuacji nieoznakowane znakami podświetlanymi,

· oznakować miejsca usytuowania hydrantów, gaśnic, przeciwpożarowego wyłącznika prądu i głównego zaworu gazu,

· rozmieścić instrukcje alarmowe i postępowania na wypadek pożaru,

· opracować instrukcję bezpieczeństwa pożarowego.

o) obliczenia klapy oddymiającej :    

· powierzchnia ”komina” klatki schodowej                  P = 17,20 m2,
· wymagana powierzchnia czynna oddymiania          Acz= 17,20 x 5 % = 0,86 m2,
· powierzchnia geometryczna otworu pod klapę        Ag = 0,86 : 0,6 = 1,44 m2,
· wymagana pow. otworu do nawiewu powietrza     Apow= 1,44 x 130 % = 1,87 m2,
· powierzchnia drzwi do nawiewu powietrza 
     Adrz= 1,20 x 2,00 = 2,40 m2.
Adrzw = 2,40 m2 > Apow= 1,87 m2.

Dobrano klapę o wymiarach 1,0 x 1,4 m, o powierzchni czynnej oddymiania 1,05 m2. 
Uruchamianie klapy czujkami dymowymi na piętrze i na poddaszu oraz przyciskami ręcznymi na każdej kondygnacji.


Nawiew świeżego powietrza przez drzwi wejściowe na klatkę schodowa, otwierane ręcznie i zablokowane w pozycji otwartej. Nie zmienia się 
14) technologia kuchni  :
Określenie zatrudnienia i czasu pracy : Przewiduje się zatrudnienie 4 osób w systemie dwuzmianowym wg harmonogramu pracy. 

Zaopatrzenie : Dostawa towarów odbywać się będzie w miarę potrzeb – nie przewiduje się magazynowania większej ilości towarów. Dostawy odbywać się będą od dostawców będących pod nadzorem sanitarnym i według ściśle określonych reżimów technologicznych. Mięso i ryby dostarczane będą w skrzynkach, kartonach lub pojemnikach metalowych. Mięso dostarczane będzie w postaci mrożonej i magazynowane w zamrażarce, wędliny przechowywane będą w chłodziarce w magazynie chłodniczym. Jaja będą używane wyłącznie w proszku. 

Charakterystyka funkcji technologicznej : Przewiduje się prace obiektu gastronomicznego w godzinach 10.00-22.00. Przewidywane menu: Zupy, Dania główne, Sałatki, Surówki, Desery, Napoje zimne i gorące. 

Program : Przewiduje się 40 około 48 miejsc (na sali na parterze + 28 miejsc i na sali w piwnicy.
Kuchnia ; Pomieszczenie kuchni podzielono na kilka stanowisk. Do pieczenia, gotowania i smażenia zaprojektowano blok urządzeń grzewczych składający się z następujących elementów: kuchenki gazowej czteropalnikowej z piekarnikiem gazowym, taboretu gazowego, płyty grilowej i frytownicy. Nad urządzeniami grzewczymi zaprojektowano okap wyciągowy. W pomieszczeniu kuchni zaprojektowano zestaw stołów z półkami i szafkami, szafki i półki wiszące ułatwiające pracę. Dodatkowo kuchnie wyposażono w zlew i umywalkę.  Do obróbki warzyw zaprojektowano szatkownice elektryczną do warzyw z zestawem tarczy, do mielenia mięsa zastosowano wilk-a (maszynkę) do mielenia. Do krajania wędlin i serów zastosowano krajalnice z dodatkowym nożem do sera. 

Magazyn produktów suchych : Pomieszczenie zawiera komplet regałów wolnostojących umożliwiających składowanie towarów. Dodatkowo magazyn wyposażono w stół z półką i wagę kuchenną.  

Magazyn chłodniczy : Magazyn chłodni wyposażono w szafę chłodniczą o pojemności 350 l i szafę mroźniczą o pojemności 350 oraz dwie  szafy.

Obróbka brudna warzyw i owoców : Pomieszczenie wyposażone jest w umywalkę, stół z półką, stół ze zlewem, kosz na śmieci i obieraczkę do ziemniaków. 

Zmywalnia naczyń stołowych : Pomieszczenie zawiera zlew jednokomorowy wyposażony w młynek do odpadków, zmywarkę do naczyń i szkła, stół z półką umożliwiający wyładunek zmywarki, szafę przelotową.  

Rozdzielnia :  Wydawalnie zaprojektowano w sposób umożliwiający wydawanie posiłków. Dźwig towarowy gastronomiczny brudno-czysty będzie transportował posiłki na parter w szczelnie zamkniętych pojemnikach oraz z parteru do piwnicy brudne naczynia. 

Pomieszczenie pomocnicze / biuro : Pomieszczenie zostało wyposażone będzie w elementy niezbędne do prawidłowej pracy.
Szatnia pracowników :  Pomieszczenie wyposażona jest w szafki odzieżowe dwudzielne dla każdego pracownika. Szafki pozwalają na oddzielenie odzieży własnej od roboczej. Obok zaprojektowano węzeł sanitarny zawierający umywalkę i toaletę. 

Wszystkie urządzenia i sprzęty powinny posiadać stosowne atesty i być dopuszczone do kontaktu z żywnością.  

Wymagania techniczno-technologiczne • Wysokość pomieszczenia stałej pracy wynosi 3,5 m.

• Przejścia pomiędzy urządzeniami, maszynami a ścianami przeznaczone tylko do obsługi tych urządzeń mają szerokość co najmniej 0,75 m. Przy przejściach w których odbywa się ruch dwukierunkowy – 1 m. Pomieszczenia higieniczno-sanitarne ma wysokość 2,4 m. 

Wymagania techniczno-technologiczne dotyczące oświetlenia, wentylacji i temperatury pomieszczeń: 

Wykończenie wnętrz. 

We wszystkich pomieszczeniach obiektu podłogę wykonać gładką, nienasiąkliwą, łatwą do utrzymania w czystości. Pomiędzy pomieszczeniami nie powinno być progów. Ściany w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych muszą być wykonane z materiałów nieprzepuszczalnych, nienasiąkliwych, zmywalnych, nietoksycznych i łatwych do czyszczenia oraz dezynfekcji. Ściany powinny być pokryte wyżej wymienionymi materiałami do wysokości co najmniej 2 m lub do pełnej wysokości. Połączenia ścian z podłogą powinny być zaokrąglone w celu ułatwienia czyszczenia, mycia i dezynfekcji max 6cm. Powierzchnie ścian i sufitów powinny być gładkie, w jasnych kolorach, zabezpieczone przed kondensacją pary i wzrostem pleśni. W pomieszczeniach kuchni, zmywalni naczyń, miejscu obróbki warzyw i owoców należy podłogę wykonać tak, aby umożliwić odpowiedni spływ wody z ich powierzchni w kierunku spustów podłogowych.   

 Okna i drzwi. Okna powinny być gładkie, szczelne, dostosowane do zmywania i powinny posiadać konstrukcję zapobiegającą osadzaniu się kurzu. Powinny mieć konstrukcję pozwalającą na stałe wietrzenie pomieszczeń przez górne skrzydła lub wietrzniki, łatwe do otwierania z poziomu podłogi.  Drzwi do pomieszczeń produkcyjnych i magazynowych myszą być szczelne o powierzchniach gładkich, nienasiąkliwych i łatwych do czyszczenia. 

Oświetlenie. 

 Należy zapewnić oświetlenie elektryczne zgodnie z Polskimi Normami. Oświetlenie naturalne i sztuczne, temperatura i wilgotność w pomieszczeniach powinny być dostosowane do wykonywanych czynności i odpowiadać wymogom bezpieczeństwa i higieny pracy. W pomieszczeniach pracy stałej należy zapewnić oświetlenie dzienne. Punkty oświetlenia elektrycznego powinny zapewniać prawidłowe oświetlenie przy każdym stanowisku pracy i powinny być wyposażone w nietłukące osłony i mieć konstrukcję umożliwiającą łatwe ich czyszczenie. 

Wentylacja : W pomieszczeniach powinna jest zastosowana wentylacja mechaniczna, zgodna z wymaganiami bezpieczeństwa i higieny pracy. Przepływ powietrza wentylacyjnego między pomieszczeniami odbywa się od pomieszczenia mniej zanieczyszczonego do bardziej zanieczyszczonego. W ustępach ogólnodostępnych przewidziano wentylację mechaniczną. Na otworach wentylacyjnych powinny być zamontowane kratki wentylacyjne z materiałów nierdzewnych, o konstrukcji łatwej do mycia i ewentualnego demontażu.  Nad otwartymi urządzeniami, z których wydobywa się np. dym lub para zainstalowano okap z wyciągiem mechanicznym.  

Na zlokalizowanie kuchni z zapleczem poniżej przyległego terenu inwestor otrzymał odstępstwo Państwowej Inspekcji Pracy   w Rzeszowie oraz Podkarpackiego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie. Nie zmienia się. 
UWAGA!

Wszystkie roboty budowlane wykonywać zgodnie z zasadami sztuki budowlanej i przepisami BHP pod nadzorem kierownictwa budowy. Używać materiałów atestowanych, dopuszczonych do stosowania w pomieszczeniach na pobyt ludzi. 
Po zakończeniu prac budowlanych teren należy uporządkować.

Właściciel zobowiązany jest do dokonywania okresowych kontroli stanu

technicznego elementów zagospodarowania i wyposażenia

technicznego. Kontrola winna być dokonywana przez uprawniona osobę. W

przypadkach koniecznych należy zabezpieczyć teren przed dostępem osób trzecich i

dokonać remontu. Rozwiązania zamienne należy uzgodnić z projektantem.
Opracował,                                                     mgr inż. arch. Grzegorz Słapiński
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