
 

 

 

Projekt „Nowa jakość – nowe możliwości. Zintegrowany program rozwoju Uczelni”  

(nr umowy o dofinansowanie POWR.03.05.00-00-Z221/18) 

współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego - Program Operacyjny 

Wiedza Edukacja Rozwój, Priorytet III Szkolnictwo wyższe dla gospodarki i rozwoju, Działanie 3.5 Kompleksowe programy 

szkół wyższych.  

Załącznik nr 1 do postępowania KA-CZL-DZP.261.2.87.2023 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Uniwersytet Ekonomiczny we Wrocławiu planuje organizację w okresie wrzesień – grudzień 28 szkoleń  

i warsztatów czterogodzinnych oraz trzydniowego i dwudniowego wydarzenia, w którym weźmie udział po 

około 80 osób.  

Miejsce świadczenia usługi: Uniwersytet Ekonomiczny we Wrocławiu, ul. Komandorska 118/120, 53-345 Wrocław. 

 

1. Przerwa kawowa obejmująca: kawę, herbatę, wodę, mleko, cukier, cytryna, drobne i słone lub słodkie 

przekąski typu paluszki, kruche ciastka lub owoce serwowane przez cały dzień wydarzenia dla: 

 

Usługa cateringowa Data usługi Liczba grup 
Liczba 

osób/jeden 
dzień 

Szt. 
Ile trwa 

spotkanie 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 8 8 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 
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Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa wrzesień-10.grudzień 1 17 17 4 godz. 

Przerwa kawowa – 
szkolenie dwudniowe październik/listopad 2 80 160 

8 godz. 
/każdy dzień 

Przerwa kawowa – 
szkolenie trzydniowe 7 – 9 listopad 3 80 240 

8 godz. 
/każdy dzień 

 

Wykonawca zobowiązany byłby do zapewnienia zastawy stołowej (nie jednorazowej), serwetek gastronomicznych, oraz 
posprzątania po wydanym cateringu. Zamawiający, odnosząc się do przedstawionych ofert, może wybrać usługę obejmującą 

dostarczenie stolików lub bez stolików. 
 
2. Lunch w formie bufetu obejmujący: dwa dania (zupę i drugie danie) oraz napój. 

Usługa cateringowa Data usługi Liczba grup 
Liczba 

osób/jeden 
dzień 

Szt. Ile trwa spotkanie 

Lunch – szkolenie 
dwudniowe październik/listopad 2 80 160 

8 godz. 
/każdy dzień 

Lunch – szkolenie 
trzydniowe 7 – 9 listopad 1 80 240 

8 godz. 
/każdy dzień 

 

Wykonawca zobowiązany byłby do zapewnienia zastawy stołowej (nie jednorazowej), serwetek gastronomicznych oraz 
posprzątania po wydanym cateringu. Stoły pod  bufet oraz wysokie stoły, przy których można spożyć posiłek zostaną 
zapewnione przez zamawiającego, a ich przygotowanie do serwowania cateringu leży po stronie wykonawcy. Drugie danie 
powinno zostać przygotowane w trzech wariantach, w tym jeden w wersji wegetariańskiej. Oczekiwane jest również, aby 
w czasie wydawania posiłku była obecna obsługa gwarantowana przez wykonawcę, której zadaniem będzie dopilnowanie 
czystości podczas serwowania posiłków (w tym zbieranie zabrudzonej zastawy) i uzupełnianie potraw. Na stolikach, na 
których będzie znajdował się bufet, wykonawca powinien zagwarantować obrusy. Napój: 2 rodzaje soków i woda  
z cytryną. 

 
Informacje dodatkowe: 
 
1. Z wykonawcą zostanie zawarta umowa. 
2. Kryteria oceny ofert: 100 % cena. 
3. Wykonawca podaje cenę oferty w dwóch wariantach: 

Wariant I: 

1) Przerwa kawowa – ze stolikiem 

2) Lunch – szkolenie trzydniowe w dniach 7-9.11.2023 r – przewidywana liczba osób – 80 osób każdego dnia 
szkolenia – ze stolikami; 

3) Lunch – szkolenie dwudniowe październik-listopad – przewidywane liczba osób -  80 osób każdego dnia szkolenie 
ze stolikami 

 
Wariant II: 

1) Przerwa kawowa – bez stolika 

2) Lunch – szkolenie trzydniowe w dniach 7-9.11.2023 r – przewidywana liczba osób – 80 osób każdego dnia 
szkolenia – ze stolikami; 
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3) Lunch – szkolenie dwudniowe październik-listopad – przewidywane liczba osób -  80 osób każdego dnia szkolenie 
ze stolikami 
 

Zamawiający, odnosząc się do przedstawionych ofert, może wybrać usługę obejmującą dostarczenie stolików 

lub bez stolików. 
 

4. Możliwość zmniejszenia lub zwiększenia zamówienia o 20% - dotyczy liczby przygotowywanych zestawów, zmiana 
ceny nastąpi proporcjonalnie do zmiany liczby posiłków. 

5. Termin realizacji umowy: w okresie wrzesień-grudzień. Informacja o ostatecznych terminach świadczenia usługi  
i liczbie zamawianych posiłków zostanie podana najpóźniej na dwa tygodnie przed terminem dostarczenia cateringu. 

6. Wykonawca nie może być powiązany z zamawiającym i jego pracownikami – według wytycznych: 
https://www.power.gov.pl/media/97405/wytyczne_w_zakresie_kwalifikowalnosci_wydatkow_21_12_2020_1.pdf 

 

 

https://www.power.gov.pl/media/97405/wytyczne_w_zakresie_kwalifikowalnosci_wydatkow_21_12_2020_1.pdf

