Tom Il SWZ OPZ

na ustuge pn.: ,Ustuga cateringowa zbiorowego zywienia w Szkole Podstawowej Nr 1 w Pruszczu
Gdarniskim, przy ul. Obroicéw Westerplatte 30, w roku szkolnym 2024/2025”

Opis przedmiotu zamodwienia do zamowienia pn.:

»Ustuga cateringowa zbiorowego zywienia w Szkole Podstawowej Nr 1 w Pruszczu
Gdariskim, przy ul. Obroricéw Westerplatte 30, w roku szkolnym 2024/2025”

1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga polegajgca na: $wiadczeniu ustugi
cateringowej w zakresie przygotowania, dostarczenia i wydania gorgcego positku w
postaci jednodaniowego obiadu i kompotu w okresie obowigzywania umowy:

- od dnia 09.09.2024 r. do dnia 26.06.2025 r., z wytgczeniem dni wolnych ustawowo
i przewidzianych w organizacji pracy szkoty, swiat, ferii i wakacji,

- od dnia 09.09.2024 r. do dnia 26.06.2025 r. ustuga bedzie swiadczona dla okoto
200 ucznidw dziennie przez okoto 175 dni zywieniowych (okoto 35 000 osobodni
zywieniowych).

2. Dzienne zapotrzebowanie ilosciowe w miesigcach wrzesien 2024 r.— czerwiec
2025 r. na positki bedzie wynosito okoto 200 obiaddéw wraz z kompotem dla okoto
200 ucznidw, z tendencjg rosnaca lub malejacg i dotyczyé bedzie uczniow w wieku
od 6 do 9 lat.

3. Zamawiajgcy zastrzega, iz ilos¢ ucznidw korzystajacych z positkdw w 2024 i 2025
roku moze zmienic sie w trakcie obowigzywania umowy. O kazdej zmianie
na biezgco Szkota bedzie informowa¢ Wykonawce do godziny 15:00 dnia
poprzedzajgcego dostawe.

4. Gorace positki i kompot beda dostarczane na biezgco wg zapotrzebowania
dziennego sktadanego Wykonawcy przez Szkote Podstawowg Nr 1 w Pruszczu
Gdanskim codziennie do godziny 15:00 dnia poprzedzajacego dostawe.

5. W sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa positkow
odbedzie sie o innej godzinie po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

6. Obiady wraz z kompotem powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego
i uwzglednia¢ potrzeby zywieniowe dzieci i mtodziezy w wieku 6 — 9 lat. Positki
powinny mie¢ zachowane normy kalorii, sktadniki pokarmowe, wartosci odzywcze,
mineralno-witaminowe obowigzujace przy zywieniu dzieci i mtodziezy.

7. Sporzadzenie i dostawa obiaddw i kompotu odbywac sie bedzie 5 dni w tygodniu z
wyfaczeniem dni wolnych ustawowo i przewidzianych w organizacji pracy szkoty,
Swiat, ferii i wakacji oraz w wyniku wystgpienia sity wyzszej lub zdarzenia losowego
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jak roéwniez wystgpienia stanu zagrozenia epidemicznego, stanu epidemii oraz
innych zdarzen spowodowanych epidemig, w szczegélnosci w przypadku
zawieszenia nauki stacjonarnej w szkole/przedszkolu, zamkniecia szkoty/
przedszkola, skierowania poszczegdlnych klas/oddziatéw na kwarantanne lub
objecia kwarantanng dzieci korzystajgcych z obiaddw lub braku mozliwosci realizacji
umowy z powodu zdarzen spowodowanych epidemia.

Wykonawca bedzie dostarczat positki wiasnym transportem w termoizolacyjnych
termo-portach oraz termosach, tak aby uczniowie otrzymywali gorgce positki
wraz z kompotem. Wykonawca zadba o czysto$¢ termoséw, w ktdrych
transportowane bedg positki.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw wraz z
kompotem o najwyiszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i
bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkédw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
miodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154), a takze ustawa o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25.08.2006 r. (Dz. U. z 2020 r., poz. 2021
z pdin. zm.), facznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, oraz zgodnie z
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/204/WE z dnia
29.04.2004 r. w sprawie higieny zywnosci i zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia
30.04.2004 r.).

Positki wraz z kompotem majg bazowaé na sezonowych artykutach spozywczych,
by¢ mato przetworzone, bez substancji dodatkowych - konserwujacych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Nie mozna uzywac
produktéow gotowych, jak np. mrozone klopsy, gotgbki etc. Przy planowaniu
positkdw wraz z kompotem nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$é energetyczng oraz
uwzgledniaé¢ normy dla produktéw. Nie mogga by¢ przygotowywane z potproduktow
typu instant, mieso nie moze by¢ MOM. Zaleca sie réznorodnosé i niepowtarzalnosé
dziennych zestawdw zywieniowych w tygodniu. Potrawy muszg by¢ lekkostrawne.
Majg przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone. Do
przygotowania positkbw zalecane jest stosowanie ttuszczow roslinnych
rafinowanych o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci
kwasdw wielonienasyconych ponizej 40%; stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych, rdéinego rodzaju kasz.
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Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Receptury positkdw
powinny by¢ dostosowane do wieku dzieci i spetnia¢ wymogi zywienia zalecane
przez Instytut Zywienia i Zywnosci z 2008 roku.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnié positki wraz z kompotem o niepogorszonej jakosci na swdj
koszt z innych Zrédet.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie préobek ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw wraz z kompotem z kazdego dnia przez
okres 72 godzin w ilosci 150 gram z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki
pokarmowe;j i z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek.

W cenie oferty nalezy uwzglednié koszt positkdw standardowych wraz z kompotem
oraz dietetycznych (w razie koniecznosci).

Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkdéw
wraz z kompotem.

Produkcja, przechowywanie i dostarczanie powinno odbywac¢ sie w odpowiednich
warunkach higieniczno-sanitarnych.

Wykonawca posiada wtasne naczynia (talerze porcelanowe (lub z podobnego
materiatu), kubki porcelanowe (lub z podobnego materiatu), sztuéce) ktore
pozostajg na czas trwania umowy w placéwce Zamawiajgcego. Wykonawca
wyposaza réwniez stotéwke w Szkole w zmywarko-wyparzarke. Koszt zuzycia wody i
energii elektrycznej niezbednej do zmywania/wyparzania ponosi Zamawiajacy.
Wyparzarke moze obstugiwaé jedynie upowazniony i uprawniony pracownik
Wykonawcy. Naczynia sg myte, wyparzane i sktadowane w pomieszczeniach
wskazanych przez Zamawiajgcego. Mycie i wyparzanie naczyn i sztu¢céw nalezy do
obowigzkédw Wykonawcy.

Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkdéw wraz z kompotem dzieciom korzystajgcym
z ustug stotowki szkolnej.

Wykonawca ponadto zobowigzany jest do dostarczenia, porcjowania i wydawania
positkdw oraz mycia i wyparzania naczyn, przygotowywania resztek zywieniowych
do odbioru, odbierania resztek zywieniowych. Odbiér nastepuje raz dziennie. Koszt
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transportu odbioru resztek zywieniowych ponosi Wykonawca, sprzatania wydawalni
positkdw oraz stolikdw w czesci jadalnej pomiedzy positkami dzieci.

Wykonawca zapewnia wydawanie positkbw w naczyniach wielokrotnego uzytku
(talerze obiadowe, sztuéce, kubki), ktére stanowig wtasnosé Wykonawecy.

Koszty zwigzane z wydawaniem obiadow wraz z kompotem, myciem naczyn
i termosdw, ponosi¢ bedzie Wykonawca.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi
dla przedmiotu zaméwienia.

W przypadku zgtoszenia reklamacji Zamawiajgcy zwrdéci na koszt Wykonawcy positki
bedace przedmiotem reklamacji, a Wykonawca dostarczy positki zgodnie
z opisem przedmiotu zamdwienia.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzgdzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamdwienia.

Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez
osoby wykonujace w jego imieniu zamdwienie w petnym zakresie obowigzujacych
przepisow BHP, p.poz., i sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania, za dziatania
wtlasne oraz ponosi odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec oséb trzecich
za naruszenia ww. przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi tj. jakosci
produktéw i przygotowania positkdw, ich zgodnosci z obowigzujgcymi normami oraz
wymaganiami sanitarnymi i porzgdkowymi.

Ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu $wiadczonych ustug nalezy

Wykonawca bedzie dostarczat jadtospis wraz z kalorycznoscia positku i gramaturg
jego sktadowych oraz okresleniem alergenéw ukfadany przez Dietetyka lub
Technologa Zywienia na okres 15 dni Dyrektorowi szkoty najpézniej w $rode w
tygodniu poprzedzajacym serwowany jadtospis (jesli przypadnie w dniu wolnym to
poprzedni dzien roboczy).

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci
od indywidualnych potrzeb dzieci zgodnie z otrzymang od Zamawiajgcego
informacja (np. dieta bezmleczna lub bezcukrowa itp.).

Dostawa obiadu jednodaniowego wraz z kompotem dla ucznidw nastapi
w godzinach: 10.00 — 10.30 do siedziby Szkoty Podstawowej Nr 1 w Pruszczu
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Gdanskim przy ul. Westerplatte 30 do stotéwki szkolnej znajdujacej sie na parterze
budynku.

Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci positkbw w ciggu jednego tygodnia.
W okresie tygodniowym struktura obiadéw ma ksztattowac sie nastepujaco:

- 1 raz w tygodniu zupa i pieczywo - temperatura — nie mniej niz 65 stopni Celsjusza;
- 2 razy w tygodniu positki miesne np. udko, schab, piers z kurczaka, kotlet mielony
+ ziemniaki, kasza lub ryz. Sukcesywnie nalezy wprowadza¢ ciemny ryz i makaron;

- 1 raz w tygodniu positek pdtmiesny, np. spaghetti z sosem warzywno — miesnym,
gulasz z kaszg, gotabki, pyzy, itp.

- 1 raz w tygodniu ryba z ziemniakami, kaszg lub ryzem.

Do kazdego positku nalezy doda¢ suréwke lub gotowane warzywa, a takze kompot.

Waga dania nie mniej niz560g, w tym:

ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron lub inne) — min. 150 gram
mieso/ ryba —min. 100 gram

surowka/ warzywa gotowane — min. 150 gram

kompot (kompot lub woda) — 250 ml

Kalorycznos¢ porcji nie mniej niz 600 kcal. Temperatura niemniej niz 65 stopni
Celsjusza.

Dopuszcza sie dodanie do positku uzupetniajgco owocdw, budyniu, kisielu lub ciasta

domowego wypieku.

Positek bedzie podlegat codziennej ocenie organoleptycznej (smak, zapach, wyglad,

gramatura) oraz codzienny pomiar temperatury, a takze ilos¢ zamdwionych

obiaddw.

Do Zamawiajgcego nalezy:

1. Udostepnienie sali konsumpcyjnej dla dzieci

2. Udostepnienie pomieszczenia na mycie, wyparzanie i przechowywanie naczyn.
Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w biezgcg wode ciepta i zimng oraz odptyw
kanalizacyjny i elektryczne gniazdo sitowe. Koszty zwigzane ze zuzyciem wody

i pradu pokrywa Zamawiajacy.
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3. Sprzatanie i utrzymanie czystosci w sali jadalnej poza czasem wydawania
positkdw.

4. Zapewnienie miejsca na zamontowanie wyparzarki oraz miejsca na sktadowanie
naczyn.

5. Kontrola dostarczanych positkow.



