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Zatacznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie ustug hotelarskich i restauracyjnych wraz z
zapewnieniem sali szkoleniowej na potrzeby dwdch dwudniowych warsztatéw, ktére beda
realizowane na terenie Torunia w ramach projektu ,Koordynacja spdjnej polityki spotecznej
Kujaw i Pomorza”, wspoétfinansowanego ze srodkdw Europejskiego Funduszu Spotecznego
Plus w ramach Programu Fundusze Europejskie dla Rozwoju Spotecznego 2021-2027,
Dziatanie 04.13 Wysokie] jakosci system witgczenia spotecznego.

PRZEDMIOT
ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest zapewnienie ustug hotelarskich,
restauracyjnych oraz sali szkoleniowej na potrzeby dwdch dwudniowych
warsztatéw, ktore bedg realizowane na terenie Torunia.

TERMIN REALIZACII

1 grupa warsztatowa : maj 2024 r. — Wykonawca wskaze propozycje
terminu w ofercie
2 grupa warsztatowa: czerwiec 2024 r. — Wykonawca wskaze propozycje
terminu w ofercie

LICZBA
UCZESTNIKOW

1 grupa warsztatowa: 25 oséb
2 grupa warsztatowa: 25 oséb

MINIMALNA LICZBA
GODZIN
ZEGAROWYCH DLA
GRUPY

1 grupa warsztatowa — 16h
2 grupa warsztatowa — 16h

MIEJSCE

Wojewddztwo kujawsko-pomorskie — Miasto Torun

ZAKWATEROWANIE

Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikdw warsztatéw z wytgczeniem
uczestnikéw zamieszkujgcych w miejscowosci, w ktérej odbywa sie
warsztat — wg zapotrzebowania przestanego przez Zamawiajgcego na 3 dni
robocze przed planowanym terminem warsztatu.

Zakwaterowanie w pokojach hotelowych maksymalnie dwuosobowych w
hotelu kategorii maks.***, zgodnie z Rozporzagdzeniem Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19.08.2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i
innych obiektow, w ktérych sg Swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2017
r., poz. 2166).

Przestrzen powinna by¢ dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych
ruchowo. tdzka powinny by¢ oddzielone od siebie i stanowic¢ odrebne
postanie z zachowaniem zasady, ze w pokoju dwuosobowym
kwaterowane bedg osoby tej samej ptci. Pokoje muszg byé wyposazone
we wiasng tazienke. Zapewnienie pokoi hotelowych — jedna doba
hotelowa w ramach kazdego spotkania. Temperatura w pokojach
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mieszkalnych powinna by¢ dostosowana do potrzeb uczestnikéw, nie
nizsza jednak niz 21°C.

MIEJSCA
PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodptatne korzystanie z miejsc parkingowych,
ktorymi dysponuje hotel przez uczestnikow warsztatdw oraz osoby
prowadzacej.

SALE DYDAKTYCZNE

Zapewnienie sali dydaktycznej w wymiarze 8h/dzien na cele warsztatow w
miejscu zakwaterowania uczestnikdw mieszczacej 25 0sdb, z
wyposazeniem: stoty, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, komputer,
tablica flipchart lub tablice sucho scieralne oraz komplet pisakdw,
bezprzewodowy dostep do Internetu. Przestrzen powinna by¢
dostosowana do potrzeb oséb niepetnosprawnych ruchowo. Temperatura
W pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb uczestnikéw, nie
nizsza jednak niz 21°C. Pomieszczenia powinny by¢ klimatyzowane i
zapewniaé dostep do swiatta dziennego z mozliwoscig zaciemnienia sali
oraz zapewnienie oswietlenia sztucznego.

WYZYWIENIE

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom szkolenia sktadajgcego sie z dwdch
positkdw obiadowych, jednej kolacji oraz jednego $niadania w cenie
noclegu, a takze serwiséw kawowych uzupetnianych przez 2 dni spotkania
w godzinach odbywania sie spotkan.

e Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikow): zupa, danie
gtéwne, min. 3 rodzaje suréwek oraz napéj do kazdego obiadu.

e Kolacja w formie bufetu (dla wszystkich uczestnikdw): dania ciepte
(min. 2 rodzaje) i zimne, pieczywo, satatki, warzywa sezonowe,
wedliny, sery, napoje gorgce i zimne.

e Sniadanie w formie bufetu (dla 0séb nocujacych w hotelu): dania
ciepte i zimne, pieczywo, satatki, warzywa sezonowe, wedliny,
sery, napoje gorace i zimne.

e Serwis kawowy (dla wszystkich uczestnikdw): kawa, herbata,
dodatki: mleko, cukier, cytryna, ponadto woda mineralna
gazowana i niegazowana, drobne stone lub stodkie przekaski:
paluszki, ciastka kruche (min. 3 rodzaje), owoce. Serwis dostepny
w trakcie trwania spotkania, na biezgco uzupetniany w razie
potrzeby.

Zapewnienie wyzywienia specjalnego — zadeklarowanej przez uczestnika
diety. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje dotyczaca
zapotrzebowania na ww. specjalne wyzywienie na 3 dni robocze przed
planowanym terminem szkolenia.

Positki winy posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkdw powinien
stosowacd swieze produkty spozywcze.
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Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkow.

Protokot

Wykonaweca sporzadzi protokoét z realizacji ustug hotelarskich i
restauracyjnych wraz z zapewnieniem Sali szkoleniowej i przekaze
Zamawiajgcemu po jego przeprowadzeniu.

Wzér protokotu przekaze Zamawiajacy.




