         UNIWERSYTET WARMIŃSKO-MAZURSKI

          W OLSZTYNIE


Załącznik nr 1 do SWZ
Zam. 202/2022/TP/DZP

Dotyczy: postępowania pt. Świadczenie usług konferencyjno- hotelowych związanych z organizacją konferencji naukowej VI Szkoły Inżynierii Systemów Biotechnicznych na potrzeby Wydziału Nauk Technicznych, Katedry Inżynierii Systemów Uniwersytetu Warmińsko – Mazurskiego w Olsztynie.
Opis przedmiotu zamówienia 
1. Termin konferencji: 14-17 września 2022r.
2. Lokalizacja obiektu w odległości nie większej niż 30 km od Miasta Olsztyna. Obiekt musi znajdować się z dala od głównych ciągów komunikacyjnych, w spokojnym, nieruchliwym miejscu, w otoczeniu przyrody. Ośrodek tylko do wyłącznej dyspozycji w czasie konferencji. 
3. Sala konferencyjna z nagłośnieniem, oświetleniem, projektorem oraz ekranem zostanie udostępniona bez opłaty na wszystkie dni konferencji.

4. Przewidywana liczba uczestników konferencji to ok. 30 osób (liczba uczestników może się zmienić, a ostateczna liczba uczestników zostanie podana na tydzień przed konferencją). 

5. Zamawiający wymaga, aby całość usługi świadczona była w ramach jednego obiektu, o niżej wymienionych minimalnych wymaganiach: 

5.1. Pokoje jednoosobowe i dwuosobowe z pełnym węzłem sanitarnym w pokoju (trzy noclegi). Pokoje zajmowane przez jedną osobę dla con. 4 osób. Dopuszcza się zorganizowanie noclegów w domkach całorocznych pod warunkiem zlokalizowania ich w obrębie jednego obiektu.
5.2. Wykonawca zapewni w pokojach wyodrębnioną część dzienno-kominkową. Każdy pokój powinien mieć dostęp do bezpłatnego Wi-Fi. Mile widziane dodatkowe wyposażenie pokojów, takie jak: telefon i czajnik; dostęp do lodówki.

5.3. Baza noclegowa gotowa na przyjazd uczestników od godz. 15.00. Możliwość wymeldowania w dniu 17.09 do godz. 13.30.

5.4. W trakcje pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji całodobowy, bezpłatny parking.

5.5. Zamawiający wymaga, aby w miejscu świadczenia usługi noclegowej była dostępna baza rekreacyjna (co najmniej: basen czynny od 9 rano, sauna/jacuzzi, siłownia) – bez opłaty.

6. Konferencja rozpocznie się kolacją zorganizowaną w plenerze (w przypadku złych warunków atmosferycznych dopuszczalne jest zorganizowanie kolacji wewnątrz obiektu).  

7. W drugim dniu pobytu Wykonawca zorganizuje uczestnikom uroczystą kolację. 

8. W drugim i trzecim dniu pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji pełne wyżywienie, natomiast w czwartym dniu śniadanie i obiad.

9. W drugim i trzecim dniu pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji przerwy kawowe (według specyfikacji).

10. W przypadku dobrych warunków atmosferycznych drugiego i trzeciego wieczoru pobytu (po kolacji) Wykonawca zorganizuje uczestnikom ognisko.

Plan konferencji (może ulec zmianie):

14.09.2022 r.:
od 15.00 - zakwaterowanie

15.09 i 16.09.2022 r.:
9.00-13.00 – sesja planarna 1

14.30-18.00 – sesja planarna 2

17.09.2022 r.:
9.00-13.00 – sesja planarna 

Przerwy kawowe:

15.09 i 16.09.2021 r. – ok. godz. 11.00 i ok. godz. 16.00

Ustalenia organizacyjne

1. Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy.

2. Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez Zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy.

3. Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych i numerów fax. oraz innych ustaleń niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia.

4. Zamawiający przekaże Wykonawcy ostateczną liczbę uczestników na tydzień przed planowaną konferencją. 

Usługa restauracyjna:

Sala konsumpcyjna o wielkości umożliwiającej jednoczesne spożywanie posiłków przez wszystkich uczestników konferencji. Mile widziane jest serwowanie potraw kuchni regionalnej.
a) śniadania w formie bufetu w dniach 15-17.09 – jajecznica/jajka sadzone, parówki/frankfurterki, pasta jajeczna, pasta twarogowa, warzywa sezonowe (pomidor, ogórek, papryka), półmisek wędlin i serów, ryba (np. śledź, ryba w zalewie), masło, pieczywo, dżem, płatki śniadaniowe, sosy, woda, kawa, herbata, mleko, cukier, cytryna.

b) obiady w formie bufetu w dniach 15-17.09 – posiłek powinien składać się z dwóch dań, tj. z zupy i drugiego dania oraz z deseru (np. ciasta); komplet surówek, warzywa na parze, woda z cytryną, herbata – menu obiadowe powinno być każdego dnia inne i uwzględniać także dania bezmięsne.

c) kolacja w plenerze (grill / ognisko) w dniu 14.09 (dostępne przez con. 5 godzin) – zupa (grochowa lub żurek), bigos, karkówka, kiełbaski pieczone, kaszanka z cebulką, babka ziemniaczana / pieczone ziemniaki / pierogi, sałatka z warzyw sezonowych, pieczywo, smalczyk, ogórek małosolny / kiszony, ketchup, musztarda, napoje gorące, woda, soki, napoje.

d) kolacja uroczysta w dniu 15.09– dania ciepłe (ryba, mięso); Przekąski zimne: półmisek mięs, wędliny, ser, ryba w zalewie, warzywa sezonowe, sałatka z warzyw sezonowych, warzywa na parze, pieczywo, napoje ciepłe, soki, woda z cytryną.

e) kolacja w dniu 16.09 – dania ciepłe (ryba, mięso), zupa krem z warzyw / barszcz, wędliny, ser, zestaw surówek, warzywa gotowane na parze, sok, napoje ciepłe, soki, woda z cytryną.

f) przerwy kawowe: kawa, herbata, mleko zagęszczone do kawy, kruche ciasteczka – 15.09 i 16.09 – po 2 przerwy.

Sposób wykonania zamówienia:

1. Szacowana liczba uczestników - około 30. Ostateczną liczbę zaproszonych gości, Zamawiający przekaże Wykonawcy na 7 dni przed terminem wykonania usługi.

2. Zamawiający zastrzega sobie, iż rozliczenie usługi nastąpi na podstawie faktycznie wykorzystanych miejsc noclegowych oraz posiłków.

..................., dnia …................. 
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