Zalacznik nr 8 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia

Cze$¢ 1: RYBY I MROZONKI

15331170-9 - warzywa mrozone

15300000-1 - owoce, warzywa i podobne produkty
03310000-5 - ryby, skorupiaki 1 produkty wodne,

15200000-0 - ryby przetworzone i konserwowane,

15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb,

Owoce 1 warzywa mrozone najwyzszej jakos$ci, pierwszego gatunku, o ksztaltcie 1 barwie
charakterystycznejdla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.

Mrozone warzywa i owoce beda w odpowiedni sposdb zamrozone, nie bgda nosi¢
oznak rozmrozenia iponownego zamrozenia (poszczegolne warzywa i owoce s3 w worku
luZne, nie stanowig jednej zmrozonej bryty
— za wyjatkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest mrozony w formie bryly lub jako
mate zmielone kulki-bryty).

Mrozonki beda posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 4 miesigce od
daty dostawy towarudo Zamawiajacego.

Ryby $wieze — migso ryb powinno mie¢ §wiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne
1 sprezyste, po lekkimnaci$nigciu natychmiast wraca¢ do stanu wyjsciowego.

Luski — bez uszkodzen, przylegajace do skory.

Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak $wiezy, po odmrozeniu nie rozpadaja sig.

Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone maja by¢ mrozone metoda SHP lub IQF.

Termin przydatnosci do spozycia §wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krotszy
niz 5 dni od datydostawy do Zamawiajacego, a w przypadku produktéw mrozonych — nie
krétszy niz 4 miesigce od daty dostawy.

Ip nazwa asortymentu j-m  [Szacunkowa
iloS¢ w okresie
umowy

1. P 3. :

1. brokuty r6zyczki mrozone kg 150

2. mieszanka 3 sktadnikowa(kalafior, brokut, kg 200

marchewka)

3. jagoda mrozona kg 80

4. wisnia mrozona kg 80

5. lkalafior rozyczki mrozony kg 200

6. marchew kostka mrozona kg 150

7. marchew z groszkiem mrozona kg 180

8. papryka krojona mrozona kg 40

9. szpinak rozdrobniony, brykiet, mrozony kg 30

10 truskawki mrozone kg 100

11 Sliwka mrozona kg 100

12 zupa jarzynowa 7- sktadnikowa mrozona kg 60

13 fasolka szparagowa zielona, cigta, mrozona kg 200

14 alina mrozona kg 80




15

Brzoskwinia mrozona

50

16

t.0s0$ filet §wiezy bez skory, bez polifosforanow,
max do 3% glazury, opakowanie zewngtrzne:
szczelne, woskowane kartony, wewnetrzne: folia;
warstwy filetow przetozone folia, czyste,
nieuszkodzone, elementy nie posklejane, tatwe
wydobywanie pojedynczych elementow z

bloku bez konieczno$ci rozmrazania catosci, sposob
mrozenia SHP , shatter pack”

160

17

Okon nilowy filet mrozony bez skory, bez
polifosforanéw, max do 3% glazury, opakowanie
zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony,
wewngetrzne: folia; warstwy filetoéw przetozone folia,
czyste, nieuszkodzone, elementy nie posklejane,
tatwe wydobywanie pojedynczych elementow z
bloku bez konieczno$ci rozmrazania catosci, sposob
mrozenia SHP _shatter pack”

300

18

Tilapia filet mrozony bez skory, bez polifosforanow,
max do 3% glazury, opakowanie zewngtrzne:
szczelne, woskowane kartony, wewnetrzne: folia;
warstwy filetow przetozone folia, czyste,
nieuszkodzone, elementy nie posklejane, tatwe
wydobywanie pojedynczych elementow z

bloku bez konieczno$ci rozmrazania catosci, sposob
mrozenia SHP _shatter pack”

200

19

Kostka z morszczuka panierowana

100

20

Paluszki rybne z filetu

200

21

Filet z mintaja mrozony bez skory, bez
polifosforanéw, max do 3% glazury, opakowanie
zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony,
wewngetrzne: folia; warstwy filetoéw przetozone folia,
czyste, nieuszkodzone, elementy nie posklejane,
tatwe wydobywanie pojedynczych elementow z
bloku bez konieczno$ci rozmrazania catosci, sposob
mrozenia SHP shatter pack”

90

22

Filet z morszczuka mrozony bez skory, bez
polifosforanéw, max do 3% glazury, opakowanie
zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony,
wewngetrzne: folia; warstwy filetoéw przetozone folia,
czyste, nieuszkodzone, elementy nie posklejane,
tatwe wydobywanie pojedynczych elementow z
bloku bez konieczno$ci rozmrazania catosci, sposob

mrozenia SHP shatter pack”

90




Czes¢ 2: NABIAL
15500000-3 — artykuly mleczne i nabiat
15530000-2 — masto

Produkty mleczarskie cechowa¢ ma $wiezos¢, dobry smak po otwarciu produktdw,
niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.

Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia dostawy
do Zamawiajacego dla produktow: twarogi, nie krotszy niz 21 dni od daty dostawy dla
nastepujacych produktow: masto, jogurty, Smietany, sery zotte nie krotszy niz 4 miesigce od
daty dostawy dla nastgpujacych produktow: mleko krowie.

. Szacunkowa
Lp nazwa jom. oo .
ilos¢w okresie
asortymentu
umowy
1. Di 3. S.
1. | Mleko 2% uht — opakowanie kartonowe wyposazone w szt. 500
nakretke
> jogurt naturalny — sktad: mleko, biatka mleka, zywe kultury szt. 600
" | bakterii
3. | maslo, sktad: $mietanka pasteryzowana, 82% ttuszczu szt. 1000
Serek homogenizowany o smaku truskawkowym 120
4. szt.
Smietanka stodka 12% uht — skfad: Smietanka z mleka,
5. | opakowanie kartonowe szt. 200
wyposazone w zakretke
6. | ser twarogowy poOltlusty — sktad: mleko, kultury bakterii kg 60
mlekowych
7 | ser z6lty w bloku (kostka), podpuszczkowy, typ salami ke 20

Cze§¢ 3: MIESO, WEDLINY

15112000-6 — drob

15112100-7 — dréb swiezy
15113000-3 — wieprzowina
15111100-0 — wotowina
15131130-5 — wedliny

15131135-0 — wedliny drobiowe
15131500-0 — produkty drobiowe
15131400-9 — produkty wieprzowe

Migso najwyzszej jako$ci, §wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

Wedliny najwyzszej jakosci, $wieze, ostony S$ciSle przylegajace do farszu, o czystej,
suchej powierzchnii charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie.



Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;.
o Barwa mig¢sa wieprzowego $wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, migso
powinno by¢ soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj maja $wiadczy¢
o $wiezo$ci produktu, dopuszczana niewielka naturalna ilo$¢ okrywy ttuszczowe;.
o Barwa migsa drobiowego $wiezego powinna by¢ blador6zowa, mi¢so powinno by¢
soczyste, barwa, zapach,konsystencja, powierzchnia i przekrdj maja $wiadczy¢ o $wiezosci
produktu.
e W przypadku migs thustych np. karczek oraz bton np. schab b/k. Wedliny, szynki i kietbasy
— zawarto$¢ migsa min. 70%, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny.

Dla migsa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja $cista, barwa na
przekroju jasno réozowa.

Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego dla wedlin i kietbas oraz 5 dni dla migsa §wiezego.

. Szacunkowa
Lp nazwa Jom. iloséw
asortymentu .
okresie
umowy
1. Dl 3. 4.
schab bez kosc1 - migso pozbawione skor, chrzastek, kosci,
1. | bez znacznego przerostu thuszczu kg 800
szynka wieprzowa/ myszka bez ko$ci - migso pozbawione
2. 4 . kg 300
skor, chrzastek, kosci, bez znacznego przerostu thuszczu
3. | Szynka wieprzqwa/ bez kosci — migso pozbawione sk(')‘r, ke 1100
chrzastek, kosci, bez znacznego przerostu tluszczu - mielone
4 kietbasa biata parzona - sktad: migso wieprzowe min. 94%, ke 60
" | s6l, przyprawy, bez azotanu sodu oraz potasu
kietbasa slgska - sktad: migso wieprzowe min. 90%, sol,
5. | naturalny aromat, przyprawy, bez azotanu sodu oraz potasu kg 200
topatka wieprzowa - migso pozbawione skor, chrzastek, kosci,
6. | bez znacznego przerostu thuszczu - mielona kg 600
7. | migeso wotowe- extra, barwa czerwona, bez znacznego kg 200
przerostu ttuszczu
8. | boczek wedzony, peklowany, surowy zawarto$¢ migsa min kg 250
80%
9. | Parowki extra, zawarto$¢ miesa min 75% kg 40
10. | kurczak caty - migso obrane, bez pior, krwi, minimalna waga kg 500
1,5 kg
11. | filet z piersi kurczaka - migso bez skor, chrzgstek, kosci, bez kg 1300
znacznego przerostu thuszczu
12. | udko z kurczaka kg 300
13. | filet z piersi indyka - migso bez skor, chrzgstek, kosci, bez kg 60
znacznego przerostu thuszczu
14. | Porcje rosotowe z kurczaka kg 400
15. | Kaczka mrozona kg 100
16. | Skrzydlo z indyka kg 90




Cze¢s¢ 4: WARZYWA, OWOCE, JAJA

03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa

03212100-1 - ziemniaki
03221000-6 - warzywa
03222000-3 - owoce i orzechy
03142500-3 — jaja

Owoce 1 warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ $wieze, nie zwigdnigte, bez
uszkodzen zewng¢trznych.

Owoce 1 warzywa cechowac si¢ beda regularnym ksztattem wtasciwym dla danego gatunku,
beda wolne od szkodnikdw, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne
od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaples$niate.

Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciale, bez
uszkodzen przezszkodniki, bez plam.

Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku,
nieuszkodzone, jednolitejodmiany, ksztalt owalny.

Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

Owoce — skora gladka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nie§wiezosci 1 zepsucia.

Jaja $wieze, czyste, ktore nie maja uszkodzonej skorupki.

Jaja konsumpcyjne musza by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu
produkcyjnego. Jaja w dniudostawy do Zamawiajacego nie beda starsze niz 7 dni od daty
pakowania

Szacunkowa
. ilo$¢ w okresie
Lp. nazwa asortymentu jom. umowy

1. 2. 3. 4.

1. | Banany (owoc dojrzaly barwy zottej) kg 200
2. |Mix salat z rukolg min. 180g op. 500
3. [|Fasola Jas duzy kg 50

4 | gruszka konferencja kg 130
5 | jablka polskie twarde, stodkie luz kg 250
6 | Groch tuskany kg 40

7 | mandarynki kg 150
8 | burak czerwony, korzen kg 500
9 |cebula czerwona kg 100
10 | cebula biala kg 250
11 |kalafior szt. 100
12 | czosnek polski glowka szt. 100




13 |Pomarancza kg 300

14 | kapusta biata gtowka kg 1000
15 | kapusta czerwona gtéwka kg 500
16 | kapusta pekinska kg 150
kapusta kiszona — sktad: kapusta kiszona, 600
17 sok z kapusty kiszonej, sol, przyprawy ke
18 | Rzodkiewka peczki 100
19 | koperek zielony peczek, minimum 10 todyg szt 500
20 | marchew korzen kg 1500
91 ogorek leZOl”ly — sktad: ogorki, woda, ke 300
przyprawy, sol
22 | ogorek zielony kg 200
23 | papryka $§wieza czerwona kg 100
24 | Sliwki wegierki kg 180
25 | Rzodkiew biata kg 100
26 pieczarki, Wielkosﬁé ke'lpelusza‘l 2,5-5 cm, be‘z ke 200
plam, ple$ni, barwa biata do jasnobrazowe;j
27 | pietruszka korzen kg 400
28 | pietruszka zielona peczek, minimum 10 fodyg szt. 500
29 | pomidory czerwone kisciowe kg 50
30 | por satatkowy - min. 150 g szt. 500
31 | safata zielona, gtowka, jedrne liscie szt. 200
32 | satata lodowa gtowka szt. 300
33 | seler korzen kg 700
34 | ziemniaki krajowe, bez pedow kg 16000
35 | szczypiorek peczek minimum 10 todyg szt. 150
36 | jaja Swieze, klasa wagowa L szt. 9000

Cze$é 5: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6 - rozne produkty spozywcze

15830000-5 - cukier i produkty pokrewne

15840000-8 - kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego

15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - rozne produkty spozywcze i produkty suszone

15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktow skrobiowych
15400000-2 - oleje i tluszcze zwierzece lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa

Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajaca nastgpujace dane: nazwa
srodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikow wystepujacych w srodku spozywczym,
termin przydatno$ci do spozycia.



Produkty z dtugoterminowym okresem przydatno$ci do spozycia musza posiada¢ co najmniej 6
miesieczng date przydatnos$ci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do Zamawiajacego.
Makarony maja by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja
sig, jest twardy 1 sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

Przyprawy — zapach §wiezy po otwarciu produktow, bez oznak splesnienia, grudek.

Fasola, groch —nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, splesniate.

Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie sklejac sig.
Produkty z puszek bez plesni, m¢tnej konsystencji.

Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez koniecznosci
uzywania otwieracza mechanicznego).

Lp nazwa asortymentu opakowanie |j.m. Szacunkowa
minimum/ ilos¢ w
waga okresie umowy
minimum

1. Di 2A. 3. 4.

1 |bazylia suszona 10g szt. 30

butka tarta — sktad: maka pszenna, woda, sol, drozdze 500¢g kg. 250

2

3 |[Ketchup (160gr pomidoréw na 100gr produktu) 970 gr szt. 100

4 |cukier biaty krysztat, bez zbrylen lkg kg 250

5 |Cukier z wanilig l6g szt. 60

6 |cukier puder 500g kg 15

7 |cynamon mielony 15¢ szt. 30

8 |Dzem jagodowy — sktad: jagody, cukier, woda, 220 op. 40

substancja zelujaca: pektyny, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy

9 |Dzem truskawkowy — sktad: truskawki, cukier, woda, 220gr op. 40
substancja zelujaca: pektyny, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy
10 [Kwasek cytrynowy 20gr op. 500
11 [|fasola czerwona konserwowa, sktad: fasola czerwona 400g szt. 80
60%, woda, sol, puszka metalowa z recznym
otwieraczem
12 Borowiki suszone 20 gr op. 200
13 [Pieprz mlotkowany z kolendra 15gr op. 200
14 |Cebula susz 15 gr op. 150
15 [Makaron ryzowy z pszenicy durum 250gr op. 50
Makaron gwiazdki mate 250 op. 50
16
Orzechy wloskie lkg kg 10
17
18 |Ocet jabtkowy 250 ml 1 10




19 [Rodzynki suttanskie lkg kg 10
20 |kasza bulgur (z PSZENICY durum) lkg kg 50
21 |Kasza jeczmienna gruba lkg kg 60
22 |kasza jeczmienna pgczak lkg kg 60
23 |kasza jeczmienna wiejska 400g kg 20
24 |kasza manna pszenna 400g kg 40
25 |koncentrat pomidorowy, zawarto$¢ ekstraktu min. 30%, 970g szt. 300
pasteryzowany, w szklanym sloiku
26 |kukurydza konserwowa — sktad: kukurydza, woda, sol, 400g szt. 300
opakowanie puszka metalowa z r¢cznym otwieracze
27 [lis¢ laurowy 6g szt. 50
28 |Zurek zakwas butelka 500ml szt. 150
29 majeranek suszony 8g szt. 100
30 |majonez — sktad: olej rzepakowy rafinowany, musztarda 310ml szt. 100
(woda, ocet, gorczyca, cukier, sol, przyprawy), woda,
z6ltka jaj kurzych 7%
31 |makaron zacierka — skfad: z pszenicy durum 250g szt. 200
32 Makron kolorowy pszenicy durum z domieszka warzyw 400g szt. 600
rurki/ $widerki
33 |makaron fazanki — z pszenicy durum 500¢g op. 100
34 |makaron spaghetti — z pszenicy durum 500¢g op. 300
35 |makaron §widerki/ piora/kokardki/muszelki/nitki 400g op. 400
tamane—z pszenicy durum
36 |skrobia ziemniaczana lkg kg 15
37 |maka tortowa pszenna, typ 450 lkg kg 300
Panierka z maki pszennej z papryka 200gr 300
38 op.
Czekolada z bakaliami 200gr szt. 450
39
40 |Syrop owocowy truskawkowy w szklanej butelce 500ml szt. 30
41 |ogorki konserwowe 920 g szt. 200




olej rzepakowy 100% rafinowany olej rzepakowy z

pierwszego tloczenia, filtrowany na zimno, o zawartos$ci 11 1 600
42 kwasoéw jednonienasyconych powyzej 50% i kwasow

wielonienasyconych ponizej 40%, opakowanie o

pojemnosci 11
43 |Wafelek orzechowy w czekoladzie min. 36g. szt. szt. 450
44 |oregano suszone 10g szt. 30
45 papryka stodka mielona 20g szt. 100
46 |papryka ostra mielona 20g szt. 100
47 |pieprz czarny mielony 20g szt. 400
48 |ryz paraboiled Skg kg 250
49 |ryz brazowy w torebkach 4*100g 400g kg 60
50 [Sok granat 100% 11 1 160
51 |sok pomaranczowy 100% 11 1 160
52 sok jabtkowy 100% 11 szt. 160
53 [sol spozywcza, warzona, jodowana, drobnoziarnista lkg kg 250
54 [ziele angielskie, cate ziarna 15¢ szt. 50

CZESC 6: PIECZYWO
15810000-9 - pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

. Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.
. Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.
. Pieczywo $wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do

Zamawiajacego, niegumiaste, migkkie, chrupiace, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikéw, bez
sladow wody 1 wilgoci.

Szacunkowa
Lp nazwa asortymentu j-m ilo§¢ w okresie
umowy
1. Di 3. 4.
chleb krojony — sktad: mgka pszenna typ 705, maka zytnia
1. | typ 720, naturalny zakwas zytni, drozdze, sol, woda) szt. 800
opakowanie -minimum 500 g.
5 Butka pszenna- minimum 50 g. st 1000
3. Bulka pszenna — minimum 80 g. szt. 1000
4 |Rogal pszenny szt. 500
5 |Pizzerka szt. 450




1.

10.

Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie 1 iloSciach
wynikajacych z zapotrzebowania skladanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba
upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy zamowienie z wykazem produktow
wraz z terminem 1 godzing dostawy droga telefoniczna z wyprzedzeniem minimum
jednodniowym.

Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety opisem przedmiotu zamdwienia z podaniem
kategoryzacji rodzajowej 1 iloSciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz
ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilo$ci, ktdore mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub
zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy
do 70% calkowitej warto$ci wynagrodzenia umownego brutto, z zastrzezeniem punktu 4.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu poszczegélnych
kategorii rodzajowych i ilo§ciowych towaréw w zalezno$ci od wlasnych potrzeb bez wzgledu
na ilo$ci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem nieprzekroczenia
catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen jednostkowych, ktore
maja charakter ryczaltowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia
ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie
przystuguja wobec Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia
zamoOwienia.

Zamawiajacy zastrzega sobie, ze w okresach przerw wynikajacych z kalendarza $wiat
1 dni wolnych od zaje¢, zamdwienia beda zglaszane w ograniczonym zakresie.

W przypadku wystgpienia okolicznosci niezaleznych od Zamawiajacego (sita wyzsza w tym
pandemia) dopuszcza si¢ zmian¢ wielkosci dostaw w wysoko$ci mniejszej anizeli
przewidziana w punkcie 2.

Zamawiajacy wymaga dostawy towaru:
Wedhlug zamdwienia przez 5 dni w tygodniu — od poniedziatku do piatku w godzinach 7-15.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamdwieniem. Zamawiajacy
bedzie sktadal zamowienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

Miejscem dostawy bedzie: Szkola Podstawowa nr 1 w Chelmnie, ul. KoS$ciuszki 11,
86— 200 Chelmno.

Zamawiajacy potwierdzi na pis$mie (na odpowiednim druku) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza
si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedziba
Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach
1 opakowaniach zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkow transportowych
przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodniez obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie
z normami sanitarnymi 1 higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia Zywnosci na terenie
RP.
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Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé go i wnies¢ do
miejsca wskazanegoprzez Zamawiajacego w jego siedzibie.

Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za
dostawe 1 jako$¢ dostarczonego towaru.

Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sa ze strony Zamawiajacego: Pani Malgorzata
Malkowska, tel. 502596704, e-mail: intendent@splchelmno.pl,

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, §wiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe
istnieje), spelniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosSci
sensorycznej 1 mikrobiologicznej, spetnia¢é wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady
HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu
przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotui spozycia,
wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakos$ci artykutéw spozywczych.

Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z
wymaganiami opisanymi w SWZ.

Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne,
okazywany na kazde zadanie Zamawiajacego.

I[losciowy 1 jakosciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o ztozone zamowienie.

Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos$¢ za braki 1 wady powstale w czasie transportu
oraz ponosiz tego tytulu wszelkie skutki materialne i prawne.

Dostawy artykutow zywnos$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP,
posiada¢ $wiadectwa jakosci przy dostawach migsa, przetworéw migsnych, mleka i
przetworé6w mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z
Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy
migsa i wyrobow wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

Dostarczana zywnos$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czesci
nabial, jaja; 3 miesiace dla cz¢sci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty
spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz
»yba $wieza” towar musi by¢ swiezy), umozliwiajacym identyfikacj¢ artykutlu spozywczego
z danej partii produkcyjne;.

Produkty nieoznakowane musza spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

Wykonawca, na zagdanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do
nastepnej dostawy.

Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
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Wykonawca winien przeliczy¢ warto§¢ opakowana do gramatury podanej przez
Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez
Zamawiajacego a jednostka miary sg sztuki.

Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z
zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i1 sprzedazy
zgodnie z obowigzujacymi przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia — (t.j. Dz.U.
2020 poz. 2021ze zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno - spozywczych (t.].
Dz.U. 2021 poz. 630 ze zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

¢) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajacego ogélne zasady i wymagania prawa Zywno$ciowego, powolujacego
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w
zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (Dz. U. UE Lz 2002 r. Nr 31, poz. 1 z p6zn. zm.),

d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 27 pazdziernika
2004 r. w sprawiemateriatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cia oraz
uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWG1 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z p6zn.
zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020
poz. 1753 ze zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L z 2004 r. Nr 139, poz. 55 z pdzn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w
odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez
ludzi (Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 ze zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania $rodkow spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 ze zm.), rozporzadzenia (WE)
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkoéw spozywcezych (Dz. U. UE L Nr 139,poz. 1 ze zm.),

1) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oSwiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach zawarto$¢ cukroéw, sodu/soli
oraz tluszczy w produktach nie powinna przekracza¢ warto$ci wykazanych w wyzej
wymienionym rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z pézn. zm.),

j) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci,

k) Dyrektyw 1 Rozporzadzenia UE w szczegdlnos$ci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkow
spozywczych (Dz. Urz. UE L 139z 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie
Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),

1) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.
ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzegdowych kontroli w
odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez
ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004, str. 55, ze zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne
rozdz. 3, t45 str. 75, ze zm.),

m) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajagce ogllne zasady 1 wymagania prawa zywnosciowego, powotujace
Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnos$ci (Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. ze
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zm.: Dz. U. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463, ze zm.).

Nazwy wlasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze
zaproponowa¢ produkty o innej nazwie, jednak musza one spetnia¢é wymogi tej samej lub
wyzszej jakosci.

Za "réwnowazne" Zamawiajacy uzna produkty, ktére beda posiadaé te same skladniki,
konsystencje, gramatur¢ oraz wartosci odzywcze i1 walory smakowe co produkty podane
przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisa¢ jaki produkt proponuje Wykonawca.
Dopuszcza si¢ zastosowanie rozwigzan rownowaznychw stosunku do opisanych norm
1 systemow odniesienia.

Towar oferowany przez Wykonawcdéw ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy,
I gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami,
atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi
opakowania.

Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych,
nienaruszonych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
1 Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow
srodkoéw spozywcezych z pozniejszymi zmianami (Dz. U. z2015 r. poz. 29 z pdzn. zm.).
Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwei adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujacego $rodek spozywczy,
wykaz 1 ilo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.
Dostarczane produkty spetnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym
wymogi zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z
zywnoscia. Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadac
etykiety okre$lajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad surowcowy — tj. %
zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga,
aby migso $wieze pochodzilo ze zwierzat do lat 3 i bylo pochodzenia polskiego. Jakos¢
organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy obrobce podczas przygotowywania positkow u Zamawiajacego.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw spozywcezych po
dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi
odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.



