Dziat 11
DA.MP.232.81.2024
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

PRZEDMIOTEM ZAMOWIENIA JEST KOMPLEKSOWE PRZYGOTOWANIE USLUGI
CATERINGOWE] WRAZ Z OBStUGA KELNERSKA W ZWIAZKU Z ORGANIZACIA
SPOTKANIA WIGILIJNEGO DLA PRACOWNIKOW AKADEMII MAZOWIECKIE] W
PLOCKU W DNIU 17.12.2024 r.

Miejsce: Akademia Mazowiecka w Ptocku, ul. Gatczynskiego 28 Ptock, godz. 18:00.
Data: 17 grudnia 2024 r.

Planowana ilos¢ oséb: min. 80 oséb, max: 100 osob.

1. Usluga restauracyjna obejmowac bedzie w szczegodlnosci:

a) Przygotowanie i dostarczenie positkbw na spotkanie wigilijne dla
pracownikdéw Akademii Mazowieckiej w Ptocku w dniu 17.12.2024 r.

b) Dowoéz cateringu na wskazane miejsce wraz z niezbedng zastawa,
stolikami koktajlowymi oraz sprzetem potrzebnym do wydawania positkdw.

c) Przygotowanie stolow oraz dekoracji w odpowiedniej aranzacji wigilijnej.

d) Obstuge kelnerska, ktéra zapewni sprawng i profesjonalng obstuge gosci
podczas catego wydarzenia.

e) Sprzatniecie miejsca cateringu po zakonczeniu wydarzenia, w tym
uprzatniecie stotdw oraz posprzatanie catej przestrzeni.

f) Oprawa muzyczna - zapewnienie nastrojowej muzyki (koled), ktora

wprowadzi odpowiednig atmosfere Swigteczng podczas spotkania.

Catos¢ ustugi ma na celu stworzenie wyjatkowej, Swigtecznej atmosfery, zapewniajac

jednoczesnie komfort i satysfakcje uczestnikéw wydarzenia.
Gotowos¢ na godzine: 17:00

2. MENU:
a) Dania gorace:
e 1.Pierogi z kapustg i grzybami



2.Filet z sandacza w sosie kaparowym

3.Karp smazony

4.Ziemniaki pieczone

5. Barszcz czerwony
b) Zakaski zimne:

e 1.Sledz w émietanie

2. Safatka jarzynowa

3. Roladki z tososia faszerowane serem

Sandacz faszerowany na musie chrzanowym

Terina z karpia z rodzynkami
c) Ciasta:
e Sernik

e makowiec

Napoje: soki owocowe (serwowane w dzbankach ), woda mineralna gazowana i
niegazowana, kawa rozpuszczalna i sypana, herbata, cukier, Smietanka, cytryna-

napoje podawane bez ograniczen.
Pieczywo: jasne i ciemne — utozone w koszyczkach

Sposo6b podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem naczyn ceramicznych
porcelanowych z kompletem sztuécdw metalowych, filizanek do kawy, szklanek do
sokow, serwetek, dekoracje Swigteczne, opfatek, obrusy, stoliki koktajlowe.

3. Catering przygotowany bedzie wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych, a takze z przestrzeganiem przepisow
prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutdw spozywczych:
a) Potrawy przygotowane ze $wiezych produktow;

b) Potrawy powinny by¢ przechowywane w odpowiedniej temperaturze;
(zwtaszcza ciasta, przekaski zawierajgce mieso, rybe oraz owoce);
c) Potrawy powinny by¢ odpowiednio zapakowane na czas przewozu tj. w
pojemniki, ktdre zabezpieczg ich trwatos¢, Swiezos¢ oraz wyglad);
d) Catering bedzie miat forme bankietu stojgcego ze stotem szwedzkim.
4. Zastawa, naczynia, wystrdj stotu:

a) Wykonawca przygotuje stoty w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym;



b) Snieznobiate, wyprasowane obrusy materialowe, serwetki (papierowe,
jednorazowe, w jednolitym kolorze, skomponowane z kolorystykg stotu);

c) Zastawa do napojéw: dzbanki szklane do napojéw zimnych, szklanki do napojéw
zimnych, ilos¢ odpowiednio do liczby gosci;

d) Narzedzia do naktadania przekasek, ciast, babeczek itp.(tfopatka, szczypce itp.).

e) Zamawiajacy nie dopuszcza zastosowania naczyn jednorazowych
oraz obrusow jednorazowych.

. Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji umowy i przystugujgcego mu

wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu umowy, do spetnienia wszystkich

warunkéw stuzgcych zapewnieniu dostepnosci osobom ze szczegdlnymi

potrzebami, z uwzglednieniem minimalnych wymagan, o ktérych mowa w art. 6

ustawy z dnia 19 lipca 2019 r. o zapewnieniu dostepnosci osobom ze szczegdlnymi

potrzebami w tym:

a) w zakresie dostepnosci ustugi cateringu, w tym zapewnienie przynajmniej 5%
stolikdw umozliwiajgcych spozywanie positkdw w pozycji siedzacej,
dostosowanych do potrzeb osdb poruszajgcych sie na wozku (dotyczy
wszystkich ustug opisanych w pkt. 1 sktadajgcych sie na ustuge kompleksowaq).

b) zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania Wykonawcy liczby uczestnikow
wydarzenia poruszajgcych sie na wozkach inwalidzkich nie pdzniej niz 7 dni

przed terminem realizacji przedmiotu umowy.



