nr postepowania: ZP 2/WILIS/US/2022, CRZP 269/002/U/22

FORMULARZ-RZECZOWO-CENOWY

Zatacznik nr 2 do SWZ

L.p.

Przedmiot zamoéwienia

Szacunkowa ilo$¢
porcji w okresie 12
miesiecy

Cena jednostkowa
netto jednego
zestawu (PLN)

Cena jednostkowa
brutto jednego
zestawu (PLN)

Wartosc¢ netto

Wartosc¢ brutto

3

UStUGA CATERINGOWA

Zestaw nr |- PRZERWA KAWOWA

Kawa $wiezo parzona (100% ziaren Arabica)- min. 150 ml/os

Herbata ekspresowa do wyboru: czarna, zielona, owocowa- min.
150 ml/os

Woda mineralna gazowana lub niegazowana (podawana w
dzbankach lub butelkach 0,25!)- min. 250ml/os

Sok owocowy 100% min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy,
jabtkowy (podawane w dzbankach lub butelkach 0,25I) - min.
250 ml/os,

Mieko 3,2% lub $mietanka 12% do kawy- min. 50 ml/os

Cytryna do herbaty w plastrach utozona na talerzyku (1
plaster/os.)

Cukier biaty i brgzowy - min. 10g/os

Ciasteczka kruche, min. 4 rodzaje - min. 100g/os

800

Zestaw II- POSILEK

4 DANIOWY

Zupa- min. 2 rodzaje zupy do wyboru (np. rosot, krem z biatych
warzyw, krem z pomidoréw, barszcz czerwony, zurek po polsku)-
min. 250 ml/os,

Danie gtéwne podawane na ciepto:

danie miesne (np. z wotowiny/ wieprzowiny/ drobiu)
danie rybne (np. pstrag/ toso$/sandacz)

danie wegetarianskie (np. penne/risotto/tarta/warzywa
faszerowane)

— min. 150 g/os,

*min. 2 dania migsne i 1 danie rybne/ wegetarianskie do wyboru




2 Dodatki do dan gtéwnych podawane na ciepto: 300
ziemniaki gotowane/pieczone z ziotami lub ryz lub kasza lub
frytki- min.200 g/os
*min. 2 rodzaje do wyboru
Suréwka ze swiezych warzyw, warzywa gotowane na parze lub
pieczone- min. 140 g/os,
*min. 3 rodzaje do wyboru
Sok owocowy 100% min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy,
jabtkowy (podawane w dzbankach lub butelkach 0,25I) - min.
250 ml/os
Woda mineralna gazowana lub niegazowana (podawana w
dzbankach lub butelkach 0,251)- min. 250ml/os
Zestaw nr I1I- POSItKI ,,OKOLICZNOSCIOWE"
Kanapka koktajlowa (o0 wymiarach min.5cm x 6¢cm; 1 szt. o
wadze min. 50g) posmarowane mastem, na jasnym i ciemnym
pieczywie, pokryte sktadnikiem gtéwnym (np. mus warzywny z
3 . . ) 2000
avocado, mieso np. szynka parmenska, ryba np. toso$ wedzony)
rézne smaki- min. 2 szt./os
*min. 2 rodzaje do wyboru
Satatka-do wyboru rézne rodzaje:
warzywne (np. grecka lub jarzynowa tradycyjna), z miesem (np.
4 z kurczakiem i curry lub gyros) 100
z rybg (np. sledziowa lub z dodatkiem tososia lub pstraga)
min. 100 g/os
5 |Pieczywo: chleb, bufki, bagietka (50% jasne i 50 % ciemne) 100
6 Barszcz czerwony wigilijny- min. 250 ml/os 600
7 Pierogi z kapustg i grzybami, gotowane- min. 100 g/os 400
8 Paszteciki z kapustg i grzybami- min. 100 g/os 200
Owoce s$wieze (jesli tego wymaga: filetowane) np. winogrona,
9 banany, mandarynki, owoce sezonowe -min.100 g/os 100
* min. 3 rodzaje
Ciasto okolicznosciowe np. sernik lub makowiec lub keks- min.
10 80g/os, 500
do wyboru min. 3 rodzaje
Ciastka koktajlowe w papilotkach 1 szt. o wadze min. 50g np.
11 tiramisu, ptysie- min. 50 g/os 1500
Lampka wina biate/ czerwone; wytrawne, pétwytrawne- min. 175
12 . 300
ml na os, 1 rodzaj na osobe
UStUGA RESTAURACYINA

Zestaw nr IV- POSILEK 5 DANIOWY




13

Zupa- min. 2 rodzaje zupy do wyboru (np. rosot, krem z biatych
warzyw, krem z pomidoréw, barszcz czerwony, zurek po polsku)
- min. 250 ml/os,

Danie gtéwne podawane na ciepto:

danie miesne (np. z wotowiny/ wieprzowiny/ drobiu)

danie rybne (np. pstrag/ tosos/sandacz)

danie wegetarianskie (np. penne/risotto/tarta/warzywa
faszerowane)

— min. 150 g/os,

*min. 2 dania miesne i 1 danie rybne/ wegetarianskie do wyboru

Dodatki do dan gtéwnych podawane na ciepto:

ziemniaki gotowane/pieczone z ziotami lub ryz lub kasza lub
frytki- min.200 g/os

*min. 2 rodzaje do wyboru

Suréwka ze swiezych warzyw, warzywa gotowane na parze lub
pieczone- min. 140 g/os,
*min. 3 rodzaje do wyboru

Deser do wyboru: ciasto domowe, tartaletka, mus, galaretka;
min.80 g/os

Sok owocowy 100% min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy,
jabtkowy (podawane w dzbankach lub butelkach 0,25I) - min.
250 ml/os

Woda mineralna gazowana lub niegazowana (podawana w
dzbankach lub butelkach 0,25I)- min. 250ml/os

Kawa swiezo parzona (100% ziaren Arabica)- min. 150 ml/os z
dodatkami, cukier, Smietanka, mleko

Herbata ekspresowa do wyboru: czarna, zielona, owocowa z
dodatkami: cukier, cytryna- min. 150 ml/os

LCampka wina biafe/ czerwone; wytrawne, pofwytrawne- min. 175
ml na os, 1 rodzaj na osobe

100

Wartos¢ netto zamoéwienie podstawowe:

Wartos¢ brutto zamoéwienie podstawowe:

Laczna cena oferty (zamoéwienie podstawowe + zamoéwienie w ramach opcji): .......cooiiiiiiiiiiiiiiii e zt

Sposbb obliczenia ceny:




1. Liczbe zamawianych elementéw przedmiotu zaméwienia (kolumna 3) nalezy przemnozy¢ przez cene jednostkowg netto (kolumna 4) i tak wyliczong warto$¢ netto wpisac¢ do kolumny 6.

2. Obliczy¢ wartos$c netto oferty poprzez zsumowanie w pionie wartosci netto poszczegdlnych pozycji.

3. Do ceny jednostkowej netto (kolumna 4) nalezy doliczy¢ obowigzujgcy w momencie sktadania oferty podatek VAT i tak wyliczong warto$c nalezy wpisac do kolumny 5
4. Obliczy¢ wartos¢ brutto oferty poprzez zsumowanie w pionie warto$ci brutto poszczegdlnych pozycji.

5. Obliczy¢ tgczng cene oferty jako sume zaméwienia podstawowego i zamowienia w ramach opcji (50% warto$ci zamdéwienia podstawowego).

6. Obliczong tgczng cene oferty (zaméwienie podstawowe i zamoéwienie w ramach opcji) z formularza rzeczowo-cenowego nalezy przenies$¢ do formularza ofertowego.

7.0bliczona tgczna cena oferty brutto z formularza rzeczowo-cenowego musi by¢ zgodna z tgczng ceng brutto oferty wynikajgcq z formularza ofertowego.

8. Przy dokonywaniu mnozenia nalezy przestrzegac regut matematycznych w zakresie zaokraglen. Warto$ci w kolumnach powinny by¢ podane z doktadno$cig do dwoch miejsc po przecinku

Dokument musi by¢ podpisany: kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym
przez osobe(y) upowaznione do reprezentowania Wykonawcy.



