Zatacznik Nr 1 do SWZ

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

Cze$é 2: MLEKO I PRODUKTY MLECZARSKIE
15500000-3 — produkty mleczarskie
15511000-3-mleko
15512000-0-$mietana
15530000-2 — masto
15540000-5-produkty serowarskie
15551000-5-jogurty i pozostale przefermentowane przetwory mleczarskie

. Produkty mleczarskie cechowa¢ ma §wiezos¢, dobry smak po otwarciu produktéw, niezbrylone sery naturalne,
geste jogurty.
. Termin przydatno$ci produktéw do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia dostawy do Zamawiajacego

dla produktéw: twarogi, kefir maslanka, nie krotszy niz 21 dni od daty dostawy dla nastepujacych produktéw: masto,
jogurty, $mietany, sery zotte, serki twarogowe do smarowania, pozostate sery oraz nie krétszy niz 4 miesiace od daty
dostawy dla nastepujacych produktéw: mleko krowie, mleko sojowe, ser, masto klarowane.

opakowanie Szacunkowa
Lp. Przedmiot zamoéwienia minimum/ | jm. | ilo$¢ w okresie
waga minimum umowy
1 2 3 szt
Jogurt naturalny gesty typu greckiego 330g; sktad: mleko,
biatka mleka, zywe kultury bakterii jogurtowych Cechy
y dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystapienie objawow szt sl 560
psucia, fermentacji, zjelczenia, zaple$nienie, wystapienie )
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone, nicoznakowane, zabrudzone,
Jogurt naturalny bez laktozy 330g; skfad: mleko, biatka
mleka, zywe kultury bakterii jogurtowych Cechy
5 dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystapienie objawow szt st 20

psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
Masto extra 82% 200g

Wymagania klasyfikacyjne: wyglad - kostka starannie
uformowana, barwy jednolitej, powierzchnia gtadka sucha,
barwa jednolita Konsystencja - jednolita, zwarta, smarowana,
smak czysty lekko kwasny, mlekowy, zawarto$¢ ttuszczu
82% Cechy dyskwalifikujgce:

3 | Zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego szt. szt. 600
schiadzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce smaki,
zapach, krople wody na powierzchni i wewnatrz brytek,
objawy psucia, zjelczenia, zaplesnienia, obnizona zawartos¢
wody, soli, opakowania uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone, niedopuszczone do pakowania masta przez
Panstwowy Zaktad Higieny

Maslanka owocowal1lL owoce lesne, truskawka, do wyboru
przez zamawiajacego bez skrobi modyfikowanej, sztucznych

4 | aromatow Cechy dyskwalifikujace: szt. SZT. 132
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,

Maslanka naturalna 1L bez skrobi modyfikowanej, sztucznych
aromatow Cechy dyskwalifikujace:

. . L e 4 szt szt 20
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,

6 | Mleko 2% 11 UHT szt. SZT. 1400
Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o barwie biatej
z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez odstoju
Smietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka,
zawartos$c¢ ttuszczu 2% Cechy dyskwalifikujgce: obce




posmaki, zapachy zmiana barwy mleka, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia, psucia, zanizona
zawartos¢ ttuszczu, zafatszowanie, rozwodnienie

Mleko 2% 11 UHT bez laktozy

Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o barwie biatej
z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez odstoju
S$mietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka,
zawartos$¢ ttuszczu 2% Cechy dyskwalifikujgce: obce
posmaki, zapachy zmiana barwy mleka, rozwarstwienie

szt

szt

20

Ser z6ity w plastrach, typu holenderskiego 150g,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy ple$nienia, fermentacji, jetczenia,
psucia ,zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody i soli brak oznakowania seréw, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

szt

szt.

350

Mleko 2%1I butelka $wieze Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez odstoju $mietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka, zawarto$¢ ttuszczu 2%
Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy zmiana
barwy mleka, rozwarstwienie, objawy plednienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, zanizona zawartosc ttuszczu,
zafatszowanie, rozwodnienie

szt

szt.

3000

10

Serek homogenizowany naturalny 150g, bez skrobi
modyfikowanej, sztucznych aromatow i barwnikow.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

szt

szt.

360

11

Serek homogenizowany 150g, z wanilig lub truskawkg lub
jagoda lub bananem skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatéw
i barwnikow.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

szt

szt

360

12

Ser z6ity w bloku 1kg, Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia ,zanizona zawarto$¢ tluszczu,
przekroczenie normy zawartos$ci wody i soli brak oznakowania
serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

kg

kg.

10

13

Serek typu greckiego z truskawka lub maling lub
bananem lub jagodami lub wanilig 125g, bez skrobi
modyfikowanej, sztucznych aromatow Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia,
brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt.

szt.

2200

14

Ser mozarella wiorki, opakowanie 150g., Cechy
dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia,
brak oznakowania opakowania, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt.

szt.

100

15

Ser mozzarela mi¢kki kulka w zalewie solankowej

220g Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia,
brak oznakowania opakowania, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt

szt

40




16

Jogurt naturalny 180g bez zagestnikow. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna gesta ciecz, bez
rozwarstwien, bez posmakoéw i zapachéw obcych. Cechy
dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystapienie objawow
psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

szt

szt.

1500

17

Jogurt typu greckiego, z truskawka lub maling lub
marakuja lub jagodami lub waniliag opakowanie

125g, bez zagestnikow. Wymagania klasyfikacyjne: wyglad —
jednorodna gesta ciecz, bez rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest
wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone, nicoznakowane,
zabrudzone,

szt

szt.

250

18

Smietana kwasna 12% 400ml, bez zagestnikow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna gesta ciecz, o
barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakoéw i zapachéw obceych, Cechy
dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystapienie objawow
psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

szt

szt

520

19

Smietanka UHT 12% 500ml, bez laktozy ,bez zagestnikow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad — jednorodna gesta ciecz, o
barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakoéw i1 zapachéw obceych, Cechy
dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest wystapienie objawow
psucia, fermentacji, zjetczenia, zaple$nienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone

szt

szt

20

20

Smietana UHT 30% 1ILWymagania klasyfikacyjne: Struktura
i konsystencja - jednolita, zwarta, porowata bez grudek,
barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
smak i zapach - czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechanicznego, zabrudzenia

szt.

szt

60

21

Twarog poltlusty 1kg

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek,
barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
smak i zapach - czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia,
brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia

mechaniczne ,zabrudzenia

kg

kg

380

22

23

Skyr-jogurt typu islandzkiego: ,waniliowy ,truskawkowy z
marakujg ,jagoda, maling opakowanie 150g, bez sztucznych
dodatkéw z naturalnymi aromatami. wyglad — jednorodna
gesta ciecz, bez rozwarstwien, bez posmakow i zapachow
obcych. Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne jest
wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjetczenia,
zaplesnienie, wystapienie rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,

Kefir 1 L produkt bezglutenowy Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,

szt

szt

szt.

szt

360

60




| | rozwarstwienie, objawy plesnienia, | | | |

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zaméwienie z wykazem produktow, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegotowym opisem przedmiotu zamowienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej 1 ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz oferciec Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilosci, ktére moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 80% catkowitej wartosci wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu poszczegoélnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych
towarow w zaleznos$ci od wlasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu warto$ci cen
jednostkowych, ktére maja charakter ryczaltowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia
ilosci, nie bedzie dochodzil jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec
Zamawiajgcego roszczenia odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamdwienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czgsé¢ 3: NABIAL: 2 razy w tygodniu ( od poniedziatku do pigtku) — w godzinach od 6:00 do 7:30.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamdwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienie z

minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie Nr 12 w Stupsku.

5. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokoét ilo§ciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawcg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu s$rodkow transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowiazujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia
zywno§$ci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé go i wnie§¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi calkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialni s ze strony Zamawiajacego: Pani Beata Sadowska

11. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci do
spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spelniajacy normy jakosciowe (PN) dla
danego asortymentu, wysokiej jakoSci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢é wymogi sanitarno-
epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego
asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego
przez organ uprawniony do kontroli jakos$ci artykutéw spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze
zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13.Ilo$ciowy i jakos$ciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w oparciu
o ztozone zamowienie.

14. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi z tego
tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

15. Dostawy artykutow zywno$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP 1 GMP, posiada¢ swiadectwa
jakosci przy dostawach mleka i przetworéw mlecznych,

16. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czg¢éci nabial, produkty spozywcze; towar musi by¢
$wiezy, umozliwiajacym identyfikacje artykutu spozywczego z danej partii produkcyjne;.

19. Produkty nieoznakowane musza spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nicodplatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow
przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpnej dostawy.
21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sg sztuki.



22. Przedmiot zaméwienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywcezych z pozniejszymi zmianami

25. Opakowania produktéw spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywcezy, wykaz i ilo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow,
zawarto§¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwalo$ci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty speinia¢é musza prawem okre§lone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscig. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadaé etykiety okreslajace nazwe handlowg produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
migso $wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej
nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.

27. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
28. W przypadku niecodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkow spozywczych po dacie minimalnej

trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi odmowa przyje¢cia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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