Zatgcznik nr 3 do postepowania PWDR.360.6.2021

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Niniejszy zatacznik nr 3 stanowi Opis przedmiotu zamdéwienia w postepowaniu na: Swiadczenie ustug

przygotowywania i dostarczania positkow.

1. Zamdwienie obejmuje catoroczne, codzienne (7 dni w tygodniu) wyzywienie dla 14 dzieci na pobyt
catodobowy w liczbie zgodnej z zapotrzebowaniem iloSciowym na wyzywienie ztozonym przez
zamawiajgcego na dany dzien (liczba wychowankow jest zmienna, jednak nie wiecej niz 14 osob), tj.: |
$niadanie, Il $niadanie, obiad i kolacja:

1.1. lill $niadanie obejmuje: urozmaicone produkty niewyporcjowane do samodzielnego przygotowania
przez dzieci i wychowankdw oraz napoje w postaci instant, np. kakao + mleko w kartoniku lub herbata
ekspresowa jedna na osobe, cukier do napoju; dowéz 1x dziennie w godz. miedzy 6:45 a 7:00;

1.2. Obiady gotowe obejmuja: | danie (urozmaicone), Il danie (urozmaicone), kompot lub sok oraz deser
(urozmaicony, w tym ciasto domowego wypieku co najmniej 2x w tygodniu od poniedziatku do
pigtku); dowdz 1x dziennie w godz. miedzy 13:00 a 14:00;

1.3. Kolacja obejmuje: urozmaicone produkty niewyporcjowane do samodzielnego przygotowania przez
dzieci i wychowankow oraz herbata ekspresowa jedna na osobe; dowéz 1x dziennie w godz. miedzy
18:00 a 18:30.

2. Positki bedg dostarczane do siedziby zamawiajgcego, na Il pietro budynku do aneksu kuchennego, zgodnie
z zapotrzebowaniem ilosciowym na wyzywienie ztozonym przez zamawiajagcego do godz. 11:00 dnia
poprzedzajgcego dostawe (w wyjgtkowych sytuacjach zamawiajgcy moze ztozy¢ zamdwienie w terminie
pdzniejszym, a wykonawca — jezeli jest to mozliwe — zobowigzuje sie do dostarczenia zamdwionych
positkow).

3. Wykonawca zapewnia dowdz positkdw w atestowanych naczyniach do transportu zywnosci. Wykonawca
zapewnia odpowiednig temperature, ochrone oraz jakos¢ przewozonych potraw Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.

4. Naczynia, w ktorych wykonawca bedzie dostarcza¢ positki, bede zabierane od zamawiajgcego w ciggu
dwéch godzin po dostawie. Wykonawca zobowigzuje sie do zabierania resztek pokarmowych, w tym
rowniez resztek pokarmowych z zajec¢ kulinarnych przeprowadzanych w siedzibie zamawiajgcego.

5. Wyzywienie musi by¢ zgodne z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia dla przedziatu wiekowego od 10
do 22 roku zycia dla chtopcow i dziewczynek, z uwzglednieniem zaleconej diety, jesli dieta zostanie im
przepisana, o czym zamawiajgcy zobowigzuje sie powiadomié¢ wykonawce niezwtocznie.

6. Wykonawca co 10 dni bedzie dostarczat zamawiajgcemu propozycje jadtospisu dekadowego
urozmaiconego, kazdorazowo uzgodnionego z zamawiajacym i uwzgledniajgcego sugestie zamawiajgcego.
Jadtospis musi zawiera¢ réwniez informacje o: gramaturze positkdw, kalorycznosci positkow oraz
sktadnikach alergennych uzytych do przygotowania zywnosci i nadal obecnych w produkcie gotowym.

7. W przypadku probleméw z zaopatrzeniem w odpowiednie produkty wykonawca moze dokonac
nieznacznych odstepstw od zaplanowanego jadtospisu. Zastosowane zamienne produkty powinny
gwarantowad wysokg jakos¢ positkdéw oraz podobne wartosci odzywcze.

8. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé positki z produktow wysokiej jakosci i zawsze $wiezych,
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posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrédtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami sanitarnymi i higienicznymi, naturalnych z ograniczong iloscig substancji dodatkowych
(konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych).

W trakcie realizacji zaméwienia wykonawca bedzie przestrzegat rezimu sanitarno-higienicznego,
wdrazania systemu HACCP, ktéry podnosi standardy higieniczne zaktaddéw i jakosci produkcji, a w
konsekwencji do podniesienia bezpieczernstwa produkowanych positkdw. Wykonawca ponosi¢ bedzie
odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec organdéw kontroli (Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna, PIP,
BHP itp.) oraz w zakresie wykonywanej ustugi, w tym m.in. w zakresie jakosci produktéw i przygotowanych
positkdw, ich zgodnosci z odpowiednimi normami kalorii oraz w zakresie wymagan higieniczno-
sanitarnych. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za skutki wynikajgce z zaniedbar przy
przygotowywaniu i transporcie positkdw, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie wychowankéw
zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzuje sie do pobierania na swodj koszt prébek zywnosci z dostarczonych positkow i
bedzie odpowiedzialny za ich wtasciwe przechowywanie, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz musi
wskazaé najpdzniej w dniu podpisania umowy miejsce przechowywania tych prébek w swojej siedzibie.
Wykonawca jest zobowigzany do bezzwtocznego informowania zamawiajacego o wszelkich zagrozeniach
dla realizacji przedmiotu zamodwienia.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ braku zapotrzebowania na wyzywienia w poszczegdlne dni lub
zamowienie mniejszej liczby positkow (sytuacja taka moze mie¢ miejsce z powodu braku dzieci w
Placéwce, urlopowania dzieci, wyjazdu na wycieczke, wypoczynek zimowy i letni itp.).

Podana w formularzu ofertowym liczba porcji obliczona zostata przy zatozeniu obecnosci w Placodwce
wszystkich 14 dzieci w kazdym dniu roku 2022 i jest liczbg orientacyjng, jakg zamawiajgcy doktadajac
wszelkich staran przewidziat na okolicznos$¢ przeprowadzenia niniejszego postepowania, jednak moze
roznic sie od zamowionych porcji w trakcie realizacji zamoéwienia. Wykonawca nie bedzie wnosit wobec

zamawiajgcego zadnych roszczen z powodu innej liczby positkdéw niz podana na formularzu ofertowym.
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