Zatgcznik nr 1 do OPZ

Formularz_kontroli_realizacji umowy na swiadczenie calodziennego wyzywienia pacjentéw
SPZOZ w Wieluniu oraz jakosci podawanych positkéw — PROTOKOL.

1. Czy Wykonawca przed rozpoczeciem realizowania biezgcego jadlospisu przedstawit jego
14-dniowy projekt?
TAK — 1 pkt. / NIE — O pkt.

2. Czy w dniu przeprowadzenia kontroli, tj. ........... positki zostaty dostarczone w odpowiednich,
okreslonych umowg godzinach?
TAK — 1 pkt. / NIE — 0O pkt.

3. Czy w dniu przeprowadzenia kontroli, {j. ........... positki na SOR i OIOM zostaty dostarczone
w spefniajgcych normy naczyniach jednorazowych wraz z kompletem sztuécéw
jednorazowych?

TAK — 1 pkt. / NIE — 0 pkt.

4. Czy w dniu przeprowadzenia kontroli, tj. ........... sposoOb oraz forma dostarczenia cieptych
positkdw (obiady, zupy, itp.) zapewnit odpowiednig ich temperature?
TAK — 2 pkt. / NIE — 0 pkt.

5. Czy dostarczone w dniu przeprowadzenia kontroli, tj. ........... positki byly zgodne
z 14-dniowym jadlospisem przedstawionym Zamawiajgcemu lub ew. réznice nie byly na tyle
istotne aby zaburzony zostat schemat zywienia dla danej diety specjalnej?

TAK — 1 pkt. / NIE — 0O pkt.

6. Czy przedstawiony 14-dniowy jadtospis oraz positki dostarczane w ramach jego realizacji
w dniu przeprowadzenia kontroli, {j. ........... byly zréznicowane pod wzgledem sktadnikow,
tzn. zaden z positkéw kontrolowanego jadtospisu nie wystepowat w 14-dniowym jadtospisie
wiecej niz 3 razy w identycznej postaci ?

TAK — 3 pkt. / NIE — 0O pkt.

7. Czy w dniu przeprowadzenia kontroli, tj. ........... dostarczane positki byly swieze, podane
w sposoéb estetyczny?
(Uszczegobtowienie kryterium $wiezosci dla wybranych sktadnikéw jadtospisu:
e jako Swiezy positek obiadowy zamawiajgcy traktuje potrawe przyrzgdzong nie
wczesniej niz dnia poprzedniego,
e jako Swieze pieczywo traktowane jest pieczywo nie czerstwe, utrzymujgce dobry,
wyglad bez jakichkolwiek naleciatoSci itp.,
e jako $wieze owoce traktowane sg owoce zebrane w ostatnim czasie, bez ewidentnych
i widocznych uszkodzen,
e jako Swieze wedliny nalezy rozumie¢ wedliny przechowywane do czasu podania
w niskiej temperaturze, bez wyczuwalnego amoniakalnego zapachu oraz
Jakichkolwiek naleciatosci)
TAK — 3 pkt. / NIE — 0 pkt.

8. Czy Wykonawca odebrat ze Szpitala odpady pokonsumpcyjne?
TAK — 1 pkt. / NIE — O pkt.
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Zgodnie z § 2 ust. 5 a i b umowy Zamawiajagcy ma prawo przeprowadzania oceny realizacji
swiadczonych ustug zgodnie z zapisami umowy oraz oceny oferowanych positkéw, pod katem
sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm zywieniowych i jakosci wykorzystywanych
surowcow. Kontrola odbywacé sie bedzie minimum 2 x w miesigcu, w dzien powszedni.

Przez uzyskanie oceny negatywnej Zamawiajgcy traktuje uzyskanie tgcznie 7 lub mniej punktéw
w odpowiedziach na postawione w formularzu pytania.

Uwaga: uzyskanie 0 pkt. w pytaniu nr 8 powoduje uzyskanie oceny negatywnej bez wzgledu na
taczng ilos¢ zdobytych podczas kontroli punktow.

Maksymalna liczba mozliwych do uzyskania punktéw: 13
Uzyskanie w dniu przeprowadzenia kontroli punkty:  ....................

Wynik kontroli: pozytywny / negatywny*

Przedstawiciele Zamawiajgcego Przedstawiciele Wykonawcy
Lo 1
2 2.
B K JR

godzina, data, lokalizacja (oddziat)

* niepotrzebne skresli¢
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