Załącznik Nr 6
UMOWA NR - ZP/1/Szemud/2025 – PROJEKT

zawarta w dniu …………….2025 r. w Szemudzie pomiędzy:
Zespołem Szkolno - Przedszkolnym w Szemudzie, ul. Szkolna 6, 84-217 Szemud, 

NIP:588-214-35-71 Regon: 220 093 563

reprezentowaną przez: 
Dyrektor Judytę Miłosz 

zwaną w dalszej części Umowy ZAMAWIAJĄCYM,
a ................................................, adres:…………………………………………………………………..

działającym na podstawie wpisu do Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem ...............................  prowadzonego w .................................................................................................z kapitałem zakładowym ………………………………….....………….…………..  NIP………………………….

reprezentowanym przez:

.......................................................................

lub

a Panem ………................................... zamieszkałym ............................................................................. prowadzącym działalność gospodarczą pod nazwą: .................................................................... działającym na podstawie wpisu do centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej NIP…………………………

reprezentowanym przez:
Właściciela – ..............................................
zwanym w dalszej części Umowy WYKONAWCĄ.

W wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia klasycznego w trybie podstawowym na podstawie art. 275 zgodnie z ustawą z 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z późn. zm.), została zawarta umowa o następującej treści:

§1
1. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania na rzecz Zamawiającego zadanie pn.: ,, Prowadzenie stołówki szkolnej w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Szemudzie z posiłkami przygotowywanymi na miejscu wraz z dzierżawą pomieszczeń i wyposażenia”, którego zakres usług ustalono w oparciu o ww. postępowanie Nr ZP/1/Szemud/2025 z dnia ……….2025 r.
2. Usługa objęta przedmiotem zamówienia będzie wykonywana zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami ustawy z dn. 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Z 2023 r. poz. 1448 t.j.), rozporządzeniami wykonawczymi, rozporządzeniami unijnymi, a zwłaszcza 
z zachowaniem zasad systemu analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli – HACCP.

3. Osoby wykonujące przedmiot zamówienia posiadają wymagane uprawnienia, określone w ustawie z dn. 17 marca 2021 r. o zmianie ustawy o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 924 z późn. zm.)..

4. Wykonawca oświadcza, iż:

1) żadna z osób personelu Wykonawcy nie figuruje w Rejestrze Sprawców Przestępstw na Tle Seksualnym (ustawa z dnia 13 maja 2016 r. o przeciwdziałaniu zagrożeniom przestępczością na tle seksualnym; (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1802 z późn. zm.). 

2) posiada odpowiednią wiedzę, personel, doświadczenie oraz kwalifikacje niezbędne do prowadzenia usług o charakterze gastronomicznym, z uwzględnieniem potrzeb dzieci uczęszczających do Szkoły Podstawowej.

3) znane mu są wszystkie wymogi prawne związane z prowadzeniem działalności w zakresie związanym ze świadczeniem usług gastronomicznych, w szczególności określone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448),  a także w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do spożycia dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154) oraz inne wymogi o charakterze sanitarno-epidemiologicznym określone w obowiązujących przepisach prawa.

4) będzie oferował do spożywania wyłącznie środki spożywcze objęte grupami środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w tych jednostkach określonymi 
w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154);

5. W ramach zawartej umowy, Wykonawca zobowiązany jest do:

1) przestrzegania przepisów dotyczących: warunków zdrowotnych zbiorowego żywienia, w tym warunków i wymagań sanitarnych obowiązujących przy przechowywaniu, przygotowaniu żywności, warunków sanitarno–epidemiologicznych stawianych osobom prowadzącym działalność w zakresie zbiorowego żywienia, przepisów dotyczących obowiązujących norm żywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami żywienia – wytycznymi Instytutu Żywności 
i Żywienia.

2) niezwłocznego zawiadomienia Zamawiającego o zakazie wydawania posiłków wynikającym 
z decyzji organów sanitarno-epidemiologicznych.

§ 2
Opis przedmiotu zamówienia:

Przedmiotem zamówienia jest prowadzenie stołówki szkolnej i przedszkolnej, przygotowywanie i podawanie obiadów uczniom Szkoły Podstawowej w ilości szacunkowej ok. 249 obiadów dziennie oraz wychowankom przedszkola w ilości szacunkowej ok. 150 obiadów dziennie.

§ 3
1. Umowa zostaje zawarta na okres od 1 września 2025 r. do 31 sierpnia 2026 r. lub do wyczerpania środków przeznaczonych na realizację przedmiotu umowy w wysokości wskazanej w § 5 ust. 1 umowy.
2. Wydawanie obiadów będzie odbywać się od poniedziałku do piątku z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki - o godzinie ustalonej z Zamawiającym.
3. Zamawiający zobowiązuje się przekazać Wykonawcy informację o: przerwach świątecznych, feriach, dniach ustawowo wolnych od nauki lub wyłączonych z zajęć dydaktycznych przez Dyrektora Zespołu przypadających w okresie od dnia 01.09.2025 r. do dnia 31.08.2026 r . w terminie do dnia 04.09.2025 r.

§ 4
1. Wykonawca będzie realizował usługi objęte przedmiotem zamówienia z użyciem własnych, materiałów i produktów w pomieszczeniach kuchennych Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie na następujących zasadach:
1) codzienne (pon.-pt., z wyłączeniem dni wolnych od nauki szkolnej) przygotowanie posiłków w stołówce szkolnej/sali dla:

a) wychowanków przedszkola - śniadanie, II śniadanie, obiad (zupa + drugie danie), podwieczorek;

b) uczniów oraz dla uczniów, których dożywianie refunduje Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej - obiad (zupa + drugie danie),

c) pracowników Szkoły.
2) posiłki o najwyższym standardzie, tzn. na bazie produktów najwyższej jakości, świeżych, naturalnych, zgodnie z normami bezpieczeństwa i standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzględnie należy przestrzegać norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności. Posiłki mają być przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia dzieci i młodzieży. (Zamawiający zastrzega zakaz serwowania gotowych zapiekanek, pizzy, słodyczy, garmażerki z zawartością mięsa mielonego mrożonego z długą datą przydatności.);

3) orientacyjna ilość codziennie wydawanych posiłków:

a) dla przedszkola: I śniadań: 150, II śniadań: 150, obiadów: 150, podwieczorków: 80; 

b) dla szkoły podstawowej: 249; 

c) dla pracowników Zespołu Szkolno-Przedszkolnego: 10
Liczba ta może ulec zmianie, co może wpłynąć na zwiększenie, jak i na zmniejszenie liczby posiłków. Posiłki będą przygotowywane, wydawane i spożywane wyłącznie na terenie stołówki szkolnej; 

4) wydawanie obiadów dla uczniów oraz dla uczniów, których dożywianie refunduje Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej zgodnie z ustalonym z Zamawiającym harmonogramem na rok 2025/2026 w godzinach od 11.30 do 13.30 z wyłączeniem dni wolnych od nauki szkolnej; Wszelkie zmiany wynikające z harmonogramu pracy placówki dotyczące czasu i terminów wydawania posiłków wymagają wcześniejszego uzgodnienia obu stron.

5) wydawanie obiadów dla uczniów oraz dla uczniów, których dożywianie refunduje Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej zgodnie z ustalonym z Zamawiającym harmonogramem na rok 2025/2026 w godzinach od 11.30 do 13.30 z wyłączeniem dni wolnych od nauki szkolnej; 
6) dla wychowanków przedszkola wydawanie śniadań i podwieczorków wg. harmonogramu ustalonego z Zamawiającym. Wszelkie zmiany wynikające z harmonogramu pracy placówki dotyczące czasu i terminów wydawania posiłków wymagają wcześniejszego uzgodnienia obu stron. Wydawanie obiadów dla wychowanków przedszkola w tym wychowanków, których dożywianie refunduje Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej zgodnie z ustalonym z dyrektorem zespołu harmonogramem na rok 2025/2026 w godzinach od 11.30 do 13.30. Przedszkole jest placówką nieferyjną; 
7)  każdy wychowanek przedszkola, korzystający z dożywiania, otrzymuje porcję przygotowanego posiłku bezpośrednio od pracownika Wykonawcy.
8) wszystkie posiłki podawane będą w naczyniach wielorazowego użytku zmywanych i wyparzanych w zmywarko-wyparzarce (temperatura wyparzania minimum 85oC).
9) Wykonawca zobowiązuje się rozpocząć wydawanie posiłków od dnia 01.09.2025 r., lecz nie wcześniej, niż od chwili uzyskania stosownej deklaracji od rodzica ucznia lub od pracownika Zamawiającego.

10) Posiłki będą wydawane dzieciom przez pracowników Wykonawcy od poniedziałku do piątku w godzinach uzgodnionych z Zamawiającym.

11) Posiłki muszą być urozmaicone, wysokiej jakości, zarówno co do wartości odżywczej, jak i gramatury; gorące, świeże, smaczne i estetyczne oraz winny uwzględniać polską tradycję kulinarną.

12) Posiłki nie mogą być sporządzane na bazie półproduktów oraz na bazie fast food. Ponadto nie dopuszcza się powtarzalności proponowanych zestawów w układzie krótszym niż 10 - dniowy.

13) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić zalecaną wartość energetyczną oraz uwzględnić normy produktów dla dzieci w wieku 3- 15 lat, z zastrzeżeniem, że wartość kaloryczna posiłku dla 1 osoby nie będzie niższa jak 1000 kcal.

2. W związku z wycieczkami szkolnymi w zamian za posiłek, wydawany zostanie tzw. „suchy prowiant” - uzgodnienia rodzaju i składu posiłku należy dokonać z Zamawiającym. Nauczyciel zgłasza fakt wycieczki najpóźniej dwa dni przed planowaną wycieczką.

3. Przygotowanie miesięcznego jadłospisu (z recepturą przygotowania zawierającą nazwę i gramaturę składników potrzebnych do przygotowania potraw) zgodnie z załącznikiem nr 2 do umowy, w wersji elektronicznej lub papierowej oraz podaniem składników wagowych i alergenów) i przedłożenie go Zamawiającemu do akceptacji (do ostatniego dnia miesiąca). W skład tygodniowego (pon.-pt.) jadłospisu wchodzą:

1) dla wychowanków przedszkola - śniadanie, II śniadanie (owoce, warzywa), obiad (zupa + drugie danie+ kompot) i podwieczorek, zwany dalej łącznie „posiłkiem przedszkolnym”;

2) dla uczniów - obiad:
a) zupa;

b) drugie danie: kompot/sok/woda oraz:

· mięso + warzywa + ziemniaki/kasza/makaron - 4 razy w tygodniu;

i
· danie bezmięsne (np. pierogi) albo ryba + warzywa + ziemniaki/kasza/makaron - raz w tygodniu.
Oraz (*zostanie wykreślone w zależności od złożonej oferty)
· zupa podawana będzie w wazach, bez ograniczenia dokładki dla uczniów – TAK / NIE*
· jednoczesna dostępność co najmniej trzech rodzajów surówek towarzyszących drugiemu daniu – TAK / NIE*
· możliwość dokładki drugiego dania– TAK / NIE*
4. Wykonawca zobowiąże się do wywieszania na tablicy ogłoszeń przy stołówce zatwierdzonego przez Zamawiającego jadłospisu wraz z wykazem alergenów - termin realizacji do ostatniego dnia miesiąca poprzedzającego miesiąc, którego dotyczy informacja.
5. Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia bezpłatnej dla rodziców i Zamawiającego aplikacji- platformy do elektronicznego zamawiania i rozliczania obiadów szkolnych i posiłków przedszkolnych. 
a) możliwość odwołania obiadu w poprzednim dniu do godziny 19:00, co nie może się wiązać z poniesieniem kosztów odwołanego posiłku przez Zamawiającego ani uczniów Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie.
* (w zależności od złożonej oferty pkt a) zostanie usunięty)
b) możliwość odwołania obiadu z wyprzedzeniem (ten sam dzień do godziny 07:00), co nie może się wiązać z poniesieniem kosztów odwołanego posiłku przez Zamawiającego ani uczniów Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie.
* (W zależności od złożonej oferty pkt b) zostanie usunięty- Parametr oceniany) 

3) Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.

4) Całkowity koszt dziennego wyżywienia wychowanka w przedszkolu (posiłek przedszkolny) nie może przekroczyć 15,00 zł brutto w abonamencie, z możliwością zakupu tylko poszczególnych posiłków w cenie skalkulowanej przez Wykonawcę. Koszt obiadu dla ucznia może wynosić maksymalnie 10,00 zł brutto w abonamencie, z możliwością zakupu przez ucznia tylko zupy lub tylko drugiego dania 

5) Koszt jednego obiadu dla pracownika i innych osób zostanie skalkulowany przez Wykonawcę.

6) Zamawiający lub osoba upoważniona przez niego ma prawo kontrolowania jakości wydawanych posiłków, w tym ich zgodności z recepturą dostarczonych jadłospisów. Zamawiający lub osoba przez niego upoważniona ma prawo podejmowania odpowiednich działań zapobiegających nienależytemu przygotowywaniu oferowanych uczniom posiłków.

7) W przypadku zamknięcia kuchni przez Państwową Inspekcję Sanitarną z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Zamawiający ma prawo rozwiązania umowy z Wykonawcą bez zachowania terminu wypowiedzenia oraz bez odszkodowania. Wykonawca ma obowiązek dostarczać posiłki do czasu rozpoczęcia wykonywania usługi przez nowego Wykonawcę wyłonionego w postępowaniu. W przypadku niewywiązania się z tego obowiązku Zamawiający zapewnieni posiłki uczniom, zaś kosztami obciąży Wykonawcę.

8) Wykonawca obowiązany jest do ustalenia ceny posiłków dla uczniów i wychowanków przedszkola na niezmiennym poziomie przez cały okres obowiązywania umowy. Opłaty za posiłki regulowane będą bezpośrednio przez uczniów bądź rodziców/ opiekunów prawnych uczniów i wychowanków przedszkola. Zamawiający nie pośredniczy w pobieraniu ww. opłat.

9) Wykonawca, jeżeli będzie w posiadaniu danych osobowych uczniów lub pracowników, pełnić będzie funkcję Administratora danych osobowych w zakresie danych osobowych uzyskanych od rodziców/prawnych opiekunów uczniów i wychowanków przedszkola, a także od pracowników i realizować będzie obowiązki nałożone w tym zakresie na Administratora danych osobowych przez Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych, Dz. Urz. UE L 119 z dnia 4 maja 2016 r.). Odpowiednią informację w tym zakresie Wykonawca umieści w widocznym miejscu w stołówce.
10) Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia Zamawiającemu do ostatniego dnia miesiąca miesięcznego jadłospisu posiłków, w tym obiadów, na następny miesiąc wraz z recepturą zawierająca nazwę i gramaturę składników potrzebnych do przygotowania potraw wchodzących w skład jednej porcji planowanego posiłku oraz obiadu w wersji elektronicznej i papierowej;

11) Zamawiający lub osoba przez niego upoważniana są uprawniona jest do kontroli oferowanych przez Wykonawcę w Kuchni środków spożywczych;
12) Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia kontroli posiłków przez dietetyka oraz ustawienia w miejscu wydawania posiłków wagi oraz tablicy informacyjnej z aktualnym menu, z wyszczególnieniem wagowym wydawanych porcji żywieniowych. Informacje, o których mowa powyżej Wykonawca może wywiesić na tablicach przy Stołówce;
13) W uzasadnionych przypadkach i na pisemną prośbę rodziców/ opiekunów prawnych uczniów Wykonawca dostosuje wydawane posiłki do indywidualnych potrzeb żywieniowych ucznia;
14) Opłaty za obiady/ posiłki są uregulowane z rodzicami/ opiekunami Prawnymi. Zespół nie pośredniczy w regulowaniu tych opłat.
15) Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącego kontrolowania wielkości porcji żywieniowych wydawanych dla uczniów. Uprawnienie to może być także wykonywane przez przedstawicieli Rady Rodziców przy Zespole Szkolno-Przedszkolnym;
16) Obowiązków związanych z przygotowywaniem i wydawaniem posiłków Wykonawca nie może powierzyć innemu podmiotowi bez pisemnej zgody Zamawiającego.
17) Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości posiłków w okresie objętym przedmiotem zamówienia, ze względu na frekwencję uczniów korzystających z usługi. Z racji zmniejszenia liczby przygotowywanych posiłków Wykonawcy nie przysługują roszczenia względem Zamawiającego.

18) Rozliczenia między Wykonawcą a Zamawiającym dokonywane będą w oparciu o rzeczywistą liczbę dostarczonych prawidłowo przygotowanych posiłków po cenie jednostkowej brutto wskazanej w § 5 ust. 1. - dotyczy posiłków dofinansowywanych przez Zamawiającego. Wykonawca we własnym zakresie będzie rozliczać się z uczniami /rodzicami po cenie jednostkowej brutto wskazanej w § 5 ust. 1.

19) W ramach ceny jednostkowej brutto Wykonawca będzie przygotowywał i wydawał posiłki w kuchni Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie w terminach i godzinach uzgodnionych z Zamawiającym.

20) Posiłki objęte przedmiotem zamówienia będą przeznaczone dla uczniów Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie. Posiłki powinny być przygotowane i wydane zgodnie z wymogami Państwowego Inspektora Sanitarnego, właściwymi przepisami i zasadami systemu HACCP odpowiednimi dla żywienia zbiorowego oraz innych obowiązujących w tym zakresie aktów prawnych. Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi wymaganymi prawem dla przedmiotu zamówienia.

21) Posiłki przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia muszą być zróżnicowane, sporządzane ze świeżych artykułów spożywczych posiadających aktualne terminy ważności, z pełnowartościowych produktów z uwzględnieniem sezonowości ich występowania.

22) Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania i zamieszczania w dostępnym dla uczniów systemie elektronicznym ustalonych z Zamawiającym jadłospisów. Wykonawca będzie dostarczał w pierwszy dzień każdego tygodnia, w którym przygotowywane będą posiłki, dwutygodniowy jadłospis z podaniem składników potraw – do akceptacji Zamawiającego.
23) Posiłki będą wydawane przez pracowników Wykonawcy 5 dni w tygodniu (od poniedziałku do piątku) w ustalonych godzinach z Zamawiającym.
24) Wykonawca zobowiązany jest do utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych oraz innych zużytych pojemników jednorazowych we własnym zakresie lub podpisania odrębnej umowy z podmiotem zajmującym się odbiorem i zagospodarowaniem wytworzonych przez Wykonawcę odpadów.

25) Wykonawca na każde żądanie Zamawiającego, zobowiązany jest przedstawić tabelę kaloryczności serwowanych posiłków.

26) Personel zatrudniony przez Wykonawcę jest zobowiązany uwzględniać i wprowadzać w życie uwagi Zamawiającego dotyczące sposobu przyrządzania i dowozu posiłków, jeżeli będą one zgodne z treścią SWZ.

27) Przedstawiciel Zamawiającego ma prawo kontrolować w każdej chwili rodzaj i jakość produktów, z których będą sporządzanie posiłki a także przestrzeganie przez Wykonawcę i jego pracowników wymogów wynikających z Umowy oraz przepisów dotyczących produkcji i jakości świadczonych usług. Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiającego posiłki pod względem ilości i jakości podlegać będą wymianie na koszt Wykonawcy.

28) Wykonawca nie będzie stosował dodatkowych preparatów zastępczych oraz substancji konserwujących, zagęszczających, barwionych lub sztucznie aromatyzowanych, w szczególności: preparatów typu instant oraz gotowych produktów niskiej jakości np. pierogi mrożone, klopsy, gołąbki itp. Wykonawca używać będzie wyłącznie masła świeżego lub margaryny (jeżeli wymaga tego dieta) oraz serów (a nie produktów seropodobnych).

§ 5
1. Cena całkowita wykonania zamówienia brutto wynosi: .....…. zł(słownie: ………………), w tym cena:
1) Obiadu szkolnego, na który składa się zupa i drugie danie, wynosić będzie …………….. zł (słownie: ……………………………………………………), w tym:.

-koszt przygotowania obiadu………….

- koszt wsadu do kotła  …………………

2) Posiłku przedszkolnego, na który składa się I śniadanie, II śniadanie, obiad i podwieczorek, wynosić będzie …………….. zł (słownie: …………………………………………), w tym:
- koszt posiłku przedszkolnego…………………

             - koszt wsadu do kotła  …………………
2. Zamawiający zastrzega możliwość rezygnacji z zakresu realizacji przedmiotu niniejszej umowy do 70% wartości kwoty, o której mowa w ust. 1.

3. Zamawiający będzie dokonywał płatności Wykonawcy, za przygotowanie i dostarczenie posiłku dla wszystkich na rachunek wskazany przez Wykonawcę. 

a) koszty wsadu do kotła dla uczniów korzystających z pomocy materialnej będą pokrywane przez Zamawiającego na rachunek wskazany przez Wykonawcę.  

b) koszty wsadu do kotła będą pokrywane przez pozostałych uczniów korzystających z posiłków poprzez bezpośrednie regulowanie opłat na rachunek wskazany przez Wykonawcę - aplikację.

4. Zamawiający będzie refundował uczniom Zespołu Szkolno – Przedszkolnego koszt wytworzenia obiadu, w związku z powyższym na koniec każdego miesiąca zamawiający przedstawi wykonawcy listę osób objętych refundacją, tj. osób którym wykonawca będzie zobowiązany wydać posiłki.

5. Podstawą wystawienia faktury Vat będzie miesięczne rozliczenie ilości wydanych posiłków, zweryfikowane przez Zamawiającego, zgodnie z załącznikiem nr 1 do umowy.

6. Zamawiający zapłaci za wydane posiłki wykonawcy wynagrodzenie w terminie 21 dni po zakończeniu miesiąca, w którym były wydawane obiady uczniom Zespołu Szkolno – Przedszkolnego. Zapłata wynagrodzenia będzie obejmowała tylko wynagrodzenie za obiady wydane uczniom Zespołu Szkolno – Przedszkolnego i tylko za tych uczniów, których wskaże wykonawcy zamawiający na koniec miesiąca poprzedzającego miesiąc, w którym będą wydawane posiłki.
7. Bieg terminu dokonania płatności przez Zamawiającego rozpoczyna się z dniem otrzymania prawidłowo wystawionej i potwierdzonej przez Zamawiającego faktury wraz z wypełnionym wzorem ewidencji dostarczonych posiłków załącznik nr 1 do umowy.
8. Zapłata za posiłki obejmuje wyłącznie uczniów Zespołu Szkolno – Przedszkolnego, których zgłoszenia dokonał zamawiający w miesiącu poprzedzającym miesiąc, w którym będą wydawane posiłki.
Wykonawca zobowiązany jest do wystawienia faktur z następującymi danymi: 
Nabywca: Gmina Szemud
ul. Samorządowa 1
84-217 Szemud
NIP: 588-23-88-864
Odbiorca: 

Zespoł Szkolno - Przedszkolny w Szemudzie, 

ul. Szkolna 6, 84-217 Szemud,

NIP:588-214-35-71

9. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytułu niniejszej umowy nie może być przedmiotem cesji bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie.

10. Wynagrodzenie z tytułu niniejszej umowy będzie płatne na konto Wykonawcy nr: ………………...
11. Wykonawca oświadcza, że podany przez niego rachunek rozliczeniowy, o którym mowa w ust. 3. jest rachunkiem, dla którego zgodnie z Rozdziałem 3a ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. - Prawo Bankowe (Dz.U.2023.2488 t.j. z dnia 2023.11.16 ze zm.) prowadzony jest rachunek VAT to:

1) Zamawiający oświadcza, że będzie realizować płatność za fakturę z zastosowaniem mechanizmu podzielonej płatności tzw. split payment. Zapłatę w tym systemie uznaje się za dokonanie płatności w terminie ustalonym w ust 1.

2) Podzieloną płatność tzw. split payment stosuje się wyłącznie przy płatnościach bezgotówkowych, realizowanych za pośrednictwem polecenia przelewu lub polecenia zapłaty dla czynnych podatników VAT. Mechanizm podzielonej płatności nie będzie wykorzystywany do zapłaty za czynności lub zdarzenia pozostające poza zakresem VAT (np. zapłata odszkodowania), a także za świadczenia zwolnione z VAT, opodatkowane stawką 0% .

3) Wykonawca oświadcza, że wyraża zgodę na dokonywanie przez Zamawiającego płatności                  w systemie podzielonej płatności tzw. split payment. 

4) Faktury Wykonawcy będą każdorazowo oznaczane „MPP” (mechanizm podzielonej płatności).

12. Wykonawca ma prawo skorzystania z możliwości przekazania ustrukturyzowanych faktur elektronicznych za pośrednictwem Platformy Elektronicznego Fakturowania (dostępnej pod adresem https://efaktura.gov.pl) na zasadach określonych w Ustawie z 9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz.U.2020.1666 t.j. z dnia 2020.09.29 z późn. zm.). Jeżeli Wykonawca podejmie decyzję o skorzystaniu z przysługującego mu prawa, zobowiązany jest powiadomić Zamawiającego o takiej decyzji przed wystawieniem faktury.

§ 6

1. Zamawiający oddaje Wykonawcy do użytkowania kuchnię w budynkach A i B (dalej „Kuchnia”) o pow. 104,40 m2 wraz z wyposażeniem („Wyposażenie”) określonym w załączniku nr 3, w zamian za co Wykonawca zobowiązuje się płacić Zamawiającemu czynsz dzierżawny oraz zobowiązuje się prowadzić stołówkę szkolną, w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Szemudzie, ul. Szkolna 6, 84-217 Szemud.

2.  W celu prowadzenia Stołówki, niezależnie od Kuchni wraz ze znajdującym się w niej Wyposażeniem, Zamawiający udostępni Wykonawcy pomieszczenia Stołówek znajdujące się w budynkach A i B Zespołu łącznie z Kuchnią. Wykaz zestawienia wyposażenia kuchni i pomieszczeń przynależnych oraz charakterystyka pomieszczeń określa załącznik nr 3 do umowy.
3. Zamawiający oświadcza, że Kuchnia oraz Wyposażenie pozostają w jego władaniu.

4. Wykonawca zobowiązuje się do wykorzystania pomieszczeń i urządzeń na działalność gospodarczą w zakresie przygotowywania, gotowania i podawania posiłków uczniom Zespołu Szkolno – Przedszkolnego w Szemudzie.
5. Wykonawca oświadcza, iż zapoznał się ze stanem technicznym Kuchni i Wyposażenia oraz oświadcza, iż nadają się one do umówionego użytku i nie wnosi do nich zastrzeżeń

6. Z czynności przekazania przez Zamawiającego Kuchni i Wyposażenia Strony sporządzą protokół zdawczo-odbiorczy, który zostanie podpisany nie później niż w terminie 6 dni od dnia zawarcia niniejszej umowy. Protokół zdawczo-odbiorczy powinien wskazywać stan techniczny Kuchni i Wyposażenia.

7. Wykonawca zobowiązuje się utrzymywać czystość i porządek na terenie Lokalu zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami, w tym BHP oraz sanitarno-epidemiologicznymi;

8. Wykonawca zobowiązuje się do przeprowadzania na własny koszt konserwacji, remontów bieżących i kapitalnych Lokalu i Wyposażenia z częstotliwością zgodną z technologią ich użytkowania, po uprzednim uzgodnieniu z Zespołem;

9. Zamawiający dopuszcza możliwość przygotowania posiłków na terenie kuchni na potrzeby osób trzecich tylko i wyłącznie na pisemny wniosek i za zgodą Zamawiającego wyrażoną na piśmie pod rygorem nieważności.
10. Wykonawca może korzystać z Kuchni od poniedziałku do niedzieli (7 dni w tygodniu) w godz. od 6:00 do 21:00.
11. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za jakiekolwiek szkody powstałe w wyniku awarii instalacji wodno-kanalizacyjnej, sieci ciepłowniczej, wysokiego napięcia i innych urządzeń znajdujących się na nieruchomości, w której usytuowany jest Kuchnia. 

12. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za wady fizyczne Kuchni i Wyposażenia, o których istnieniu nie wiedział w chwili zawarcia umowy pomimo zachowania należytej staranności. 

13. Zamawiający jest uprawniony do dokonywania w każdym czasie kontroli wykonywania umowy i do wstępu w tym celu na teren Kuchni.

14. Zamawiający nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialności odszkodowawczej w stosunku do osób, z pomocą których Wykonawca wykonuje niniejszą umowę, jak również w stosunku do osób korzystających z usług Wykonawcy za szkody na mieniu i osobie powstałe w czasie lub w związku z prowadzoną przez Wykonawcę działalnością w Kuchni, w tym za mienie pozostawione na terenie Zespołu Szkolno-Przedszkolnego.

15. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za szkody wyrządzone w mieniu Zespołu Szkolno-Przedszkolnego przez:

a) osoby korzystające z usług Wykonawcy,

b) Wykonawcę lub osoby działające w jego imieniu.

16. Wykonawca jest zobowiązany do ponoszenia kosztów energii elektrycznej, gazu, wody, odprowadzania nieczystości, według następujących zasad:

a)
ponoszenia wszelkich opłat i świadczeń publicznych związanych z prowadzoną działalnością w Kuchni, 

b)
pokrywania kosztów związanych z opłatami eksploatacyjnymi powstałymi w związku z prowadzoną działalnością w kuchni (energia elektryczna, ogrzewanie, gaz, woda, itp.). 

c)
zawarcia odrębnych umów z dostawcami mediów i usług, o których mowa w ust. 1) lit. c 

d)
terminowego opłacania faktur na rachunki w nich wskazane. 

1)
Wykonawca będzie ponosił opłaty:

a)
według faktycznego zużycia (w przypadku wyodrębnienia urządzenia pomiarowego dla Lokalu w zakresie danego medium) lub 

b)
proporcjonalnie do zajmowanej powierzchni (np. ogrzewanie) lub 

c)
na podstawie odpowiedniej faktury dostawcy mediów i usług wystawionej na podstawie umowy zawartej bezpośrednio przez Wykonawcę (media i usługi, takie jak: odbiór nieczystości i odpadów kuchennych, utrzymanie czystości, separacja tłuszczów, deratyzacja, itp.) lub 

d)
faktury wystawianej przez Zespół Szkolno-Przedszkolny (w przypadku braku wyodrębnienia urządzenia pomiarowego w Kuchni w zakresie danego medium).

17. Kuchnia użytkowana będzie przez Wykonawcę bez prawa dokonywania zmian w jej konstrukcji.

18. Ewentualne planowane adaptacje powinny być każdorazowo uzgodnione z Zamawiającym w formie pisemnego aneksu do umowy pod rygorem nieważności.

19. Strony ustalają, że wysokość i charakter nakładów poniesionych na Kuchnię przez Wykonawcę, w tym określonych w ust. 18, nie będzie stanowić podstawy do zgłaszania przez Wykonawcę roszczeń o zwrot równowartości poniesionych nakładów wobec Zamawiającego po zakończeniu obowiązywania umowy w przypadku zatrzymania tych nakładów przez Zamawiającego.

20. Wykonawca nie może oddawać w użyczenie, poddzierżawę lub do korzystania na podstawie innego stosunku prawnego Kuchni wraz z Wyposażeniem podmiotom trzecim bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego.

21. Wykonawca zobowiązuje się do:

a) utrzymywania Kuchni i jej otoczenia w należytym stanie sanitarno–porządkowym, zgodnie z obowiązującymi w tej mierze przepisami sanitarno-epidemiologicznymi, BHP i p.poż. oraz dokonywania własnym kosztem remontów niezbędnych do zachowania Kuchni w stanie niepogorszonym,

b) przestrzegania aktualnie obowiązujących przepisów, a w szczególności: Prawa budowlanego, przepisów sanitarnych, porządkowych oraz ochrony przeciwpożarowej,

c) korzystania z Kuchni zgodnie z celem wynikającym z umowy.

d) użytkowania Wyposażenia z należytą starannością i zgodnie z przyjętymi warunkami technologicznymi.
e) Wykonania konserwacji, bieżących remontów i kapitalnych wyposażenia na własny koszt z częstotliwością zgodną z technologią ich użytkowania. Prace te Wykonawca zobowiązuje się zlecać osobom posiadającym wymagane prawem uprawnienia do ich wykonywania.

f) w przypadku zniszczenia, zagubienia lub kradzieży Wyposażenia do odkupienia nowy sprzętu tej samej klasy.

g) prowadzenia działalności w przedmiocie dzierżawy w sposób nieuciążliwy i nie zakłócający działalności Zamawiającego.
h) do uzgodnienia z Zamawiającym sposobu uzbrajania/rozbrajania istniejącej instalacji alarmowej i poniesienia ew. kosztów związanych z wyodrębnieniem instalacji alarmowej dla kuchni i pomieszczeń przynależnych (jeśli dotyczy).
i) przestrzegania zasad zakazu reklamy oraz promocji polegającej na prowadzeniu działalności zachęcającej do nabywania środków spożywczych innych niż objęte grupami środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w tych jednostkach określonymi w przepisach, o których mowa powyżej oraz niespełniających wymagań określonych w przepisach, o których mowa powyżej i zobowiązuje się do jego stosowania.
22. Jeśli Wykonawca zdecyduje się doposażyć na własny koszt kuchnię w urządzenia, które uzna za niezbędne, urządzenia te stanowić będą własność Wykonawcy.

23. Strony ustalają, że miesięczna stawka czynszu za dzierżawę Kuchni i Wyposażenia (dalej „Czynsz dzierżawny”) wynosić będzie ………….. zł brutto (słownie złotych: …….. 00/00) w tym 23% VAT w kwocie ……… zł (słownie ……………. …/00). (Parametr oceniany)

a) Czynsz dzierżawny płatny będzie przez Wykonawcę z góry w terminie do dnia 10-ego każdego miesiąca, na rachunek bankowy Zespołu wskazany w fakturze.

b) Wynikająca z przepisów prawa zmiana stawki podatku VAT w trakcie obowiązywania niniejszej umowy spowoduje zmianę wysokości czynszu dzierżawnego do zapłaty począwszy od miesiąca następującego po miesiącu wejścia w życie tej zmiany bez potrzeby sporządzania aneksu do umowy.

c) Dniem zapłaty jest dzień uznania rachunku bankowego Zespołu Szkolno-Przedszkolnego dokonaną wpłatą.

d) Wykonawca jest zobowiązany do wniesienia kaucji zwrotnej w wysokości jednokrotności czynszu dzierżawnego przed zawarciem umowy na konto Zespołu Szkolno-Przedszkolnego nr 53835100030030442720000040. Środki pieniężne wniesione tytułem kaucji w pierwszej kolejności zostaną wykorzystane na rozliczenie niezapłaconego czynszu dzierżawnego i opłat eksploatacyjnych wynikających z umowy oraz na pokrycie kosztów ewentualnych szkód w mieniu Zespołu Szkolno-Przedszkolnego, za które Wykonawca ponosi odpowiedzialność

24.  Po zakończeniu umowy Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego opróżnienia Kuchni i wydania go wraz z Wyposażeniem Zamawiającemu, nie później niż w terminie 14 dni od dnia zakończenia umowy. Kuchnia i wyposażenie powinny znajdować się w stanie niepogorszonym, wynikającym z normalnej eksploatacji
25. Do Wykonawcy należy utrzymywanie czystości i porządku na terenie dzierżawionego terenu zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa w tym: zgodnie z wymogami HCPP i odpowiednich służb oraz zapewnienie czystości podczas przygotowywania i wydawania posiłków. 
26. Wykonawca zobowiązuje się do wskazania z imienia i nazwiska wraz z numerem dowodu osobistego wykazu osób wchodzących w skład personelu, który będzie przebywał na terenie Zespołu celem świadczenia usług gastronomicznych. Każda zmiana osób wymaga odrębnego pisemnego zgłoszenia przez Wykonawcę, zaś Zamawiający ma prawo odmówić wstępu na teren budynku Zespołu Szkolno-Przedszkolnego osobie niewskazanej przez Wykonawcę jako jego personel. 
§ 7 
Podwykonawcy

1. Wykonawca w czasie realizacji umowy, może zlecić wykonanie części określonych  w umowie prac Podwykonawcy. W takim przypadku Wykonawca zobowiązany jest w terminie 7 dni od daty zawarcia umowy z Podwykonawcą, pisemnie powiadomić Zamawiającego o nazwie i adresie Podwykonawcy oraz zakresie prac powierzonych temu Podwykonawcy. 

2. Podwykonawcy lub dalsi Podwykonawcy będą realizowali następujące części zamówienia: 

………………………………………… ……………………………………………………….. 

nazwa podwykonawcy 
……………………………………………………………………………………………………                                                    

nazwa części zamówienia 

3. Wykonawca będzie ponosił pełną odpowiedzialność wobec Zamawiającego lub osób trzecich za usługi wykonane przez Podwykonawców.

§ 8
1. Osobą uprawnioną do nadzoru realizacji przedmiotu umowy ze strony:

a) Zamawiającego jest dyrektor Zespołu Szkolno - Przedszkolnego w Szemudzie, Judyta Miłosz, numer kontaktowy……. , e-mail dyrektor@sp.szemud.pl
b) Wykonawcy jest………..numer kontaktowy……. , e-mail ……

2.
Niezależnie od postanowień ust. 1 i ust. 2 wyżej, po zawarciu umowy strony ustalą w formie pisemnej inne dane kontaktowe telefoniczne i mailowe obowiązujące w ich wzajemnych kontaktach w celach służących realizacji umowy. Dane te Wykonawca może zmienić w trakcie obowiązywania umowy wyłącznie w szczególnie uzasadnionych wypadkach, co wymaga zgody Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

3.
Strony zgodnie przyjmują, że:

1)
Zamawiający ma prawo do nadzoru i kontroli prawidłowości przygotowania posiłków i dostaw, jak i prawidłowości realizacji całości postanowień umowy, w tym w szczególności poprzez:

a)
prawo do żądania informacji o sposobie wykonywania umowy,

b)
wgląd do protokołów pokontrolnych z kontroli dokonywanych przez stację sanitarno- epidemiologiczną,

c)
zawiadamianie o stwierdzonych nieprawidłowości instytucji kontrolnych i nadzorczych, właściwych dla Wykonawcy,

d)
kontrolę obowiązku zatrudnienia na podstawie umowy o pracę w zakresie określonym w ogłoszeniu,

2)
upoważniony pracownik Zamawiającego ma prawo do przeprowadzenia dochodzenia epidemicznego obejmującego proces produkcji i transport posiłków w przypadku podejrzenia zatrucia pokarmowego.

4.
Zastrzeżenia Zamawiającego dotyczące składu jakościowego i ilościowego posiłków będą zgłaszane Wykonawcy na bieżąco, telefonicznie lub w formie pisemnej.

 5.
W przypadku zaistnienia przeszkód technicznych, zaleceń władz sanitarnych uniemożliwiających ciągłość dostaw Wykonawca może zlecić wykonanie umowy osobie trzeciej na koszt i własne ryzyko tylko w jednostkowych przypadkach.

§ 9
Wykonawca zobowiązany jest do przedłożenia najpóźniej w dniu podpisania umowy polisy lub innego dokumentu ubezpieczenia potwierdzającego, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności obejmującej między innymi zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe ze wskazaniem sumy gwarancyjnej, tj. nie mniej niż 100.000,00 Wykonawca zobowiązuje się do posiadania aktualnego dokumentu potwierdzającego ubezpieczenie od odpowiedzialności cywilnej przez cały okres realizacji zamówienia. w przypadku, gdy ważność polisy ubezpieczeniowej skończy się wcześniej niż czas, na jaki zawarto niniejszą umowę, Wykonawca przedłoży Zamawiającemu dokument potwierdzający, że zawarta została nowa umowa ubezpieczeniowa na kolejny okres przed upływem ważności poprzedniej polisy.

§ 10
1. Zamawiający wymaga, aby w czasie realizacji zamówienia osoby pełniące czynności przygotowania i podawania posiłków, bezpośrednio zaangażowane w realizację przedmiotu umowy, zatrudnione były na podstawie umowy o pracę.

2. W trakcie realizacji zamówienia Zamawiający uprawniony jest do wykonywania czynności kontrolnych wobec wykonawcy odnośnie spełniania przez wykonawcę lub podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w punkcie 1 czynności. Zamawiający uprawniony jest w szczególności do:

1) żądania oświadczeń i dokumentów w zakresie potwierdzenia spełniania ww. wymogów i dokonywania ich oceny,
2) żądania wyjaśnień w przypadku wątpliwości w zakresie potwierdzenia spełniania ww. wymogów,
3) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania świadczenia.

3. W trakcie realizacji zamówienia na każde wezwanie Zamawiającego w wyznaczonym w tym wezwaniu terminie Wykonawca przedłoży Zamawiającemu wskazane poniżej dowody w celu potwierdzenia spełnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę przez wykonawcę lub podwykonawcę osób wykonujących wskazane w punkcie 1 czynności w trakcie realizacji zamówienia:

1) oświadczenie Wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osób wykonujących czynności, których dotyczy wezwanie Zamawiającego. Oświadczenie to powinno zawierać w szczególności: dokładne określenie podmiotu składającego oświadczenie, datę złożenia oświadczenia, wskazanie, że objęte wezwaniem czynności wykonują osoby zatrudnione na podstawie umowy o pracę wraz ze wskazaniem liczby tych osób, imion i nazwisk tych osób, rodzaju umowy o pracę i wymiaru etatu oraz podpis osoby uprawnionej do złożenia oświadczenia w imieniu wykonawcy lub podwykonawcy;

2) poświadczoną za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub podwykonawcę kopię umowy/umów o pracę osób wykonujących w trakcie realizacji zamówienia czynności, których dotyczy ww. oświadczenie wykonawcy lub podwykonawcy (wraz z dokumentem regulującym zakres obowiązków, jeżeli został sporządzony). Kopia umowy/umów powinna zostać zanonimizowana w sposób zapewniający ochronę danych osobowych pracowników, zgodnie z przepisami Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (tj. w szczególności bez adresów, nr PESEL pracowników). Imię i nazwisko pracownika nie podlega anonimizacji. Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o pracę i wymiar etatu powinny być możliwe do zidentyfikowania;

3) zaświadczenie właściwego oddziału ZUS, potwierdzające opłacanie przez Wykonawcę lub podwykonawcę składek na ubezpieczenia społeczne i zdrowotne z tytułu zatrudnienia na podstawie umów o pracę za ostatni okres rozliczeniowy;

4) poświadczoną za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub podwykonawcę kopię dowodu potwierdzającego zgłoszenie pracownika przez pracodawcę do ubezpieczeń, zanonimizowaną w sposób zapewniający ochronę danych osobowych pracowników, zgodnie z przepisami Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Imię i nazwisko pracownika nie podlega anonimizacji.

4. Niezłożenie przez Wykonawcę w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie żądanych dowodów w celu potwierdzenia spełnienia przez wykonawcę lub podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę traktowane będzie jako niespełnienie przez wykonawcę lub podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w punkcie 1 czynności.

5. W przypadku uzasadnionych wątpliwości co do przestrzegania prawa pracy przez Wykonawcę lub podwykonawcę, zamawiający może zwrócić się o przeprowadzenie kontroli przez Państwową Inspekcję Pracy.

6. Wykonawca zobowiązuje się poinformować Zamawiającego w formie pisemnej o zmianie pracownika wskazane w wykazie, o którym mowa w § 12 ust. 2 w terminie 7 dni od zaistnienia takiej zmiany.

§ 11.

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne w następujących przypadkach i wysokościach:

a) niedostarczenia zatwierdzonego przez Zamawiającego jadłospisu w terminie wynikającym z § 4 ust. 4, dokumentu potwierdzającego kontynuację ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej oraz aktualnych dokumentów związanych z obowiązkiem zawarcia umowy o pracę, o których mowa w § 10 (wykaz osób oraz kopie umów, za brak zatrudnienia traktowana będzie odmowa przedłożenia do wglądu dokumentów wymienionych w § 10 ust. 3 niniejszej umowy) w wysokości 100,00 zł brutto za każdy rozpoczęty dzień zwłoki.

b) 300,00 zł brutto za każdy przypadek nienależytego wykonania przedmiotu umowy przez Wykonawcę lub Podwykonawcę, w tym w szczególności taki jak:

1) braki ilościowe lub jakościowe porcji (po zgłoszeniu zdarzenia przez Zamawiającego),

2) realizowanie jadłospisów nie odpowiadających innym wymaganiom umowy,

3) brak bieżącego nadzoru nad wykonywaniem umowy ze strony Wykonawcy,

4) niewłaściwy stan higieniczny pomieszczeń i zastawy stołowej,

5) niezrealizowanie każdego z osobnych założeń ofertowych podlegających jakościowym kryteriom oceny ofert.

2. Za brak zapłaty lub nieterminową zapłatę wynagrodzenia należnego Podwykonawcom lub dalszym Podwykonawcom, z przyczyn zależnych od Wykonawcy, Wykonawca zobowiązuje się każdorazowo zapłacić Zamawiającemu karę umowną w wysokości 0,2 % sumy łącznej wartości wynagrodzenia brutto, określonego w danej umowie podwykonawczej.

3. Zapłacenie odszkodowania i kar umownych nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku zakończenia przedmiotu umowy i z jakichkolwiek innych zobowiązań wynikających z warunków umowy. 

4. Kary umowne będą płatne przez Wykonawcę na podstawie wezwania do zapłaty z 7 dniowym terminem płatności. Wykonawca wyraża zgodę na potrącanie naliczonych kar umownych bezpośrednio z wynagrodzenia lub z zabezpieczenia należytego wykonania umowy, według wyboru Zamawiającego. O wysokości kar oraz sposobie potrącania Zamawiający poinformuje Wykonawcę w formie pisemnej. Strony dopuszczają możliwość kumulowania kar umownych.

5. W przypadku opłat powiązanych z kontrolą PSSE i stwierdzonymi uchybieniami lub nieprawidłowościami leżącymi po stronie Wykonawcy, Zamawiający obciąży kosztami Wykonawcę.

6. W razie odstąpienia Wykonawcy od umowy lub w przypadku odstąpienia od umowy Zamawiającego z winy Wykonawcy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości 20% wartości maksymalnej zamówienia, o której mowa w §5 ust. 1.

7. Maksymalna wysokość kar umownych nie może przekroczyć 30% wartości maksymalnej zamówienia, o której mowa w §5 ust. 1.

8. W przypadku, gdy kary umowne przewidziane w umowie nie pokrywają szkody Zamawiającego Zamawiającemu przysługuje prawo żądania od Wykonawcy odszkodowania na zasadach ogólnych.

( 12

Dopuszczalne zmiany postanowień umowy: 

1. Zamawiający, przewiduje możliwość dokonywania zmian postanowień zawartej umowy, także w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, w następujących okolicznościach:

 1) zmiany stron umowy tj. następstwo prawne wynikające z odrębnych przepisów,

 2) zmiany nazwy, adresu i siedziby Wykonawcy lub Zamawiającego,

 3) zmiany stawki podatku VAT i akcyzy (w przypadku zmian ustawowych),

 4) zmiana Podwykonawcy (za zgodą Zamawiającego),

 5) w razie konieczności podjęcia działań zmierzających do ograniczenia skutków zdarzenia losowego wywołanego przez czynniki zewnętrzne, którego nie można było przewidzieć z pewnością, szczególnie zagrażające bezpośrednio życiu lub zdrowiu ludzi lub grożące powstaniem szkody niewspółmiernie większej niż spowodowana działaniem lub zaniechaniem naruszającym dyscyplinę środków publicznych,

 6) zmian obligatoryjnych wynikających ze zmian przepisów prawa,

 7) w przypadku konieczności zmiany szacowanej ilości wydawanych posiłków określonej dla poszczególnych grup posiłków w § 4 ust. 1 pkt 3) bez zmiany łącznej wysokości wynagrodzenia dla Wykonawcy,

8) zmiany sposobu fakturowania ze względu na zmiany organizacyjne u Zamawiającego,

2. Wszelkie zmiany umowy winny zostać dokonane wyłącznie w formie aneksu do umowy podpisanego przez obie strony, pod rygorem nieważności.

 3. Strona występująca o zmianę zawartej umowy: opisze zaistniałe okoliczności, uzasadni, udokumentuje zaistnienie powyższych okoliczności, obliczy koszty zmian, jeśli zmiana będzie miała wpływ na wynagrodzenie wykonawcy, wniosek o zmianę postanowień zawartej umowy

 musi być wyrażona na piśmie.

 4. Zmiany umowy nie dotyczą poprawienia błędów i oczywistych omyłek słownych, literowych i liczbowych, zmiany układu graficznego umowy lub numeracji jednostek redakcyjnych, nie powodujące zmiany celu i istoty umowy.

§ 13

1.
Strony dokonają zmiany wynagrodzenia zgodnie z art. 439 ust. 2 ustawy Pzp na następujących zasadach:

a)
wynagrodzenie będzie waloryzowane 1-krotnie o wartość wskaźnika cen towarów i usług, publikowanego przez Prezesa GUS. Zwaloryzowana stawka wynagrodzenia znajduje zastosowanie począwszy od miesiąca kalendarzowego następującego po miesiącu, w którym opublikowano stosowny komunikat Prezesa GUS. Wykonawca winien złożyć do Zamawiającego odpowiedni wniosek, przy czym wzrost wynagrodzenia na podstawie wskaźnika cen towarów i usług może obejmować tylko te koszty, które zostaną wykazane przez Wykonawcę jako mające wpływ na koszt realizacji przedmiotu umowy,

 b)
nie jest dopuszczalne podwyższenie wynagrodzenia Wykonawcy o wskaźnik cen towarów i usług w zakresie kosztów objętych zmianami, o których mowa w ust. 1

c)
Wzrost składników cenotwórczych usług nie większy niż 10% nie będzie stanowił podstawy do ubiegania się o wzrost wartości umowy.

d)
wartość zmiany wynagrodzenia na podstawie lit. a) i b) powyżej nie może przekroczyć 5% całkowitego wynagrodzenia brutto określonego w § 5 ust. 1,

e)
przez zmianę kosztów Wykonawcy rozumie się zmianę, o której mowa w art. 439 ust. 4 ustawy Pzp,

f)
Wykonawca, którego wynagrodzenie zostało zmienione na podstawie lit. a) i b) powyżej, zobowiązany jest do zmiany wynagrodzenia przysługującego podwykonawcy, z którym zawarł umowę w zakresie odpowiadającym zmianom cen kosztów dotyczących zobowiązania podwykonawcy, jeżeli łącznie spełnione są następujące warunki:

−
przedmiotem umowy są usługi,

−
okres obowiązywania umowy przekracza 6 miesięcy.

2.
Wniosek o zmianę wysokości wynagrodzenia podlega złożeniu w terminie realizacji usługi będące przedmiotem zamówienia. Wniosek powinien zawierać propozycję zmiany w zakresie wysokości wynagrodzenia wraz z jej uzasadnieniem w szczególności poprzez wskazanie rodzaju składników cenotwórczych usług objętych zmianą oraz dokumenty niezbędne do oceny czy udokumentowane zmiany wskaźników procentowych uzasadniają zmianę wysokości wynagrodzenia. W przypadku uwzględnienia wniosku strony podpisują aneks do umowy. Zmiana wynagrodzenia może następować w dowolnym okresie trwania umowy, jednak nie wcześniej niż przed upływem 6 miesięcy od dnia zawarcia umowy.

§ 14

Przetwarzanie danych osobowych

1.
Jeżeli w związku z wykonywaniem niniejszej umowy zajdzie potrzeba przetwarzania przez Wykonawcę danych osobowych pracowników Zamawiającego lub innych osób, na rzecz których Wykonawca wykonuje przedmiot umowy, dane osobowe tych osób mogą być przetwarzane przez Wykonawcę wyłącznie w celu komunikowania się z tymi osobami osobiście lub poprzez środki techniczne zapewniające komunikację m.in. e-mail lub telefonicznie oraz zgodnie z rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z  dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych).

2.
Jeżeli w celu prawidłowego wykonania przez Wykonawcę obowiązków wynikających z niniejszej umowy konieczne będzie przetwarzanie innych danych niż wskazane w ust. 1, Zamawiający powierzy Wykonawcy na podstawie odrębnej umowy.

3.
Wykonawca nie jest uprawniony do jakiegokolwiek dalszego wykorzystania i udostępnienia powierzonych danych osobowych ani do przechowywania i sporządzania kopii powierzonych danych w zakresie, który nie jest niezbędny do prawidłowej realizacji umowy.

4.
Wykonawca zobowiązuje się do przetwarzania danych osobowych wyłącznie w celu, o którym mowa w ust. 1 w zakresie danych osobowych obejmujących: imię i nazwisko, nr telefonu, stanowisko pracy oraz adres e-mail.

 5.
Wykonawca zobowiązuje się do przetwarzania danych osobowych, o których mowa w ust. 3 wyłącznie przez czas niezbędny do wykonania swoich obowiązków wynikających z umowy. Po upływie tego czasu Wykonawca usunie dane osobowe, w tym wszelkie nośniki je zawierające lub przekaże je Zamawiającemu.

6.
Wykonawca zobowiązuje się zastosować środki techniczne i organizacyjne mające na calu należyte zabezpieczenie danych osobowych, w szczególności przed udostępnieniem ich osobom nieupoważnionym.

7.
Dostęp Wykonawcy do danych osobowych odbywa się z zastrzeżeniem dopełnienia przez Wykonawcę wymogów wynikających z rozporządzenia Ministra Spraw Wewnętrznych i Administracji z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie dokumentacji przetwarzania danych osobowych oraz warunków technicznych i organizacyjnych, jakim powinny odpowiadać urządzenia i systemy informatyczne służące do przetwarzania danych osobowych (Dz. U. Nr 100, poz. 1024), zachowującego moc na podstawie art. 165 ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1781 z późn. zm.) lub innego aktu prawnego wydanego w tej materii.

8.
Wykonawca udostępni Zleceniodawcy wszelkie informacje niezbędne do wykazania spełnienia obowiązków określonych w niniejszym paragrafie oraz umożliwi Zamawiającemu jako Administratorowi lub audytorowi przez niego upoważnionemu do przeprowadzenia audytów oraz przyczynia się do nich.

9.
Wykonawca odpowiada za szkody spowodowane przetwarzaniem danych osobowych, jeżeli nie dopełnił obowiązków wynikających z niniejszej umowy lub przepisów prawa, lub gdy działał poza zgodnymi z prawem instrukcjami Zamawiającego lub wbrew nim.

§ 15

Odstąpienie od umowy

1. Zamawiający jest uprawniony do odstąpienia od umowy w następujących przypadkach:

1) stwierdzenia naruszenia obowiązków Wykonawcy lub Podwykonawcy wynikających z niniejszej umowy;

2) naruszenia norm ilościowych i jakościowych przygotowywanych obiadów oraz przepisów sanitarno-epidemiologicznych;

3) decyzji Terenowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej i innych organów państwowych uniemożliwiających dostawy, produkcję dań gorących i przewozu posiłków;

4) brak płatności za dwa miesiące za wynajem powierzchni oraz opłat za media i inne opłaty związane z wykonywaniem zamówienia.

5) Niniejsza umowa może być rozwiązana przez zamawiającego w przypadku wystąpienia okoliczności wymienionych w pkt. 1-4 niniejszego paragrafu z zachowaniem dwumiesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiąca za karą 20% wartości maksymalnej zamówienia, o której mowa w §5 ust. 1. 

2. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia i powinno zawierać uzasadnienie.

3. Odstąpienie od umowy przez którąkolwiek ze stron nie uchyla prawa Zamawiającego do żądania od Wykonawcy kar umownych z tytułów określonych umową.

§ 15.

1. W razie sporu na tle wykonania niniejszej Umowy o wykonanie usług Wykonawca jest zobowiązany przede wszystkim do wyczerpania drogi postępowania negocjacyjnego.

2. Wniosek o negocjacje wykonuje się poprzez pisemne skierowanie konkretnego roszczenia do Zamawiającego.

3. Zamawiający ma obowiązek pisemnego ustosunkowania się do zgłoszonego przez Wykonawcę roszczenia w terminie 14 dni od daty jego zgłoszenia.

4. W razie odmowy przez Zamawiającego uznania roszczenia Wykonawcy, względnie nie udzielenia odpowiedzi na roszczenie w terminie, o którym mowa w ust. 3, Wykonawca uprawniony jest do wystąpienia na drogę sądową.

5. Właściwym do rozpoznania sporów wynikłych na tle realizacji niniejszej Umowy jest właściwy dla Zamawiającego Sąd Powszechny.

§ 16.

W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego, przepisy Kodeksu postępowania cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych.

§ 17.

Załączniki:

1. Wzór ewidencji dostarczonych posiłków 
2. Wzór jadłospisu zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia

3. Zestawienie wyposażenia kuchni i pomieszczeń przynależnych oraz charakterystyka pomieszczeń
§ 18.

Umowę niniejszą sporządza się w trzech egzemplarzach, w tym: 2 egzemplarze dla Zamawiającego, 1 egzemplarz dla Wykonawcy. 

Wykonawca:                                                                                                                      Zamawiający:

Załącznik nr 1 do umowy 

EWIDENCJA DOSTARCZONYCH POSIŁKÓW – wzór

za okres od ……………………. r. do ……………………..

dla placówki ………………………………………………………
	Lp.
	Data dostarczenia posiłku
	Godzina dostarczenia posiłku
	Ilość posiłków
	Podpis dostarczającego posiłki
	Podpis dyrektora placówki lub osoby upoważnionej



	Uwagi (*)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
Razem:
	…………. szt.
	


Łączna ilość wydanych posiłków x cena jednostkowa brutto jednego posiłku = Łączna należność za miesiąc ………………………………………………………………………………………………… ………………… 

(*) Należy uwzględniać uwagi dotyczące przede wszystkim: I. dostawy posiłków o niewłaściwej temperaturze /letnie, zimne posiłki/ II. dostawy posiłków niezgodnej z jadłospisem.

Załącznik nr 2 do umowy 

Jadłospis zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia

	dzień tygodnia 
	data 
	Menu (gramatura kaloryczność) 

	Poniedziałek 
	
	

	Wtorek 
	
	

	Środa 
	
	

	Czwartek 
	
	

	Piątek 
	
	

	Poniedziałek 
	
	

	Wtorek 
	
	

	Środa 
	
	

	Czwartek 
	
	

	Piątek 
	
	










Załącznik nr 3 do umowy 

Zestawienie wyposażenia kuchni i pomieszczeń przynależnych oraz charakterystyka pomieszczeń
A. Zestawienie wyposażenia kuchni i pomieszczeń przynależnych:
Według załącznika
bud. A

	Lp.
	Przedmiot spisywany

Nazwa (określenie)
	Jednostka miary
	Ilość ustalona podczas spisu

	1
	Zegar
	Szt.
	2

	2
	Lustro
	Szt.
	1

	3
	Bojler elektryczny
	Szt.
	1

	4
	Apteczka
	Szt.
	1

	5
	Wózek do żywności
	Szt.
	1

	6
	Zlewozmywak duży
	Szt.
	1

	7
	Dozownik do mydła
	Szt.
	1

	8
	Pojemnik na odpady
	Szt.
	1

	9
	Regał ze stali
	Szt.
	1

	10
	Stół ze stali
	Szt.
	1

	11
	Stół ze stali
	Szt.
	1

	12
	Stół ze stali
	Szt.
	1

	13
	Szafa ze stali
	Szt.
	1

	14
	Stół ze stali
	Szt.
	1

	15
	Obieraczka do ziemniaków
	Szt.
	1

	16
	Wózek do żywności
	Szt.
	1

	17
	Separator obierzyn
	Szt.
	1

	18
	Podstawa do zmywarki
	Szt.
	1

	19
	Wafelnica
	Szt.
	1

	20
	Kuchenka mikrofalowa
	Szt.
	1

	21
	Gofrownica CATERINA
	Szt.
	1

	22
	Frytkownica 2x4L
	Szt.
	1

	23
	Mikser robot
	Szt.
	1

	24
	Lampa owadobójcza
	Szt.
	1

	25
	Wilk maszynka
	Szt.
	1

	26
	Wózek do żywności
	Szt.
	1

	27
	Szatkownica do warzyw
	Szt.
	1

	28
	Tarcza do kostki
	Szt.
	1

	29
	Tarcza słupki
	Szt.
	1

	30
	Tarcza wiórki
	Szt.
	1

	31
	Zestaw do czyszczenia tarcz
	Szt.
	1

	32
	Uchwyt ścienny na tarcze
	Szt.
	1

	33
	Okap trapezowy
	Szt.
	1

	34
	Wentylator
	Szt.
	1

	35
	Regulator- sterownik
	Szt.
	1

	36
	Piec konwekcyjny
	Szt.
	1

	37
	Szafa chłodnicza
	Szt.
	1

	38
	Patelnia elektryczna
	Szt.
	1

	39
	Rozdrabniacz odpadów
	Szt.
	1

	40
	Zmywarka
	Szt.
	1

	41
	Kuchenka elektryczna
	Szt.
	1

	42
	Naświetlacza szufladowa
	Szt.
	1

	43
	Szafa zamrażarka
	Szt.
	1

	44
	Wózek do żywności
	Szt.
	1

	45
	Podstawa do pieca
	Szt.
	1

	46
	Stół ze stali+ zlew
	Szt.
	1

	47
	Blacha do pieca
	Szt.
	16

	48
	Ruszta
	Szt.
	2

	49
	Bateria ścienna
	Szt.
	1

	50
	Zmiękczacz automatyczny
	Szt.
	1

	51
	Szafa kuchenna-siwa
	Szt.
	1

	52
	Krzesła
	Szt.
	3

	53
	Kosz na śmieci
	Szt.
	1

	54
	Rękawice ognioodporne do pieca
	Szt.
	1

	55
	Deski HACCP
	Szt.
	9

	56
	Widelce
	Szt.
	402

	57
	Łyżki
	Szt.
	240

	58
	Noże
	Szt.
	305

	59
	Łyżeczki
	Szt.
	193

	60
	Widelczyki do ciasta
	Szt.
	2

	61
	Patery
	Szt.
	15

	62
	Garnek elektryczny- mały
	Szt.
	1

	63
	Termosy- małe
	Szt.
	6

	64
	Termosy-duże 5L
	Szt.
	7

	65
	Dzbanki szklane
	Szt.
	12

	66
	Kosz na pieczywo
	Szt.
	1

	67
	Szklanki pomarańczowe
	Szt.
	51

	68
	Dzbanki do mleka
	Szt.
	8

	69
	Talerze płaskie
	Szt.
	177

	70
	Talerze głębokie
	Szt.
	220

	71
	Szklanki
	Szt.
	192

	72
	Kotły warzelne
	Szt.
	2

	73
	Okap z filtrem
	Szt.
	1

	74
	Talerze małe
	Szt.
	190

	75
	Talerzyki brązowe śniadaniowe
	Szt.
	166

	76
	Talerzyki białe śniadaniowe
	Szt.
	38

	77
	Miseczki
	Szt.
	7

	78
	Kompotierki białe małe
	Szt.
	104

	79
	Kompotierki brązowe małe
	Szt.
	33

	80
	Waza metalowa z pokrywą
	Szt.
	5

	81
	Miski ze stali nierdzewnej
	Szt.
	10

	82
	Sito ze stali nierdzewnej
	Szt.
	1

	83
	Pojemniki bemary
	Szt.
	3

	84
	Miski do ziemniaków białe
	Szt.
	11

	85
	Talerze głębokie brązowe
	Szt.
	16

	86
	Talerze płaskie brązowe
	Szt.
	27

	87
	Półmiski brązowe
	Szt.
	27

	88
	Półmiski białe owalne
	Szt.
	16

	89
	Dozownik do papieru
	Szt.
	1

	90
	Tłuczek do mięsa drewniany
	Szt.
	5

	91
	Tłuczek do mięsa metalowy
	Szt.
	2

	92
	Chochla do zupy
	Szt.
	11

	93
	Szumówki
	Szt.
	5

	94
	Ostrzałka do noży
	Szt.
	2

	95
	Szczypce
	Szt.
	4

	96
	Nożyki obierak
	Szt.
	10

	97
	Nożyk do jarzyn
	Szt.
	6

	98
	Otwieracz do puszek
	Szt.
	1

	99
	Widelec do mięsa
	Szt.
	2

	100
	Noże kuchenne
	Szt.
	6

	101
	Noże do ciasta
	Szt.
	2

	102
	Pędzel gumowy
	Szt.
	1

	103
	Chochle
	Szt.
	2

	104
	Tarki
	Szt.
	2

	105
	Trzepaczka duża
	Szt.
	2

	106
	Szumówki duże
	Szt.
	5

	107
	Szczypce duże
	Szt.
	1

	108
	Wałek do ciasta
	Szt.
	1

	109
	Łyżka drewniana
	Szt.
	1

	110
	Lejek
	Szt.
	1

	111
	Noże duże
	Szt.
	10

	112
	Sitka plastikowe
	Szt.
	4

	113
	Filiżanki małe
	Szt.
	57

	114
	Patery prostokątne
	Szt.
	14

	115
	Miski duże
	Szt.
	4

	116
	Pokrywki do garnków
	Szt.
	14

	117
	Wiadra
	Szt.
	6

	118
	Garnki
	Szt.
	11

	119
	Tarka
	Szt.
	1

	120
	Krajalnica krajacz do jajek paski

i kostka
	Szt.
	1

	121
	Talerze głębokie
	Szt.
	150

	122
	Talerze płaskie
	Szt.
	150


bud B ul. Szkolna 6

	Lp.
	Przedmiot spisywany

Nazwa (określenie)
	Jednostka miary
	Ilość

	1. 
	Piec konwekcyjno-parowy
	Szt.
	1

	2. 
	Stół załadowczy do zmywarki
	Szt.
	1

	3. 
	Stół przyścienny bez półki
	Szt.
	1

	4. 
	Stół przyścienny
	Szt.
	2

	5. 
	Zestaw prysznica do pieca konwekcyjnego
	Szt.
	1

	6. 
	Rozdrabniacz odpadów
	Szt.
	1

	7. 
	Zmywarka kapturowa
	Szt.
	1

	8. 
	Mikser planetarny
	Szt.
	1

	9. 
	Stół przyścienny bez półki
	Szt.
	1

	10. 
	Podstawa do pieca
	Szt.
	1

	11. 
	Bateria z opryskiwaczem
	Szt.
	1

	12. 
	Pojemnik na odpady
	Szt.
	1

	13. 
	Pojemnik GN1/165MN perforowany
	Szt.
	3

	14. 
	Pojemnik GN1/165MN
	Szt.
	2

	15. 
	Pojemnik GN1/1/MN emaliowany
	Szt.
	8

	16. 
	Pojemnik GN1/165 emaliowany
	Szt.
	2

	17. 
	Ruszta GN1/1 530x325
	Szt.
	2

	18. 
	Pompa BOEH H500KIT
	Szt.
	1

	19. 
	Zmiękczacz automatyczny
	Szt.
	2

	20. 
	Krajalnica Zelmer
	Szt.
	1

	21. 
	Robot kuchenny Zelmer
	Szt.
	1

	22. 
	Szafki kuchenna- segment
	Szt.
	1

	23. 
	Szafka BHP
	Szt.
	2

	24. 
	Szafka z szufladami
	Szt.
	1

	25. 
	Garnek 70 l
	Szt.
	2

	26. 
	Garnek 50 l
	Szt.
	1

	27. 
	Garnek 10,5 l
	Szt.
	1

	28. 
	Garnek 5,5 l
	Szt.
	1

	29. 
	Wiadro 10 l
	Szt.
	3

	30. 
	Garnek z pokrywą
	Szt
	1

	31. 
	Garnek
	Szt
	1

	32. 
	Garnek
	Szt.
	6

	33. 
	Uchwyt na ręczniki
	Szt.
	1

	34. 
	Apteczka
	Szt.
	1

	35. 
	Mikser ręczny HENDI
	Szt.
	1

	36. 
	Naświetlaczka do jajek
	Szt.
	1

	37. 
	Chłodziarka Electrolux
	Szt.
	1

	38. 
	Zamrażalka Whirlpool
	Szt.
	1

	39. 
	Kuchenka mikrofalowa
	Szt.
	1

	40. 
	Regał magazynowy
	Szt.
	2

	41. 
	Krzyż
	Szt.
	1

	42. 
	Krzesło
	Szt.
	6

	43. 
	Wanna Przecedzakowa
	Szt
	1

	44. 
	Pojemnik na ręczniki
	Szt.
	1

	45. 
	Garnek 100 l
	Szt.
	1

	46. 
	Termos z pompką
	Szt.
	2

	47. 
	Taboret gazowy
	Szt.
	1

	48. 
	Stół wyładowczy do zmywarki
	Szt
	1

	49. 
	Butla gazowa
	Szt.
	2

	50. 
	Patelnia elektryczna
	Szt.
	2

	51. 
	Szatkownica do warzyw
	Szt.
	1

	52. 
	Tarcze do szatkownicy
	Szt.
	8

	53. 
	Waga elektryczna
	Szt.
	1

	54. 
	Termohipsometr
	Szt.
	1

	55. 
	Wózek do żywności
	Szt.
	3

	56. 
	Pokrywa
	Szt
	1

	57. 
	Stół z drzwiami suwanymi
	Szt.
	1

	58. 
	Okap kuchenny
	Szt
	1

	59. 
	Blat kuchenny
	Szt.
	1

	60. 
	Obieraczka
	Szt.
	1

	61. 
	Separator obierzyn
	Szt.
	1

	62. 
	Zlew z szafką
	Szt.
	1

	63. 
	Szafka z tacami
	Szt.
	1

	64. 
	Miski plastikowe okrągła
	Szt.
	1

	65. 
	Miska plastikowa kwadratowa
	Szt.
	1

	66. 
	Kosze do zmywarki
	Szt.
	4

	67. 
	Wanny plastikowe
	Szt.
	3

	68. 
	Kratka z koszykami

(11 poj. na sztuczce)
	Szt.
	1

	69. 
	Waza do zupy
	Szt.
	3

	70. 
	Szklanki duralex białe
	Szt.
	134

	71. 
	Bulionówki duralex
	Szt.
	48

	72. 
	Dzbanki szklane
	Szt.
	3

	73. 
	Widelce
	Szt.
	160

	74. 
	Łyżki
	Szt.
	170

	75. 
	Łyżeczki
	Szt.
	100

	76. 
	Noże
	Szt.
	175

	77. 
	Koszyki do sztuczców
	Szt.
	3

	78. 
	Ostrzynki do noży
	Szt.
	2

	79. 
	Widelce do ciasta
	Szt.
	1

	80. 
	Deski małe czerwone
	Szt.
	2

	81. 
	Otwieracz do konserw
	Szt.
	2

	82. 
	Wyciskarka do czosnku
	Szt.
	1

	83. 
	Szczypce do ciasta
	Szt.
	2

	84. 
	Obieraki do warzyw
	Szt.
	6

	85. 
	Nożyki skrobaki
	Szt.
	5

	86. 
	Noże duże
	Szt.
	16

	87. 
	Tłuczek do mięsa
	Szt.
	3

	88. 
	Widelce do mięsa
	Szt.
	3

	89. 
	Trzepaczka
	Szt.
	2

	90. 
	Szumówka
	Szt.
	4

	91. 
	Łyżki metalowe duże
	Szt.
	2

	92. 
	Łyżki plastikowe duże
	Szt.
	2

	93. 
	Chochla
	Szt.
	10

	94. 
	Dzbanki porcelanowe
	Szt.
	6

	95. 
	Kompotierki
	Szt.
	60

	96. 
	Ugniatacz do ziemniaków
	Szt
	1

	97. 
	Dzbanki do mleka
	Szt.
	12

	98. 
	Szumówka duża
	Szt.
	1

	99. 
	Maszynka do mięsa Zelmer
	Szt.
	1

	100. 
	Tarki do warzyw
	Szt.
	2

	101. 
	Łyżeczki nowe
	Szt.
	47

	102. 
	Noże
	Szt.
	59

	103. 
	widelce
	Szt.
	152

	104. 
	Łyżki
	Szt.
	113

	105. 
	GN (surówki)
	Szt.
	1

	106. 
	Talerze płaskie
	Szt.
	31

	107. 
	Talerze głębokie
	Szt.
	12

	108. 
	Kubki porcelanowe
	Szt.
	40

	109. 
	Talerze płaskie duże
	Szt.
	29

	110. 
	Półmiski  małe
	Szt.
	10

	111. 
	Półmiski średnie
	Szt.
	8

	112. 
	Półmiski  duże
	Szt.
	34

	113. 
	Talerze głębokie (niebieska krawędź)
	Szt.
	33

	114. 
	Talerzyki śniadaniowe
	Szt.
	107

	115. 
	Talerze głębokie
	Szt.
	47

	116. 
	Półmiski
	Szt.
	6

	117. 
	Kubki
	Szt.
	192

	118. 
	Talerze płaskie
	Szt.
	60

	119. 
	Talerze głębokie
	Szt.
	138

	120. 
	Poj. haccp z pokrywą
	Szt.
	5

	121. 
	Literatki
	Szt.
	162

	122. 
	Szklanki do whisky
	Szt.
	18

	123. 
	Termosy z pompką
	Szt.
	2

	124. 
	Termosy małe
	Szt.
	6

	125. 
	Talerze płaskie duralex
	Szt.
	59

	126. 
	Talerze głębokie
	Szt.
	75

	127. 
	Miski głębokie duralex
	Szt.
	4

	128. 
	Miski głębokie porcelana
	Szt.
	26

	129. 
	Talerze głębokie
	Szt.
	64

	130. 
	Talerze płaskie
	Szt.
	39

	131. 
	Talerze płaskie Lubiana
	Szt.
	122

	132. 
	Miski do ziemniaków/Ryby
	Szt.
	27

	133. 
	Tace
	Szt.
	165

	134. 
	Korkociąg
	Szt.
	1

	135. 
	Miski z stali nierdzewnej
	Szt.
	8

	136. 
	Deski HACCAP + stojak 1
	Szt
	6


B. Charakterystyka pomieszczeń:
1. Łączna powierzchnia kuchni i pomieszczeń przynależnych: 104,40 m2.

2. Zestawienie pomieszczeń kuchni i pomieszczeń przynależnych:

w budynku A Zespołu Szkolno-Przedszkolnego w Szemudzie przy ulicy Szkolnej 4:
	Lp.
	Nazwa pomieszczenia
	Pow. pom. w m. kw.
	Powierzchnia

	Parter

	1
	Kuchnia
	24,80
	Gres

	2
	Zmywalnia
	4,30
	Gres

	3
	Sanitariat personelu
	3,60
	Gres

	4
	Korytarz
	11,40
	Gres

	5
	Obieralnia warzyw
	3,60
	Gres

	RAZEM
	47,70


w budynku B Zespołu Szkolno-Przedszkolnego w Szemudzie przy ulicy Szkolnej 6:
	Lp.
	Nazwa pomieszczenia
	Pow. pom. w m. kw.
	Powierzchnia

	Piętro I

	1
	Kuchnia
	23,20
	Gres

	2
	Zmywalnia
	7,80
	Gres

	3
	Magazyn przykuchenny oraz obieralnia warzyw
	7,50
	Gres

	4
	Sanitariat personelu
	2,80
	Gres

	5
	Szatnia personelu
	7,50
	Gres

	6
	Korytarz
	7,90
	Gres

	RAZEM
	56,70



