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Gdansk, dnia 02 kwietnia 2019 roku

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Opis przedmiotu zamowienia

W ramach projektu ,,Podnoszenie stopnia profesjonalizacji kadr Policji poprzez szkolenia
specjalistyczne”  prredmiotem zamowienia  jest _zapewnienie _bazy  hotelowo -
gastronomicznej na 6 edycji szkoled dla policjantéw.

Zgodnie z zatozeniami projektu :

1. Szkolenie przeznaczone jest dla 220 funkcjonariuszy (140 funkcjonariuszy podlegtych
Komendzie Wojewddzkiej Policji w Gdarisku (KWP Gdansk) oraz 80 funkcjonariuszy
podlegltych Komendzie Wojewddzkiej Policji w Szczecinie (KWP Szczecin).

2. Funkcjonariusze/uczestnicy warsztatdw szkoleniowych zostana podzieleni na 6 grup
szkoleniowych :

a) KWP w Gdansku: 4 grupy szkoleniowe po 35 uczestnikow w grupie, plus
max 5 wykladowcdw/obserwatorow w kazdej grupie, (lgcznie nie wiecej niz 160
uczestnikow) :

b) KWP w Szczecinie: 2 grupy szkolemiowe po 40 uczestnikéw w grupie plus
max 5 wykladowcow/obserwator6w w kazdej grupie, (facznie nie wiecej niz 90
uczestnikow)

3. Zajgcia dla kazdej z grup szkoleniowych beda odbywaé sig¢ w trakcie dwoch
dni szkoleniowych (Yacznie 16 godzin zegarowych, w dniach poniedziatek-piatek,
pierwszy dzien szkoleniowy w godzinach 10.00-18.00, drugi dzien szkoleniowy
w godzinach 9.00-17.00).

4, Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia bazy hotelowo — gastronomicznej,
multimedialnej sali konferencyjnej spelniajacej norme jak w hotelu co najmniej
trzygwiazdkowym, polozona na terenie wojewodztwa pomorskiego dla grupy
szkoleniowej z Komendy Wojewoddzkiej Policji w Gdansku (160 oséb, 4 grupy
szkoleniowe po 35 osob w grupie oraz max do 5 os6b wyktadowca/obserwator
dla kazdej grupy) oraz taka sama bazg noclegowa polozong na terenie wojew6dztwa
zachodniopomorskiego dla grupy szkoleniowej z Komendy Wojewddzkiej Policj
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w Szezecinie (90 oséb, 2 grupy szkoleniowe po 40 0séb w grupie oraz max do 5 oséb
wykladowca/obserwator dla kazdej grupy).

Standard hotelu powinien by¢ zgodny z wymogami okreslonymi dla hoteln
trzygwiazdkowego w Rozporzadzenin Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia
2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych swiadczone
sg uslugi hotelarskie (t.j. Dz. U. z 2006 r. Nr 22 poz. 169), zalacznik nr 1.

Zgodnie z zalozeniem projektu zajecia dla kazdej z grup szkoleniowych odbywaé si¢ beda
w trakcie dwoch dni szkoleniowych pomiedzy poniedziatkiem, a pigtkiem. Pierwszego dnia
w godzinach 10.00-18.00, natomiast drugiego dnia w godzinach 9.00-17.00. Wykonawca
zapewniajac baz¢ hotelowa zapewnia uczestnikom szkolenia 1 nocleg pomiedzy pierwszym,
a drugim dniem szkoleniowym oraz sale konferencyjng i obstuge szkolenia na caly czas
trwania warsztatdw szkoleniowych. Przyjazd uczestnikéw warsztatéw szkoleniowych
do hotelu nastapi w pierwszym dniu szkoleniowym do godziny 9.30, natomiast wyjazd
nastgpi drugiego dnia szkoleniowego po godzinie 17.00.

Wszystkie pomieszczenia z  ktorych bedzie korzystat Zamawiajgcy (pokoje, sale
konferencyjne, sale konsumpcyjne) znajdowaé si¢ muszg w obrebie jednej posesji.
Wykonawca udostepni na potrzeby zakwaterowania uczestnikéw warsztatéw szkoleniowych
pokoje jedno tub dwuosobowe, przy czym pokoi jednoosobowych nie moze byé mniej niz 10.

Sala konferencyjna powinna zostaé¢ wyposazona w niezbgdne naglosnienie, ekran, rzutnik,
projektor do wyswietlania slajdow oraz materialéw szkoleniowych.

Ewentualna oplata klimatyczna musi by¢ uwzgledniona w catosciowej oplacie za ustuge.

Podczas trwania kazdej z edycji warsztatdw szkoleniowych Wykonawca zobowigzuje
si¢ do zagwarantowania wylacznosci z korzystania z sali wykladowej bez udzialu oséb
postronnych,

5. Gastronomia: Pierwszego dnia szkoleniowego wykonawca w ramach ustugi zapewni

uczestnikom warsztatéw szkoleniowych obiad oraz kolacje. Natomiast drugiego dnia
szkoleniowego — $niadanie i obiad. Dodatkowo wykonawca zapewni serwis kawowy
ciagly oraz butelke wody mineralnej w ilodci 0,75 litra na jednego uczestnika na sali
szkoleniowej kazdego dnia szkoleniowego.
Sniadania (w ilosci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ co najmniej jeden positek na cieplo, picczywo biale i ciemne,
nabial, masto, wedliny, dzem, midd, owoce, swieze warzywa, kawa, herbata (mleko,
cukier, cytryna).
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Obiad: (w ilosci 2 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ co najmniej zupeg, pieczywo, drugie danie (migsne lub rybne)
wraz z surdwka, kompot lub napdj niegazowany.

Kolacja: (w ilosci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ jedno danie gorace, wedliny, sery, salatka warzywna, $wieze
warzywa, jasne, ciemne pieczywo, maslo, herbate z dodatkami (mleko, cukier,

cytryna).
Serwis kawowy ciagly powinien sie sklada¢ z co najmniej: kruchych ciastek, jednej
porcji ciasta w kazdym dniu wykladowym, owoc6w, sokéw, kawy, herbaty

z dodatkami (mleko, cukier, cytryna).

1L Termin realizacii zamdéwienia.

Termin realizacji zamoéwienia nastgpi w IV kwartale 2019 roku. Ostateczne terminy
poszczeglnych  edycji  warsztatéw  szkoleniowych dla KWP w  Gdansku
oraz KWP w Szczecinie uzgodnione zostana z Wykonawcg, z ktérym podpisana zostanie
umowa. Warsztaty szkoleniowe powinny zostaé zrealizowane najpdzniej do dnia
22.11.2019 roku. Platno$¢ nastapi w terminie do 30 dni po otrzymaniu faktury wystawionej
po przeszkoleniu kazdej grupy i podpisaniu protokotu odbioru ustugi.

III.  Proponowane kryteria oceny ofert z okresleniem ich procentowego znaczenia:

1. Cena- 80 %,
Punkty za kryterium ,,cena” zostang przyznane wedlug wzoru:
Cena najnizsza ze ztozonych ofert

Cena =- - - x 80%
Cena oferty badanej

Wykonawca, ktory przedstawi najnizsza cene w ofercie otrzyma 80 punktéw.

2. Jako$é¢ ushugi - 20 %,

OCENIANY CZYNNIK

Posiadane doswiadczenie Iloé¢ przeprowadzonych szkolen,
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2.1 Wykonawca zobowigzany jest do dysponowania odpowiednia bazg hotelowo —
gastronomiczng oraz multimediaing salg konferencyjng niezbedna do wykonania
zamdbwienia,

2.2 Wykonawea wykaze, i2 w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu
skiadania ofert wykonal:

a) 1 szkolenie dwudniowe - 0 pkt. (warunek udziatu w postgpowaniu).
b) 3 szkolenia dwudniowe - 5 pkt.

¢) 3Sszkolen dwudniowych - 10 pkt.

d) 8 szkoleit dwudniowych - 15 pki.

e} 101 wigcej szkolerr dwudniowych - 20 pkt.

Wykonawea, ktbry spelni ww. kryteria max moze uzyskaé 20 pkt.

éporzqdzi&: zatwierdzil:
nadkom. Slawemir Kac

Iwona Glinska
Koordynator Monika Dreger
Zespdt Funduszy Pomocowych
WP w Gdarisku

Ny .M{a‘ Mol
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projekt umowy 7 wykonawceq

UMOWANR........

zawarta dnia ... w Gdansku
pomiedzy:

Komendantem Wojewddzkim Policji w Gdansku,
ul. Okopowa 15, 80-819 Gdansk, NIP 583-001-00-88
zwanym dalej Zamawiajacym,

reprezentowanym przez:

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
oooooooooooooooooooooooooo

---------------------------

zwanym dalej Wykonawca

§1

Przedmiotem umowy jest ustuga zapewnienia bhazy hotelowo — gastronomicznej dla warsztatow

szkoleniowych organizowanych dla policjantow zgodnie z szczegélowym opisem przedmiotu

zamowienia, wymienionym w zalgezniku nr 1 do niniejszej umowy.

§2
1. Szkolenia zostana przeprowadzone w IV kwartale 2019 roku lecz nie pdzniej niz do dnia
22 listopada 2019 roku, wedlug zatwicrdzonego przez Zamawiajacego harmonogramu
warsztatow.
2. Szkolenia beda si¢ odbywaly w dni robocze w godzinach miedzy 09:00, a 18:00, w terminach
ustalonych w harmonogramie.

3. Wykonawca zapewni sal¢ oraz sprzet multimedialny.
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§3

1. Wykonawca w ramach wynagrodzenia wymienionego w § 4 ust. 1 zobowigzuje
sic do zapewnienia bazy hotelowo — gastronomicznej oraz multimedialnej sali
konferencyjnej spelniajacej norme jak w hotelu co najmniej trzygwiazdkowym, polozonej
na terenie wojewddztwa pomorskiego dla grupy szkoleniowej z Komendy Wojewddzkiej
Policji w Gdansku (140 osob, 4 grupy szkoleniowe po 35 osdb w grupie) oraz taks sama
bazg noclegowa polozong na terenie wojewddztwa zachodnio-pomorskiego dla grupy
szkoleniowej z Komendy Wojewodzkiej Policji w Szczecinie (80 o0séb, 2 grupy
szkoleniowe po 40 0séb w grupie). Dodatkowo dla kazdej z grup szkoleniowych przewiduje
si¢ zakwaterowanic oraz wyzywienie dla max 5 os6b stanowigcych grupe
wykladowcow/obserwatoréw warsztatow, (tacznie do 250 os6b).

2. Termin realizacji zamoéwienia nastgpi w IV kwartale 2019 roku. Ostateczne terminy
poszczegblnych edycji warsztatéw szkoleniowych dla KWP w Gdafsku oraz KWP
w Szczecinie uzgodnione zostang z Wykonawca, z ktérym podpisana zostanie umowa.
Warsztaty szkoleniowe powinny zostaé zrealizowane najpézniej do dnia 22.11.2019 roku.
Platno$¢ nastgpi w terminie do 30 dni po otrzymaniu faktury wystawionej po przeszkoleniu
kazdej grupy.

§4
Zamawiajagcy 1 Wykonawca ustalaja, Ze maksymalne wynagrodzenie Wykonawcy
za przeprowadzenie szkolen, wymienionych w zalaczniku nr 1 do niniejszej umowy wyniesie
facznie: .............. z} brutto (stownie: ......... ).
Naleznoé¢ za przeprowadzenie warsztatéw bedzie ptatna po ich przeprowadzeniu dla danej
grupy, w terminie 30 dni kalendarzowych od daty otrzymania przez Zamawiajacego
prawidtowo wystawionej faktury z uwzglednieniem ilosci 0séb, dla ktérych przedmiot umowy
zostal zrealizowany oraz protokolem odbioru ustugi (zatacznik nr 2). W przypadku blednie
wystawionej faktury, termin platnosci biegnie od dnia dorgeczenia Zamawiajgcemu prawidtowo
wystawionej faktury VAT.
Za datg zaplaty strony ustalaja dzieh, w ktorym Zamawiajacy wydal swojemu bankowi

polecenie przelewu na rachunek Wykonawcy.
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4. Przelew wierzytelnosci Wykonawcy wynikajagcych z niniejszej umowy nie moze nastapié

bez zgody Zamawiajacego.

§5
1. Wykonawca nie moze powierzy¢ wykonania umowy innemu podmiotowi, bez zgody
Zamawiajacego.
2. W przypadku naruszenia postanowien ust. 1 Zamawiajacy moze od niniejszej Umowy odstapié

ze skutkiem natychmiastowym.

§6
1. W przypadku niewykonania przedmiotu umowy w ustalonym terminie zgodnie
z harmonogramem szkolen, o ktorym mowa w § 2 ust. 1, z winy Wykonawcy, Zamawiajacemu
przystuguje od Wykonawcey kara umowna w wysokosei 20% wynagrodzenia brutto okreslonego
w § 4 ust. 1 niniejszej umowy za kazde nieprzeprowadzone szkolenie.
2. Wykonawca zobowiagzany jest do zaplaty kary umownej w przypadku odstapienia przez
Zamawiajacego od niniejsze] umowy z winy Wykonawcy, w wysokosci 20% wynagrodzenia

brutto okreslonego w § 4 ust. 1 niniejszej umowy.

§7
Wszelkie zmiany, uzupelienia i o§wiadczenia skladane w zwigzku z niniejszg Umows wymagajg

formy pisemnej pod rygorem ich niewaznosci.

§8

~ W sprawach nicunormowanych niniejszg umowa majg zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2018 r., poz. 1986) oraz Kodeksu
Cywilnego.

§9
Spory mogace wynikngé w zwigzku z realizacja postanowien niniejszej umowy strony zobowigzuja
si¢ rozstrzyga¢ na drodze wzajemnych negocjacji, a dopiero w przypadku ich niepowodzenia przed

sadem powszechnym wlasciwym dla siedziby Zamawiajacego.
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§ 10
Osobami do kontaktu sg:
1) Ze strony Zamawiajacego: ...o.ovvrivrrvreneriiririnenn. tel. ....... e-mail .............
2) Ze strony WyKONawcey: ...v.oviievriirerireneneenrnnennnnn tel. ....... e-mail ..............
§11
Umowa zostata sporzadzona w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwéch dla Zamawiajgcego,
jednym dla Wykonawcy.
Zamawiajacy Wykonawca
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Zalacznik nr 1 do umowy nr...... z dnia...........

W ramach projektu ,.Podnoszenie stopnia profesjonalizacji kadr Policji poprzez szkolenia

specjalistyczne” przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie bazy hotelowo - gastronomicznef na 6

edycji szkolen dla policjantéw.

Zgodnie z zalozeniami projektu :

1.

b)

Szkolenie przeznaczone jest dla 220 funkcjonariuszy (140 funkcjonariuszy podlegtych
Komendzie Wojewddzkiej Policji w Gdansku (KWP Gdansk) oraz 80 funkcjonariuszy
podlegltych Komendzie Wojewddzkiej Policji w Szczecinie (KWP Szczecin).

Funkcjonariusze/uczestnicy warsztatow szkoleniowych zostang podzieleni na 6 grup
szkoleniowych :

KWP w Gdansku: 4 grupy szkoleniowe po 35 wuczestnikéw w grupie, plus
max 5 wykladowcow/obserwatordw w kazdej grupie, (lacznie nie wigce] niz 160
uczestnikow)
KWP w Szczecinie: 2 grupy szkoleniowe po 40 uczestnikdw w grupie plus
max 5 wykladowcow/obserwatorow w kazdej grupie, (gcznie nie wiece] niz 90
uczestnikow)

Zajecia dla kazde) z grup szkoleniowych beda odbywaé sie w trakcie dwdoch dni
szkoleniowych (lgcznie 16 godzin zegarowych, w dniach poniedzialek-piatek, pierwszy
dzien szkoleniowy w godzinach 10.00-18.00, drugi dziefi szkoleniowy w godzinach 9.00-
17.00).

Wykonawca zobowiazuje sie do zapewnienia bazy hotelowo — gastronomicznej,
multimedialne] sali konferencyjnej spelniajacej norme¢ jak w hotelu co najmniej
trzygwiazdkowym, potozong na terenie wojewddztwa pomorskiego dla grupy szkoleniowej
z Komendy Wojewddzkiej Policji w Gdansku (160 osob, 4 grupy szkoleniowe po 35 oséb
w grupie oraz max do 5 0séb wyktadowca/obserwator dla kazdej grupy) oraz taka samg bazg
noclegowa polozona na terenie wojewddztwa zachodniopomorskiego dla grupy
szkoleniowej z Komendy Wojewddzkiej Policji w Szezecinie (90 oséb, 2 grupy
szkoleniowe po 40 0sdb w grupic oraz max do 5 osdb wykladowca/obserwator dla kazdej
grupy). Lacznie do 250 osob.

Standard hotelu powinien by¢ zgodny z wymogami okreslonymi dla hotelu trzygwiazdkowego

w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie

obiektéow hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych Swiadczone sa ushugi hotelarskie (t.j. Dz.
U. z 2006 1. Nr 22 poz. 169), zalacznik nr 1.
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Zgodnie z zalozeniem projektu zajecia dla kazdej z grup szkoleniowych odbywaé sie beda
w trakcie dwodch dni szkoleniowych pomiedzy poniedzialkiem, a pigtkiem. Pierwszego dnia
w godzinach 10.00-18.00, natomiast drugiego dnia w godzinach 9.00-17.00. Wykonawca
zapewniajac baze hotelowa zapewnia uczestnikom szkolenia 1 nocleg pomiedzy pierwszym,
a drugim dniem szkoleniowym oraz sale konferencyjng i obsluge szkolenia na caly czas trwania
warsztatéw szkoleniowych. Przyjazd uczestnikéw warsztatow szkoleniowych do hotelu nastapi
w pierwszym dniu szkoleniowym do godziny 9.30, natomiast wyjazd nastapi drugiego dnia
szkoleniowego po godzinie 17.00.

Wszystkie pomieszczenia z ktérych bedzie korzystal Zamawiajacy (pokoje, sale konferencyjne, sale
konsumpcyjne) znajdowad si¢ musza w obrebie jednej posesji. Wykonawca udostepni na potrzeby
zakwaterowania uczestnikow warsztatéw szkoleniowych pokoje jedno lub dwuosobowe, przy czym
pokoi jednoosobowych nie moze byé mniej niz 10.

Sala konferencyjna powinna zostaé wyposazona w niczb¢dne naglosnienie, ekran, rzutnik,
projektor do wyswietlania slajdow oraz materiatoéw szkoleniowych.

Ewentualna optata klimatyczna musi by¢ uwzgledniona w cato$ciowej optacie za ustuge.

Podczas trwania kazdej z edycji warsztatdw szkoleniowych Wykonawea zobowiazuje
si¢ do zagwarantowania wylacznosci z korzystania z sali wykladowej bez udzialu oséb
postronnych.

5. Gastronomia: Pierwszego dnia szkoleniowego wykonawca w ramach ustugi zapewni
uczestnikom warsztatéw szkoleniowych obiad oraz kolacje. Natomiast drugiego dnia
szkoleniowego — $niadanie i obiad. Dodatkowo wykonawca zapewni serwis kawowy ciggly
oraz butelke¢ wody mineralnej w ilosci 0,75 litra na jednego uczestnika na sali szkoleniowe;j
kazdego dnia szkoleniowego.

Sniadania (w ilodci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ co najmniej jeden positek na cieplo, pieczywo biate i ciemne, nabiat,
masto, wedliny, dzem, mioéd, owoce, Swieze warzywa, kawa, herbata (mleko, cukier,
cytryna).

Obiad: (w ilosci 2 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ co najmniej zupe, pieczywo, drugie danie (migsne lub rybne) wraz z
surdwka, kompot lub napoj niegazowany.
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Keolacja: (w ilosci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.

Menu musi zawiera¢ jedno danie gorace, wedliny, sery, salatka warzywna, §wieze warzywa
jasne, ciemne pieczywo, masto, herbate z dodatkami (mleko, cukier, cytryna).

4

Serwis kawowy ciagly powinien sie sktadaé z co najmniej: kruchych ciastek, jednej porcji

ciasta w kazdym dniu wyktadowym, owocow, sokéw, kawy, herbaty z dodatkami (mleko,
cukier, cytryna).
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Zalacznik nr 2 do umowy nr...... z dnia...........

Protoké!l odbioru ushugi

Miejsce dokonania odbioru

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................

/nazwa, adres, imig i nazwisko osoby upowazniongj/
Ze strony Zamawiajacego:

................................................................................................................................................................

/nazwa, adres, imig i nazwisko osoby upowaznionej/

Lp. Nazwa przedmictu ustugi jm Tlose Uwagi

Zapewnienie bazy
hotelowo- gastronomiczne]
dla uczestnikow
warsztatéw pn.:
»~Zwalczanie przestgpezosei
podatkowe;j.
Rozpoznawanie
nieprawidtowosci oraz
przestepstw finansowych,
w szczegblnosdei oszustw
wewnglrz wspdlnotowych
w obrocie towarami i
ustugami, zwrot
nienaleznych podatkdw i
akcyzy (karuzele
podatkowe oraz kreatywna
ksiegowos$¢) w ramach
prowadzonych dziatalnosci
gospodarczych™ — w

dnit, .o dla
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....(1108¢ uczestnikow:...).
W ramach ustugi
zapewniono:
1 - nocleg Szt
2 - $niadania Szt.
3 - obiad Szt.
4 - kolacja Szt.
5 - serwis kawowy ciagly Szt.
6 - sala szkoleniowa (na 2 Szt.
dni szkolenia)
Potwierdzenie ustugi:
Wykonawca Zamawiajacy
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