Zalacznik Nr 1 do SWZ — Cze$¢ 4

AT.ZP.271.44.2024.AK
Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

Cze$¢ Nr 4: PIECZYWO, $wieze wyroby piekarnicze i ciastkarskie.

15810000-9 - pieczywo, §wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.

Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.

Pieczywo $wieze, wyprodukowane nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do Zamawiajacego, migkkie,
chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikow, bez §ladéw wody i wilgoci.

Szacunkowa
Lp. Nazwa asortymentu jm. ilo$¢ w okresie
umowy
1 | Babka drozdzowa 300g, sktad: maka pszenna typ 500. drozdze, cukier Szt. 20
2 | Bagietka duza pszenna 60 cm 300 g Szt. 50

Bulka grahamka 50g, zawarto$¢ maki pszennej graham min. 60% na
3 | zakwasie z dodatkiem soli, ksztalt podtuzny lub okragly, niedopuszczalne Szt. 600
jest stosowanie do produkcji pétproduktow.

4 | Baton pszenny krojony 300g Szt. 150
Bulka sojowa z ziarnami (soja, stonecznik, sezam, siemi¢ Iniane, ptatki

5 . Szt. 500
owsiane) 70 g

6 Bulka tarta pakowana w torby 500 g z oznaczeniem zawarto$ci i datg do K 75
spozycia g

7 Butka kukurydziana 50g z dodatkiem soli, ksztatt okragty, St 100

niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktow.

Bulka zwykta mala 50g, zawarto§¢ maki pszennej min. 80% na zakwasie
z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli. Ksztalt podtuzny
8 | lub okragly z poprzecznym podziatem, skorka gtadka lub lekko Szt. 1200
chropowata, ztocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Butka maslana/rogal maslany 100g, sktad: maka kukurydziana, maka

9 pszenna, cukier, masto, jaja, mleko w proszku Szt. 300
Chatka wyborowa kroj.400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do
10 .7 , . ) Szt. 160
produkcji potproduktoéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
11 | Chleb graham kroj.400 g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
, . . . Szt. 200
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
12 | Chleb orkiszowy kroj.400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do
o . . . Szt. 200
produkcji potproduktdéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
13 | Chleb dyniowy kroj.400 g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
, . : . Szt. 280
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
Chleb domowy krojony, 700g, naturalny zakwas zytni, niedopuszczalne
14 | jest stosowanie do produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy Szt. 200
do pieczywa
Chleb pszenno-zytni, kroj. 500 g, rézne rodzaje Niedopuszczalne jest
15 | stosowanie do produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do Szt. 280
pieczywa..
Chleb razowy krojony 500g. pieczywo razowe z maki z petnego
16 | przemiatu, o skladzie: maka zytnia, pszenna, woda, ziarno stonecznika. Szt. 200

Drozdze, sol

Chleb wiejski krojony, 500g, naturalny zakwas zytni, niedopuszczalne
17 | jest stosowanie do produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy Szt. 150
do pieczywa




Chleb tostowy krojony 400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do

18 produkc;ji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa..

Szt. 40

Chleb zakopianski z makiem kroj.500g z dodatkiem mleka zsiadtego.
19 | Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktéw mrozonych Szt. 100
oraz polepszaczy do pieczywa.

Chleb zwykty krojony 500g. Niedopuszczalne jest stosowanie do

20 produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Szt. 1500

27 Chleb zytni krojony 500g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji St 150
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. ’

2 Paczek z marmoladg i lukrem 70g. Niedopuszczalne jest stosowanie do St 110
produkcji potproduktoéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. ’

23 Ciastka kruche, drobne, z marmolada. Niedopuszczalne jest stosowanie do K 40
produkc;ji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. &

24 Pierniczki, drobne. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji Kg 5

potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Butki drozdzowe z twarozkiem, dzemem, owocami (do wyboru przez
25 | zamawiajacego) polane lukrem 100g. Barwa jasnobrazowa, smak i zapach|  Szt. 200
swoisty, bez obcego zapachu

Sernik tradycyjny. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji

26 potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Ke 12
Rogaliki drozdzowe na wagg, maka pszenna typ 550, twardg, masa
27 | .. S Kg 15
jajowa, cukier, $mietana
Paluch drozdzowy 100g, sktad: woda, drozdze, sol, maka pszenna typ
28 . . Szt. 140
550, oliwa z oliwek, mak, sezam
29 | Muffinka, sktad: maka pszenna, cukier, jaja, olej, proszek do pieczenia Szt. 220
Kulki serowe na kilogramy, maka pszenna typ 500, olej, jaja, woda,
30 . ] . Keg. 15
twardg ttusty, proszek do pieczenia
Strucla, maka pszenna typ 550, twardg, masa jajowa, cukier, $mietana,
31 Kg 15
kruszonka
32 Tort na bazie bitej $mietany z owocami. Niedopuszczalne jest stosowanie Keg 40

do produkec;ji pétproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajagcego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zaméwienie z wykazem  produktéw, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdlowym opisem przedmiotu zamdwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilo$ci, ktore moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 50% calkowitej wartosci wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zamoéwien z zakresu poszczegdlnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych
towaré6w w zalezno$ci od wlasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia caltkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu warto$ci cen
jednostkowych, ktore maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia ilosci,
nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczeh od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec Zamawiajacego
roszczenia odszkodowawcze z tytutlu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
Czes¢ Nr 4: PIECZYWO, $wieze wyroby piekarnicze i ciastkarskie : 5 razy w tygodniu (od poniedziatku do piatku), w
godzinach od 6:00 do 7:00. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamoéwieniem. Zamawiajacy
bedzie sktadat zamowienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie Integracyjne nr 32 ,,Teczowa Dolina” w Stupsku. Ul. Kasztanowa 1.

5. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokdt ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawcg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zamdwionych towarow.



7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu §rodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywno$ci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowa¢ go i wnie§¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajgcego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu danego
asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialnos¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Matgorzata Juszkiewicz (samodzielny referent).

11. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci do
spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego
asortymentu, wysokiej jako$ci sensorycznej i mikrobiologicznej, spelniaé wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz
zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego
potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli
jakosci artykutow spozywcezych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze zamawiany
towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde zadanie
Zamawiajacego.

14.Tlo$ciowy i jakoSciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w oparciu o
ztozone zamdwienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu oraz ponosi z tego tytutu
wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykutéw zywno$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ $§wiadectwa
jakosci przy dostawach migsa, przetwordw migsnych, mleka i przetworéw mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj
aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy
migsa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla cze$ci nabial, jaja; 3 miesigce dla czg¢$ci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku cze$ci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi byé $wiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane musza spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonaweca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nicodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikoéw przy
kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego na okres do nastgpnej dostawy.
21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto§¢é opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamdéwienia begdzie pochodzit z biezacej produkeji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, I gatunku,

najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajéw srodkoéw spozywcezych z poézniejszymi zmianami.

25. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i ilos¢ skladnikoéw lub kategorii sktadnikow,
zawarto§¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwalo$ci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadac etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
migso §wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 1 bylo pochodzenia polskiego. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie
mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.



27. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie odnotowany
w formularzu reklamacyjnym.
28. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkow spozywczych po dacie minimalne;j

trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatno$ci do spozycia, nastapi odmowa przyje¢cia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.



