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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Usługa zakwaterowania i wyżywienia (śniadania w formie stołu szwedzkiego, obiady serwowane, kolacje w formie bufetu) oraz przerwa kawowa stała świadczona przez Wykonawcę dla Zamawiającego, tj. dla 20 uczestników szkolenia w dniach 28-30.09.2022 r.

Miejsce wykonania usługi:

…………………………………….
Adres: ………………………………………………..
nr tel.: …………………………………….
e-mail: …………………………………….
(nazwa i adres podmiotu realizującego usługę)

Cena ma zawierać opłatę miejscową oraz wyszczególnione poniżej usługi:

Wyszczególnienie usług i warunków zamówienia

Usługa hotelarska:
· obiekt znajdujący się w miejscowości Karpacz lub w odległości do 5 km od Urzędu Miejskiego w Karpaczu ul. Konstytucji 3-go Maja 54, 58-540 Karpacz (odległość obliczona w linii prostej na podstawie Google Maps);
· obiekt musi posiadać standard minimum 3 gwiazdki zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z 19.08.2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie; Ustawa z 29.08.1997 o usługach hotelarskich oraz usługach pilotów wycieczek i przewodników turystycznych;
· teren obiektu musi być ogrodzony i wyposażony w system kamer (z możliwością odłączenia poszczególnych kamer) oraz całodobową ochronę fizyczną
· zamawiający wymaga od wykonawcy zapewnienia noclegów dla 20 osób na jednym poziomie, wyłączonym dla innych gości hotelowych (przybycie uczestników spotkania w dniu 28 września 2022 r. od godziny 8:00, opuszczenie hotelu w dniu 30 września 2022 r., około godziny 15:00 bez naliczania dodatkowej opłaty za kolejną dobę; 
· z ramach oferty dostęp do Internetu na terenie hotelu/obiektu dla wszystkich uczestników spotkania w pomieszczeniach ogólnie dostępnych i pokojach oraz działający TV w pokojach;
· zapewnienie właściwej temperatury w pokojach - działające ogrzewanie i/lub klimatyzacja;
· wykonawca zapewni bezpłatny  - monitorowany i objęty ochroną parking dla 20 samochodów;
· w każdym pokoju hotelowym musi się znajdować łazienka z całodobowym dostępem do ciepłej i zimnej wody (wanna lub prysznic);
· w obiekcie, gdzie zakwaterowani są goście wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia bagażowego zapewniającego bezpieczne składowanie bagażu w przypadku przyjazdu przed rozpoczęciem doby hotelowej lub w przypadku zakończenia spotkania po upływie ostatniej doby hotelowej;
[bookmark: _GoBack]
2. Usługa konferencyjna:
· sala konferencyjna w budynku (ewentualnie kompleksie) hotelowym dla 40 osób od godziny 9:00 28 września 2022 r. do godziny 15:00 30 września 2022 r.;
· sala wyposażona w krzesła i stoły umożliwiające wszystkim uczestnikom wygodne robienie notatek;
· działająca klimatyzacja lub ogrzewanie oraz wentylacja;
· oświetlenie z możliwością zaciemnienia;
· rzutnik multimedialny, ekran oraz odpowiednie do wielkości sali nagłośnienie, działające mikrofony;
· dostęp do Internetu bezprzewodowego w Sali;
· zapewnienie sali konferencyjnej;
· serwis kawowy zawierający: kawę, herbatę, słodycze, słone przekąski, mleko, cukier, cytrynę, soki, wodę mineralną gazowaną i niegazowaną, owoce;

3. Usługa gastronomiczna: 
· świadczenie usług żywienia zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.);
· śniadanie dla 20 gości obejmujące min. dwa dania gorące, sery, min. dwa rodzaje wędlin, jajka podawane w różnych postaciach, pieczywo mieszane, świeże warzywa i owoce, kawę, herbatę, soki i wodę; 
· obiad dla 20 osób zgodnie z zatwierdzonym przez organizatorów menu – składające się z zupy drugiego dania (min. dwa rodzaje dań do wyboru, deser, napoje zimne i gorące (kawa, herbata, woda, soki);
· kolacja  dla 20 gości składająca się z przystawki (min. 2 rodzaje do wyboru), danie gorące (min. 2 rodzaje do wyboru), napoje zimne i gorące (kawa, herbata, woda, soki), wędlin, sałatek, 
· posiłki przygotowywane metodą tradycyjną bez użycia produktów typu instant lub zakupionych produktów gotowych do spożycia;
· kuchnia i restauracja, w której serwowane są posiłki musi znajdować się na terenie hotelu, w którym zakwaterowani są  uczestnicy spotkania;
· posiłki serwowane będą w indywidualnej sali wyłączonej dla innych gości hotelowych.

	Lp.
	Termin
	Śniadanie-
Ilość osób
	Obiad- ilość osób
	 Kolacja-ilość osób
	Przerwa kawowa

	1.
	28 września
	
	20
	20
	20

	2.
	29 września
	20
	20
	20
	20

	3.
	30 września
	20
	20
	
	20


Pozostałe informacje:

Przedstawiciel obiektu będzie dostępny na miejscu przez cały okres pobytu gości.
Wszystkie wskazane potrzeby zamawiającego muszą być realizowane w jednym budynku.
Zamawiający przedstawi Wykonawcy na 5 dni przed rozpoczęciem spotkania:
· Dokładne informacje o liczbie osób biorących udział w spotkaniu;
· Plan spotkania wraz z podaniem pór posiłków i przerw kawowych;
· Liczbę samochodów korzystających z parkingu hotelowego.

Wykonawca zagwarantuje Zamawiającemu prawo do zmiany ostatecznej liczby uczestników spotkania (maksymalnie 7 osób), najpóźniej na 5 dni przed terminem rozpoczęcia przedsięwzięcia, bez ponoszenia z tego tytułu dodatkowych opłat.

Zamawiający zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku zmiany liczby gości. W w/w sytuacji Wykonawcy nie będzie przysługiwało prawo dochodzenia roszczeń z tego tytułu, o ile Zamawiający powiadomi Wykonawcę o tym fakcie nie później niż 5 dni roboczych przed zaplanowaną datą.
