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I. Dane ogodlne dotyczace budynku szkoty, z ktérego w czesci piwnicy
przewiduje sie przeprowadzenie modernizacji i remontu pomieszczen i
zaplecza kuchennego

1. Przedmiot zamierzenia budowlanego

Przedmiotem inwestycji na terenie dziatki nr 2671/6 zlokalizowanych w Koscianie, na
ktérych zlokalizowane sg budynki Szkoty Podstawowej jest projekt technologiczny i
budowlany czesci piwnic objetych opracowaniem. Obecnie budynek jest w trakcie
przebudowy i remontu. Przebudowa i remont zwigzana jest w gtéwnej mierze z
termomodernizacjg budynku
e Budynek trzykondygnacyjny, murowany z podpiwniczeniem wykorzystywanym ,
jako pomieszczenia szkolne, jednakze z pomieszczeniami nie przeznaczonymi na
staty pobyt ludzi. Budynek z dachem ptaskim pokrytym papg. Budynek wykonany
w technologii tradycyjnej murowane,.
e Budynek usytuowany w odlegtosci ok. 20 m od frontowej granicy dziatki. Dojazd
do budynku jest mozliwy bezposrednio z drogi gminnej.

2. Istniejgcy stan zagospodarowania dziatki nr 2671/6

Dziatka jest terenem zabudowanym budynkiem szkoty, sali gimnastycznej i
tacznika. Dziatka posiada przytgcza wody, pradu, gazu i kanalizacji. Jest
zagospodarowana zielenig. W zwigzku z prowadzonymi robotami budowlanymi
wokot budynku, utwardzenia terenu i zielen ulegt czesciowemu zniszczeniu. W
miejscach zniszczonych nalezy wykona¢ nowe utwardzenia oraz nasadzenia
zielenig niskg i Sredniowysoka.

3. Projektowane zagospodarowanie dziatki nr 2671/6

Na dziatkach nie przewiduje sie dokonywania zmian w zagospodarowaniu
terenu. Niniejszy projekt okresla jedynie koniecznos¢ wykonania utwardzen
oraz nasadzenia zielenig niskg i sredniowysokg w miejscach uszkodzonych i
zniszczonych.

3.1 Urzadzenia budowlane zwigzane z budynkiem

przytgcze wodociggowe
przytgcze kanalizacyjne
przytgcze kanalizacji deszczowej
przytgcze energetyczne
przytgcze gazowe

3.2 Sposob odprowadzania lub oczyszczania $ciekéw
Scieki odprowadzane sg do sieci kanalizacyjne;
3.3. Uktad komunikacyjny

Dostep do dziatki znajduje sie, przy drodze gminnej. Nie przewiduje sie zmian w
uktadzie komunikacyjnym na terenie szkoty.

3.4 Sposob dostepu do drogi publicznej

Dziatka posiada bezposredni dostep do drogi publicznej.
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3.5 Parametry techniczne sieci i urzgdzen uzbrojenia terenu

W ulicy Bp Antoniego Baraniaka znajdujg sie sieci :
- wodociggowa o $rednicy 110 mm,
- kanalizacji sanitarnej o srednicy 200 mm
- kanalizacji deszczowej o srednicy 600 mm
- gazowa gm100
- energetyczna eN

4. Zestawienie powierzchni,

Powierzchnia zabudowy : Nie ulega zmianie m?
Powierzchnia uzytkowa : Nie ulega zmianie m?
Powierzchnia utwardzen: Nie ulega zmianie m?
Powierzchnia biologicznie Nie ulega zmianie m?

czynna — liczona w 100%:

Powierzchnia dziatki: 14 843 m?

5. Uktad przestrzenny oraz forma architektoniczna obiektu budowlanego

Niniejsze opracowanie nie wprowadza zmian w stosunku do formy architektonicznej
budynku objetego modernizacjg

6. Dane wynikajgce z decyzji o warunkach zabudowy;

Brak jest koniecznosci analizy, gdyz budynek nie podlega zmianom w sposobie
uzytkowania terenu oraz nie wprowadza zmian w gabarytach obiektu. Dla
przedmiotowego zakresu brak jest koniecznosci uzyskiwania decyzji o warunkach
zabudowy.

7. charakterystyczne parametry czesci obiektu budowlanego podlegajacego
modernizacji

7.1. Kubatura obiektu projektowanego
bez zmian m®
7.2. Powierzchnia uzytkowa czesci objetej opracowaniem

Pomieszczenia i zaplecze kuchenne
84,62 m?

7.3. Wysokos¢ pomieszczen: 2,5 m
7.4. llos¢ kondygnacji

3 : piwnica + parter+ | pietro
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8. Liczba lokali mieszkalnych i uzytkowych

lokale mieszkalne — 0
lokale uzytkowe -0

9. Dostepnos$¢ dla osdb niepetnosprawnych

Budynek w parterze zostat przystosowany dla os6b niepetnosprawnych poprzez
zastosowanie podjazdu dla osob niepetnosprawnych.

Ponadto:

drzwi wejsciowe do budynku o szerokosci umozliwiajgcej przejazd wozkiem dla
0s6b niepetnosprawnych — szerokos¢ w Swietle przejscia min 90 cm

sanitariaty dostosowano do potrzeb osob niepetnosprawnych

drzwi do gabinetow zlokalizowane na parterze o szerokosci umozliwiajgcej
przejazd wozkiem dla oséb niepetnosprawnych — szerokos¢ w swietle przejscia 90
cm

ll. Technologia

Niniejsze opracowania obejmuje czeS¢ opisowg projektu technologii dla czesci
piwnicy- pomieszczen i zaplecza kuchennego. Opis zawiera ustalenia dotyczace
wyposazenia obiektu w urzadzenia, sprzet oraz wytyczne budowlane i
instalacyjne.

1. Opis 0gdiny

Stotbwka i kuchnia mieszczg sie pomiedzy dwoma klatkami schodowymi
znajdujgcymi sie w budynku szkoty. Obok pomieszczen kuchni i stotowki w
piwnicy znajdujg sie takie pomieszczenia jak biblioteka i czytelnia. Jedna z klatek
schodowych prowadzi do tgcznika, ktérym mozna przejs¢ na sale gimnastyczng
ale tez na zewnatrz budynku szkoty od jego tylnej strony.

Dokumentacja powstata na okolicznos¢ przeprowadzanego remontu generalnego
kuchni, podczas ktérego warto usprawni¢ funkcjonowanie kuchni i lepiej
wykorzystac¢ przestrzen. W zwigzku z powyzszym przewiduje sie zmiane uktadu
pomieszczen pomocniczych kuchni.

Obok gtéwnych pomieszczen tzn. kuchni, w ktérej przygotowywane bedag dania
oraz zmywalni i wydawania positkbw powstanie pomieszczenie przygotowywania
brudnych warzyw oraz wyparzania jaj, pomieszczenie socjalne z toaletg dla
pracownikdw kuchni, schowek porzadkowy dla kuchni. Ponadto pomieszczenie
magazynowe warzyw zostanie przeniesione z pomieszczenia pod schodami przy
stotbwce do pomieszczenia pod schodami przy kuchni. Pomieszczenia
magazynowe z lodéwkami i regatami uzyskajg bezposrednig komunikacje z
korytarzem kuchni.

2. Opis rozwigzan funkcjonalnych:

Kuchnia wraz ze zmywalnig naczyn zostata wyodrebniona funkcjonalnie z czesci
budynku. Dostepna jest dla personelu poprzez niezalezne wejscie z
komunikacji ogolnej.

Technologia kuchni umozliwia i dopuszcza przygotowywanie Sniadan, obiadow,
podwieczorkdw oraz napojow cieptych (mleko, kakao, herbata, kawa) oraz
zimnych (réznego rodzaju sokow).
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Technologia kuchni zaktada przygotowywanie positkow, stad przewidziano wprost
z korytarza czesci kuchennej dostep do pomieszczenia, w ktérym przewiduje sie
obrobke zywnosci brudnej, tj: warzywa, owoce, jaja. Skad poprzez okno
podawcze gotowe warzywa i jaja bedg trafiaty do obrébki dalszej w kuchni.
Zwraca sie uwage, ze obrobka jaj w pomieszczeniu musi odbywaé sie poza
obrobkg warzyw.

W czesci kuchni - przygotowalni positkow przewiduje sie stanowiska
przygotowywania positkow i stanowisko podgrzewania. Wstepne przygotowanie
produktow (porcjowanie ) odbywa sie w pomieszczeniu kuchni na stole
zaopatrzonym w blat roboczy. Stanowiska przygotowywania positkéw nalezy
zaopatrzy¢ w gniazdka elektryczne do podtgczenia drobnego sprzetu
kuchennego, np. blendery, krajalnice, roboty kuchenne.

Czes¢ przygotowywania positkdbw jest powigzana ze zmywalnig poprzez
pomieszczenie wydawania positkow z szafg przelotowg. Gotowe positki trafiac
bedg do uczniébw przez pomieszczenie rozdzielajgce pomiedzy zmywalnig a
kuchnig. W zmywalni musi znajdowac sie zmywarka z funkcjg wyparzania. Zwrot
brudnych naczyh odbywac sie bedzie poprzez okno bezposrednio do zmywalni
na stot odktadczy brudnych naczyn w celu przygotowania ich do umieszczenia w
zmywarkach.

Czyste naczynia umieszczane bedg w szafach przygotowanych w pomieszczeniu
kuchni i pomieszczeniu rozdziatu positkow.

Do kuchni nalezg réwniez dwa pomieszczenia magazynowe z dostepem z
korytarza kuchni, w ktérych przechowywane bedg produkty. W jednym z
pomieszczen zaplanowano lodéwki i regat na produkty w stoikach a w drugim
szafy do przechowywania owocow, sokow, produktéw sypkich.

Wynoszenie odpaddéw z pomieszczenia przygotowalni, kuchni oraz zmywalni
odbywac sie bedzie poza godzinami dostaw towarow w szczelnie zamknietych
pojemnikach.

Z korytarza kuchni przewidziano dostep do pomieszczenia ze sprzetem i Srodkami
do sprzatania pomieszczen kuchennych oraz do pomieszczenia socjalnego
pracownikdw kuchni. Z pomieszczenia socjalnego mozliwe jest skorzystanie z
toalety pracownikdéw kuchni.

3. Program uzytkowy czesci objetej opracowaniem:

Program uzytkowy zaplecza kuchennego zostat opracowany na podstawie
informacji uzyskanej od uzytkownika.

Istnieje mozliwos¢ przygotowania positkow:

* Sniadanie

+ obiad dla 230 osob;

* podwieczorek

W szkole istnieje system wydawania positkow na 2 tury w trakcie 20 minutowych
przerw lekcyjnych.

Praktykowane sg dwa sposoby podawania positkow do stolikdw: przez personel
lub pobieranie z miejsca wydawania przez dzieci (samoobstuga).
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4. Wyliczenie sredniego dziennego zuzycia surowcow dla niezbednych zasobow
magazynowych przy wydawaniu 230 positkdw przedstawia zamieszczona tabela:

Lp | Nazwa surowca Srednie zuzycie surowca w kg na
10 positkéw 230 positkow

1 |Mieso 1,2 27,6

2 |Ttuszcze zwierzeca 0,1 2,3

3 |Ryby 0,1 2,3

4 | Artykuty nabiatowe 0,1 2,3

5 |Drob 0,1 2,3

6 |Tiuszcze roslinne 0,1 2,3

7 |Produkty suche 0,8 18,4

8 |Przetwory,koncentraty,susze |0,2 4,6

9 |Przyprawy 0,1 2,3

10 |Groch, fasola 0,1 2,3

11 | Pieczywo 0,7 16,1

12 |Owoce 0,4 9,2

13 |Warzywa lisciaste 0,7 16,1

14 | Warzywa korzeniowe 1,4 32,2

15 | Ziemniaki 3,5 80,5

16 | Kiszonki 0,2 4,6

17 |Mrozonki owocowe i warzywa 0,6 13,8

5. W projektowanym zapleczu zywieniowym wystepujg n/w etapy procesu
technologicznego:

- przyjecie surowcéw, towarow, pétproduktow.

- magazynowanie surowcow, towarow i pétproduktdw,

- wydawanie surowcéw i potproduktéw do produkcii,

- obrébka wstepna surowcéw ,brudnych” ziemniakéw i warzyw okopowych,
- odkazanie lub naswietlanie swiezych jaj,
- czysta obrébka reczna i mechaniczna surowcow i potproduktow,

- obrébka termiczna,

- przygotowanie potraw do ekspedycji — naktadanie na talerze lub poétmiski,
- wydawanie potraw opiekunom, dzieciom,
- zmywanie naczyn kuchennych w kuchni,
- zmywanie naczyn stotowych w zmywalini,
- czynnosci transportowe i porzgdkowe.
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Czes¢ kuchenna znajduje sie w poziomie piwnic. W sgsiedztwie kuchni znajduje
sie stotowka, do ktorej dzieci szkolne mogag dotrze¢ poprzez klatke schodowg

6. Opis zasadniczych pomieszczen
6.1 Zmywalnia naczyn stotowych.

Brudne naczynia obstuga zbiera z sal wozkami lub dzieci przekazujg przez okno
podawcze w drzwiach do zmywalni naczyn stotowych. Naczynia sg oprdzniane do
zamykanych pojemnikbw na odpady konsumpcyjne i myte wstepnie w
zlewozmywaku, a nastepnie umieszczane w maszynie do mycia i wyparzania
naczyn stotowych. Po umyciu umieszczane sg w szafie przelotowej i dalej
przekazywane sg do szaf przeznaczonych na przechowywanie naczyn.
Pomieszczenie wyposazono w stét roboczy, zlewozmywak dwukomorowy z
ociekaczem i umywalke oraz zmywarki do naczyn.

Ewakuacja odpadow pokonsumpcyjnych odbywa sie w zamykanych pojemnikach
korytarzem na zewnatrz do pojemnikédw na odpady komunalne po zakonczeniu
pracy kuchni w trakcie godzin lekcyjnych lub po godzinach pracy szkoty.

6.2 Obieralnia warzyw z odkazalnig jaj.

W obieralni warzyw usytuowano urzgdzenie do odkazania jaj oraz urzgdzenie do
obierania warzyw, ponadto blat roboczy i zlewozmywak do oczyszczania warzyw,
w tym oczkowania ziemniakow. Zlewozmywak posiada jedng komore do mycia
rgk. Pomieszczenie posiada okno podawcze, przez ktére oczyszczone warzywa i
odkazone jaja trafiajg do kuchni.

6.3 Kuchnia z przygotowalnig wstepng potraw.

Dostarczone z magazynow i z obieralni potprodukty wprowadza sie do
przygotowalni, gdzie dokonuje sie czysta obrébka wstepna surowcow i
poOtproduktéw (mieso, warzywa) na wydzielonych stanowiskach roboczych.
Pomieszczenie wyposazono w stoty, zlewozmywak oraz maszyny specjalistyczne
do rozdrabniania .

Kuchnia stuzy réwniez do obrébki produktow magcznych oraz obrobki termicznej
potraw jak:

- gotowanie, smazenie, duszenie lub pieczenie.

Dla zrealizowania w/w. programu kuchnie wyposazono w:

- dwie kuchenki gazowe

- trzy patelnie elektryczne

- jeden taboret grzewczy

- drobne urzadzenia, takie jak roboty kuchenne, blendery, czajniki
- stoty robocze

- zlewozmywak i umywalke.

Kuchnia posiada brodzik do mycia sprzetu kuchennego i garnkow.

6.4. Zaplecze magazynowe

Pomieszczenia magazynowe to:
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- magazyn produktéw suchych,

- magazyn podreczny warzyw ,

- magazyn chtodniczy surowcow i wyrobédw z urzgdzeniami chiodniczo —
mrozniczymi,

Nie przewiduje sie magazynowania kiszonek.
7. Wytyczne dla pomieszczen

7.1. Wejscie do kuchni powinno by¢ poprowadzone przez pomieszczenia
zwigzane z zapleczem kuchennym.

7.2. Oswietlenie w pomieszczeniach powinno odpowiadaé¢ potrzebom
uzytkowym oraz warunkom okreslonym przez prawo.

7.3. Podtoga oraz jej potaczenie ze Scianami powinny umozliwiaC mycie i
dezynfekcje.

7.4. W pomieszczeniu kuchni, zmywalni, przygotowalni brudnych warzyw i jaj
powinny znajdowac sie: umywalka z cieptg i zimng woda, dozownik z mydtem w
ptynie, dozownik ze srodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik z recznikami
jednorazowego uzytku oraz pojemnik na zuzyte reczniki

7.5. Do zmywarki powinna by¢ dostarczona zmiekczona woda

7.6. W przypadku zastosowania w pomieszczeniach wentylacji mechanicznej lub
klimatyzacji, niezbedne jest ich udokumentowanie, przeglad, czyszczenie lub
dezynfekcja, zgodnie z zaleceniami producenta, nie rzadziej niz raz w roku.

8. llos¢ zatrudnionych oséb

Przewidywana ilos¢ oso6b na pobyt staty dotyczy ilosci osdb pracujgcych w
kuchni, a wiec pomieszczenie przygotowania positkow przez nich uzytkowane
jest pomieszczeniem statej pracy.

Przewiduje sie prace :

czas staty ( powyzej 4 godzin), kucharka i dwie pomoce.

czas dorazny, intendentka, ktora posiada swoje miejsce pracy w pokojach
administracyjnych szkoty.

9. Wytyczne budowlano — instalacyjne

9.1. Branza ogolnobudowlana

9.1.1 podtogi — wykona¢ z materiatdbw nieprzepuszczalnych, nienasigkliwych,
nietoksycznych, zmywalnych i niesliskich, ze spadkami do wpustow
podtogowych ze spadkiem 1,5% do wpustéw podtogowych wskazanych na
rysunkach technologicznych

9.1.2 Sciany — wykonczy¢ materiatami zmywalnymi, nietoksycznymi, gtadkimi do
wys. 2,0m w obrebie catego zaplecza wraz z ekspedycjg. Narozniki $cian
zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami;

9.1.3 sufity i zamocowane w gorze elementy — wykona¢ w sposéb
zapobiegajgcy gromadzeniu sie brudu i ograniczajgcy kondensacje pary;
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9.1.4 okna — winny by¢ tatwe do czyszczenia, o konstrukcji zapobiegajgce;j
gromadzeniu sie brudu oraz umozliwiajgcy zamontowaniu tatwo dajgcych sie
zdjg¢ do czyszczenia siatek ochronnych przeciw insektom;

6.1.5 drzwi — winny byC tatwe do czyszczenia, o powierzchniach gtadkich,
zmywalnych.

9.2 Branza instalacyjna

» wszystkie instalacje powinny by¢ prowadzone w bruzdach podtynkowych lub
obudowane;

* W pomieszczeniach produkcyjnych, magazynach zywnosci i ekspedycji nie
nalezy przewidywac otwordw rewizyjnych.

9.2.1 instalacje wodne i kanalizacyjne:

9.2.1.1 wode zimng i cieptg doprowadzi¢ do wszystkich urzgdzen i przyboréw,
zgodnie z rysunkami technologicznymi i tabelarycznym zestawieniem
wyposazenia technologicznego. Woda zimna i ciepta winna by¢ rowniez
doprowadzona do zaworow czerpalnych ze zigczkg do weza w
pomieszczeniach:

* przygotowalni brudnej warzyw i owocow, mycia i dezynfekc;ji jaj

» zmywalni naczyn stotowych

* kuchni

Woda zimna powinna spetnia¢ wymagania jak dla wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi, okre$lone w odrebnych przepisach.

Na instalacji doprowadzajgcej wode zimng i cieptg do urzadzen
technologicznych zamontowac¢ zawory antyskazeniowe.

9.2.1.2 Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele technologiczne

przyjmuje sie 15000/=15m3/d

9.2.1.3 Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele porzagdkowe, przy zatozeniu
2 zmywan/dobe wyniesie 8,06m3/d

9.2.1.4 Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele higieniczno — sanitarne
personelu zaplecza kuchennego wyniesie 4,50m3/d

9.2.1.5 Udziat cieptej wody o temp. ok. +55°C w ogolnym zapotrzebowaniu
okresla sie na ok. 60%

9.2.2 Scieki technologiczne:

llos§¢ sciekow technologicznych przyjmuje sie na poziomie ok. 95% zuzywane;j
wody technologicznej i 100% zuzycia wody dla celéw porzgdkowych

Scieki technologiczne z pomieszczen produkcyjnych i zmywalni naczyn
stotowych nalezy oczysci¢ z ttuszczu przed wprowadzeniem do sieci kanalizacji
sanitarnej, w fapaczu usytuowanym zgodnie z wymaganiami §36 w/w warunkdéw
technicznych.

Wszystkie wpusty podtogowe w pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalni
naczyn nalezy wyposazy¢ w kosze zatrzymujgce odpadki.

9.2.3 Instalacje elektryczne:
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9.2.3.1 OsSwietlenie Swiattem elektrycznym - zgodnie z obowigzujgcymi
normami. Stanowiska pracy winny by¢ oswietlone rownomiernie, nie powodujgc
zacienienia. Oswietlenie powinno zapewnia¢ wtasciwe oddawanie barw.
Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiadac szczelne oprawy ze wzgledu
na mycie pomieszczen wodg. Punkty Swietihe w pomieszczeniach
produkcyjnych, magazynach zywnosci, zmywalni naczyn stotowych i ekspedyciji
potraw nalezy zabezpieczy¢ przed rozpryskiwaniem szkta.

9.2.3.2 Energie elekiryczng nalezy doprowadzi¢ do wszystkich urzadzen
zgodnie z DTR.

Wspotczynnik  wykorzystania urzadzen wynosi ok. 0,8. Wskazane jest
zapewnienie ok. 15-20% rezerwy.

9.2.3.3. Przewidzie¢ gniazda elekiryczne w celu podtgczenia drobnych
urzgdzen, takich jak roboty kuchenne, czajniki, blendery przy blatach roboczych,
kuchniach gazowych w pomieszczeniu kuchni oraz do czajnika w
pomieszczeniu socjalnym, przy lustrze w toalecie personelu.

9.2.4 Instalacje gazowe:
Instalacje gazowe prowadzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi normami
Zaktada sie sprawnos¢ urzgdzen na ok. 0,8.

9.2.5 Instalacja wentylacji mechanicznej:
Wentylacje mechaniczng nawiewno - wywiewng nalezy zapewnic w
pomieszczeniach z krotnoscig wymiany powietrza:

- przygotowalnia brudna owocow i warzyw
nawiew ok. 5 wymian/godz.
wywiew ok. 7 wymian/godz.
- mag. spozywczy z urzgdzeniami chtodniczymi
z bilansu cieplnego od urzgdzen
- zmywalnia naczyn stotowych
nawiew ok. 7 wymian/godz.
wywiew ok. 10 wymian/godz.
- kuchnia
nawiew ok. 5 wymian/godz.
wywiew ok. 7 wymian/godz.
- kuchnia cieptg
krotnos¢ wymian przyjgc z bilansu cieplnego od urzadzen, lecz nie mniej ni; 15
wymian/godz.
- pomieszczenie socjalne z toaletg
ok. 6 wymian/godz.

Wentylacje pozostatych pomieszczeh nalezy rozwigza¢ zgodnie z warunkami
technicznymi oraz przepisami ogélnymi bhp.

Przyjety system wentylacyjny powinien wyklucza¢ mozliwoS¢ przeptywu
powietrza z obszaru zanieczyszczonego do obszaru czystego, przedostawania
sie zapachdw z zaplecza do sali konsumpcyjnej oraz umozliwiac tatwy dostep
do filtréw i innych czesci wymagajgcych czyszczen lub wymiany.
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9.2.6 Instalacja ogrzewania:

We wszystkich pomieszczeniach nalezy stosowac grzejniki gtadkie, tatwe do
czyszczenia.

Zalecane temperatury wewnatrz niektorych pomieszczen (w °C):

* przygotowalnia brudna warzyw i owocow +18/+20

* magazyn napojow +10/+12

* magazyn warzyw i owocow +4/+10

* magazyn produktéw suchych +15/+18

» mycie i dezynfekcja jaj +18/+20

* kuchnia zimna +18/+20

* kuchnia gorgca +20/+24

W pozostatych pomieszczeniach nalezy utrzymywac temperature zgodnie z PN.

10. Odpady

Odpady poprodukcyjne i pokonsumpcyjne z zaplecza kuchennego i zmywalni
nalezy wynosic w zamknietych pojemnikach do wydzielonego miejsca
gromadzenia odpaddéw statych.

Czas wynoszenia odpadkéw nie moze kolidowac¢ z czasem dostaw towarow.
Gospodarka odpadami winna byé podporzadkowana  wymaganiom
obowigzujgcej ustawy o odpadach i rozporzgdzen wykonawczych.

I11. Zestawienie pomieszczen i wyposazenia — wg zatgczonego rysunku

IV. Zestawienie urzadzen zaplecza kuchennego — tabela nr 1

V. Przykladowy opis urzadzen do zamdwienia — tabela nr 2

Opracowanie



ZESTAWIENIE URZADZEN ZAPLECZA KUCHENNEGO

Wymiary

Ip nazwa urzadzenia ( HxDXS) parametry ilos¢ |pomieszczenie
1kuchnia gazowa istn. 85 x 90 x 90| 24,5 kW, G30 1 kuchnia|
2kuchnia gazowa istn. 85 x 75 x 85 1 kuchnia
3jtaboret elektryczny istn. 70 x 70 x 38| 5,0 kW, 400V 2 kuchnia|
4/patelnia elektryczna istn. 92x70x70 6,3 kw, 45180:'/2 1 kuchnia
5|patelnia elektryczna istn. 80 x90x 118 1 kuchnia
6|patelnia elektryczna wymiana 80 x 85 x 60 1 kuchnia
7|brodzik do mycia naczyn |wymiana 85 x 70 x 80 1 kuchnia
8/lodéwka istn. 86 x 60 x 57 1 magazyn
9/lodéwka POLAR istn. 167 x 60 x 60 1 magazyn
10|lodowka istn. 201 x 80 x 132 1 magazyn
11|lodéwka AEG istn. 84 x 58 x 55 1 kuchnia
12|zamrazarka ARDO istn. 85 x 62 x 101 1 magazyn
13|zamrazarka ARKTIC istn. 83 x 64 x112 1 magazyn
140 = 9mea HO istn. 93 x 83 x 45 1 pom. obr. budnej
15/stot roboczy istn. 86 x 70 x 145 2 kuchnia
16|naswietlacz do jaj 18,5 x 46 x 38 1 pom. obr. budnej
17|zmywarka istn. 150 x 60 x 65 2 zmywalnia,
18|szafa przelotowa projekt. 180 x 60 x 60 1 zmywalnia
19 regat z potkami projekt. dobdr whasny 1 kuchnia
gretingowymi
20|szafy na naczynia projekt. dobdr wiasny 1 kuchnia
21jumywalka projekt. 50 3 toale_ta personelg,
kuchnia, zmywalnia
zlewozmywak
dwukomorowy, jedna , pom. socjalne, pom.
22 komora do mycia rgk, na projekt. 80 x85x60 2 obrébki brudnej
szafce
zlewozmywak
23|dwukomorowy z projekt. 120 1 zmywalnia
ociekaczem
24 ;Iewozmywak projekt. 60 1 kuchnia
jednokomorowy
25|zlew na wys. 40 cm projekt. 45 x 45 1 schowek porzadkowy
26|bateria umywalkowa projekt. dobdr wiasny 3 toalgta personelg,
kuchnia, zmywalnia
pom. socjalne, pom.
27|bateria zlewozmywakowa |projekt. dobor wiasny 5 obrébki brudnej,
zmywalnia, kuchnia
: . schowek porzadkowy,
28|zawory czerpalne projekt. dobér wtasny 2 kuchnia
29|miska ustepowa projekt. dobdr wtasny 1 toaleta personelu
30 podajnik recznikéw roiekt dob6r wiasn 3 toaleta personelu,
papierowych projext. y kuchnia, zmywalnia
31 podajnik papieru projekt. dobdr wiasny 1 toaleta personelu
toaletowego
32/dozownik mydta projekt. dobdr wtasny 3 toale_ta personely,
kuchnia, zmywalnia
33 dozownik srodka projekt. dobor whasny 3 toale_ta personely,
dezynfekcyjnego kuchnia, zmywalnia
34\kosz na odpady ogolne  |projekt. dobdr wiasny 2 toaleta personelu, pom.
socjalne
35 kos_z na zuzyte reczniki projekt. dobor whasny 3 toale_ta personelg,
papierowe kuchnia, zmywalnia
36|szczotka do wc projekt. dobdr wtasny 1 toaleta personelu




wieszak na odziez

37 zewnetrzna projekt. dobdr wiasny 1 pom. socjalne
38|lustro projekt. dobor wiasny o Pom. socjalne, toaleta

personelu
39|szafka dwudzielna projekt. dobdr wtasny 3 pom. socjalne
40|szafka $niadaniowa projekt. dobdr wiasny 1 pom. socjalne
41|szafka na Srodki czystosci|projekt. dobdr wtasny 1 schowek porzadkowy
42 kratka $ciekowa projekt. 3 kuchnia, schowek

porzadkowy, zmywalnia




PRZYKLADOWY OPIS WYPOSAZENIA GASTRONOMICZNEGO KONIECZNEGO DO ZAMOWIENIA

Wymiary Zasilanie Zasilanie
L.p. |Iloé¢| Nazwa wyposazenia Opis wyposazenia (Szer. x Gteb. x Wys. elek;ryczne gaz(;we Woda | Odptyw
mm) [ kW] [*I‘;,f,']“ v 110 kw3 [z‘z;']‘ z,c,z-uzd| mm
Patelnia elektryczna, materiat dna misy Duplex
- Wymiary misy [mm]: 705 x 463 x 195
- Objetos¢ misy [L]: 60
- Zakres regulacji temperatury [°C]: 120-280
- budowa wykonana ze stali nierdzewnej
- dno misy wykonane ze stali DUPLEX
- bardzo dobre przewodnictwo cieplne oraz rozktad temperatury na catej powierzchni misy
1 | 1 | Patelniaclektryczna |- POdWyZszona odpornosc na korozje . L . 800 | 730 | 850 | 9,60 | 9,60 |400| 960 | 9,6 z kratka
- uniwersalne rozwigzanie dla potraw wymagajacych smazenia, jak i duszenia
- ptynna regulacja temperatury
- zabezpieczenie termiczne ptyty grzewczej przed przegrzaniem
- konstrukcja zapewniajaca fatwe utrzymanie w czystosci
- reczny mechanizm unoszenia misy zapewniajacy tatwe jej oprdznianie
- unoszona pokrywa z ergonomicznym uchwytem
- napetnianie misy woda z panelu sterowania poprzez zintegrowang wylewke
- system taczenia ,na wios” — idealnie ptynne potaczenie sagsiadujacych ze soba elementéw.
Stot z basenem h=400, wykonany z blachy i profili nierdzewnych AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawana. Plyta i komora
wykonana z jednego poszycia blachy o grubosci min. 1,5mm. Otwor spustowy komory wykonany jest na $rodku dna komory,
Stét z basenem 1- Z WYJMOWANYM KOSZYKIEM OSADNICZYM z raczkg na resztki. Szkielet — nosniki wykonane z profili kwadratowych
2 1 komorowym (h=400)  |(40x40x1,2) spawane do plyty i komory. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoécia regulacji w zakresie +15 800 700 850 0,00 | 0,00 0 | 0,00 0 ze DN50
mm od wymiaru bazowego. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Rant 10cm wzdhuz
$cian. Manualny zawdr spustowy z raczkg na maskownicy frontowej.
3 1 Bateria prysznicowa  |Bateria prysznicowa stojaca (2-otw.), z wylewka 0 0 0 0,00 0,00 0 | 0,00 0 0 0
Szafa magazynowa przelotowa z 2 drzwiami skrzydtowymi. Korpus szafy wykonany z blachy nierdzewnej gatunku AISI 304 i
IAISI 430 o grubosci 0,8mm, wykonywany technologig spawania, zgrzewania i nitowania. Korpus szafy wyposazony w nogi
Szafa przelotowa z regulowane z mo'zliwoéci,al regulacji w zakresie £15mm od wymiaru bazowego. Przestrzen pgmiedzy posa,dzka, a korpusem
4 1 drzwiami skrzydtowymi szafy wynosi 150 mm. P6tki przestawne wykonane z blachy nierdzewnej (AISI 430) o grubosci 0,6mm. Pétki wykonane 600 600 1800 0,00 0,00 0 | 0,00 0 0 0
technologig zgrzewania. Grubos¢ potek 30mm, pdtki sg wyjmowane. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus. Otwarcie drzwi
zawiasowych na kat 90° umozliwia korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafy. Mozliwo$¢ otwierania drzwi
zawiasowych na kat 190°. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatow.
Umywalka 2 prayciskiem Umywalka wysoka, ze stali nierdzewnej AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Komora vyykonana technologia
5 3 kolanowym ttoczenia o wym.: 350x250x110 mm. Plyta umywalki o wymiarach 400x385mm, maskownica o wysokosci min. 400mm. 400 385 400 0,00 | 0,00 | 0 | 0,00 0 z,C DN50
Umywalka wyposazona w przycisk kolanowy.
6 | 3 Bateria Bateria zlewozmywakowa (1-otw.) 0 0 o | 000|000 |0]foo| o 0 0
- Dlugos$¢ wylewki 180mm
Stot ze zlewem 2-komorowym Materiat uzyty do konstrukgji to blacha i profile nierdzewne szlifowane z blachy nierdzewnej
IAISI 304. Konstrukcja wyrobu wykonywana technologig gigcia, spawania, zgrzewania. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,5mm, usztywniona elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnier uniemozliwia
zaleganie zanieczyszczen, a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Stosowane komory sg wykonane
technologig ttoczenia o wymiarach: 500x500x250, 500x400x250, 400x400x250 340x400x250 w zalezno$ci od wymiaréw
Szafka ze zlewem 2-  |stotu. Wszystkie potaczenia $cian i dna sg wykonane po tuku R=14mm. Korpus posiada nogi regulowane z mozliwoscig
7 2 komorowym i drzwiami  |regulacji w zakresie £15mm od wymiaru bazowego 850mm lub 900mm (w zaleznosci od standardu wykonania). Drzwi 800 600 850 0,00 0,00 0 | 0,00 0 z,C DN50
suwanymi suwane wykonane z blachy nierdzewnej o grubosci 0,8mm gatunku AISI 304. Drzwi posiadajg ergonomiczny uchwyt
drzwiowy — profil chwytowy wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokoéci 25mm. Drzwi suwane wyposazone w
elastyczny odbojnik — amortyzator zabezpieczajacy przed zasuwaniem sig drzwi za siebie. Drzwi suwane zawieszone na
tozyskowanej rolce w prowadnicy nierdzewnej. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem wynosi 150 (dla wysokosci
wyrobu 850mm) lub 200mm (dla wysokosci wyrobu 900mm). Wytrzymatos¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w
ptaszczyZznie poziomej 150kg/m. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw.
8 | 4 Bateria ateria miewoamywakowa (1-otw.) 0 0 o | 000|000 |0]foo| o 0 0
- Dlugos$¢ wylewki 230mm
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Szafka ze zlewem 2-
komorowym i drzwiami
suwanymi

Stot ze zlewem 2-komorowym Materiat uzyty do konstrukgji to blacha i profile nierdzewne szlifowane z blachy nierdzewnej
IAISI 304. Konstrukcja wyrobu wykonywana technologig gigcia, spawania, zgrzewania. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,5mm, usztywniona elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnier uniemozliwia
zaleganie zanieczyszczen, a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Stosowane komory sg wykonane
technologig ttoczenia o wymiarach: 500x500x250, 500x400x250, 400x400x250 w zaleznosci od wymiardw stotu. Wszystkie
potaczenia $cian i dna sg wykonane po tuku R=14mm. Korpus posiada nogi regulowane z mozliwoscia regulacji w zakresie
+15mm od wymiaru bazowego 850mm lub 900mm (w zaleznosci od standardu wykonania). Drzwi suwane wykonane z
blachy nierdzewnej o grubosci 0,8mm gatunku AISI 304. Drzwi posiadajg ergonomiczny uchwyt drzwiowy — profil chwytowy
wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 25mm. Drzwi suwane wyposazone w elastyczny odbojnik — amortyzator|
zabezpieczajacy przed zasuwaniem sie drzwi za siebie. Drzwi suwane zawieszone na fozyskowanej rolce w prowadnicy
nierdzewnej. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem wynosi 150 (dla wysokosci wyrobu 850mm) lub 200mm (dla
wysokosci wyrobu 900mm). Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m.
\Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatow.
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0,00

0,00

z,C

DN50

10

Bateria

Bateria zZlewozmywakowa (1-otw.)
- Dtugos¢ wylewki 230mm

11

Szafka z drzwiami i
umywalka

Stot ze zlewem 1-komorowym Materiat uzyty do konstrukgji to blacha i profile nierdzewne szlifowane z blachy nierdzewnej
IAISI 304. Konstrukcja wyrobu wykonywana technologig gigcia, spawania, zgrzewania. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,5mm, usztywniona elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnien uniemozliwia
zaleganie zanieczyszczen, a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Stosowane komory sg wykonane
technologig ttoczenia o wymiarach: 500x500x250, 500x400x250, 400x400x250 w zaleznosci od wymiardw stotu. Wszystkie
potaczenia $cian i dna sg wykonane po tuku R=14mm. Korpus posiada nogi regulowane z mozliwoscia regulacji w zakresie
+15mm od wymiaru bazowego 850mm lub 900mm (w zaleznosci od standardu wykonania). Drzwi skrzydtowe wykonane z
blachy nierdzewnej o grubosci 0,8mm gatunku AISI 304. Drzwi posiadajg ergonomiczny uchwyt drzwiowy — profil chwytowy
wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 25mm. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem wynosi 150 (dla
wysokosci wyrobu 850mm) lub 200mm (dla wysokosci wyrobu 900mm). Wytrzymato$¢ piyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw.
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Bateria

Bateria zZlewozmywakowa (1-otw.)
- Dtugos¢ wylewki 230mm

13

Umywalka z przyciskiem
kolanowym

Umywalka wysoka, ze stali nierdzewnej AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Komora wykonana technologiag
ttoczenia o wym.: 350x250x110 mm. Ptyta umywalki o wymiarach 400x385mm, maskownica o wysokosci min. 400mm.
Umywalka wyposazona w przycisk kolanowy.
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Bateria

Bateria zZlewozmywakowa (1-otw.)
- Dtugos¢ wylewki 180mm

15

Okap wyciggowy
przyscienny

Okap wyciggowy przyscienny - do niskich pomieszczen, system rynienek ociekowych oraz kréciec spustowy zaopatrzony w
zawor kulowy 2" do odprowadzenia ttuszczu, krééce do pomiaru cisnienia, przepustnice regulacyjne, filtry wielostopniowe
(powietrze wywiewane kierowane na odzysk ciepta) ustawione pod katem co eliminuje zjawisko kapania ttuszczu, ktdry nie
ljest gromadzony w filtrze — zwiekszone bezpieczenstwo ppoz. oraz higiena, filtry przeznaczone do mycia w zmywarkach,
skutecznosc filtracji 99% przy czasteczce ttuszczu o wielkosci 8um, opory przeptywu powietrza 80-85Pa, o$wietlenie LED.
Wigcznik GoOn

Tlos¢ powietrza wywiewanego — 1400m3/h
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16

Okap wyciggowy
przyscienny

Okap wyciggowy przyscienny - do niskich pomieszczen, system rynienek ociekowych oraz kréciec spustowy zaopatrzony w
zawor kulowy 2" do odprowadzenia ttuszczu, krdéce do pomiaru cisnienia, przepustnice regulacyjne, filtry wielostopniowe
(powietrze wywiewane kierowane na odzysk ciepta) ustawione pod katem co eliminuje zjawisko kapania ttuszczu, ktdry nie
liest gromadzony w filtrze — zwiekszone bezpieczenstwo ppoz. oraz higiena, filtry przeznaczone do mycia w zmywarkach,
skutecznosc filtracji 99% przy czasteczce ttuszczu o wielkosci 8um, opory przeptywu powietrza 80-85Pa, o$wietlenie LED.
\Wiacznik GoOn.

Ilo$¢ powietrza wywiewanego — 1400m3/h
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Wyposazenie pomieszczen objetych opracowaniem Zestawienie pomieszczen objetych opracowaniem
Nazwa ; . :
Numer pomieszczenia Rodzaj posadzki | Pow. uzytkowa
@ l_mewaIkka v&/ypoiazona w dozownik mydta 11 Korytarz ptytki podiogowe 5,34m?
| suszarkg dora 112 Pom. socjalne plytki podiogowe 8,09 m?
@ zlewozmywak dwukomorowy 1/3 przedsionek wc ptytki podiogowe 1,64 m?
: regat odktadczy na czyste naczynia z pétkami gretingowymi i i 2
o vt o RZUT POMIESZCZEN KUCHENNYCH - TECHNOLOGIA (® reg y y y P gretingowy 1/4 kabina wc pwtkf podtogowe 1,24 m
Y ACZNIK BUDYNKU (@ miejsce na czajniki elektryczne i mozliwo$¢ podtaczenia 1/5 Kuchnia plytki podiogowe | 29,96 m?
innych drobnych urzadzen, np. blender, mikser i ; 2
SZKOLY Z SALA @ ) :’ . y a P 116 Zmywalnia plytki podiogowe 8,75m
at robocz e : "
GIMNASTYCZNA TEREN y 17 Pom. wyd p?sﬂkow _ ptytk! podiogowe 5,07 m
KOMUNIKACJI (6) szafa przelotowa na czyste naczynia 1/8 Pom. obrébki warzyw i jaj ptytki podiogowe 2,43 m?
ZEWNETRZNEJ (@) zmywarka 1/9 Schowek porzadkowy kuchni | plytki podiogowe 1,27m?
lodéwka 1/10 Magazyn i lodéwki plytki podiogowe 7,56 m?
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