
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie i dostawa posiłków podczas szkoleń/kursów dla uczniów Zespołu Szkół Zawodowych 
w Płocku w ramach realizacji projektu pn.: „Zawody przyszłości II” współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego 
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Mazowieckiego na lata 2014-2020.

1. Usługa cateringowa polega na przygotowaniu i dostarczeniu obiadów podczas szkoleń/kursów dla uczniów w lutym/marcu 2023r. Plano-
wana liczba osobodni wynosi 546.

Planowane terminy i ilość uczestników:

Beneficjent: Gmina - Miasto Płock
Realizator: Zespół Szkół Zawodowych im. Marii 
Skłodowskiej-Curie w Płocku 

Projekt pn.: „Zawody przyszłości II”
Numer projektu: RPMA.10.03.01-14-d989/20



Beneficjent: Gmina - Miasto Płock
Realizator: Zespół Szkół Zawodowych im. Marii 
Skłodowskiej-Curie w Płocku 

Projekt pn.: „Zawody przyszłości II”
Numer projektu: RPMA.10.03.01-14-d989/20

L.P Termin szkolenia
Adres miejsca, w którym odbywa

się szkolenie
Nazwa szkolenia

Ilość
uczestników

Ilość osobodni

1. Luty 2023r.
Zespół Szkół Zawodowych im. M.

Skłodowskiej Curie ul. Narodowych
Sił Zbrojnych 7, 09-402 Płock

Szkolenie CISCO 11
11 x 5 dni = 55

osobodni

2. Marzec 2023r.
Zespół Szkół Zawodowych im. M.

Skłodowskiej Curie ul. Narodowych
Sił Zbrojnych 7, 09-402 Płock

Szkolenie CISCO 10
10 x 5 dni = 50

osobodni

3. Luty 2023r.
Zespół Szkół Zawodowych im. M.

Skłodowskiej Curie ul. Narodowych
Sił Zbrojnych 7, 09-402 Płock

Szkolenie BGA 40
40 x 2 dni = 80

osobodni

4. Luty 2023r.
Zespół Szkół Zawodowych im. M.

Skłodowskiej Curie ul. Narodowych
Sił Zbrojnych 7, 09-402 Płock

Szkolenie IPC 64
64 x 5 dni = 
320 osobodni

5. Luty 2023r.
Zespół Szkół Zawodowych im. M.

Skłodowskiej Curie ul. Narodowych
Sił Zbrojnych 7, 09-402 Płock

Szkolenie ESD 41
41 x 1 dni = 
41 osobodni

546 osobodni



W/w terminy i ilości uczestników mogą ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby uczestników,  prowadzący zajęcia poinformuje Wyko-
nawcę o liczbie zestawów na min. 1 dzień przed terminem. W przypadku zmiany terminu realizacji zajęć prowadzący zajęcia poinformuje
Wykonawcę na min. 2 dni przed pierwotnym terminem. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zamówienia mniejszej liczby usług niż
546 osobodni. Wykonawca w takim przypadku nie będzie wnosił żadnych roszczeń z tego tytułu, a w szczególności roszczenia wobec Za-
mawiającego o zapłatę dotyczącą liczby usług stanowiących różnicę pomiędzy przewidywaną liczbą usług a liczbą usług faktycznie zreali-
zowanych. 
Zamawiający zastrzega sobie możliwość zamówienia mniejszej liczby usług niż 546 osobodni, nie więcej niż o 10%, związanej ze zmniej-
szeniem liczby uczestników szkoleń/kursów.

2. Usługa cateringu będzie realizowana na terenie miasta Płocka, w Zespole Szkół Zawodowych  im. M. Skłodowskiej - Curie w Płocku,  
ul. Narodowych Sił Zbrojnych 7, 09-400 Płock, w sali wskazanej przez Zamawiającego.

3. W ramach usługi cateringu podczas każdego dnia kursu należy zapewnić zestaw dla każdego uczestnika kursu. Na zestaw składać się
będzie:

 Danie obiadowe:
- zupa (np. rosół z makaronem/pomidorowa z makaronem lub ryżem) po min. 300 ml na osobę,
- mięso drobiowe/wieprzowe lub ryba po min. 200 g na osobę, 
- ziemniaki/kasza/ryż/kluski po min. 150 g na osobę, 
- zestaw surówek po min. 150 g na osobę.

 Napój - woda gazowana, niegazowana, napój gazowany, sok (pomarańczowy lub jabłkowy) -  ½ l. na osobę.
 Świeżo myty owoc – jabłko, mandarynka – po 1 szt. na osobę.
 Słodki baton o min. wadze 45 g pokryty mleczną, deserową lub białą czekoladą, przekładany kremem o różnych smakach: mlecz-

nym, kakaowym, czekoladowym, orzechowym – 1 szt. na osobę.

Zamawiający  może  zgłosić  konieczność  przygotowania  dań  wegetariańskich  -  w  zależności  od  preferencji  uczestników zajęć  o  czym
Zamawiający poinformuje Wykonawcę na min. 3 dni przed rozpoczęciem pierwszych zajęć na których świadczone będą usługi. 
4. Zamawiający  rozliczy  się  z  Wykonawcą  na  podstawie  faktycznej  liczby  osób,  dla  których  Wykonawca  zrealizuje  usługę  cateringu.

Podstawą wystawienia faktury będzie protokół odbioru usługi. 
5. Zamawiający przewiduje 1 przerwę obiadową w każdym dniu kursu o ustalonej godzinie.
6. W ramach przedmiotu zamówienia Wykonawca zobligowany jest do:
a) dostarczenia posiłków w naczyniach jednorazowego użytku, zgodnie z wymaganiami menu, w sposób estetyczny.  
b) dowozu cateringu o ustalonej z Zamawiającym godzinie na miejsce realizacji kursu wskazane przez Zamawiającego,
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c) przestrzegania przepisów prawnych i sanitarnych w zakresie przechowywania artykułów spożywczych, przewozu, przygotowywania i
podawania posiłków,
d) zapewnienia osoby, która będzie koordynowała realizację usługi ze strony Wykonawcy.
7. Wszystkie dostarczone przez Wykonawcę potrawy będą przyrządzone w dniu dostawy, ze świeżych, posiadających aktualne terminy waż-

ności produktów żywnościowych.
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