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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest przygotowanie i dostawa positkéw podczas szkolen/kursoéw dla ucznidw Zespotu Szkot Zawodowych
w Ptocku w ramach realizacji projektu pn.: ,Zawody przyszitosci II” wspétfinansowanego ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020.

1. Ustuga cateringowa polega na przygotowaniu i dostarczeniu obiadéw podczas szkolen/kurséw dla ucznidw w lutym/marcu 2023r. Plano-
wana liczba osobodni wynosi 546.

Planowane terminy i ilo$¢ uczestnikéw:
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Beneficjent: Gmin
Realizator: Zespot

L.P Termin szkolenia Adres mlejs_.ca, W ktor_ym odbywa Nazwa szkolenia Ilosc_: . llos¢ osobodni
sie szkolenie uczestnikow
TOQTrarmm KegIomnatny serce FOTSKI 1
Zespot Szkot Zawodowych im. M. 11 x 5 dni = 55
1. Luty 2023r. Sktodowskiej Curie ul. Narodowych Szkolenie CISCO 11 osobodni
Sit Zbrojnych 7, 09-402 Ptock
Zespot Szkot Zawodowych im. M. 10 x 5 dni = 50
2. Marzec 2023r. Skitodowskiej Curie ul. Narodowych Szkolenie CISCO 10 osobodni
Sit Zbrojnych 7, 09-402 Ptock
Zespot Szkot Zawodowych im. M. 40 x 2 dni = 80
3. Luty 2023r. Sktodowskiej Curie ul. Narodowych Szkolenie BGA 40 osobodni
Sit Zbrojnych 7, 09-402 Ptock
Zespot Szkot Zawodowych im. M. 64 x 5 dni =
4. Luty 2023r. Sktodowskiej Curie ul. Narodowych Szkolenie IPC 64 320 0sobodni
Sit Zbrojnych 7, 09-402 Ptock
Zespot Szkét Zawodowych im. M. .
5. Luty 2023r. Sklodowskiej Curie ul. Narodowych Szkolenie ESD 41 31 x1 g”'d'.
Sit Zbrojnych 7, 09-402 Plock osobodn!
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W/w terminy i ilosci uczestnikéw mogg ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby uczestnikéw, prowadzacy zajecia poinformuje Wyko-
nawce o liczbie zestawdw na min. 1 dzien przed terminem. W przypadku zmiany terminu realizacji zaje¢ prowadzgcy zajecia poinformuje
Wykonawce na min. 2 dni przed pierwotnym terminem. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zamdwienia mniejszej liczby ustug niz
546 osobodni. Wykonawca w takim przypadku nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego tytutu, a w szczegélnosci roszczenia wobec Za-
mawiajgcego o zaptate dotyczgcg liczby ustug stanowigcych réznice pomiedzy przewidywang liczbg ustug a liczbg ustug faktycznie zreali-
zowanych.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zamowienia mniejszej liczby ustug niz 546 osobodni, nie wiecej niz o 10%, zwigzanej ze zmniej-
szeniem liczby uczestnikow szkoleh/kursow.

2. Ustuga cateringu bedzie realizowana na terenie miasta Ptocka, w Zespole Szkét Zawodowych im. M. Sktodowskiej - Curie w Ptocku,
ul. Narodowych Sit Zbrojnych 7, 09-400 Ptock, w sali wskazanej przez Zamawiajgcego.

3. W ramach ustugi cateringu podczas kazdego dnia kursu nalezy zapewni¢ zestaw dla kazdego uczestnika kursu. Na zestaw sktada¢ sie
bedzie:

» Danie obiadowe:

- zupa (np. rosot z makaronem/pomidorowa z makaronem lub ryzem) po min. 300 ml na osobe,

- mieso drobiowe/wieprzowe lub ryba po min. 200 g na osobe,

- ziemniaki/kasza/ryz/kluski po min. 150 g na osobe,

- zestaw suréwek po min. 150 g na osobe.

Napéj - woda gazowana, niegazowana, napdj gazowany, sok (pomaranczowy lub jabtkowy) - %z I. na osobe.

Swiezo myty owoc — jabtko, mandarynka — po 1 szt. na osobe.

Stodki baton o min. wadze 45 g pokryty mleczng, deserowg lub biatg czekolada, przektadany kremem o réznych smakach: mlecz-

nym, kakaowym, czekoladowym, orzechowym — 1 szt. na osobe.

Y V V

Zamawiajgcy moze zgtosi¢ koniecznos¢ przygotowania dan wegetarianskich - w zaleznosci od preferencji uczestnikow zaje¢ o czym

Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce na min. 3 dni przed rozpoczeciem pierwszych zaje¢ na ktérych swiadczone bedg ustugi.

4. Zamawiajgcy rozliczy sie z Wykonawcg na podstawie faktycznej liczby osoéb, dla ktérych Wykonawca zrealizuje ustuge cateringu.
Podstawg wystawienia faktury bedzie protokét odbioru ustugi.

5. Zamawiajacy przewiduje 1 przerwe obiadowg w kazdym dniu kursu o ustalonej godzinie.

6. W ramach przedmiotu zamdwienia Wykonawca zobligowany jest do:

a) dostarczenia positkbw w naczyniach jednorazowego uzytku, zgodnie z wymaganiami menu, w sposob estetyczny.

b) dowozu cateringu o ustalonej z Zamawiajgcym godzinie na miejsce realizacji kursu wskazane przez Zamawiajgcego,
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c) przestrzegania przepiséw prawnych i sanitarnych w zakresie przechowywania artykutdw spozywczych, przewozu, przygotowywania i
podawania positkow,
d) zapewnienia osoby, ktéra bedzie koordynowata realizacje ustugi ze strony Wykonawcy.

7. Wszystkie dostarczone przez Wykonawce potrawy bedg przyrzadzone w dniu dostawy, ze swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waz-
nosci produktow zywnosciowych.
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