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	L.p.
	Przedmiot zamówienia
(szczegółowy opis)
	Jednostki miary
	Ilość
	Cena netto za j.m
	Cena brutto za j.m.
	Stawka Vat w %
	Wartość netto
	Wartość brutto

	1. 
	Bułki pszenne - produkt świeży produkowane z ciasta pszennego z dodatkiem drożdży do fermentacji.             
Bułki pakowane po 5 sztuk w torebkach foliowych - zamykanych.                                                                      Waga jednostkowa50g
	kg
	6000
	
	
	
	
	

	1. 
	Bułka tarta - produkowana z bułek pszennych.                                  Opakowanie jednostkowe 1kg.
	kg
	350
	
	
	
	
	

	1. 
	Chleb pszenno-żytni - krojony, paczkowany Produkt świeży, produkowany na bazie ciasta mieszanego (mąka pszenna, mąka  żytnia) na zakwasie z dodatkiem drożdży.                        
Waga jednostkowa 0,65 kg. 
	kg
	20200
	
	
	
	
	

	1. 
	Chleb pszenno-razowy - krojony paczkowany . Produkt świeży, produkowany metodą dwufazową na zakwasie z dodatkiem drożdży.                                                                      Waga jednostkowa 0,50 kg 
	kg
	7000
	
	
	
	
	

	1. 
	Weka pszenna - krojona, paczkowana. Produkt świeży produkowany z ciasta pszennego z dodatkiem drożdży do fermentacji.                                                                                    Waga jednostkowa  0,40kg. 
	kg
	1600
	
	
	
	
	

	6.
	Babka drożdżowa z rodzynkami - świeża , nie foliowana, bez lukru.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	7.
	Babka biszkoptowa z cukrem pudrem
	kg
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Bakaliowiec-  świeży, nie foliowany

	kg
	20
	
	
	
	
	

	9.
	Sernik na kruchym spodzie
	kg
	20
	
	
	
	
	

	10.
	Pączki świeże z dżemem i cukrem pudrem- waga 70g
	kg
	25
	
	
	
	
	

	12.
	Ciasteczka kruche w polewie czekoladowej albo dekorowane  lub rogaliki  z nadzieniem 
	kg
	20
	
	
	
	
	



  


