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Szczegoélowy opis przedmiotu zaméwienia

Zadanie Nr 6 — warzywa i owoce — kod Wspolnego Slownika Zaméwien (CPV: 03200000-3),
(15331000-7)

15331000-7 — warzywa i owoce

03200000-3 — zboza, ziemniaki, warzywa, owoce 1 orzechy
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

* Owoce 1 warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ $wieze, nie zwigdnigte, bez
uszkodzen zewngtrznych.

* Owoce 1 warzywa cechowac si¢ beda regularnym ksztaltem wtasciwym dla danego gatunku, beda
wolne od szkodnikow, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne od oznak
wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

» Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaple$niale.

» Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez uszkodzen
przez szkodniki, bez plam.

» Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone,
jednolitej odmiany, ksztatt owalny.

» Warzywa liciaste — bez plam, uszkodzen.

* Owoce — skora gltadka, miazsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci i zepsucia.

Lp. Przedmiot zamowienia Masa | i m [los¢
Nazwa produktu nadanego przez Zamawiajacego J- M- szacunkowa
1 2 3 4 5

Jabtka luzem, klasa jakosci I, o $rednicy 6,5-8,00cm, (jedna
z odmian): Ligol, Cortland, Paula red, Delikates, Alwa, kg kg ok. 900 kg

L. Jonagored, Gala, Rubinstar, Sampion (skrzynka 10 -
20kg).
5 Banany, import,klasa jakosci I, (dlugo$¢ paluszka min.20 kg kg | ok.2000 kg

cm) (karton 15-20kg).

Gruszki luzem , klasa jakosci I, (jedng z odmian)
3. | Lukasowka,Konferencja,Faworytka,ErikaPaten, Paryzanka, kg kg | ok. 1500 kg
Bonkreta Williamsa (skrzynka 10-20kg).

4. | Kiwi, import, klasa jakosci I, na paletkach, max do 40szt. szt szt | ok. 450 szt.
5. | Melon import,klasa jakosci I. kg kg ok. 900 kg
6. | Ananas import,klasa jakosci I. kg kg | ok 420 kg
7. | Cytryny klasa jakosci I, kod wielkosci 5/6. kg | kg | ok.300kg
8. | Pomarancze luzem klasa jakosci I,(karton 10-20kg). ke kg ok. 240 kg

Mandarynki bezpestkowe, stodkie, luzem klasa jakosci I, kg kg | ok. 240 kg
(skrzynka 5-10kg).
10. | Awokado luzem, klasa jakosci 1. Szt. szt | ok. 90 szt.




11. | Ziemniaki jadalne, Klasa jakosci I, workowane 15-20kg. kg | kg | ok 7500 kg
12. | Marchew, klasa jakosci I, opak. worek raszlowy do 15kg. ke kg | ok.3000 kg
13 Seler korzen, klasa jakosci I, opakowanie worek raszlowy kg kg ok. 750 kg
" | 5-10kg.
14 Por wigzka klasa jakos$ci I, opakowanie worek raszlowy do szt szt | ok. 640 szt.
" | 10kg.
Pietruszka (korzen), klasa jakosci I, opakowanie worek Kk Kk
15. | raszlowy do 15kg g g | ok.560kg
6. géitzl‘givl()a zielona (natka), klasa jakosci I,(skrzynka do 20 peczek | szt. | ok. 633 szt.
17. | Koper zielony, klasa jakosci I (skrzynka do 20 peczkow). pegczek | szt. 633 szt.
s Szczyl?lor zielony, klasa jakosci 1 (skrzynka do 20 peczki | szt. 633 szt.
- | peczkow).
19 Cebula biata, klasa jakosci I, opakowanie worek raszlowy kg kg ok. 300 kg
" | do 20kg.
20 Cebula czerwona, klasa jakosci I, opakowanie worek kg kg ok. 30 kg
" | raszlowy 20kg.
71, | Czosnek swiezy, - gtowki min.4,5cm, klasa jakosci L. szt. szt. 82 szt.
27 | Cukinia mioda dtugosci 15-20cm klasa jakosci I. kg kg 450 kg
>3 | Dynia, klasa jakosci L. kg kg ok. 180 kg
Buraki ¢wiktowe, klasa jakosci I, korzen spichrzowy K K
24. | wydtuzony opakowanie-worek raszlowy do 15kg. & & | ok.900kg
Rzodkiew biata, klasa jakosci I, opakowanie worek K K
25. | raszlowy do 15kg. & & | ok.240kg
26. : S . 150g | szt k. 300 szt
Rzodkiewka, klasa jakosci I, (skrzynka do 20 peczkow). OK. 5z
27. | Kalarepa, klasa jakosci 1. szt szt | ok. 200 szt.
Kapusta biata (glowiasta), klasa jakosci I, opakowanie
28. | worek raszlowy do 20kg. ke ke ok. 750 kg
Kapusta czerwona (glowiasta), klasa jakosci I, opakowanie
29. p g ’ J > Op
worek raszlowy do 20kg. ke ke ok.210kg
Kapusta kwaszona, opakowanie od 1-5 kg (utrwalona
30 naturalnie  bez  dodatkowego  kwasu  octowego, kg kg ok 450 kg
" | mlekowego).
Kapusta wloska (glowiasta), klasa jakosci I, wielko$¢ K K
31. | opakowania do 20kg. & & ok 30 kg
32. | Kapusta pekinska, klasa jakosci I, wielko$¢ opakowania kg kg ok 250 kg




do 20kg.
Satata zielona, mastowa, klasa jakosci I, (skrzynka do szt szt
33. | 20szt). . - | ok. 400 szt.
Ogorki  zielone z upraw pod ostonami, klasa jakosci I, K K
34. | (worek foliowy do 15kg). & & | ok4S50kg
35 | Ogorki kwaszone, opakowanie 500g. 500g | szt. | ok 450 szt.
36. Botwina, klasa jakos$ci I, (skrzynka do 20 peczkéw). 200g | szt ok 150 szt
Papryka Swieza, czerwona, klasa jakosci I,(worek
37. | raszlowy do 15kg). ke kg | 0k300 kg
38 | Pomidory $wieze, (galazka), klasa jakosci I. kg kg ok 300 kg
Papryka swieza miks, klasa jakosci I, pakowana w foli¢
39. | 100-500g, 500 g | szt. | ok.36 szt.
40| Truskawki sezon klasa jakosci I. kg kg ok. 300 kg
4L | Borowki amerykanskie sezon klasa jakosci I. kg kg ok. 300kg
42. | Maliny sezon klasa jakosci I. kg kg | ok 300kg
43. Arbuzy import, klasa jakos$ci I. kg kg ok. 450 kg
44 | Ziemniaki miode sezon, klasa jakosci I. kg kg ok. 900 kg
45. | Botwina mloda sezon, klasa jakosci I. kg kg ok. 60 kg
46. | Marchew mtoda sezon, klasa jakosci I. kg kg ok. 450kg
47. | Kapusta mtoda sezon, klasa jakosci I. szt. szt. | ok.110 kg

1.Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem
zamowienie z wykazem produktow, wraz z terminem i godzing dostawy.
2.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany (zmniejszenia) iloSci w poszczegdlnych
asortymentach, w zalezno$ci od rzeczywistych potrzeb. Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguja
wzgledem Zamawiajacego zadne roszczenia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamiany pod
wzgledem ilosciowym poszczegolnych asortymentdow w ramach danej czgsci z zachowaniem
catkowitej ceny zaoferowanej przez Wykonawce za tg czgs¢. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
niewykonania umowy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 70%.
3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
ZADANIE 6: WARZYWA I OWOCE: 2 razy w tygodniu (poniedzialek, sroda) — w godzinach od
6:30 do 7:30.
Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze zlozonym zamowieniem. Zamawiajacy bedzie
sktadat zamoéwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.
4 Miejscem dostawy bedzie: Zesp6l Zlobkow Miejskich w Stupsku

Ztobek nr 1 ul. Gen. Andersa 4,

Ztobek nr 2 ul. 3-go Maja 78,



Ztobek nr 3 ul. Lukasiewicza 4,
5. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokot ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy.
Nie dopuszcza si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed
siedzibg Zamawiajacego.
6.Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.
7.Wykonawca zobowiazuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkoéw transportowych przeznaczonych do przewozu
zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi
przewidzianymi dla przewozenia Zywno$ci na terenie RP.
8.Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go 1 wnie$¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.
9.Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe
1 jako$¢ dostarczonego towaru.
10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialny jest ze strony Zamawiajacego: Dietetyk.
11.Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy
(termin przydatno$ci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje),
spetniajagcy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej
1 mikrobiologicznej, spelnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia
pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez
organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow spozywczych.
12.Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zaméwienia oraz
z wymaganiami opisanymi w SWZ.
13. Tlosciowy 1 jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o ztozone zamowienie.
14.Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki 1 wady powstale w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytulu wszelkie skutki materialne i prawne.
15.Dostawy artykutow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP.
16.Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czg¢$ci nabiat,
jaja; 3 miesigce dla cze$ci mrozonki, produkty rozne, ryby mrozone i specjalne produkty
spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,,ryba
$wieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajacym identyfikacje artykulu spozywczego z danej
partii produkcyjne;.
19. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
20.Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpne;j
dostawy.
21.Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ wartos¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajgcego.
Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka
miary sg sztuki.
22.Przedmiot zamowienia bgdzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie
z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23.Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy,
I gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami,
terminami przydatno$ci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.
24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,



oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegélnych rodzajéow srodkow spozywczych
z p6zniejszymi zmianami

25.0pakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu,
nazwe 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i ilosé
sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub
termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywania.

26.Dostarczane produkty spelnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym
wymogi

zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig. Produkty
przetworzone majg posiadac etykiety okreslajace nazwe¢ handlowa produktu oraz sktad surowcowy.
27.Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana
jest przy obrébce podczas przygotowywania positkdw u Zamawiajacego.

28.W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrdécony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

29.W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw spozywczych po
dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastagpi odmowa
przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

30. Czas reakcji na reklamacj¢ i dostarczenie wlasciwego towaru zgodnie z zamowieniem, wynosi
30 minut od czasu zgloszenia problemu.

Dopuszcza si¢ dostawy owocow 1 warzyw tylko w jakos$ci |

Dopuszcza si¢ dostawy owocow i warzyw tylko $wiezych bez jakichkolwiek oznak diuzszego
przechowywania w magazynach hurtowni.

Ceny owocow 1 warzyw sezonowych musza by¢ odpowiednio skalkulowane do sezonu aby
Zamawiajacy bez zadnych ograniczen moégt nabywa¢ pozadany asortyment w okresie
sezonowym.



