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Specyfikacja Warunkéw Zaméwienia — znak sprawy: IRS.271.1.5.2024

| Zalacznik nr 5 do SWZ — Opis Przedmiotu Zaméwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowywanie i sukcesywna dostawa positkow do
Publicznej Szkoly Podstawowej w Radoszewicach, ul. Niemojewskich 1B, 98-354
Siemkowice oraz Publicznej Szkoly Podstawowej w Lipniku, Kolonia Lipnik 11, 98-354
Siemkowice.

Zamawiajacy szacuje, ze z positku tj. obiadu jednodaniowego w roku szkolnym 2024/2025
bedzie korzystac:

Publiczna Szkota Podstawowa w Radoszewicach,

Porcja obiadowa — 73 dzieci dziennie

Publiczna Szkota Podstawowa w Lipniku,

Porcja obiadowa — 40 dzieci dziennie

Uwaga:

1los¢ rzeczywiscie wydawanych positkow uzalezniona jest od frekwencji uczniow w danym dniu i liczby
wykupionych obiadow.

Liczba uczniow korzystajqcych z positkow, wskazana w ust. 2 stanowi jedynie szacunek. Zamawiajgcy
zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia zakresu zamowienia, jezeli taka koniecznos¢ wyniknie z absencji
uczniow bqdz zmniejszenia liczby uczniow. Wykonawca zobowigzany bedzie do ich wykonania i do
rozliczenia przyjmie stawki przyjete w postegpowaniu przetargowym. Z tytutu zmiany ilosci positkow
Wykonawcy nie przystuguje roszczenie wzgledem Zamawiajgcego. Wykonawca otrzyma wynagrodzenie
stanowigce iloczyn ilosci  positkow — w  ramach  zgloszonego  zapotrzebowania
i ceny jednostkowej podanej w formularzu ofertowym. Wykonawca nie otrzyma wynagrodzenia za
positki, ktore nie zostang dostarczone lub ktore bedg niezgodne z Umowg, Opisem przedmiotu
zamowienia lub przepisami prawa.

Odbidr positkow odbywacé si¢ bedzie w godzinach umoéwionych z Dyrektorem Szkoty.
Planowane godziny positkow: 10:30 - 12:30. Codziennie do godziny 8:30 rano, Wykonawca
powiadamiany bedzie przez upowaznionego pracownika szkoty o ilo$ci dzieci, dla ktorych
nalezy dostarczy¢ w tym dniu positek. Osoba z personelu szkoty, wyznaczona przez Dyrektora
Szkoty, bedzie nadzorowa¢ wydawanie uczniom przywiezionych przez Wykonawce positkow.
Godziny wydawania positkow moga ulec zmianie w trakcie obowigzywania umowy po
wyrazeniu zgody przez Dyrektora Szkoty.

Positek bedzie sktadal si¢ z jednego dania goracego. Zamawiajacy oczekuje przygotowania
jednego goracego positku w postaci:

2 dni w tygodniu zupa z wktadkg migsng — 400 ml (podana z chlebem, makaronem ryzem lub
ziemniakami)

3 dni w tygodniu ,,drugie danie” z surowka o gramaturze nie mniejszej niz 450 g:

ziemniaki lub zamiennik (tj. ryz, makaron lub inne) — 200g.

migso — 100 g;

surowka — 150 g.

Dopuszcza si¢ rowniez na drugie danie: pierogi, nalesniki, kopytka, krokiety.

Kaloryczno$¢ kazdego positku nie powinna by¢ mniejsza niz 500 kcal.

Positki wydawane beda w naczyniach dostarczonych przez Wykonawce.

Wykonawca odpowiada za terminowe dostarczanie gorgcych positkow na miejsce wskazane
przez Zamawiajacego.
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Wykonawca bedzie dostarczat positki do w/w palcowek wilasnym transportem w
pojemnikach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania $rodkow transportu
dopuszczonych do przewozu positkow przez Inspekcje Sanitarng. Kazdorazowo na prosbe

Zamawiajacego, wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia Ksigzki kontroli sanitarnej

samochodu.

Naczynia transportowe, w ktorych przewozona bedzie zywno$¢ musza by¢ czyste, bez

uszkodzen, bez znaczacych zmian fizycznych mogacych przyczyni¢ si¢ do zagrozenia

epidemiologicznego, a pojemniki (termosy, opakowania jednorazowe) zamykane szczelnie tak,
by podczas transportu positki w formie ptynnej nie ulegty rozlaniu.

Wykonawca odbierze naczynia i pozostatosci po obiedzie ze Szkoty w godzinach pracy. Brudne

naczynia beda zabierane przez Wykonawce i przywozone czyste — zgodnie z przepisami

wyparzone.

Wykonawca odpowiada za zgodno$¢ jakosci dostarczonego goracego positku z

obowigzujacymi w kraju normami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Positek, sposdb jego przygotowania oraz transport powinien odbywac si¢ z zachowaniem

odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych oraz spetnia¢ warunki okres$lone w

powszechnie obowigzujacych przepisach prawa, w szczego6lno$ci w ustawie z dnia 25 sierpnia

2006 roku o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz

Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow

spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu

o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U z 2016 r. poz.1154).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania calego zakresu ilosciowego przedmiotu

zamoOwienia. W takim przypadku Wykonawcy nie bedzie przystugiwalo roszczenie wzgledem

Zamawiajacego z tytutu koniecznosci wykorzystania petnej ilo$ci przedmiotu zamdwienia.

Wykonawca zobowigzany jest do ustalania harmonogramu dostarczania positkow (dni, godziny

1 1los¢ positkow) z Dyrektorem szkoty lub osoba przez niego upowazniong.

Jadlospis

1) Wykonawca w ramach Ustugi zobowigzany jest sporzadza¢ jadtospisy tygodniowe, przez
ktore nalezy rozumie¢ listy dan, sporzadzone kazdorazowo na kolejne 5 dni §wiadczenia
ushugi.

2) Jadlospis tygodniowy zostanie Zamawiajacemu przekazany przez Wykonawce najpozniej
na 3 dni robocze przed rozpocz¢ciem tygodnia, dla ktorego zostal sporzadzony.

3) Zamawiajacy zachowa prawo wniesienia uwag do przedstawionego jadtospisu
tygodniowego najpozniej na 2 dni przed rozpoczeciem tygodnia, ktorego jadlospis bedzie
dotyczyt, jezeli jadlospis bedzie naruszal postanowienia umowy, Opisu przedmiotu
zamoéwienia lub obowigzujacych przepiséw prawa.

4) Wykonawca, w przypadku wniesienia uwag przez Zamawiajacego, przedstawi
Zamawiajacemu w terminie 1 dnia od dnia otrzymania tych uwag skorygowany jadtospis,
uwzgledniajacy uwagi Zamawiajacego, chyba ze wykaze w tym terminie, Ze przedstawiony
jadlospis nie zawiera naruszen wskazanych przez Zamawiajacego. Ryzyko wykazania
braku naruszen spoczywa na Wykonawcy.

5) Jadtospis zostanie sporzadzony w stopniu uszczegétowienia okre§lonym w Opisie
przedmiotu zamdwienia i zostanie podpisany przez dietetyka.

6) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w jadlospisie positki jarskie oraz okresli¢ w
jadtospisach zamienniki dla dzieci alergicznych, jak réwniez bedacych na diecie
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bezmlecznej, bezglutenowej, bez wieprzowej lub innej diecie pokarmowej, jezeli
obowigzek taki zostanie mu przez Zamawiajacemu wskazany, pod rygorem zaptaty kary
umownej. Jadlospis uwzgledniajacy wymagania, o ktérych mowa wyzej podlega
zatwierdzeniu przez Zamawiajacego. Informacja o daniach jarskich i zamiennikach
stanowi¢ bedzie zalacznik do jadtospisu podstawowego.

7) Informacja o diecie dziecka zostanie niezwlocznie przekazana Wykonawcy w momencie
uzyskania takiej informacji od rodzica.

8) Jezeli konieczno$¢ uwzglednienia dan jarskich lub zamiennikoéw wystapi w czasie
obowigzywania jadlospisu tygodniowego, Wykonawca dokona aktualizacji jadtospisu w
terminie 1 dnia od dnia przekazania mu informacji.

9) Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dokonania zmian w zatwierdzonym jadlospisie
tygodniowym. Zmiana taka wymaga uprzedniego zatwierdzenia przez Zamawiajacego,
dokonanego w formie pisemnej lub elektronicznej, najp6zniej na jeden dzien przed data,
ktorej dotyczy zmiana. O potrzebie zmiany Wykonawca informuje niezwlocznie
Zamawiajacego wskazujac okolicznosci faktyczne, ktore uzasadniajg zmiane.

10) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
wartosci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z
prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych Instytutu Zywnosci i Zywienia w
Warszawie dla dzieci w wieku od 4 do 15 lat przy rownoczesnym zapewnieniu modyfikacji
opracowanych jadtospisow uwzgledniajgc urozmaicenie positkow, sezonowos¢ oraz swieta.

11) Wykonawca zobowigzany jest do stosowania wytgcznie produktow spozZywczych, ktore
spetniajg wymagania okreslone w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016
r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spelnia¢ srodki spozZywcze
stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach.
Zamawiajgcy nie dopuszcza, zZeby w ciggu trzech kolejnych tygodni wystgpita
powtarzalnosé tego samego rodzaju positku.

12) Wykonawca przed zawarciem umowy przekaze Zamawiajacemu dwa jadlospisy
tygodniowe, ktére po uzyskaniu akceptacji Zamawiajacego beda obowigzywaty przez
pierwsze dwa okresy tygodniowe obowigzywania umowy.

Wymagania w zakresie przygotowania, dostarczania i wydawania positkow

1) Positki dostarczane w ramach Ustugi beda przez Wykonawcg przygotowywane we wilasnej
kuchni.

2) Kuchnia, o ktérej mowa w pkt 1, musi spetniaé wszelkie obligatoryjne wymagania
sanitarne, jakie przewidziane zostaly przepisami prawa dla pomieszczen tego rodzaju, w
zakresie ich wykorzystania do §wiadczenia Ustugi.

3) Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym $rodkiem transportu, przystosowanym do
przewozu positkow dopuszczonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego. Dostawa realizowana bgdzie na koszt Wykonawcy.

4) Positki beda przewozone w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury i jako$ci przewozonych potraw, posiadajacych dopuszczenie
przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

5) Minimalna temperatura positkow winna wynosi¢ w trakcie dostawy:

a) gltowne danie 63°C (+/-3°C),
b) maksymalna temperatura produktow zimnych (surowki) 4°C (+/-1°C).
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Positki zostang dostarczone bezposrednio do pomieszczen wyznaczonych przez
Zamawiajacego.

Niezbedna ilo§¢ naczyn oraz sztu¢cdw zapewnia Wykonaweca.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek. Powyzszy zapis jest nastgpstwem rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego w zwiazku z art. 72
ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia.
Wykonawca zapewni swoim pracownikom przeszkolenie BHP oraz HACCP, niezbedne
srodki ochrony osobistej i odziez ochronng (fartuchy itp.) oraz poinformuje o
bezwzglednym zakazie palenia tytoniu, zar0wno w samochodzie przewozacym
zywno$¢ dla dzieci, jak 1 na terenie Szkoly.



