Zalacznik nr 2 Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest: przygotowanie i dostarczenie (gotowych positkow profilaktyczno
- regeneracyjnych dla pracownikow STZiT pracujacych na wolnym powietrzu.

Posilki profilaktyczne to zupa z wkladka miesng lub drugie danie, wydawane naprzemiennie,
co drugi dzien, zgodnie z przykladowym jadlospisem, znajdujacym sie w tabeli nr 1 ponize;.

CPV: 55520000-1 - uslugi dostarczania positkow

Dostawa pod adres:

Politechnika Warszawska, Budynek Stotowki, ul. Rektorska 2; pok. 21,

w godzinach 10:50 - 11:20, w dni robocze (od poniedziatku do piatku),

Jednoczesnie moze zosta¢ wskazane inne miejsce dostawy, oprocz podanego powyzej, gdzie
beda wykonywane prace na zewnatrz przez pracownikow danej Sekcji, jednak  w obrebie do
S km od glownej siedziby Budynku Stotowki.

W jednym dniu moze by¢ podanych kilka miejsc dostaw. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
poczta e-mail z 2-dniowym wyprzedzeniem o miejscach dostarczenia positkéw a czas dostawy
zostanie wydtuzony o 30 min.

Wykonawca zobowiazuje sie do dostarczenia wlasnym transportem i na wlasny koszt positkow
codziennie od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy i dni
wolnych od pracy na podstawie przepisow wewnetrznych Zamawiajacego, o ktérych
Wykonawca zostanie poinformowany z 3-dniowym wyprzedzeniem.

Termin realizacji ustugi:

w dni robocze - przez okres 12 m-cy od podpisania umowy.

Posilki powinny spelniaé¢ ponizsze kryteria:

* zawierac¢ od 1000 - 1200 kcal;

* musza by¢ ciepte, opakowane w szczelne, jednorazowe, chronigce ciepto pojemniki;

* pojemnik, w ktorym bedzie opakowany posilek typu drugie danie powinien
uniemozliwia¢ laczenie sie¢ poszczegolnych czesci sktadowych positku;

¢ chleb dodawany do positkow powinien by¢ krojony;

* surowka pakowana osobno;

e wkladki nie moga by¢ skladnikiem zupy;

* do kazdej porcji positku musza by¢ dolaczone zapakowane osobno jednorazowe
sztucce: lyzka, noz, widelec.

W ramach realizacji poszczegblnych zamoéwien Wykonawca zobowiazany  jest
w szczegbdlnosci do:

¢ Swiadczenia ushug wylacznie przy wuzyciu produktow Swiezych, naturalnych,
z ograniczona iloScia substancji konserwujacych, zageszczajacych, bawiacych,
sztucznie aromatyzowanych, spetniajacych normy jakosciowe produktéw spozywczych
zgodnie z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
zywnosSci i zywienia.

* przygotowywania positkow w dniu dostawy to jest w dniu, w ktéorym beda spozywane,

* dostarczenia positkéw o odpowiedniej temperaturze w momencie podania,

¢ Swiadczenia ustug z wylacznym udzialem os6b posiadajacych aktualne badania



sanitarno - epidemiologiczne,
* przestrzegania przepisow sanitarno - epidemiologicznych, BHP, Ppoz.

Wykonawca zobowiazuje sie do regularnego odbioru resztek pokonsumpcyjnych oraz
opakowan, w ktorych byly dostarczone positki.

Zamawiajacy planuje zaméwi¢c 4000 positkéw (zestawow), dziennie okolo 16 positkéw
(zestawow).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zakresu zamoéwienia poprzez zmniejszenie
ilosci dostarczanych positkéw w przypadku:

1) choroby pracownikéw Zamawiajacego,

2) urlopow pracownikow Zamawiajacego,

3) zmiany liczby zatrudnionych pracownikéw u Zamawiajacego.
Minimalna dzienna ilo§¢é zamawianych zestawow: 10 szt.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce poczta e-mail o ewentualnej zmianie liczby oséb oraz
ilosci positkéw z 1 - dniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca otrzyma wynagrodzenie za rzeczywiste ilosci dostarczonych positkéw (zestawow)

Tabela nr 1 Jadlospis przykltadowy

Lp. | Opis positku Gramatura | Kalorie Weglowodany | Ttuszcze | Biatka

1 2 3 4 S 6 7

1. Kotlet schabowy 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki thuczone 200 g 1200
buraczki zasmazane 100 g

2. | Zupa ogorkowa ze Smietana | 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
kietbasa szynkowa 100 g 1200
kajzerki 2 szt 150 g

3. | Udko z kurczaka 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ryz bialy 200 g 1200
satatka po zydowsku 100 g

4. | Krupnik 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
kotlet mielony 100 g 1200
chleb staropolski 150 g

5. Ryba smazona 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki tluczone 200 g 1200
suréwka z kapusty kiszonej, | 100 g
marchewki

6. | Barszcz ukrainski 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ryba smazona 100 g 1200




chleb zytni 150 g

7. Kotlet z piersi kurczaka 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ryz bialy 200 g 1200
suréwka z marchewki 100 g

8. | Kapusniak 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
kietbasa torunska 100 g 1200
kajzerki 2 szt 150 g

9. Karkowka w sosie 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki ttuczone 200 g 1200
suréwka colestaw 100 g

10. | Zurek staropolski z jajkiem | 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
biala kietbasa 100 g 1200
chleb razowy 150 g

11. | Kotlet mielony 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki ttuczone 200 g 1200
marchewka z groszkiem 100 g
zasmazana

12. | Zupa pomidorowa 500 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
kotlet schabowy 100 g 1200
chleb pszenno-zytni 150 g

13. | Kotlet panierowany z indyka | 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki tluczone 200 g 1200
suréwka z selera 100 g

14. | Zeberka wieprzowe 100 g 1000- 50-55% 30-35% | 15%
ziemniaki tluczone 200 g 1200
suréwka z bialej kapusty 100 g




