Załącznik nr 1 – formularz asortymentowo-cenowy

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	
	
	
	
	
	
	%
	PLN
	

	1
	Bakłażan -  świeży, bez śladów  gnicia, bez plam i uszkodzeń mechanicznych
	Kg.
	50
	
	
	
	
	

	2
	Botwina - czysta, świeża, niezwiędnięta, zdrowa, właściwie zabarwiona, bez plam i uszkodzeń mechanicznych, bez pożółkłych i zaschniętych części, bez zanieczyszczeń biologicznych typu – mszyce
	Pęcz.
	150
	
	
	
	
	

	3
	Brokuły - zdrowe, czyste, świeże, bez uszkodzeń i plam, bez zaparzeń, bez obecności gąsienic i ich pozostałości, bez nadgnicia
	Szt.
	300
	
	
	
	
	

	4
	Buraki - zdrowe, bez  zaparzeń, obcych smaków i zapachów, pozostałości środków ochrony roślin, bez zwiędnięć, bez plam
	Kg.
	3 000
	
	
	
	
	

	5
	Cebula czerwona - I kl. zdrowa, czysta, świeża, bez uszkodzeń i plam, bez zaparzeń, bez nadgnicia
	kg
	350
	
	
	
	
	

	6
	Cebula dymka -zdrowa, czysta, świeża, bez uszkodzeń i plam
	Pęcz.
	300
	
	
	
	
	

	7
	Cebula - I kl. zdrowa, czysta, świeża, bez uszkodzeń i plam, o barwie białej lub biało kremowej, bez zaparzeń, bez nadgnicia
	Kg.
	600
	
	
	
	
	

	8
	Cukinia -  świeża, bez śladów  gnicia, bez plam i uszkodzeń mechanicznych
	Kg.
	1 200
	
	
	
	
	

	9
	Cykoria -  biała,czerwona, bez śladów  nadpsucia
	Kg.
	300
	
	
	
	
	

	10
	Czosnek - kl. I, główka czosnku cała zwarta, twarda, o wielkości 3 cm i ząbkach jędrnych, pokrytych całkowicie łuską, pakowany w standardowe opakowanie (wyłącznie polski)
	Szt.
	200
	
	
	
	
	

	11
	Dynia -  bez  śladów  nadpsucia
	Kg.
	100
	
	
	
	
	

	12
	Fasolka szparagowa - kl. I, strąki świeże, młode, zdrowe (bez plam), mięsiste i kruche, niewłókniste. Barwa jednolita żółta lub zielona
	Kg.
	150
	
	
	
	
	

	13
	Fasola sucha - dobrze wysuszona, bez ciemnych plam, pleśni i zanieczyszczeń biologicznych (szkodników)
	Kg.
	100
	
	
	
	
	

	14
	Kabaczek -  świeży, bez śladów  gnicia, bez plam i uszkodzeń mechanicznych
	Kg.
	300
	
	
	
	
	

	15
	Kalafior świeży - I kl. zdrowy, czysty, świeży, bez uszkodzeń i plam, o barwie białej lub biało kremowej, bez zaparzeń, bez obecności gąsienic i ich pozostałości, bez nadgnicia
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	16
	Kalarepa - kl. I świeża, czysta, niepopękana, niesparciała, wyrównana pod względem zabarwienia i kształtu
	Szt.
	2 000
	
	
	
	
	

	17
	Kapusta biała - bez "zaparzeń", obcych smaków i zapachów, bez obecność szkodników i ich pozostałości, bez  uszkodzeń i plam, bez nadgnicia
	Kg.
	500
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	18
	Kapusta czerwona - "bez zaparzeń", obcych smaków i zapachów, bez obecności szkodników i ich pozostałości, bez uszkodzeń i plam, bez nadgnicia
	Kg.
	500
	
	
	
	
	

	19
	Kapusta kiszona -  bez obcego posmaku i zapachu, bez objawów nadgnicia, zapleśnienia, psucia i nadmiernej miękkości. Obarwie białej do lekko kremowej, konsystencja chrupiaca, twarda, bez sztucznych barwników i konserwantów. Wiaderka od 5 kg do 10 kg
	Kg.
	700
	
	
	
	
	

	20
	Kapusta młoda - bez "zaparzeń", obcych smaków i zapachów, bez obecności szkodników i ich pozostałości, bez uszkodzeń i plam, bez nadgnicia
	Szt.
	400
	
	
	
	
	

	21
	Kapusta włoska - zdrowa, bez zaparzeń, obcych smaków i zapachów, bez obecność szkodników i ich pozostałości, bez uszkodzeń i plam, bez zabrudzeń ziemią
	Kg
	300
	
	
	
	
	

	22
	Kapusta pekińska - zdrowa, bez zaparzeń, obcych smaków i zapachów, bez obecność szkodników i ich pozostałości, bez uszkodzeń i plam, bez zabrudzeń ziemią
	Kg.
	400
	
	
	
	
	

	23
	Koperek zielony - kl. I nie może być "zgrzany", "zaparzony", bez śladów zgnilizny, bez szkodników, bez pożółkłych i zeschniętych części, bez pędów kwiatostanowych
	Pęcz.
	3 000
	
	
	
	
	

	24
	Marchew - bez uszkodzeń, plam chorobowych, wyrównana pod względem barwy, kształtu i wielkości, bez nadgnić, niepopękana, niesparciała i niezwiędła.
	Kg
	3 500
	
	
	
	
	

	25
	Natka   pietruszki - kl.I zielona , bez części  pożółtkłych, nie zwiędnięta, nie uszkodzona, bez mszyc, zdrowa
	Pęcz.
	3 000
	
	
	
	
	

	26
	Ogórki świeże – kl. I,  proste, niezwiędłe, bez uszkodzeń, plam chorobowych, wyrównane pod względem barwy, kształtu i wielkości, bez nadgnić 
	Kg.
	1 000
	
	
	
	
	

	27
	Ogórki kiszone - bez obcego posmaku i zapachu, bez objawów nadgnicia, zapleśnienia, psucia i nadmiernej miękkości. Konsystencja chrupiaca, twarda, bez sztucznych barwników i konserwantów. Wiaderka od 3 kg do 6 kg
	Kg.
	1 200
	
	
	
	
	

	28
	Papryka świeża - (żółta, czerwona, zielona) owoc dojrzały, o odpowiedniej barwie i zbliżonej wielkości i kształcie, bez owoców  nadgnitych, porażonych chorobami, uszkodzonych
	Kg
	1 500
	
	
	
	
	

	29
	Pieczarki - kl. I, białe, zdrowe, twarde, bez oznak zepsucia, z białymi blaszkami
	Kg.
	500
	
	
	
	
	

	30
	Pietruszka korzeń - niezwiędła, bez uszkodzeń, bez plam chorobowych, wyrównana pod względem barwy, kształtu i wielkości, bez nadgnić, niepopękana, niesparciała
	Kg.
	1 000
	
	
	
	
	

	31
	Pomidory - kl. I krajowe, jędrne, nie pomarszczone, gładkie o jednolitym czerwonym  zabarwieniu, wielkości, bez uszkodzeń, nie popękane
	Kg.
	1 000
	
	
	
	
	

	32
	Pomidory cherry - jędrne, nie pomarszczone, gładkie o jednolitym czerwonym  zabarwieniu, wielkości, bez uszkodzeń, nie popękane, opakowania 250 g
	kg.
	50
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	33
	Por - kg - bez objawów gnicia, bez uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, czysty, bez obcych zapachów i smaków, 
	Kg.
	700
	
	
	
	
	

	34
	Por - szt. - bez objawów gnicia, bez uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, czysty, bez obcych zapachów i smaków
	Szt.
	300
	
	
	
	
	

	35
	Roszponka - kl.I zielona , bez części  pożółtkłych, nie zwiędnięta, nie uszkodzona, zdrowa, opakowania 100 - 150 g
	op.
	50
	
	
	
	
	

	36
	Rukola - kl.I zielona , bez części  pożółtkłych, nie zwiędnięta, nie uszkodzona, zdrowa, opakowania 100 - 150 g
	op.
	50
	
	
	
	
	

	37
	Rzodkiew biała -  kl. I świeża, czysta, niepopękana, niesparciała, wyrównana pod względem zabarwienia i kształtu
	Kg.
	300
	
	
	
	
	

	38
	Rzodkiewka - kl. I świeża, czysta, niepopękana, niesparciała, wiązana w pęczki liśćmi obciętymi wyrównana pod względem, zabarwienia i kształtu
	Pęcz.
	2 000
	
	
	
	
	

	39
	Sałata głowiasta - kl. I, bez oznak zgnilizny, zaparzeń, bez przerośnięć i szkodników typu ślimaki
	Szt.
	6 000
	
	
	
	
	

	40
	Sałata lodowa - kl. I, bez oznak zgnilizny, zaparzeń, bez przerośnięć i szkodników typu ślimaki
	Szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	41
	Sałata karbowana (dekoracyjna) - kl. I, ( zielona, czerwona), bez oznak zgnilizny, zaparzeń, bez przerośnięć i szkodników typu ślimaki
	Szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	42
	Seler naciowy- niezwiędły, bez uszkodzeń, plam chorobowych, wyrównany pod względem barwy, kształtu i wielkości, bez nadgnić, niepopękany
	kg
	100
	
	
	
	
	

	43
	Seler - niezwiędły, bez uszkodzeń, plam chorobowych, wyrównany pod względem barwy, kształtu i wielkości, bez nadgnić, niepopękany, niesparciały
	Kg.
	2 000
	
	
	
	
	

	44
	Szczypiorek - natka szczypiorku zielona na całej długości, ułożona w pęczki i ucięta równo, bez pożółkłych listków, niezwiędnięta, niezaparzona, bez trawy i chwastów
	Pęcz.
	800
	
	
	
	
	

	45
	Szpinak - świeży , niezaparzony, bez zapachu zgnilizny
	Kg.
	100
	
	
	
	
	

	46
	Ziemniaki młode typ A, B - świeże, dojrzałe, bez uszkodzeń mechanicznych, bez obcych zapachów i smaków, wyrównane pod względem barwy, kształtu i wielkości
	Kg.
	3 000
	
	
	
	
	

	47
	Ziemniaki  białe TYP A, B – świeże, dojrzałe, bez uszkodzeń mechanicznych, nie porośnięte kiełkami, bez obcych zapachów i smaków, wyrównane pod względem barwy, kształtu i wielkości
	Kg.
	10 000
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Razem
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