
	Opis przedmiotu zamówienia


1. Przedmiotem postępowania są sukcesywne dostawy owoców i warzyw oraz pieczywa. 
2. Przedmiot zamówienia realizowany będzie w ramach dwóch części w asortymencie wymienionym w OPZ: Część I – owoce i warzywa dla Domu Pracy Twórczej w Kazimierzu Dolnym, 
Część II – pieczywo dla Domu Pracy Twórczej w Kazimierzu Dolnym.
3. W ramach dostaw Zamawiający wymaga między innymi: 
3.1. Dostarczany asortyment będzie I klasy, świeży, schłodzony i oznakowany zgodnie z obowiązującą normą. Dostawy według wagi netto.
3.2. Realizacja dostaw będzie następowała w sposób ciągły, średnio 2-3 razy w tygodniu od poniedziałku do piątku, do wskazanego magazynu żywieniowego Zamawiającego, w godzinach 7:00 - 9:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu oraz weryfikacją ilościową i jakościową w obecności upoważnionego pracownika Zamawiającego. W sytuacji nagłej potrzeby dostawa może zostać zrealizowana w sobotę.
3.3. Zamawiający wymaga by 2/3 terminu wyznaczonego w zakresie przydatności do spożycia produktu zarezerwowana była dla Zamawiającego.
3.4. Wynagrodzenie Wykonawcy zostanie zapłacone przelewem na podstawie prawidłowo wystawionej faktury VAT zgodnie z umową i faktycznie dostarczoną ilością przedmiotu zamówienia.
3.5. Dostawy następować będą transportem własnym Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko. Miejsce dostawy: Dom Pracy Twórczej, ul. Puławska 94, Kazimierz Dolny.  
4. Wspólny słownik zamówień (CPV): 1530000-1 owoce i warzywa, 15811400-0 Pieczywo
	Termin wykonania zamówienia


Termin wykonania przedmiotu zamówienia: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy.
	Informacja o warunkach udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia


Wykonawca wykaże się posiadaniem:
· Decyzji właściwego organu państwowej inspekcji sanitarnej o zatwierdzeniu zakładu w przedmiocie prowadzenia działalności w zakresie produkcji lub obrotu żywnością.
Warunek dotyczy każdego z oferowanych pakietów. 
	Podwykonawstwo


1. Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcy.
2. Zamawiający nie żąda wskazania przez Wykonawcę, w ofercie, części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom, oraz nie wymaga podania nazw ewentualnych podwykonawców.
	Opis kryteriów oceny ofert


1. Zamawiający będzie oceniał oferty według następujących kryteriów:
Nazwa kryterium: Cena: Waga/Znaczenie - 100 pkt
2. Za najkorzystniejszą uznana zostanie ta z ocenianych ofert, która uzyska najwyższą ocenę punktową. 
Dla zastosowanych kryteriów oceny ofert Zamawiający będzie obliczał wartość punktową oferty (zaokrągloną do dwóch miejsc po przecinku) w oparciu o następujący wzór:
	Cena [C] 
Kryterium wyliczane będzie w następujący sposób:
C = (Cn / Cx) x 100
gdzie:
C
liczba pkt uzyskana za kryterium cena
Cn 
najniższa cena ofertowa spośród ważnych ofert
Cx 
cena ocenianej oferty.
W ramach kryterium może zostać przyznanych maksymalnie 100 punktów.

	LP - liczba punktów uzyskana przez ofertę:
LP = C


Inne istotne informacje dotyczące postępowania
Zamówienie jest podzielone na części. Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych.
Część I  - owoce i warzywa dla DPT 
Część II – pieczywo dla DPT
	CZĘŚĆ I
	Jednostka miary
	Ilość zamówionego towaru

	1. 1
	Buraki podłużne, okrągłe
	kg
	100

	2. 2
	Botwina
	pęczki
	30

	3. 3
	Cebula czerwona
	kg
	40

	4. 4
	Cebula
	kg
	350

	5. 5
	Czosnek świeży
	kg
	10

	6. 
	Bakłażan świeży, bez obić, nadgnić
	kg
	5

	7. 
	Cukinia, Kabaczek
	kg
	50

	8. 
	Dynia Hokaido
	kg
	50

	9. 
	Fasola biała Jaś średnia karłowa
	kg
	15

	10. 
	Groch (łupany połówki)
	kg
	10

	11. 
	Fasolka szparagowa żółta i zielona świeża
	kg
	15

	12. 
	Brokuł 
	szt
	20

	13. 
	Kalafior
	szt
	20

	14. 
	Kapusta pekińska
	kg
	100

	15. 
	Kapusta biała kg.
	kg
	150

	16. 
	Kapusta biała młoda
	szt
	50

	17. 
	Kapusta czerwona
	kg
	50

	18. 
	Kapusta kiszona (wiaderko 5 kg )          
	kg
	60

	19. 
	Koper zielony
	pęczki
	100

	20. 
	Marchew
	kg
	300

	21. 
	Ogórek świeży
	kg
	200

	22. 
	Ogórek kiszony (wiaderko 3 kg)
	kg
	60

	23. 
	Pietruszka natka
	pęczki
	100

	24. 
	Pietruszka korzeń
	kg
	70

	25. 
	Por zielony świeży
	kg
	60

	26. 
	Pomidory
	kg
	250

	27. 
	Pomidory koktajlowe cherry
	kg
	10

	28. 
	Papryka czerwona, zielona
	kg
	100

	29. 
	Papryka żółta
	kg
	10

	30. 
	Papryka chilii
	kg
	0,5

	31. 
	Pieczarki
	kg
	80

	32. 
	Seler
	kg
	100

	33. 
	Sałata zielona
	szt
	100

	34. 
	Sałata lodowa
	szt
	200

	35. 
	Sałata zielona, czerwona karbowana
	szt
	40

	36. 
	Sałata rzymska mini pakowana 250g kl I
	szt
	40

	37. 
	Rukola 100g
	szt
	50

	38. 
	Roszponka 100g
	szt
	15

	39. 
	Szczypior
	pęczki
	200

	40. 
	Szczaw 100g pakowany
	szt
	20

	41. 
	Seler naciowy pakowany ok 350-400g
	szt
	5

	42. 
	Rzodkiewka
	pęczki
	200

	43. 
	Ziemniak młody od czerwca do lipca
	kg
	300

	44. 
	Ziemniaki przez czas trwania umowy
	kg
	1000

	45. 
	Pestka dyni łuskana
	kg
	1

	46. 
	Pestki słonecznika
	kg
	1

	47. 
	Orzechy włoskie łuskane
	kg
	3

	48. 
	Mak niebieski
	kg
	2

	49. 
	Kiełki buraka 40g
	szt
	5

	50. 
	Kiełki lucerny 50g
	szt
	5

	51. 
	Kiełki brokuła 50g
	szt
	5

	52. 
	Suszona Śliwka
	kg
	4

	53. 
	Arbuz
	kg
	20

	54. 
	Awokado
	szt
	10

	55. 
	Banany
	kg
	10

	56. 
	Borówka amerykańska 125g
	szt
	10

	57. 
	Brzoskwinia, Nektarynka
	szt
	30

	58. 
	Cytryny
	kg
	100

	59. 
	Granaty
	szt
	5

	60. 
	Gruszki
	kg
	3

	61. 
	Jabłka słodkie Lobo, Gold, Mekintosz, Rubin
	kg
	50

	62. 
	Kiwi
	kg
	5

	63. 
	Maliny
	kg
	5

	64. 
	Melon
	szt
	5

	65. 
	Mandarynki
	kg
	10

	66. 
	Pomarańcze
	kg
	10

	67. 
	Truskawki
	kg
	20

	68. 
	Śliwka świeża mała, średnia
	kg
	5

	69. 
	Winogrono jasne
	kg
	10

	70. 
	Winogrono ciemne
	kg
	10

	71. 
	Bazylia świeża w doniczce
	szt
	10

	72. 
	Mięta świeża w doniczce
	szt
	10

	73. 
	Tymianek świeży w doniczce
	szt
	4

	74. 
	Rozmaryn świeży w doniczce
	szt
	4


	CZĘŚĆ II
	Jednostka miary
	Ilość zamówionego towaru

	1. 
	Chleb mazowiecki krojony pakowany w folii 0,60 kg
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże, woda, sól, mak, mąka ziemniaczana,
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	800

	2. 
	Chleb razowy 0,65 kg
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, woda, sól, drożdże, olej rzepakowy
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	700

	3. 
	Chleb żytni 0,40 kg
skład: mąka żytnia, mąka pszenna, drożdże, woda, sól, olej rzepakowy
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	kg
	300

	4. 
	Koguty 0,10kg 
skład: mąka pszenna, woda, jaja, mleko, cukier, margaryna, drożdże, 
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	200

	5. 
	Chałka 0,20 kg
skład: mąka pszenna, jaja, mleko, margaryna, woda, cukier, drożdże, 
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	50

	6. 
	Bułki z jagodami, jabłkiem lub budyniem 
skład: mąka pszenna, marmolada, jaja, mleko, margaryna, woda, cukier, drożdże, 
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt
	450

	7. 
	Bułki wrocławskie  0,05 kg
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, margaryna, woda, drożdże, sól
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	750

	8. 
	Bagietki 0,38 kg
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, sól, drożdże, woda
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	300

	9. 
	Bułka grahamka 0,05kg
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, cukier, woda, drożdże, sól
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt. 
	400

	10. 
	Bułka tarta 0,5 kg
drobno mielona, bez dodatku chleba, 
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	kg
	15

	11. 
	Koguty 0,25kg
skład: mąka pszenna, woda, jaja, mleko, cukier, margaryna, drożdże, 
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt
	150

	12. 
	Bułka grahamka 0,10 kg 
skład: mąka pszenna, mąka żytnia, cukier, woda, drożdże, sól
Bez konserwantów, ulepszaczy smaku i barwników
	szt
	100



