
Znak sprawy: ED.271.05.2024 







Załącznik nr 1 do SWZ
OFERTA
na wykonanie zamówienia publicznego prowadzonego 
w trybie podstawowym z możliwością prowadzenia negocjacji, na zadanie pn.: 
„Przygotowywanie i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkół Podstawowych w Lesznie”
I. Dane Wykonawcy:
1. Nazwa: ............................................................................................................................................

2. Adres: .............................................................................................................................................

3. Osoby reprezentujące:

3.1. ……………………………………… stanowisko ………………..………...……....….

3.2. ………………………………...……. stanowisko ………..…………..……......………
4. Konto bankowe Wykonawcy: .......................................................................................................
5. Numer identyfikacji podatkowej NIP: .......................................; REGON....................................
6. Nr tel.:  ………..…………………... Adres e-mail:  …………………...………………………..
7. Na podstawie art. 127 ust. 2 ustawy Pzp, poniżej wskazuję/my nazwę i numer postępowania (oznaczenie sprawy) o udzielenie zamówienia publicznego oraz podmiotowe środki dowodowe, które znajdują się w posiadaniu Zamawiającego.*

Jednocześnie oświadczam/my, że podmiotowe środki dowodowe wskazane w tabeli poniżej są prawidłowe i aktualne.
* (należy wypełnić, jeżeli Zamawiający jest w posiadaniu podmiotowych środków dowodowych). 

	Nazwa postępowania
	Numer postępowania (oznaczenie sprawy)
	Określenie podmiotowych 
środków dowodowych

	
	
	


1. Oświadczam/my, że jestem/jesteśmy
:

· Mikro przedsiębiorstwem * 
· Małym przedsiębiorstwem*  

· Średnim przedsiębiorstwem* 

· Jednoosobową działalnością gospodarczą*

· Osobą fizyczną nieprowadzącą działalności gospodarczej*
· Inne*
       * zakreślić właściwą odpowiedź
II. Oferta:
Niniejszym składam/my ofertę na wykonanie zamówienia publicznego za dania pn.: „Przygotowywanie 
i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkół Podstawowych 
w Lesznie”, znak sprawy: ED.271.05.2024, w zakresie określonym w Specyfikacji Warunków Zamówienia, załącznikach do niej, oraz na warunkach określonych w projekcie umowy stanowiącym Załącznik nr 7 do SWZ, tj.:
CZĘŚĆ I PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części I przedmiotu zamówienia na zadanie pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie obiadów dwudaniowych z napojem w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 3 
im. Marii Skłodowskiej-Curie w Lesznie”,  na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

189 dni x 75 obiadów dziennie tj. 
14 175 obiadów

	Wartość netto za 
14 175  szt.  obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	14 175 obiadów

	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 
w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.

2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie: Pan/Pani ……………………………………………………………………… posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. 
o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.
UWAGA:

Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.

CZĘŚĆ II PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części II przedmiotu zamówienia na zadanie pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 4 im. Adama Mickiewicza w Lesznie”,  
na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

180 dni x 130 obiadów dziennie tj. 
23 400 obiadów

	Wartość netto za 
23 400 szt. obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	23 400 obiadów

	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.

2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.
UWAGA:

Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.     
CZĘŚĆ III PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części III przedmiotu zamówienia dla zadania pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 5 im. Henryka Sienkiewicza 
w Lesznie”, na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser )
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

168 dni x 160 obiadów dziennie tj. 26 880 obiadów

	Wartość netto za 
26 880 szt. obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	……………. zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	26 880 obiadów

	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.
2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii). 
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.

UWAGA:

Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.
CZĘŚĆ IV PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części IV przedmiotu zamówienia dla zadania pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 7, 
im. Wojska Polskiego w Lesznie oraz Zespołu Szkół Specjalnych im. J. Korczaka w Lesznie”, na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

180 dni x 200 obiadów dziennie tj. 
36 000 obiadów

	Wartość netto za 
36 000 szt.  obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	36 000 obiadów

	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.
2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.

UWAGA:

Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.
CZĘŚĆ V PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części V przedmiotu zamówienia dla zadania pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 9 im. ks. kard. St. Wyszyńskiego w Lesznie”, na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu

(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

180 dni x 155 obiadów dziennie tj. 
27 900 obiadów

	Wartość netto za 
27 900 szt. obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	27 900 obiadów


	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto. 
2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.
UWAGA:

Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.
CZĘŚĆ VI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części VI przedmiotu zamówienia dla zadania pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 12 im. gen. dyw. Stefana Roweckiego „Grota”, ul. Rumuńska 6ab w Lesznie”, na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

179 dni x 181 obiadów dziennie tj. 
32 399 obiadów

	Wartość netto za 
32 399  szt.  obiadów

(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	32 399 obiadów


	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.
2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.
UWAGA:
Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.

CZĘŚĆ VII PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Oferuję/my wykonanie Części VII przedmiotu zamówienia dla zadania pn.: „Przygotowywanie i dostarczanie obiadów w okresie od 02.01.2024 r. do 31.12.2024 r. dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 13 z Oddziałami Integracyjnymi im. Króla Stanisława Leszczyńskiego w Lesznie, ul. Rejtana 1” , na następujących warunkach cenowych:
	Cena jednostkowa netto za przygotowanie
 i wydanie 1 szt. obiadu (składającego się z zupy + II danie + napój + owoc/deser)
	Obowiązujący podatek Vat

(%)
	Cena jednostkowa brutto za przygotowanie i wydanie 1 szt. obiadu
(kol. nr 1 + kol. nr 2)
	Szacunkowa ilość  obiadów na cały okres trwania umowy wynosi:

170 dni x 210 obiadów dziennie tj. 
35 700 obiadów


	Wartość netto za 
35 700  szt. obiadów
(kol. nr 1 x kol. nr 4)

	1
	2
	3
	4
	5

	…………….… zł netto
	………………. %
	……………. zł brutto
	35 700 obiadów


	…………….. zł netto


wartość netto zamówienia (kolumna 5) ………………………… zł, w tym obowiązujący podatek …….% VAT w, w kwocie …………….., tj. ………………. zł brutto (wartość brutto słownie: ………………………..………………………………………………………………………. 00/100 zł), 

w tym koszt jednego (1 szt.) obiadu w rozbiciu na koszt surowców zużytych do przygotowania obiadu (tzw. „wsad do kotła”) w wysokości ………… zł brutto, oraz pozostałych kosztów przygotowania obiadu, w wysokości …………. zł brutto.
2. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że:

	Lp.
	Zaoferowanie do każdego posiłku deseru lub owocu
	Proszę zaznaczyć znakiem „X” tylko

jeden z poniższych wierszy

	1.
	Oferuję/my do posiłku raz (1) w tygodniu owoc lub deser 
	

	2.
	Oferuję/my do posiłku dwa raz (2) w tygodniu owoc lub deser 
	

	3.
	Oferuję/my do posiłku trzy razy (3) w tygodniu owoc lub deser 
	

	4.
	Oferuję/my do posiłku cztery razy (4) w tygodniu owoc lub deser 
	

	5.
	Oferuję/my do posiłku pięć razy (5) w tygodniu owoc lub deser 
	


3. Na zasadach opisanych w Rozdziale 17 SWZ oświadczam/my, że osobą wyznaczoną do realizacji zamówienia – Szefem kuchni (kuchmistrzem) będzie Pan/Pani ……………………………………………………………………….. posiadający/ą: …….. letnie doświadczenie (licząc od dnia uzyskania tytułu mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii).
Przez szefa kuchni rozumiana jest osoba posiadająca dyplom uzyskania tytułu zawodnego mistrza w zawodzie kucharz/ kucharz małej gastronomii, uzyskany przed komisją egzaminacyjną izby rzemieślniczej na podstawie art. 3 ust. 4 ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiośle (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2159) lub wydany na podstawie wcześniej obowiązujących przepisów prawa.
UWAGA: 
Doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotowego zamówienia, stanowi w niniejszym postępowaniu kryterium oceny ofert.
III. OŚWIADCZENIA:

1. Oświadczam/my że zapoznałem/liśmy się ze szczegółowymi warunkami prowadzonego postępowania zawartymi w SWZ oraz we wzorze umowy i że akceptuje/my je bez zastrzeżeń.

2. Oświadczam/my, że niniejszą ofertę przygotowałem/liśmy zgodnie z wymaganiami określonymi w Specyfikacji Warunków Zamówienia.
3. Oświadczam/my, że zaoferowana cena zawiera wszystkie koszty, jakie ponosi Zamawiający w przypadku wyboru naszej oferty.

4. Oświadczam/my, że uważam/my się za związanego/związanych ofertą do terminu ważności oferty wskazanego w SWZ i zobowiązuję/my się w przypadku wyboru mojej/naszej oferty zawrzeć umowę o treści określonej 
w Załączniku nr 8 do SWZ.
5. Oświadczam/my, że znane są mi/nam warunki prowadzenia usług, będących przedmiotem zamówienia oraz 
że posiadam/my wszystkie informacje niezbędne do przygotowania oferty.
6. Oświadczam/my, że zamówienie zobowiązuje/my się wykonać w terminie określonym w SWZ.
7. Oświadczam/my, że zamówienie będzie realizowane przez osoby posiadające aktualne badania do celów sanitarnych oraz zgodnie z obowiązującymi zasadami w zakresie zachowania higieny w zakresie przygotowywania, dowożenia i wydawania posiłków.
8. Niżej wymienione dokumenty, składające się na ofertę, stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa 
w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i nie mogą być ogólnie udostępnione: (*)
a)…………………………………………

b)…………………………...……………

(*) wpisać jeżeli dotyczy 

9. Zgodnie z art. 118 ustawy Pzp polegam/nie polegam(*) na zdolnościach zawodowych, podmiotu udostępniającego zasoby:

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………….……………………,
(nazwa podmiotu)

co potwierdza załączone do oferty zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby.
   (*) niewłaściwe skreślić 
10. Oświadczam/my, że zamierzamy/nie zamierzamy(*) realizować zamówienie z udziałem Podwykonawców:
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………...………………………….
(Część zamówienia, której wykonanie zamierza się powierzyć Podwykonawcy)
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
(Nazwa firmy Podwykonawcy)
   (*) niewłaściwe skreślić 
11. Oświadczam/my, że w przypadku wybrania mojej/naszej oferty jako najkorzystniejszej, zobowiązuje/my się do dostarczenia przed podpisaniem umowy Zamawiającemu umowy regulującej naszą współpracę (dot. Wykonawców wspólne ubiegających się o udzielenie zamówienia). 
12. Oświadczam/my, że wypełniłem/wypełniliśmy w imieniu Zamawiającego obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem/pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.(*)
(*) W przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO, treści oświadczenia Wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

UWAGA:

Niniejszy dokument należy opatrzyć kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym osoby lub osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy. Nanoszenie jakichkolwiek zmian w treści dokumentu po opatrzeniu ww. podpisem może skutkować naruszeniem integralności podpisu, a w konsekwencji skutkować odrzuceniem oferty.
� Zgodnie z zaleceniami Komisji Europejskiej 2003/361/WE z dnia 6 maja 2003 r. dotyczące definicji małych i średnich przedsiębiorstw (Dz. U. L 124 z 20.5.2003) oraz załącznikiem do Rozporządzenia Komisji Europejskiej nr 70/2001 z dnia 12 stycznia 2001r. w sprawie zastosowania art. 87 i 88 Traktatu WE w odniesieniu do pomocy państwa dla małych i średnich przedsiębiorstw (Dz. U. UE .L. 2001.10.33, Dz.U.UE-sp.08-2-141) 


Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 pracowników oraz jego roczny obrót nie przekracza 2 milionów EUR lub całkowity bilans roczny nie przekracza 2 milionów EUR.


Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 pracowników oraz jego roczny obrót nie przekracza 10 milionów EUR lub całkowity bilans roczny nie przekracza 10 milionów EUR.


Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 250 pracowników oraz jego roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub całkowity bilans roczny nie przekracza 43 milionów EUR.
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