UMOWA nr    ………………Wzór
kupna - sprzedaży

zawarta w dniu  …………….r. we Wrocławiu pomiędzy:

4 Wojskowym Szpitalem Klinicznym z Polikliniką Samodzielnym Publicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej we Wrocławiu,

z siedzibą 50-981 Wrocław, ul. Weigla 5,

Regon 930090240, NIP 899-22-28-956  

zwanym w treści umowy ZAMAWIAJĄCYM, zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym dla Wrocławia – Fabrycznej, VI Wydział Gospodarczy, nr KRS: 0000016478 

reprezentowanym przez:

Komendanta - płk dr n. med. Wojciecha Tańskiego 

a

……………………….
zwanym dalej WYKONAWCĄ, zarejestrowanym …………… KRS: ………………
reprezentowanym przez:

1. ………………….
Niniejsza umowa jest następstwem przeprowadzonego rozeznania rynku w postępowaniu o zamówienie publiczne o wartości poniżej 30 000 EURO. Umowę będzie uznawało się za zawartą w dacie wymienionej we wstępie umowy.
§ 1 

Przedmiot umowy

1. Zamawiający zamawia a Wykonawca przyjmuje do realizacji sprzedaż i dostawę do miejsca wskazanego przez Zamawiającego ryb i jej przetworów wyszczególnionych w załączniku nr 1 do niniejszej umowy, stanowiącym jej integralną część, zwany dalej przedmiotem umowy lub towarem na ogólną wartość netto …………. zł(słownie złotych: …………. złoty ) powiększoną o podatek od towarów i usług naliczony zgodnie z obowiązującymi przepisami o wartości brutto ………..zł (słownie złoty: ……………. złoty).
2. Urzędowa zmiana stawek podatku VAT nie wymaga zmiany umowy. 

3. Cena, o której mowa w ust.1, obejmuje koszt przedmiotu umowy oraz wszelkie koszty związane 
z wykonaniem zamówienia w tym w szczególności koszty przewozu ubezpieczenia i koszt gwarancji. 

§ 2 

1.  Dostawa towaru będzie realizowana na podstawie zamówienia złożonego drogą telefoniczną 
     potwierdzonego fax-em na nr …………, do godziny 14:00 w dzień poprzedzający dostawę.
2. Dostawy będą realizowane wtorki i czwartki od 6 00 -7 00 wg zapotrzebowania w ilości i asortymencie wskazanym przez  Zamawiającego. 

3. Wykonawca zobowiązuje się do dostaw towaru do magazynu szpitala, transportem  

wykonawcy na jego koszt i ryzyko bez względu na wartość złożonego zamówienia.

4.  Przyjęcie towaru odbywać się będzie na podstawie faktury (oryginał, kopia dla zamawiającego)              z aktualną ceną zgodną z umową. Każda faktura musi być zaopatrzona w Handlowy Dokument Identyfikacyjny.

5.  Wyroby dostarczane do zamawiającego muszą być oznakowane odpowiednią etykietą zawierającą: nazwę środka spożywczego, dane dotyczące składników występujących w środku spożywczym, datę minimalnej trwałości albo termin przydatności do spożycia, sposób w jaki należy przygotować lub zastosować dany produkt, zawartość netto lub liczbę sztuk środka spożywczego w opakowaniu, warunki przechowywania ( w przypadku gdy jakość produktu zależy od jego przechowywania), oznaczenie partii produkcji, klasę jakości handlowej,  dane identyfikujące:

1) producenta środka spożywczego

2) kraj w którym wyprodukowano środek spożywczy,

     przy rybach glazurowanych etykieta musi zawierać informację dotyczącą procentowej zawartości ryby. Produkty bez odpowiednich oznakowań nie podlegają odbiorowi.

6. Zamawiający zobowiązuje Wykonawcę do:

1) dostarczania wyłącznie produktów będących przedmiotem umowy (zgodnych ze szczegółowym opisem)

2) posługiwania się nazewnictwem produktów zawartych w umowie,

3) wystawiania faktur w których wymieni: asortyment, ilość towaru, jednostkę miary, jego wartość netto, stawkę podatku VAT, wartość brutto.

7. Odbiór jakościowy i ilościowy dostarczonego towaru odbywać się będzie w magazynie   

    Zamawiającego przy udziale przedstawiciela Wykonawcy. Dostawy realizowane będą w ilości                 i sortymencie wskazanym przez zamawiającego oraz podlegać kontroli Wojskowej Inspekcji    Weterynaryjnej zgodnie z rozporządzeniem Ministra Obrony Narodowej 
 z 19 kwietnia 2004r (Dz. U. Nr 89 poz.857) w sprawie Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej.

 8. Wykonawcy nie przysługują względem Zamawiającego jakiekolwiek roszczenia z tytułu niezrealizowania pełnej ilości przedmiotu zamówienia.

9.  Zamawiający realizuje umowę do wysokości posiadanych środków finansowych.

10.   Przekazanie towaru wymaga każdorazowego potwierdzenia przez wyznaczonego pracownika Zamawiającego, ilości zamówionego towaru. Osobami upoważnionymi do odbioru towaru są:         Józef Kamiński, Anna Ernestowicz, Danuta Chudek.
11. Transport dokonywany ma być specjalistycznym samochodem przystosowanym do tego rodzaju przewozów. 
§ 3

1. W przypadku, gdy Wykonawca nie dostarczy zamówionego towaru w terminie określonym w § 2 pkt.1 i 2 jako termin dostawy każdorazowego zamówienia, Zamawiający zastrzega sobie prawo zakupu tego towaru u innego Dostawcy. W takim przypadku zastosowanie mieć będą postanowienia § 9 pkt.1ppkt.1, z zastrzeżeniem ptk. 2.
2.  W przypadku gdy cena zakupionego towaru będzie wyższa niż wynikająca z cennika, stanowiącego załącznik nr 1 do umowy, Wykonawca na żądanie Zamawiającego, zwróci mu wynikającą z różnicy cen kwotę, w terminie 14 dni od daty wezwania. 

3.  Zamawiający zobowiązany jest udokumentować Wykonawcy koszt poniesiony na zakup towaru dokonanego w trybie określonym w ust. 1. 

§ 4

1. Jeżeli Wykonawca nie uzna reklamacji lub niezwłocznie na nią nie zareaguje, Zamawiający zastrzega sobie prawo możliwości zlecenia Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej właściwej miejscowo dla Zamawiającego, pobranie prób towaru do zbadania. Przy pobieraniu prób może być obecny upoważniony przedstawiciel Zamawiającego oraz przedstawiciel Wykonawcy.

2. W przypadku, gdy Stacja Sanitarno – Epidemiologiczna właściwa miejscowo dla Zamawiającego określonych badań nie wykonuje, Zamawiający zleci ich wykonanie innemu specjalistycznemu laboratorium.

3. Orzeczenie wydane przez wymienioną stację lub inne laboratorium będzie podstawą do określenia jakości towaru.

4. Koszty badań laboratoryjnych ponosi strona, której ocena jakości okazała się błędna.

§ 5
Warunki płatności

1. Zamawiający za dostarczony i odebrany towar zapłaci Wykonawcy cenę obliczoną zgodnie
 z cennikiem podanym w załączniku nr 1 do niniejszej umowy stanowiącym jej integralną część.

2. Zapłata nastąpi na podstawie wystawionej faktury, przelewem na konto ………………… terminie 30dni  od daty jej przyjęcia przez osobę upoważnioną do odbioru § 2 pkt. 11 

3.  Wykonawca gwarantuje, że wartość jednostkowa netto nie wzrośnie przez okres trwania umowy.
4.  Od należności nieuiszczonych w terminie ustalonym przez strony, Wykonawca ma prawo
      naliczania odsetek ustawowych.

5.   Za datę zapłaty strony uznają dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. 

§6
1. Wykonawca realizuje przedmiot umowy własnymi siłami. Powierzenie wykonania części przedmiotu umowy innym dostawcom wymaga uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego, jeżeli jednak  Wykonawca zleci wykonania niektórych czynności innym podmiotom (chociażby za zgodą Zamawiającego), to ponosi on pełną odpowiedzialność za działania innych dostawców, którym powierzył wykonanie przedmiotu umowy.

2. Wykonawca zobowiązany jest do dostaw towaru w opakowaniach gwarantujących bezpieczny transport i magazynowanie. Cena opakowania wliczona zostanie w cenę towaru.  

§ 7
Gwarancja

1. Wykonawca udziela Zamawiającemu gwarancji jakości i trwałości dostarczonego towaru na okres ważności do spożycia określonym w załączniku nr 1 i zapewnia, że dostarczony towar będzie wolny od wad, spełniać będzie wszelkie wymagania określone przez Zamawiającego w szczegółowych wymaganiach dla produktu, przez właściwe przepisy i instytucje oraz będzie najwyższej jakości. 

3. Wykonawca dostarczy towar z ważnością określoną w załączniku nr 1 do niniejszej umowy stanowiący jej integralną część . Wyroby nie posiadające wskazanego terminu do spożycia, nie zostaną odebrane przez Zamawiającego.

4. W przypadku dostawy towaru z wadami lub o niskiej jakości, w uszkodzonych opakowaniach, Zamawiającemu przysługuje prawo odmowy przyjęcia towaru z jednoczesnym żądaniem wymiany na towar wolny od wad.

5. Zamawiającemu przysługuje prawo sprawdzenia towaru w zakresie jego wad widocznych w chwili dostawy. Towar nie spełniający warunków jakościowych i ilościowych. Wykonawca zobowiązany jest wymienić na towar wolny od wad na własny koszt najpóźniej następnego dnia od daty powiadomienia go o zastrzeżeniach.
6. Niniejsza umowa stanowi dokument gwarancyjny w rozumieniu przepisów kodeksu cywilnego.

7. W sprawach nieuregulowanych umową, do gwarancji stosuje się przepisy art. 577 i następnych Kodeksu Cywilnego.

8. Do odpowiedzialności Wykonawcy z tytułu rękojmi stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 8
Terminy

1. Umowa zostaje zawarta na okres 02.01.2019r. do 31.12.2019r.
2. Zamawiający może odstąpić od umowy w całości lub w części ze skutkiem natychmiastowym, jeżeli Wykonawca nie dotrzyma terminu realizacji przedmiotu przez co najmniej 2 kolejne terminy dostawy lub jeżeli wykonuje przedmiot umowy w sposób niezgodny z umową lub normami i warunkami prawem określonymi a w szczególności po otrzymania od Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej decyzji nakazującej zaprzestanie zaopatrywania się w towar będący przedmiotem umowy i ich przetwory u niniejszego Wykonawcy.
3. W czasie trwania umowy Zamawiający zastrzega sobie prawo dwukrotnego wykonania na koszt Wykonawcy badań kontrolnych potwierdzających zgodność produktów z opisem przedmiotu zamówienia. Laboratorium, kierunek, zakres badań kontrolnych oraz próbkobranie określa i wykonuje Wojskowa Inspekcja Weterynaryjna w imieniu Zamawiającego. Wykonanie analiz pobranych próbek zostanie przeprowadzone w Laboratorium akredytowanym w zleconym kierunku i zakresie badań, w przypadku braku takiej możliwości w innym, spełniającym wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025. Stwierdzenie niezgodności wyrobu z opisem przedmiotu zamówienia będzie podstawą do wszczęcia postępowania reklamacyjnego.
4. Wykonawca zobowiązuje się do poddanie się kontroli Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie realizacji wymogów prawa żywieniowego.
§ 9
Kary umowne

1.   W  razie  nie  wykonania lub nienależytego wykonania umowy Wykonawca zobowiązuje się zapłacić Zamawiającemu karę:

1) w wysokości 0,15 % ceny brutto przedmiotu umowy w przypadku opóźnienia w wykonaniu dostawy, za każdy dzień opóźnienia licząc od daty dostawy § 2 pkt 2 wg do dnia ostatecznego przyjęcia bez zastrzeżeń przez Zamawiającego zamawianego przedmiotu umowy, 

2) w wysokości 10 % ceny brutto umowy, od której realizacji odstąpiono z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy,

3) w wysokości 0,15 % ceny brutto przedmiotu umowy w przypadku opóźnienia w usunięciu wady ujawnionej w okresie gwarancji lub rękojmi , za każdy dzień opóźnienia.

2. Zamawiający może dochodzić odszkodowania przewyższającego kary umowne.

 § 10
1. Wykonawca nie może bez pisemnej zgody Zamawiającego przenosić wierzytelności wynikających z umowy niniejszej na osoby trzecie, ani rozporządzać nimi w jakiejkolwiek prawem przewidzianej formie. W szczególności wierzytelność nie może być przedmiotem zabezpieczenia zobowiązań Wykonawcy ( np. z tytułu umowy kredytu, pożyczki). Wykonawca nie może również zawrzeć umowy z osobą trzecią o podstawienie w prawa wierzyciela (art.518 Kodeksu cywilnego) umowy poręczenia, przekazu.Art.54 ustawy o działalności leczniczej z dnia 15 kwietnia 2011r.(tj  Dz. U. z (Dz. U. 2018 poz. 160 z późn. zm.) ma zastosowanie.

§ 11
Zmiana umowy.

1. Zmiana umowy może nastąpić za zgodą obu stron. 

2. Wszelkie zmiany umowy wymagają dla swojej ważności formy pisemnej.

§ 12
Postępowanie polubowne. 

1. Wszelkie spory strony zobowiązują się załatwić w pierwszej kolejności polubownie. 

2. Do rozstrzygania sporów Sądowych strony ustalają właściwość Sądu siedziby Zamawiającego.

§ 13
Pozostałe postanowienia.

1. Niniejsza umowa podlega wyłącznie prawu polskiemu. Strony zgodnie wyłączają stosowanie Konwencji Narodów Zjednoczonych o umowach międzynarodowej sprzedaży towarów. W sprawach nieunormowanych umową oraz do wykładni jej postanowień zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964r Kodeks Cywilny.
2. Integralną częścią umowy jest załącznik nr.1 oraz szczegółowe wymagania dla produktu, z tym,
      że pierwszeństwo mają postanowienia niniejszej umowy.
§ 14
     Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze      

     Stron. 
Wykonawca :






Zamawiający
                                                                                                                                                Załącznik nr1

Wymagania dla oferenta:  

	
Lp.
	Nazwa asortymentu
	Jm
	Ilość w ciągu roku
	Cena netto za jm.
	Wartość netto

( e x f )
	Wartość brutto

( g x % VAT )
	Termin przydatności       do spożycia / data minimalnej trwałości
	Temperatura przechowy-

wania produktu
	Temperatura w czasie transportu wewnątrz pojazdu

	a
	b
	d
	e
	f
	g
	h
	i
	j
	k

	1
	Konser. ryb w pom. RP  170-300 g

PN -91/A –86763

CPV15235000-4
	kg
	60
	
	
	
	1 rok
	50-200C
	100C

	2
	Ryba wędzona- makrela

300-500 g

PN -85/A –86772

CPV 15234000-7
	kg
	250
	
	
	
	5 dni
	20-70C
	20-70C

	3
	Filet z Mintaja

SHP glazura do 5%

PN -91/A - 86756 

CPV 15221000-3
	kg
	1800
	
	
	
	1 rok
	-180C
	-180C

	4
	Filet z Dorsza     SHP  bez glazury 
PN -91/A - 86756 

CPV 15221000-3
	kg
	300
	
	
	
	1 rok
	-180C
	-180C

	5
	Śledź Matjas 

4-6

PN - 91/A –86755

CPV 15241200-1
	kg
	250
	
	
	
	28 dni
	20-70C
	20-70C

	6
	Karp świeży

  PN –A -86750:1996

CPV 03311000-2
	kg
	70
	
	
	
	3 dni
	20-70C
	20-70C

	Razem
	
	
	
	
	


SZCZEGÓŁOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTÓW OBJĘTYCH ZAMÓWIENIEM:

Śledź lub filet z makreli w sosie pomidorowym , puszka 170-300g, opakowanie zbiorcze zgrzew termokurczliwy

Wymagania klasyfikacyjne:

Cechy dyskwalifikujące: uszkodzenia mechaniczne puszek rdzawe naloty, wzdęcia puszek (bombaże), uszkodzenia lakieru zewnętrznego
Makrela wędzona tusza kl. I bez głowy (wędzony na zimno) , tusze ułożone w kartonie równolegle, przełożone pergaminem.

Wymagania klasyfikacyjne: wygląd – tkanka mięsna jędrna, prawidłowo, równomiernie uwędzona, nieuszkodzone, z odpowiednio przylegającą skórą, 

smak i zapach – przyjemny , charakterystyczny dla wyrobów wędzonych

Cechy dyskwalifikujące: zapleśnienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki, tekstura tkanki mięsnej mazista, smak i zapach jełki, gorzki, pleśni, gnilny, obcy,
Filet z dorsza w woskowanych kartonach, filety przełożone folią, umożliwiające łatwe oddzielenie każdego filetu opakowanie czyste, szczelnie zamknięte

Wymagania klasyfikacyjne: brak rozmrożenia , filety całe bez skóry, ości i obcych zanieczyszczeń; tkanka mięsna sprężysta, kręgosłup pęka przy próbie oderwania go od mięsa
Cechy dyskwalifikujące: filety rozpadające się, bez obcych posmaków i zapachów świadczących o 

rozpadzie gnilnym białka, obecność pleśni

Filet z mintaja  w woskowanych kartonach, filety przełożone folią, opakowanie czyste, szczelnie zamknięte

Wymagania klasyfikacyjne: brak rozmrożenia , filety całe bez skóry, ości i obcych zanieczyszczeń; masa filetu min.300g, tkanka mięsna jasna o naturalnej barwie, po rozmrożeniu sprężysta do osłabionej

Cechy dyskwalifikujące: filety rozpadające się, bez obcych posmaków i zapachów świadczących o 
rozpadzie gnilnym białka, obecność pleśni

Śledzie solone matiasy kl. I w szczelnych wiaderkach o poj. 2 lub 5kg

Wymagania klasyfikacyjne: filety całe, dobrze umięśnione, płaty starannie oprawione o równej wielkości bez obcych zanieczyszczeń, tkanka mięsna jasna, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze z i łagodnym smaku, zawartość soli w tkance mięśniowej od6% do 14% , solanka – czysta lub lekko mętna o charakterystycznym zapachu

Cechy dyskwalifikujące: filety rozpadające się, rozwarstwione o luźnej konsystencji, przebarwienia świadczące o nieświeżości filetów

Karp świeży żywy średni – od 1 kg do 1,8 kg, kl. E 

Wymagania klasyfikacyjne: skóra i wygląd - połyskująca, opalizująca, o naturalnym zabarwieniu, czysta,

 Śluz- ryby pokryte cienką warstwą naturalnego, przeźroczystego śluzu,

Uszkodzenia-bez uszkodzeń, dopuszcza się do 10 % sztuk ryb z niewielkimi uszkodzeniami skóry, płetw, bez uszkodzeń tkanki mięsnej,

Zapach i smak- charakterystyczny dla danego gatunku,

Barwa mięsa- charakterystyczna dla danego gatunku,

Cechy dyskwalifikujące: ryby z oznakami szaty godowej oraz ryby cieknące,

odwodnienie tkanki mięsnej na powierzchni objawiające się białymi plamami lub odwodnienie skóry objawiające się zmatowieniem i utratą elastyczności, skóra odbarwiona, pasożyty,

Każde opakowanie  musi zawierać następujące dane: nazwę środka spożywczego, dotyczące składników występujących w środku spożywczym, datę minimalnej trwałości albo termin przydatności do spożycia, dane identyfikujące (producenta środka spożywczego, kraj w którym wyprodukowano środek spożywczy), zawartość netto środka spożywczego w opakowaniu, warunki przechowywania , oznaczenie partii produkcji, klasę jakości handlowej, przy rybach glazurowanych etykieta musi zawierać informację dotyczącą procentowej zawartości ryby

Transport i rozładunek w cenie zamawianego asortymentu.


