sygn. postepowania: ZZ-2380-74/22 Zatgcznik nr 8 do SWzZ/
Zatacznik nr 1 do umowy

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem umowy jest Swiadczenie ustugi gastronomicznej w zakresie catodziennego
wyzywienia funkcjonariuszy skierowanych do ochrony porzadku bezpieczenstwa
publicznego, podczas Pol’and” Rock Festiwal 2022, ktéry odbedzie na lotnisku
w Broczynie Gmina Czaplinek na warunkach okreslonych w umowie i ofercie Wykonawcy,
stanowigcej integralng czes¢ umowy.

1. Przygotowanie, dostarczenie i podanie szacunkowo 250 funkcjonariuszom trzech positkow
dziennie ($niadanie, obiad, kolacja) w Szkole Podstawowej w Czaplinku
przy ul. Wateckiej 49 oraz w Szkole Podstawowej w Broczynie 73 — Gmina Czaplinek.

2. Positki bedg przygotowywane w obieKCie .............ccooeeeiiiii i przy ul.
ettt e e e e e e e e .JOWOZONE pOjazdami (marka pojazdu
I NUMET rEJEStraCyjNy). ..o

3. Sporzadzania menu positkbw na caty okres zywienia po wczesniejszym uzgodnieniu
i akceptacji Zamawiajgcego, w terminie najpézniej 7 dni przed rozpoczeciem ustugi.

4. Wykonawca zapewnia we wilasnym zakresie naczynia jednorazowe, jednorazowe
sztucce, kubeczki do napojow cieptych i zimnych, termosy termiczne do positkéw na wynos,
podgrzewacze, zgrzewarke oraz niezbedny sprzet w celu przygotowania positkow.

5. Positki majg by¢ przygotowywane wedlug dziennej normy zywieniowej (tzw. wsad do
kotta) obowigzujacej w resorcie spraw wewnetrznych i administracji, ktéra wynosi: 23 zt.
netto/dziennie. Dzienna norma zywieniowa zostata wyliczona na podstawie tzw. normy
szkolnej ,SZ” wynoszacej 18 zt powiekszonej o 5 zt. zgodnie z rozporzgdzeniem MSWIA
z dnia 28 wrzesnia 2020 r. w sprawie przypadkow otrzymywania wyzywienia przez policjanta
(Dz. U.z2020r., poz. 1674).

Wartos¢é dziennej normy zywieniowej Wykonawca powieksza o marze i podatek vat,
pokrywajaca koszty zakupu artykuléw spozywczych i przygotowania positkow.

6. Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze swiezych produktéw
spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji,z zachowaniem wymogow
sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego zywienia oraz o odpowiedniej wartosci
energetycznej. Warto$¢ energetyczna dziennej normy zywieniowej powinna zawieraé nie
mniej niz 3600 kcal.

Sporzagdzajgc positki nalezy kierowaé sie nastepujgcym podziatem dziennej normy
zywieniowej:

1) $niadanie - 25% wartosci dziennej normy zywieniowej,

2) obiad - 50% warto$ci dziennej normy zywieniowej,

3) kolacja - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;.

7. Przestrzegania wiasciwych przepisow sanitarnych zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021). Realizacji



przedmiotu zamowienia w oparciu o zasady wynikajgce z systemu HACCP w celu
zapewnienia jakosci zdrowotnej produkiéw spozywczych, oraz zapewnienie wysokiego
standardu higienicznego warunkéw produkcji oraz przetwarzania zywnosci(GMP GHP).

8. Struktura positkéw:

a) sniadanie — jadtospis moze uwzglednia¢ np. pieczywo pszenne (w tym butki), zytnie,
ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe, drobiowe), produkty
mleczne w tym: musli lub ptatki z mlekiem, kawe, herbate, dzem, jogurt, jajka, paréwki lub
kietbaski na ciepto, sery z6étte, biate, twarogi, sery wedzone, topione, warzywa surowe w tym:
pomidory, ogorki Swieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke, papryke, szczypior, safaty;
pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda, majonez.

b) obiady — muszg skfada¢ sie z dwoch dan tj. zupa i drugie danie oraz deseru. Jadtospis
powinien uwzglednia¢é minimum pie¢ obiadéw miesnych w ramach tzw. drugiego dania
z uwzglednieniem miesa wieprzowego, drobiowego, wotowego, jeden obiad
z ryba, jeden obiad bezmiesny w postaci: pierogéw, nalesnikéw, makaronow itp. Do obiadu
oprocz ziemniakéw, ryzu, kasz dodatkiem muszg byé gotowane warzywa lub suréwka.

Deser np. owoc (jabtko, banan, gruszka), drozdzéwka lub batonik.

c) kolacja — jadlospis musi uwzglednia¢ dania ciepte, satatki, pieczywo pszenne
(w tym butki), zytnie, ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe,
drobiowe), kawe, herbate, dzem, jogurt, sery zéite, biate, twarogi, sery wedzone, topione,
warzywa surowe w tym: pomidory, ogoérki swieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke,
papryke, szczypiorek, sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda,
majonez.

9.Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia podczas podawania positkdw napojéw do
$niadania i kolacji np. herbata, kawa, do obiadu — soki, woda.

10. Positki w zaleznosci od czasu stuzby majg by¢é dowozone i wydawane w godzinach
6.00-21.00:

1) $niadanie —6.00-9.00

2) obiad — 14.30-17.00

3) kolacja — 18.30-21.00

11. W zaleznoséci od potrzeb Zamawiajgcego i wzgledéw organizacyjnych moze zaistnie¢
koniecznos¢ przygotowania i wydania na wynos suchego prowiantu za sniadanie, obiad lub
kolacje. Zamawiajacy poinformuje o tym fakcie Wykonawce z chwilg skfadania
zapotrzebowania dziennego.

12. Suchy prowiant nalezy przygotowac z produktéw trwatych, ktdre nie psujg sie szybko
i nie stwarzajg zagrozenia zatrucia pokarmowego i zapakowa¢ w opakowanie przeznaczone
do zywnosci.

13. Positek obiadowy na wynos nalezy odpowiednio zapakowaé¢ w pojemniki termiczne
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig lub pojemniki zgrzane od géry folig termiczna.

14. Przygotowane porcje muszg by¢ transportowane w pojemnikach przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.



15. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci os6b zywionych oraz godziny
wydawania poszczegolnych positkbw w zaleznosci od potrzeb, grafiku stuzb, o czym
kazdorazowo powiadomi Wykonawce z wyprzedzeniem minimum 12 godzinnym.

16. Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych, srodkéw transportu, urzagdzen
i sprzetu oraz stosowania preparatow myjgcych i dezynfekujacych dopuszczonych
w kontakcie z zywnoscia.

W przypadku pogorszenia sie sytuacji epidemiologicznej oraz wprowadzenia
dodatkowych obostrzen zwigzanych z COVID-19, Komenda Wojewédzka Policji
w Szczecinie, zastrzega sobie mozliwos$é rezygnaciji z realizacji ustugi bez ponoszenia
kosztéw z tego tytutu.



