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zatgcznik nr 7.1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA dla czesci |

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie wustugi gastronomicznej w zakresie
catodziennego  wyzywienia funkcjonariuszy i pracownikow cywilnych
skierowanych do ochrony porzadku bezpieczenstwa publicznego, podczas
Pol’'and’Rock Festiwal 2023, ktéory odbedzie na lotnisku w Broczynie Gmina
Czaplinek na warunkach okreslonych w umowie i ofercie Wykonawcy, stanowigcej
integralng czes¢ umowy w terminie od dnia 30 lipca 2023 r. do 07 sierpnia 2023 r.

2. Przygotowanie, dostarczenie i podanie szacunkowo 250 funkcjonariuszom trzech
positkow dziennie w Szkole Podstawowej w Czaplinku przy ul. Wateckiej 49.

3. Zamawiajgcy wymaga aby Wykonawca dysponowat obiektem znajdujgcym sie
w odlegtosci do 20 km (mierzone za pomocg google maps) od Szkoty Podstawowej
w Czaplinku przy ul. Wateckiej 49.

4. Sporzgdzania menu positkdw na caty okres zywienia po wczesniejszym uzgodnieniu
i akceptacji Zamawiajgcego, w terminie najpdzniej 7 dni przed rozpoczeciem ustugi.

5. Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudniania przez caty okres realizacji zamowienia
przynajmniej jednego kucharza z minimum 3-miesiecznym doswiadczeniem
zawodowym (podanym w petnych miesigcach), zgodnie ze zlozong oferta.

W przypadku zmiany na stanowisku kucharza Wykonawca zobowigzany jest
poinformowac¢ Zamawiajgcego o tej zmianie z podaniem imienia i nazwiska nowego
kucharza.

6. Wykonawca zapewnia naczynia jednorazowe, sztu¢ce jednorazowe i opakowania
termiczne do positkéw na wynos.

7. Dziennej norma zywieniowa (tzw. wsad do kotta) obowigzujgca w resorcie spraw
wewnetrznych i administracji, wynosi: 30 zi. Dzienna norma zywieniowa zostata
wyliczona na podstawie tzw. normy szkolnej ,SZ” wynoszacej 25 zt powiekszonej
0 5 zt zgodnie z rozporzgdzeniem MSWIA z dnia 9 lutego 2023 r. zmieniajgce
rozporzgdzenie w sprawie otrzymywania wyzywienia przez policjantow
(Dz. U. 2023 r. , poz. 306). Warto$s¢ dziennej normy zywieniowej Wykonawca
powieksza o wysokos¢ kosztow zapewnienia wyzywienia, z uwzglednieniem podatku
VAT.

8. Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze swiezych
produktow spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkgji
z zachowaniem wymogow sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego
zywienia oraz o odpowiedniej wartoéci odzywczej. Srednia warto$¢ odzywcza
produktow zywnosciowych objetych normami wyzywienia, wyrazona procentowo,
WYynosi:
a) biatko — 10-15%;
b) tluszcze — ponizej 30%;
c) weglowodany — 50-65 %.
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Struktura positkéw:

a) sniadanie — jadtospis powinien uwzglednia¢ np. pieczywo pszenne (w tym butki),
zytnie, ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zroznicowane — wieprzowe, drobiowe),
produkty mleczne w tym: musli lub ptatki z mlekiem, kawe, herbate, dzem, jogurt,
jajka, paréwki lub kietbaski na ciepto, sery zéite, biate, twarogi, sery wedzone,
topione, warzywa surowe w tym: pomidory, ogoérki swieze, kiszone, konserwowe,
rzodkiewke, papryke, szczypior, sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki:
ketchup, musztarda, majonez.

b) obiady — muszag sktadac¢ sie z dwoch danh tj. zupa i drugie danie oraz deseru.
Jadtospis moze uwzglednia¢ minimum trzy obiady miesne w ramach tzw. drugiego
dania z uwzglednieniem miesa wieprzowego, drobiowego, wotowego, jeden obiad
z ryba, jeden obiad bezmiesny w postaci: pierogow, nalesnikow, makaronow itp. Do
obiadu oprécz ziemniakow, ryzu, kasz dodatkiem muszg by¢ gotowane warzywa lub
suréwka. Deser np. owoc (jabtko), drozdzéwka lub batonik.

c) kolacja — jadtospis powinien uwzgledniaé¢ dania ciepte, satatki, pieczywo pszenne
(w tym butki), zytnie, ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zr6znicowane -
wieprzowe, drobiowe), kawe, herbate, dzem, jogurt, sery zolte, biate, twarogi, sery
wedzone, topione, warzywa surowe w tym: pomidory, ogorki Swieze, kiszone,
konserwowe, rzodkiewke, papryke, szczypiorek, sataty; pasty rybne, miesne,
jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda, majonez.

Positki w zaleznosci od czasu stuzby majg by¢é dowozone i wydawane w godzinach
6.00-21.00:

1) $niadanie —6.00-9.00

2) obiad — 13.00-16.30

3) kolacja — 18.00 -21.00

W zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego i wzgledéw organizacyjnych moze zaistnieé
koniecznos¢ przygotowania i wydania na wynos suchego prowiantu (za $niadanie lub
kolacje) lub positku obiadowego. Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z chwilg
sktadania zapotrzebowania dziennego.

Suchy prowiant nalezy przygotowaé z produktéw trwatych, ktére nie psujg sie szybko
i nie stwarzajg zagrozenia zatrucia pokarmowego, zapakowane w foliowy woreczek
przeznaczony do zywnosci.

Przygotowane positki nalezy wydawa¢ w przeznaczonych do tego celu pojemnikach,
zabezpieczajgcych je przed wychtodzeniem, spetniajgcych wymogi sanitarno-
epidemiologiczne (w przypadku pierwszego dania opakowanie termiczne,
jednodzielne, w przypadku drugiego dania — opakowanie tréjdzielne lub dwudzielne,
wedtug potrzeb).

Optata za jednorazowe opakowania, ktére zostaty zuzyte do przygotowania i wydania
positkow zawarte sg w cenie ustugi.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilo$ci os6b zywionych oraz godziny
wydawania poszczegdélnych positkdw w zaleznosci od potrzeb, grafiku stuzb, o czym
kazdorazowo powiadomi Wykonawce z wyprzedzeniem minimum 12 godzinnym.

Sporzgdzajgc positki nalezy kierowac¢ sie nastepujgcym podziatem dziennej normy
zywieniowej:

1) $niadanie - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;j,
2) obiad - 50% wartosci dziennej normy zywieniowej,



3) kolacja - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;j.

15. Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze sSwiezych
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produktdow spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji,
z zachowaniem wymogéw sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego
zywienia oraz o odpowiedniej wartosci energetycznej. Warto$¢ energetyczna
dziennej normy zywieniowej powinna zawiera¢ nie mniej niz 3200 kcal.

Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia (podczas podawania positkéw)
napojow (do sniadania i kolacji — herbata, kawa; do obiadu — soki, woda.

Zamawiajgcy zobowigzuje Wykonawce aby Osoby przygotowujgce positki spetniaty
okreslone wymagania zdrowotne, posiadaty odpowiednig wiedze w zakresie
przestrzegania zasad higieny, posiadaty aktualne ksigzeczki zdrowia do celow
sanitarno- epidemiologicznych zgodnie z Ustawg z dnia 05 grudzien 2008 r.
0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych u ludzi (Dz. U. z 2022
r. poz. 1657).

Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialno$¢ w tym materialng i karng wobec
organdw kontroli (Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna, Panstwowa Inspekcja
Pracy), w zakresie ~ wykonywania tej ustugi, w tym m.in. w zakresie jakosci
produktéw oraz przygotowywanych i wydawanych positkéw, ich zgodnosci ze
stosowanymi normami i wymaganiami higieniczno-sanitarnymi.



